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Tento spotiebi¢ byl pfed opusténim tovarmny zkolaudovan a sefizen kvalifikovanymi pracovniky tak, aby co
nejlépe fungoval.

Kazda oprava nebo dalSi sefizeni musi byt provedeno s maximalni peclivosti a pozornosti pouze
kvalifikovanymi pracovniky.

s vyrobnim Cislem, popisem vzniklého problému a typu spotiebice, ktery vlastnite. PrisluSné udaje jsou uvedeny
na vyrobnim Stitku umisténém na spotebici a viozeném do navodu.

Pozn.: Doporucujeme vlepit tento Stitek do nize vyhrazeného prostoru, abyste méli tyto udaje vzdy pri
ruce.

Tyto informace umozni zaméstnancim servisniho stfediska obstarat si vhodné nahradni dily a vam zajisti
rychlou a G¢innou opravu.

Originalni nahradni dily a volitelné pfisluSenstvi naleznete pouze v naSich servisnich stfediscich a u
autorizovanych prodejcu.

MiSTO VYHRAZENE PRO NALEPENi VYROBNIHO STiTKU
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Tento spotiebi¢ byl projektovan a vyroben v souladu s dale uvedenymi evropskymi normami:
* CSNEN 60 335-1 a CSN EN 60 335-2-6 (elektfina) nasledné pozménovaci Upravy.

Spotrebi¢ odpovida predpisiim dale uvedenych smérnic EU:
» EHS 2006/95 o elektrickém jisténi (BT).
o EHS 89/336 + 92/31 + 93/68 o elektromagnetické kompatibilité (EMC).

a na rozliSovaci etiketé na obalu je uveden symbol ce .

PrisluSenstvi trouby, které by mohlo piijit do kontaktu s potravinami, je vyrobeno 2z materiali
odpovidajicich ustanovenim smérnic EHS 89/109 ze dne 21.12.1988.

Tento vyrobek je v souladu se smérnici EU 2002/96/ES.

Symbol preskrtnuté popelnice uvedeny na pfistroji znamena, Ze se tento vyrobek po skonceni zivotnosti
nesmi likvidovat spolu s domacim odpadem, ale musi byt odevzdan do specialniho shérného dvora
uréeného pro elektricka a elektronicka zarizeni, nebo je mozné ho predat prodejci pfi koupi nového
stejného zafizeni.

Uzivatel odpovida pod trestem sankci, které jsou stanoveny platnymi zakony o odpadech, za odevzdani
pfistroje po skonéeni jeho zivotnosti do uréenych sbérnych mist.

Odpovidajici tridény sbér, ktery umoziiuje predani nepotiebného pfistroje k recyklaci, zpracovani a
likvidaci s ohledem na Zivotni prostiedi pfispiva k odstranéni moznych negativnich disledki na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi a podporuje recyklaci materiald, ze kterych byl pfistroj vyroben.

nebo v obchodé, ve kterém jste pristroj zakoupili.

Vyrobci a dovozci jsou na vlastni odpovédnost povinni vyhovét pozadavkim na recyklaci, zpracovani a
likvidaci s ohledem na zivotni prostiedi bud’ pfimo, nebo uéasti ve spoleéném systému.
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Dékujeme vam za zakoupeni naseho vyrobku. Jsme
si jisti, ze tento novy spotfebi€, moderni, funkcni
uspokoji maximalnim zplsobem vase potieby.

Pouziti tohoto nového spotiebi¢e je jednoduché,

doporucéujeme nicméné precist si pred jeho instalaci

a uvedenim do provozu pozorné tento navod, ve

kterém naleznete pokyny k bezpecné instalaci, pouziti

a udrzbé. Navod si dobfe uschovejte pro dalsi pouZiti.

Viyrobce si vyhrazuje pravo na zmény svych vyrobkd,

které povazuje za nezbytné nebo uziteCné i v zajmu

zakaznika, bez zasahu do zakladnich funkénich a

bezpecnostnich vlastnosti spotfebice.

Vlyrobce neodpovidda za mozné nepfesnosti,

zplsobené chybami tisku nebo prepisu, obsazené v

tomto navodu. Pozn.: vzhled obrazki uvedenych v

dokumentu je pouze informativni.

+ Instalace a Udrzba, uvedené vcasti ¢. 6,
INSTRUKCE PRO INSTALACI, smi byt provadény
vyhradné odbornym personalem.

+ Spotfebi¢ smi byt pouZivan pouze k Uéelum,
ke kterym je uréen, tedy kpfipravé teplych
pokrm( v domacich podminkach. Jakékoliv dalsi
pouziti bude povazovano za nepatficné a tudiz
nebezpecné.

+ Vyrobce nemize byt zodpovédny za pfipadné
Skody na vécech nebo osobach, které by
vznikly nespravnou instalaci, nepatfi¢nou udrzbou,
nebo Spatnym pouZitim vyrobku.

+ Po odstranéni vnéjSiho obalu a vnitfnich obald

jednotlivych ¢asti vyrobku se ujistéte, zda je vyrobek

cely. V pfipadé pochybnosti vyrobek nepouzivejte a

obratte se na odborniky.

Soucasti obalu (papir, sacky, polystyrén, Srouby...)

nesmi zistat v dosahu déti, protoze by mohly byt

zdrojem nebezpedi.

VSechny pouzité obalové materialy jsou ekologické

a recyklovatelné, Setfi Zivotni prostredi.

Elektrické zabezpeceni tohoto vyrobku je zajisténo

pouze vpfipadé, Ze je spravné pfipojen ke

kvalitnimu uzemnéni podle norem o elektrické

bezpecnosti.
Vyrobce odmitd  jakoukoliv odpovédnost  pfi
nedodrzovani  téchto  predpist. V pfipadé

pochybnosti poZadujte revizi zafizeni odbornymi
pracovniky.

+ Pred zapojenim vyrobku se ujistéte, ze Udaje ze
Stitku odpovidaji hodnotdm  vsiti  elektrického
vedeni (viz ¢ast 5. TECHNICKE VLASTNOSTI).

Poutziti jakéhokoliv elektrického zafizeni vyzaduje

dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:

# Nedotykat se spotfebi¢e mokryma nebo vihkyma
rukama.

# Nepouzivat spotfebic, pokud mate bosé nohy.

# PHi odpojovani ze zasuvky netahat za napajeci
Shdru.

# Nenechavat spotfebi¢ vystaven povétrnostnim
vlivim (dést, slunce ...)

# Nedovolit, aby spotfebi¢ pouzivaly bez dozoru déti
nebo nesvépravni.

+ Pfed prvnim pouZitim vyrobku je nutno jej nechat
rozehfat naprazdno se zavfenymi dvifky pfi
maximalni teploté, po dobu alespof jedné hodiny,
dokud nezmizi typicky zapach izolacni skelné vaty.
Béhem této Cinnosti je nutno vétrat.

+ Béhem pouziti a po pouZiti mohou byt sklo dvifek
trouby a dalSi soucasti velmi horké, proto je tfeba
drzet déti daleko od spotfebice.

+ Spotfebi¢ je tfeba udrZovat v Cistoté. Zbytky jidla
mohou zpusobit riziko vzniceni.

+ Nepouzivat troubu jako prostor pro ukladani potravin
nebo nadobi: v pfipadé nechténého zapnuti trouby
by toto pocinani mohlo zpUsobit Skody a nestésti.

+ Pokud pouzivate zasuvku v blizkosti spotfebice,
ujistéte se, Ze kabely elektrospotiebicli, které
pouZivate, se jej nedotykaji a jsou v bezpecné
vzdalenosti od horkych ¢asti zafizeni.

+ Po pouziti spotfebiCe se ujistéte, ze vSechny
ovladace jsou v pozici vypnuto nebo uzavieno.

+ Pfed jakymkoli ¢isténim nebo Udrzbou odpojte
spotfebic od sité elektrického vedeni.

+ Vpfipadé poSkozeni anebo $patné funkénosti
spotiebi¢ vypnéte a odpojte od sité elektrického
vedeni, neopravujte jej. Kazda oprava nebo
sefizovani musi byt provedeno s maximalni péci
a pozornosti odbornymi pracovniky. Proto vam
stfedisko a ozndmit jim druh zavady a model
zafizeni, které vlastnite.
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OVLADACI PANELY

Ovladac termostatu

Ovlada¢ voli¢e funkci

Kontrolka zapnuti termostatu

Kontrolka zapnuti elektrickych komponentt
Elektronicky programator "TOUCH"
Elektronicky programator
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OVLADACE

OVLADAC TERMOSTATU (bod A)
Otéacenim ovladace doprava mizeme vybrat hodnoty teploty trouby k
peceni jidel (mezi 50° C a max).

OVLADAC VOLICE FUNKCI (6) (obr. B)
Otacenim doprava nebo doleva se dostaneme na nize uvedené
symboly:

0 = trouba nezapnuta
= zapnuti osvétleni trouby, které zlstane zapnuté u vSech funkci
(&) = zapnuti ventilatoru
D = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvku
@ = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvku s ventilatorem
= zapnuti topného prvku grilu
= zapnuti topného prvku grilu s ventilatorem
OVLADAC VOLICE FUNKCI (8) (obr. B)

Otacenim doprava nebo doleva se dostaneme na nize uvedené
symboly:

0 =trouba nezapnuta

= zapnuti osvétleni trouby, které zlstane zapnuté u vSech funkci

(&) = zapnuti ventilatoru

D = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvku

@ = zapnuti hornich a dolnich ohfivacich prvku s ventilatorem

= zapnuti dolniho ohfivaciho prvku s ventilatorem

= zapnuti zadniho ohfivaciho prvku s ventilatorem

= zapnuti topného prvku grilu

= zapnuti topného prvku grilu s ventilatorem
KONTROLKA ZAPNUTI TERMOSTATU (bod C)
Pokud je zapnutd, znamené to, Ze trouba nebo gril jsou zapnuty. BEhem
pouzivani trouby zhasne, jakmile trouba dosahne pozadované teploty.

Béhem tepelné Upravy je bézné, Ze se Zluta kontrolka zapne a vypne
vicekrat, nebot teplota trouby je kontrolovana.

KONTROLKA ZAPNUTi ELEKTRICKYCH KOMPONENTU (bod D)
Pokud kontrolka nebo podsvétlené symboly sviti jsou zvolené funkce
zapnuté.

Ccz
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR "TOUCH"
(bod E)

Nastaveni ¢asu

Po pfipojeni k elektrické siti nebo po preruseni dodavky
elektrické energie na displeji sou¢asné blikaji symboly
"A" a “0,00” nebo doba, ktera ubéhla od obnoveni
pfivodu elektrického proudu.

Stisknéte a drzte stisknuté po dobu nékolika sekud
tlaCitka + a — nebo pouze tlacitko MODE, dokud
nezmizi symbol "A" a nerozsviti se symbol @) ruéniho
ovladani.

Cas mlzete nastavit pouze v pfipadé, ze tecka pod
symbolem (@) blika.

Pfesny ¢as nemlZze byt spravné nastaveny, jestlize
probiha néktery funkEni program.

Jestlize nastavite ¢as v pribéhu néjakého programu,
tento program se automaticky vypne.

Volba programt

Stisknéte a drzte stisknuté po nékolik sekund tlaéitko
MODE. Jestlize toto tlacitko nékolikrat za sebou
stisknete, spusti se nasledujici sekvence programu:

1. Minutka

Hodiny zmizi a rozsviti se symbol [@J; pomoci
tlacitek + a — mlZete nastavit as. Po uplynuti
nastaveného Casu se ozve akusticky signal a
zatne blikat symbol (@). Pro vypnuti signalu a
symbolu (&) stisknéte tlacitko MODE a drzte ho
stisknuté nékolik sekund.

Funkce minutek je nezdvisla na ostatnich
programech peceni.

2. Délka tepelné upravy

Hodiny zmizi a symbol "A" a napis “dur” blikaji.
Pomoci tladitek + a — mizete nastavit délku
tepelné upravy. Po uplynuti nastaveného Casu se
ozve akusticky signél a zacne blikat symbol "A".
Pro vypnuti signalu stisknéte tlacitko MODE.
Trouba je vypnuta; pro spusténi trouby v rezimu
ruéniho ovladéni stisknéte souc¢asné na nékolik
sekud tlacitko + a — anebo tlaCitko MODE a symbol
@) se opét rozsviti.

BA;86 [E]
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3. Konec tepelné tpravy
Hodiny zmizi a symbol "A" a népis “End” blikaji.
Pomoci tladitek + a — mlZete nastavit konec
tepelné Gpravy. Symbol &) se vypne a objevi
se symbol "A". Symbol @] se opét rozsviti na
zacatku tepelné Upravy. Po uplynuti doby tepelné
Upravy se symbol @] vypne, symbol "A" blika a
spusti se akusticky signal.
Pro vypnuti signalu stisknéte tlacitko MODE.
Trouba je vypnuta; pro spusténi trouby v rezimu
rucniho ovladani stisknéte soucasné na nékolik
sekud tlacitko + a — anebo tlacitko MODE a symbol
@) se opét rozsuviti.

Opravalzruseni nastaveného programu

Kterykoliv nastaveny program mulze byt kdykoliv
zru$en, jestlize na nékolik sekund stisknete soucasné
tlagitka + a -. Symbol "A" zmizi.

Kterykoliv nastaveny program mulze byt kdykoliv
opraven, jestlize na nékolik sekund stisknete tlacitko
MODE a poté ho nékolikrat za sebou stisknete podle
funkce, kterou chcete opravit. Oprava musi byt
provedena pomoci tlacitek + a -.

Kdykoliv mulzete zkontrolovat stav nastaveného
programu tak, Ze stisknete na nékolik sekund tlagitko
MODE a poté ho nékolikrat za sebou stisknete podle
funkce, kterou chcete zobrazit.
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (bod F)
Tento dopliiék pini nize uvedené funkce:

- Hodiny
- Casomira

(nastavuiji se tlacitky 2 a 3)
(nastavuje se tlacitkem 1)
- Délka trvani tepelné Upravy (nastavuje se tlacitkem 2)
- Konec tepelné Upravy (nastavuje se tlaCitkem 3)
- Ruéni ovladani (nastavuii se tlacitky 2 a 3)
- Nastaveni asu zpét (nastavuje se tlacitkem 4)
- Nastaveni Casu dopfedu  (nastavuije se tlacitkem 5)

Digitaini displej zobrazuje stale ¢as a mize zobrazovat
délku trvani a ukonceni tepelné Upravy a Casomiry
stiskem pfislusného tlacitka.

Pozn.: Po ukonéeni kazdého programovani (kromé
¢asomiry) programator odpoji troubu. Ovéfte pfi
nasledném pouziti trouby, pokud nepouzivate
programator, ze je tento nastaven na ruéni ovladani
(viz nize uvedené pokyny).

Nastaveni ¢asu (od 0,01 do 24,00 = hh,mm)

Po pfipojeni k siti elektrického vedeni nebo preruseni
dodavky elektrické energie zaCne blikat na displeji
soucasné oznaceni “A” a “0,00” .

Stisknéte soucasné tlacitka 2 a 3 a nastavte aktuélni ¢as
pomoci tlacitek 4 nebo 5. Po ukonceni nastaveni zhasne
symbol “A” a rozsviti se symbol @] ruéniho ovladani
Ruéni ovladani

Nastavenim ¢asu se automaticky programator pfepne na
ruéni ovladani.

Ruéni ovladani mize byt spusténo pouze po ukondeni
automatického programu nebo po jeho zruseni stiskem
soucasné tlacitek 2 a 3. Symbol “A” zmizi a rozsviti se

symbol (@] .

Casomira (od 0,01 do 0,59 = hh,mm)

Stisknéte tlacitko 1 a zvolte dobu tepelné Upravy
tlagitky 4 nebo 5. Rozsviti se symbol (@) . Po uplynuti
nastaveného Casu se ozve akusticky signal a symbol

(&) zhasne.

Poloautomatické ovladani (délka tepelné upravy od
0,01 do 23,59 = hh,mm)

Stisknéte tlacitko 2 a nastavte dobu tepelné Upravy
tlacitkem 4 nebo 5, symbol “A” a symbol @) se trvale
rozsviti. Po uplynuti nastavené doby se symbol %)
vypne, symbol “A” blika a ozve se zvukovy signal.

Poloautomatické ovladani (ukonceni tepelné upravy
od 0,01 do 23,59 = hh,mm)

Stisknéte tlacitko 3 a nastavte dobu tepelné Upravy
tlacitkem 5, symbol “A” a symbol (] se trvale rozsviti.
Po uplynuti nastavené doby se symbol (@] vypne,
symbol “A” blika a ozve se zvukovy signal.

12345

Automatické ovladani (se zpozdénym zahajenim
tepelné Upravy)

Naprogramujte nejdfive_délku doby tepelné Upravy
(symbol “A” a symbol &) se rozsviti) a potom jeho
ukonéeni (symbol @) zhasne) jak je uvedeno vyse.
Symbol se opét rozsviti, kdyZ trouba zacne
pracovat.

Po ukonéeni doby tepelné tpravy symbol & zhasne,
symbol “A” zaCne blikat a ozve se akusticky signal.

Akusticky signal

Akusticky signal se ozve po ukonéeni daného
programu nebo funkce ¢asomiry a trva cca 7 minut.
Pro jeho pferuseni nebo ukonceni musite nejdfive
stisknout tlacitko jedné z funkci.

Zahajeni programu a kontrola

Program je zahdjen po nastaveni. V kterémkoliv
okamziku je program mozno kontrolovat stiskem
odpovidajiciho tlacitka.

Opravalzruseni nastaveného programu

Pokud se aktualni ¢as objevi mezi dobou zahajeni
tepelné Upravy a dobou ukonCeni tepelné Upravy,do$lo
k chybé v programovani automatického ovladani.
Chyba bude okamzité signalizovana akusticky a
pomoci blikani symbolu “A”. Chyba nastaveni miiZe byt
opravena zménou deélky trvani nebo dobou ukonceni
tepelné Upravy. Kterykoliv nastaveny program mize
byt opraven kdykoliv, nejprve stiskem pfislusného
programovaciho tlacitka a potom tlacitky 4 nebo
5. ZruSeni daného programu se provadi opravou
nastaveného Casu na hodnoty “0,00". ZruSenim
délky trvani tepelné Upravy se automaticky zrusi jeho
ukonceni a naopak. Trouba se automaticky vypne a
zacne blikat symbol “A”.

461306975 (RS-000)
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VSEOBECNE INFORMACE

NaSe multifunkéni elektrické trouby (6 - 8 funkci)
umoznuji vybrat nejvhodnéjsi ohfev podle riznych
pozadavkU pfi peceni.

Abychom se vyhli pfehrati trouby, elektrické zafizeni
je vybavené bezpecnostnim termostatem, ktery odpoji
troubu v pfipadé poruchy na ovlddacim termostatu..
Pokud se tak stane, bezpeénostni termostat doCasné
pferusi pfivod napajeni: nesnazte se opravit
poruchu sami, ale vypnéte spotiebi¢ a kontaktujte
autorizovany servis.

Mimo jiné je spotfebi¢ vybaven ochlazovacim
ventilatorem /tangencialni ventilator/, jehoZ funkci je
ochlazovani Celniho panelu, ovladacl, dvifek trouby
a elektrickych &asti.

Trouby mlzou byt vybaveny fixnimi (obr.1) nebo
teleskopickymi pojezdy (obr.2.) do kterych se vklada
pfisluSenstvi (plechy) (obr. 3). Vybaveni pojezdi
a pfisluSenstvi trouby, je vzdy zavislé od zvoleného
modelu, které je dané vyrobcem.

+ ro§t trouby (A)

+ hluboky plech (B) nebo zavésny plech

+ samonosny plech na peceni (C)

Abyste dosahli co nejlepsi vykon a spravné umistili gril
(A), pouzivejte tabulky na str. 15.

Zafizeni je vybaveno otoénymi ovladaci «push-push».
K pouziti trouby je tfeba vytahnout otocné ovladace
jejich stisknutim (obrazky 4).

Béhem pouziti trouby se ujistéte, ze se otocné
ovladace nachazeji ve vnéjsi poloze vzhledem
k ¢elnimu ovladacimu panelu, aby se piedeslo
pfipadnému prehrati.

10
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POZNAMKY K BEZPECNOSTI:
* Nenechavejte troubu béhem peceni bez dozoru. Ujistéte se, Ze si déti nehraji s zafizenim.

¢ Za Ucelem otevieni trouby uchopte vzdy rukojet ve stiedni ¢asti. Neplisobte nadmérnym tlakem na
oteviena dvirka.

* Kdyz béhem peceni dochazi na dvifkach a na sténach trouby k tvorbé kondenzatu, je vSechno v
poradku - jedna se o zcela bézny jev. Tato skuteénost nema vliv na ¢innost trouby.

* P¥i otevieni dvifek trouby si davejte pozor na tnik vafici pary.

* Béhem pouziti se zafizeni nadmérné ohfiva. Davejte pozor, abyste se nedotknuly topnych ¢lanku
uvnitf trouby. PFi vkladani a vyjimani nadob z trouby pouzivejte ochranné rukavice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani jidel z trouby se ujistéte, ze pfisady nepadaji ve velkém mnozstvi na dno
(oleje a tuky jsou po svém ohfrati snadno zapalné).

¢ Pouzivejte nadoby odolné viiéi teplotam vyzna¢enym na otoéném ovladaci termostatu.

* Béhem peceni se doporucuje nepokryvat dno trouby nebo mfizky hlinikovymi féliemi ani jinymi
materiély, aby se predeslo negativnim vysledkiim.

* Pfi pedeni s grilem pokaZdé pouZivejte shérnou nadobu na zachytavani $tavy z masa, jak je uvedeno
v odstavci ,PRAKTICKE RADY PRO PECENI.

* Po poutziti zafizeni se ujistéte, ze se vSechny ovladaci prvky nachazeji v poloze odpovidajici vypnutému
nebo uzavienému stavu.

o UPOZORNENI!!! Béhem pouziti a po ném mize byt sklo trouby a pfistupné soucasti velmi teplé, a
proto je treba udrzovat déti v dostatecné vzdalenosti od zafizeni.

| DULEZITE: Béhem pouzivani trouby a grilu musi byt dvefe trouby zaviené.

JAK POSTUPOVAT PRI PRVNIM POUZITI

Ovéite si, Zze pfipadné nastaveni programovani tepelné upravy je na pozici ruéniho ovladani. Nechejte
troubu rozehfat naprazdno se zavienymi dvifky pfi maximéalni teploté po dobu alespof jedné hodiny, dokud
nezmizi typicky zapach izolaéni skelné vaty. Béhem této innosti nezlistavejte v mistnosti a vétrejte. Po uplynuti
této doby nechejte spotfebi vychladnout a vycistéte vnitfek teplou vodou a jemnym Eisticim prostfedkem.

Pfed pouzitim umyjte také vSechny dopliiky (rost, hluboky plech, plech, rozen, ....).

Pfed provadénim udrzby odpojte zafizeni od sité elektrického vedeni.

461306975 (RS-000)
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JAK POUZiVAT MULTIFUNKENi TROUBU

ROZMRAZOVANI OKOLNIM VZDUCHEM

Nastavte ovladac funkci na symbol (B). Poté vlozte do trouby potraviny, které pozadujete rozmrazit. Doba
potfebna na rozmrazeni zélezi na druhu a zmrazeni potraviny. Vybérem této funkce se zapne pouze ventilator,
ktery cirkuluje vzduch a velmi pomalu rozmrazuje potravinu teplotou, ktera se rovna okolni teploté vzduchu
v mistnosti. Tento zpusob rozmrazovani je obzvlast vhodny na ovoce a kolace

- TRADICNi PECENI

Nastavte oviadad funkci na symbol (J (B). Ovladac termostatu nastavte na pozadovanou teplotu (A). Pokud
jste si zvolili pfedehrati trouby, pockejte aZ se oranZova z&rovka termostatu vypne a potom vlozte potraviny do
trouby. Vybérem této funkce se zapne horni a dolni topné téleso, produkujici teplo na vioZenou potravinu. Toto
peceni je vhodné na pfipravu kazdého jidla (maso, ryby, chiéb, kolace...)..

TRADICNI PECENI S CIRKULACI VZDUCHU

Nastavte ovladac funkci na symbol (B) a ovladac termostatu nastavte na pozadovanou teplotu (A).
Pokud jste si zvolili pfedehfati trouby, pockejte az se oranzové Zérovka termostatu vypne a potom vlozte
potraviny do trouby. Vybérem této funkce se zapne horni, dolni topné téleso a ventilator. Télesa produkujici
teplo na vloZzenou potravinu a ventilator zajistuje cirkulaci ohfatého vzduchu v prostoru trouby. Toto peceni je
vhodné na rychlou pfipravu pokrmd s moznosti peceni ve vice drovnich (vSechny pedici plechy, které dany
model trouby obsahuje - obr. 5).

TEPLOVZDUSNE ROZMRAZOVANI A VYHRATI (pouze trouby s 8 funkcemi)

Nastavte oviada¢ funkci na symbol (B). Ovladac termostatu nastavte na pozadovanou teplotu (A) a viozte
pfipravovanou potravinu do trouby. Vybérem této funkce se zapne horni, dolni topné téleso a ventilator, ktery
zajistuje cirkulaci vzduchu v troubé. Tato funkce je vhodna na rozmrazovéni a ohfev hotovych gastronomickych
vyrobku.

12
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(@) HORKOVZDUSNE PECENI SE ZADNIM OHREVEM (pouze trouby s 8 funkcemi)

Nastavte oviada¢ funkci na symbol (B) a ovladac termostatu nastavte na poZadovanou teplotu (A). Pokud
jste si zvolili pfedehrati trouby, poCkejte aZ se oranZova z&rovka termostatu vypne a potom vloZte potraviny do
trouby. Vybérem této funkce se zapne zadni topné téleso a ventilator, ktery zajistuje cirkulaci vzduchu v troubé
tzv. horkovzdu$ny ohfev. Toto peceni je vhodné na rychlou pfipravu pokrm( s moZnosti peceni ve vice Urovnich
(vSechny pecici plechy, které dany model trouby obsahuje - obr. 5).

GRILOVACI TELESO

Nastavte ovlada¢ funkci na symbol ( B) aovlada¢ termostatu nastavte na pozadovanou teplotu (A).
Viybérem této funkce se zapne grilovaci téleso, které plsobi pfimo na pfipravovany pokrm (obr. 6). Mimo
grilovani mGZeme timto zplsobem i zapékat jiz pfipravené pokrmy nebo opékat riizné pokrmy.

Vidy pouZivejte zvésny odkapavaci plech na zachyceni $tév z grilovanych potravin tak, jak je uvedeno
v kapitole PRAKTICKE RADY PRI PECENI.

GRILOVACI TELESO S CIRKULACI VZDUCHU

Nastavte ovlada¢ funkci na symbol (B) aovladac termostatu nastavte na pozadovanou teplotu (A).
Vybérem této funkce se zapne grilovaci téleso, které produkuje teplo a ventilator, ktery ohfaty vzduch v troubé
cirkuluje. Toto peceni je obzvlast vhodné pokud chceme zmirnit pfimy ohfev z horniho télesa pouzitim nizsi
teploty peceni, ¢imz se dosahne kiupavého povrchu pfipravované potraviny. Ideaini na ryby, hranolky.

Vidy pouZivejte zavésny odkapavaci plech na zachyceni §tav z grilovanych potravin tak, jak je uvedeno
v kapitole PRAKTICKE RADY PRI PECENI

13
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Z4

kusky a chléb:

Pred pecenim zakusk( nebo chleba predehfejte
troubu alespofl na dobu 15 minut.

Pri peeni musi byt dvefe trouby zaviené, protoze
vnéjSi studeny vzduch by mohl pferusit kynuti.
Po upefeni nechte zakusky ve vypnuté troubé
odpocivat alespori po dobu 10 minut.

Pro peceni zakusk(, nepouzivejte smaltované
nadoby nebo plech, které jsou ve vybavé
spotrebice.

Jak zjistit, zda jsou zakusky upecené? Pfiblizné 5
minut pfed dopegenim zapichnéte do nejvy3si Easti
zakusku drevénou Spejli. Pokud vytahnete Spejli
Cistou, zakusek je upeceny.

Pokud zékusek “klesne”. PFisté pouZite méné
tekutin nebo snizte teplotu 0 10 °C.

Pokud je zakusek pfilis suchy. Udélejte paratkem
do zakusku malé otvory a na povrch nalijte malé
mnozstvi ovocné $tavy nebo alkoholického napoje.
Pristé zvySte teplotu o 10 °C a zkratte dobu
peceni.

Pokud je zakusek nahofe pfili§ tmavy. PFisté jej
umistéte do nizsi polohy, snizte teplotu a prodluzte
dobu peceni.

Pokud je zakusek nahofe spaleny. Odstrarite
spalenou &ast a zakusek posypte cukrem nebo ho
pokryjte Slehackou, marmeladou, krémem, atd...
Pokud je zékusek zezdola pfili§ tmavy. PFisté jej
umistéte do vysSi polohy a snizte teplotu.

Pokud je chléb nebo zakusek upeceny zvenku, ale
nepropeceny uvnitf. PFiSté pouzijte méné tekutin,
snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pokud se zékusek neda vyjmout z formy. Oddélte
zakusek od stén formy nozem. Prikryjte jej vihkym
hadiikem a obratte formu. Pfisté formu dobfe
vymazte a vysypte ji také trochou mouky nebo
strouhanky.

Pokud se cukrovi neda sejmout z cukrafského
plechu. Vratte plech je$té na chvili do trouby a
cukrovi sundejte dfive, nez vychladne. Prité
pouZijte “specialni papir na peceni”, aby k pfilepeni
nedoslo.

14

Prvni chody a hlavni jidla:

Pokud je pro pfipravu jidla tfeba del$iho Casu nez
40 minut, vypnéte troubu 10 minut pfed ukoncenim
pfipravy a vyuzijte zbytkového tepla (Uspora

energie).
Pecené zlstane Stavnatéjsi, pokud bude
pfipravovana v uzaviené nadobé, zatimco

kiupaveéjsi kurcicky docilite v otevfené nadobé.
Bila masa, dribez a ryby vyzaduiji obvykle stfedni
teploty (niz8i nez 200 °C).

Pfiprava “krvavych”  &ervenych mas vyZzaduje
vysokeé teploty (vy$$i nez 200 °C) a kratkou dobu.
Chcete-li mit peceni voriavou, propikuijte ji a maso
nakrojte.

Pokud je pecené tvrda. Pfisté nechte vice maso
odlezet.

Pokud je pecené pfili§ tmava shora nebo zespoda.
PFisté ji umistéte do nizSi nebo vy3Si polohy, snizte
teplotu a prodluzte dobu pfipravy.

Pecené neni dobfe upeCena? Nakrajejte ji na platky,
vlozte do nadoby s vlastni $tavou a dopecte ji.

Grilovani:

Malinko navih&ete a okoferite potraviny jesté pred
grilovanim.

PouZijte vzdy b&hem pfipravy plech na zachycovani
§tavy z masa. Umistéte jej pod gril (viz obr. 6) nebo
jej polozte na dno trouby, pokud pouZzivate rozen.
Na plech nalijte vzdy trochu vody. Voda zabrariuje
prepalovani tukd, vytvareni zapachl a koufe. Pokud
se tady voda vypafi, dolijte v pribéhu tepelné
Upravy dalSi.

V poloviné peceni jidla otocte.

V pfipadé tucné dribeze (husa) propichnéte asi po
jedné hodiné kiZi pod kFidly, aby tuk mohl vytéct.

Hlinik je material, ktery snadno oxiduje pfipfimém
styku s organickymi kyselinami obsazenymi
v potravinach, nebo pridavanymi pfi vareni Ci
peceni (napfi. ocet, citron ...). Doporucujeme
proto nikdy nepokladat potraviny k peceni pfimo
na hlinikové a smaltované pfislusenstvi, ale vzdy
pouzit papir na peceni.
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TABULKA PECENI
Plechy | Poloha rostu v troubé AN PERENI PECENI
DEGENE POTRAVINY | Hmotnost | nebo od spodu TRADICNI PECENI (S POMOCI VENTILATORU)
kg forma 5 6 Teplota Doba peceni Teplota Doba peceni
v°C v minutach v°C v minutach

MASO
Peceni teleciho 1 1 2 203 200-220 100-90 200-220 100-90
Peceni vepfového 1 1 2 203 200-220 120-100 200-220 120-100
Roastbeef 1,15 1 102 102 220 60 = =
Jehnééi 2 1 102 102 230 165 = =
DRUBEZ
Pegeni kufat 1 1 2 203 200-220 100-90 = =
Peceni krity 6 1 2 203 220 150 = =
Peceni kachen 1,5 1 2 203 = = 200-220 150-120
RYBY
Pecena ryba 1 1 2 203 200 30-35 = =
Mofsky okoun na soli 0,6 1 102 102 220 30 = =

1,15 1 102 102 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35

1x2 2 1e3 1ed = = 200 20
CHLEB 1 1 2 203 200-220 27-20 = =
KOLACE
Kolagky 1 3 3 180 20-25 190 15
Kolacky 2 1e3 1e4 = = 170-190 18-15
Kokosoveé kolacky 2 1e3 1ed = = 170-190 25-20
Citronové kolacky 2 1e3 1e4d = = 170-190 27-23
Muffins 2 1e3 1e4 180 30-35 160-170 30-25
Sladké rohlicky “buns” 1 2 3 225 18 = =
Sladkeé rohlicky “buns” 2 1e3 1-3 = = 200 16
DORTY
Rajsky dort 08 1 2 3 190 52 190 45
Jablkovy zavin = 1 2 3 190 60 = =
Masl. tésto s dzemem = 1 2 3 = = 190 45
Masl. tésto s dzemem = 2 1e3 1ed = = 175-190 50-40
Stradl = 203 1 1 180-190 60-50 = =
Slany dort = 203 1 1 = = 200-210 55-45

Udaje v tabulkach (teplota a doby pedeni) jsou orientadni a mohou se ménit podle névyku pi pripravé.

TABULKA GRILOVANi
Poloha rostu v TRADICNI PEGENI PEVCFEJ‘T'"f%fgg'U?C'
troubé

i CENI Hmotnost Doba peceni v Doba peéeni v
IDLA NA PECENI p p

¢ kg od spodu Teploty minutach Teplota minutach

5 6 vee 1. strana | 2. strana vee 1. strana | 2. strana

MASO
Rosténka 0,50 405 506 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Biftek 0,15 405 506 200-225 5 5 = = =
Kufe (krajené na poloviny) 1 304 405 225 20 20 = = =
RYBA
Pstruh 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Mofsky okoun 0,40 405 506 = = = 200 10-12 10-12
Mofr'sky jazyk 0,20 405 506 = = = 200 8-9 8-9

Udaje v tabulkach (teplota a doby peceni) jsou orientaéni a mohou se ménit podle navyku pi pripravé Zviast pii peceni masa

na grilu, protoze tyto hodnoty zavisi pfedevsim na tloustce masa a chuti kazdého jedince.

15
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CISTENIi A UDRZBA

* Pred zadatim udrzby alebo cistenim odpojte
spotrebi¢ od elektrického napajania.

« Na cistenie tohto spotrebica nepouzivajte
parny Eistic.

+ Diely neumyvaijte, ak su este stale hortce

+ Nikdy nepouzivajte abrazivne prasky alebo
korozivne sprejové vyrobky.

+ Na povrchu nikdy nenechavajte ocot, kavu,
mlieko, slanti vodu alebo $t'avu z citrona alebo
paradajok.

VONKAJSIE CASTI
Vetky diely vonkajSej Casti rury (nehrdzavejuca

ocel, boéné panely, sklo dveri) sa musia ¢asto Cistit

miernym Cistiacim prostriedkom, malym mnoZzstvom
vody a potom ich vysuste vihkou handrou.

Na Cistenie skla dveri riry nepouZivajte drsné alebo
abrazivne materialy alebo ostré kovoveé Skrabky, ktoré
by mohli poSkriabat a poSkodit' sklo.

Na natretych povrchoch a povrchoch z nehrdzavejucej
ocele nepouzivajte na odstranenie necistot alebo
lepidla z nalepiek aromatické alebo alifatické
rozpustadia.

VNUTORNYCH CASTi RURY

Odporuca sa vycistit' ruru po kazdom pouziti,
aby sa odstranili zvySky pecenia a tuku alebo
cukru, ktoré by sa pri d'alSom peceni mohli spalit’
a vytvorit' usadeniny alebo nezmazatené Skvrny
a neprijemné zapachy. Cistenie je potrebné vzdy
vykonavat pri vlaznej rure, a to vodou so saponatom a
dbat pritom na riadne oplachnutie a osusenie umytych
Casti. Vzdy umyte pouzité prisluSenstvo.

Na elektrické ohrevné ¢lanky a sondu termostatu
nepouzivajte sprej ani prostriedky na umyvanie
obsahujuce kyseliny (skontrolujte na etikete
pouzivaného prostriedku). Vyrobca nenesie
zodpovednost' za pripadné Skody spdsobené

nespravnym cistenim.

TESNENIE CELNEJ CASTI RURY

Tesnenie Celnej Casti rary zaistuje tesnost a preto i

spravnu ¢innost rary. Odporu¢ame vam :

« Cistit' ju bez pouzitia abrazivnych predmetov alebo
Cistiacich prostriedkov.

+ pravidelne kontrolovat jej stav.

Ked'tesnenie stvrdlo alebo je poSkodené, obrat'te
sa na najblizSie Stredisko servisnej sluzby a
nepouzivajte riru, az kym nebude opravena.

VNITRNi SKLO DVIREK

Jednou zpfednosti naSich trub je moznost
jednoduché manipulace s vnitfnim sklem dvifek
trouby pfi CiSténi bez pomoci specializovaného
pracovnika. Staci otevfit dvifka trouby a vytahnout
kovovy nosnik na kterém je sklo upevnéné (obr. 7).

UPOZORNENI!!! U vodorovnych dvitek plati, ze
pfi vytahnuti skla sila zavési muze zplsobit
nahlé zavieni dvirek.




VNITRNI VODICI LISTY TROUBY (obr. 8)

Abyste lépe vycistili boéni stény, mlZete vyjmout

vodici lity nasledujicim zplsobem:

+ PiitlaCte prst na posledni ¢ast draténého programu,
aby se uvolnila celd mfizka z fixacniho koliku.

* MfiZku zdvihnéte nahoru a vyjméte ji z trouby.

Pfi  opétovném vkladani postupujte opacnym

zplsobem.

VYMENA ZAROVKY TROUBY (obr. 9)
UPOZORNENI!! Zabezpeéte, aby bol spotrebié

pred vymenou Zziarovky vypnuty, aby nedoslo k
zasiahnutiu elektrickym pridom.

V pfipadé, Ze by bylo nutné vyménit jednu nebo obé

Zarovky v troub& musi mit tyto vlastnosti:

15W - 230V~ - 50Hz - E 14 s odolnosti proti vysokym

teplotam (300°C).

PFi vyméné Zarovky postupujte nésledovné:

+ Vyjméte vnitni vodici listy tak, jako v pfedchazejicim
odstavci.

+ Sejméte ochranny sklenény kryt Zarovky (V)
nadzdvihnutim se Sroubovakem (C)

+ Vyjméte Zarovku, vloZte novou Zarovku a opétovné
vloZte jednotlivé ¢asti opaénym zplsobem.

Nékteré poruchy funkEnosti mohou souviset s jednoduchymi udrzbarskymi Gkony nebo opomenutimi a mohou
byt snadno vyfeSeny bez pfispéni pracovnikl servisu.

PROBLEM RESENi

Trouba nefunguje + Zkontrolujte, zda je $filira v zasuvce

+ Zkontrolujte, zda jsou spravné nastaveny ovladace peCeni a
programator (Casovac) je v poloze ruéniho ovladani a zopakujte
operace popsané v navodu.

+ Zkontrolujte bezpegnostni pojistky elektrického zafizeni. Pokud se
zavada tyka elekirického zapojeni, obratte se na elektrikare.

Béhem pouziti se nerozsviti kontrolka |« Otacejte ovladacem termostatu na vy$si teplotu
termostatu + Otocte ovlada¢ na jinou funkci

Nerozsviti se vnitfni svétlo trouby Otocte ovladag na jinou funkci

+ Zkontrolujte Ze je zarovka trouby dobfe zaSroubovana

+ Zakupte v servisnim stfedisku zarovku odolnou proti vysokym
teplotdm a namontuite ji podle ndvodu na str. 17.
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MINIMALNi ROZMERY VESTAVNE SKRINE (obr. 10)
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VYSKA SiRKA HLOUBKA OBIEM
mm mm mm dm?®
570 560 550 51
ELEKTRICKE PRVKY

Popis

Jmenovité udaje

spodni topné téleso trouby

zadni topné téleso trouby
topné téleso grilu

svétlo trouby

chladici ventilator
teplovzdusny ventilator
napajeci kabel

horni topné téleso trouba-gril

170 + 800 W
800+1800 W
2000 W
1800 W
15W-E14-T300
18.22 W
25.29W
HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?

597

18




~ G6.POKYNYKINSTALACI «CZ

TECHNICKE INFORMACE

Instalace a udrzba, popsané v této casti smi
byt provadény pouze odbornymi pracovniky.
Vyrobce neni zodpovédny z pfipadné Skody na
vécech a lidech, vzniklé nespravnou instalaci
vyrobku.

« Po odstranéni vnéjSiho obalu a vnitfni obald
jednotlivych Casti se ujistéte, Ze je vyrobek
kompletni. V pfipadé pochybnosti jej nepouzivejte

* Nékteré C&asti jsou na vyrobek montovany
v plastovém ochranném obalu. Tato ochrana musi
byt kazdopadné odstranéna pfed pouzitim vyrobku.
Doporu€ujeme obal na okrajich nafiznout Ziletkou
nebo hrotem Spendliku.

+ Pii pfemistovani spotfebice jej nezvedejte ani
netahejte za rukojet trouby.

Soucasti obalu (papir, sacky, polystyrén,
Srouby...) nesmi zlstat v dosahu déti, protoze
by mohly byt zdrojem nebezpeéi. VSechny
pouzité obalové materidly jsou ekologické
a recyklovatelné, Setfici zivotni prostredi.
Kousky dfeva nejsou chemicky oSetiovany.
Kartony jsou z 80% az 100% z recyklovaného
papiru. Sacky jsou z polyetylénu (PE), pasky
z polypropylénu (PP) a vycpavky z polystyrénu
(PS) bez chloro-fluoro-karbond. Recyklace Setfi
pfirodni suroviny a snizuje mnozstvi odpadku.
Pri likvidaci mizete obal odevzdat do prodejny,
kde jste spotiebi¢ zakoupili, nebo do shérnych
surovin. Adresu vam sdéli vas obecni urad.

UPOZORNENi

* sousedni stény a okoli zafizeni musi byt odolné
proti prehrati 70 K.

¢ Lepidlo, které drzi plastovy laminat nabytku,
musi byt odolné proti teplotdm vys$Sim nez
150°C, aby nedoslo k odlepeni oblozeni.

UMISTENi TROUBY

Trouba m0Ze byt vsazena do nastavce nebo zakladni
skfiné, v nichz vytvofite otvor pro vestavny spotfebic,
jak je uvedeno na obr. 10.

Pro spravné vétrani spotiebice odstraite zadni
sténu skiiné nebo pripravte otvor A tak, jak je
uvedeno na obr. 10.

Vlozte do otvoru skfiné troubu a pfipevnéte ji
pfiloZzenymi Srouby (V) (obr. 11).

Trouba musi byt ulozena na takové plose,
ktera udrzi hmotnost samotné trouby, protoze
upevnéni prostiednictvim Sroubki na celni
strané je pouze proto, aby nedoslo k vypadnuti
trouby z kuchyrniského nabytku.

0!
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ELEKTRICKE PRIPOJENI
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UDRZBA

Elektrické pfipojeni musi byt provedeno v
souladu s normami a ustanovenimi platnych
zékon.

Pred pfipojenim zkontrolujte zda:

Elektrické  zatizeni  spotiebiCe a elektrickych
zasuvek jsou vhodné pro vykon uvedeny na
informaénim Stitku, ktery se nachazi na skeletu
spotfebice a v pfisluSném navodé.

Elektricka zasuvka nebo spotfebi¢ je vybaven
U¢innym  uzemnénim podle platnych norem
a nafizeni. Odmitame jakoukoliv zodpovédnost pfi
nedodrZeni téchto nafizeni,

Zasuvka nebo vicepolovy vypinaé jsou dobfe
pfistupné u nainstalovaného spotfebice.

Pokud je pfipojeni realizované pres elektrickou
zasuvku:

Aplikujte na napajeci kabel (pokud neni soucasti
vyrobku) normalizovanou vidlici vhodnou pro
stanovenou zatéz, ktera je uvedend na informaénim
Stitku. Pripojte vodiCe adbejte na to, aby jste
dodrzovali uvedené shody a aby vodi¢ uzemnéni
byl delSi nez fazové vodice

pismeno L (faze)
pismeno N (nula)
symbol

= vodi¢ hnédé barvy
=vodi¢ modré barvy

Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby v z&dném
misté nedosahl 75°C otepleni.

Pro pfipojeni spotfebie nepouzivejte v zadném
pfipadé redukce, adaptéry, prodluzovaci kabely,
protoze byste mohli zplsobit nezadouci kontakt
s naslednym nebezpe&nym pfehratim.

Pokud je pripojeni realizované piimo k elektrické
siti:

Zapojte mezi spotfebi€ a el.sit vicepblovy vypinac,
dimenzovany podle zatizeni spotfebie se
vzdalenosti rozpojenych kontaktd minimainé 3 mm.
Pamatuijte, Zze ochranny vodi¢ nesmi byt pferuseny
vypinacem.

© (uzemnéni) = vodic zeleno-Zluté barvy

Pfed vyménou soucastek musi byt spotiebic¢
odpojen od el. sité.

VYMENA ELEKTRICKYCH SOUCASTEK

Pfi vyméné Zarovky postupujte podle instrukci na
str. 17.

Pro pfistup k jinym elektrickym souCastkam
je nezbytné vyjmout troubu zmista, kde je
zabudovana. OdSroubovat Srouby (V) (viz obr. 11).
Jednoduchym vyjmutim trouby je mozno pracovat
pfimo se svorkovnici (T) (obr. 12).

Pfi vyméné napajeciho kabelu méjte zemnici
vodi¢ delSi v porovnani s fazovymi vodici.
Mimo jiné dodrZujte instrukce v odstavci
«ELEKTRICKE PRIPOJENI».

Demontujte zadni kryt (Q), abyste se dostali ke
svorkovnici a na hlavni bezpeénostni termostat.
(obr. 12).

Pfi vyméné objimky zarovky (P) odloZte ochranny
kryt (A) a bo¢ni panel a poté Sroubovakem zatlacte
dva pojistné jazycky (viz obr. 13) a vytahnéte
objimku zarovky smérem dovnitf trouby.

Pfi  vyméné termostatu, pfepinate funkci,
programatoru  nebo  kontrolek  demontujte

ochrany panel (S) (obr. 12). Demontujte ovladace
a odSroubujte Sroubky, aby se uvolnily soucastky,
které potfebujete vyménit.
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Dieses Gerat wurde, bevor es das Werk verlassen hat, von spezialisiertem Personal getestet und eingestellt, um
eine optimale Funktion zu gewahrleisten

Etwaige spétere Reparaturen oder Einstellungen miissen mit einem HochstmaR an Sorgfalt durch
qualifizierte Personen vorgenommen werden. Wir empfehlen lhnen daher, sich immer an Ihren Handler vor
Ort oder an unser nachstgelegenes Service Center zu wenden, unter Angabe der Marke, des Modells, der
Seriennummer des Gerats und einer Beschreibung des vorliegenden Problems. Alle technischen Daten lhres
Gerates sind auf dem Typenschild an der Geréateseite und auf der Originalverpackung aufgedruckt.

Ein zweiter Aufkleber mit den technischen Daten liegt dieser Broschiire bei. Bitte kleben Sie diesen
Aufkleber auf Ihre Gebrauchsanleitung oder an eine leicht zugéngliche Stelle in der Ndhe des Gerétes,
damit Sie notigenfalls die technischen Daten ablesen kdnnen.

Mit Hilfe dieser Informationen kann der Service-Mitarbeiter, der zu lhnen ins Haus kommt, gleich die richtigen
Ersatzteile mitbringen und einen schnellen und geeigneten Service leisten.

Sie erhalten in unseren technsichen Service-Centern und bei unseren autorisierten Handlern nur Original-
Ersatzteile.

RAUM FUR DEN DATEN-AUFKLEBER

461306975 (RS-000)
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Dieses Gerat entspricht den europdischen Sicherheitsstandards EN 60 335-1 und EN 60 335-2-6
(elektrische Gerate) und deren jeweiligen Ergénzungen.
Das Gerét erfiillt ferner die Anforderungen der nachfolgend aufgefiihrten EU-Richtlinien:

* 2006/95 EC (elektrische Sicherheit) (Niederspannung)
o 89/336 +92/31 + 93/68 EC (elektromagnetische Vertraglichkeit) (EMC)

und tragt sowohl auf dem Typenschild als auch auf der Verpackung das CE-Zeichen.

Samtliches Backofenzubehor, das mit Lebensmitteln in Beriihrung kommt, ist aus Materialien hergestellt,
die den Bestimmungen der EU-Richtlinie 98/109 vom 21.12.88 entsprechen.

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EC.

Das auf dem Gerat angebrachte durchgestrichene Miilltonnensymbol weist darauf hin, dass das Gerét
am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom normalen Hausmiill entsorgt werden muss. Es muss daher
bei einer eigens fiir elektrische und elektronische Gerate eingerichteten Abfall-Recycling-Stelle oder
beim Kauf eines entsprechenden Neugerits beim Einzelhandler abgegeben werden.

Der Benutzer ist verpflichtet, das Gerét nach Ende seiner Lebensdauer an einer geeigneten Sammelstelle
abzugeben. Bei VerstoBen gegen diese Bestimmung konnen ggf. nach den Abfallentsorgungsgesetz
en Geldstrafen verhdngt werden. Die getrennte Sammlung von Abfallprodukten zwecks Recycling,
Behandlung und umweltfreundlicher Entsorgung trégt dazu bei, mogliche Schéden fiir Umwelt und
Gesundheit zu reduzieren, und ermdglicht ein Recycling der Materialien, aus denen das Gerét gefertigt
wurde. Néhere Informationen (iber Abfallsammelstellen in Ihrer Nahe erhalten Sie bei der fiir die
Miillentsorgung zusténdigen Stelle Ihrer Gemeinde oder bei dem Handler, bei dem Sie das Produkt
gekauft haben. Hersteller und Importeure miissen ihrer Verpflichtung zu Recycling, Behandlung und
umweltfreundlicher Entsorgung nachkommen, indem sie sich direkt oder indirekt an dem Sammelsystem
beteiligen.
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Wir danken Ihnen fiir den Kauf eines unserer Gerate.
Dieses moderne, funktionale und praktische neue
Modell wurde aus Materialien von héchster Qualitat
gefertigt und wir sind (berzeugt, dass es alle lhre

Erwartungen erfilllen wird. Die Benutzung dieses

Geratsistsehreinfach. Dennoch empfehlen wirlhnen

dringend, diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig

zu lesen. Sie enthalt Informationen fiir den sicheren

Anschluss und Gebrauch und die sichere Wartung.

Bitte bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung an

einem sichern Platz auf, damit Sie sie ggf. spater zu

Rate ziehen kénnen. Der Hersteller behalt sich das

Recht vor, an seinen Produkten alle Veranderungen

vorzunehmen, die er fiir erforderlich oder zweckmafig

oder im Interesse der Verbraucher liegend erachtet.

Dadurch werden die wesentlichen Funktions- und

Sicherheitsmerkmale nicht beeintrachtigt.

Der Hersteller haftet nicht flir Ungenauigkeiten

aufgrund von Druck- oder Ubertragungsfehlern in

dieser Gebrauchsanleitung.

Bitte beachten: Die Abbildungen in dieser

Gebrauchsanleitung dienen lediglich der Orientierung.

+ Anschluss und Wartung des Gerdts wie in
Abschnitt “6. ANWEISUNGEN FUR DEN
INSTALLATEUR” beschrieben diirfen nur von
qualifizierten Personen vorgenommen werden.

« Das Gerét darf nur fiir seinen urspriinglichen
Zweck verwendet werden, d.h. fir Back- und
Kochanwendungen im Haushalt. Alle anderen
Verwendungen sind unsachgemal und damit
gefahrlich. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden
an Personen oder Sachen, die durch fehlerhaften
Anschluss, fehlerhafte Wartung oder fehlerhafte
Verwendung des Geréts entstehen.

+ Bitte priiffen Sie nach Entfernung der &uferen
Verpackung und der Verpackungen der Innenteile,
ob das Gerat intakt ist. Wenn Sie Zweifel haben,
benutzen Sie das Geréat nicht und ziehen Sie eine
qualifizierte Person zu Rate.

+ Lassen Sie Verpackungsmaterialien (Kartons,
Plastikbeutel, ~ Styropor, Nagel etc.) nicht
in Reichweite von Kindern liegen, da sie
potenzielle  Gefahrenquellen  darstellen.  Alle
Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich und
recyclingfahig.

+ Die elektrische Sicherheit dieses Gerats ist nur
gewahrleistet, wenn es korrekt an ein geeignetes
Erdungssystem angeschlossen wird, wie in den
elektrischen Sicherheitsstandards vorgeschrieben.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung ab, wenn
diese Anweisungen nicht befolgt werden. Falls Sie
Zweifel haben, lassen Sie Ihr Stromsystem von
einem gepruften Elektriker priifen.

+ Bevor Sie das Gerat anschlielen, stellen Sie bitte
sicher, dass die Daten des Typenschilds den Daten
der Stromzufiihrungsleitung entsprechen (siehe
Abschnitt “5. TECHNISCHE MERKMALE”").

In der folgenden Liste sind einige grundsatzliche

Regeln aufgefiihrt, die beim Gebrauch aller

elektrischen Gerate zu beachten sind:

# Fassen Sie nie ein Elektrogerat an, wenn lhre
Hande oder FiiRe nass oder feucht sind.

# Benutzen Sie niemals Elektrogerdte, wenn Sie

barfu sind.

Ziehen Sie nicht am Stromkabel, um den Stecker

aus der Steckdose zu ziehen.

Setzen Sie das Gerat nie Witterungseinfliissen im

Freien aus.

Lassen Sie Kinder und unerfahrene Personen das

Gerat nicht unbeaufsichtigt benutzen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem ersten Backen,
dass der Backofen leer und die Tiir geschlossen
ist, und heizen Sie den Backofen 2 Stunden lang
auf Hdchsttemperatur, um sicherzustellen, dass
Geriiche, die von den Verpackungsmaterialien
herriihrende Geriiche eliminiert werden. Achten Sie
darauf, dass die Kiiche wahrend dieses Vorgangs
ausreichend belliftet ist.

+ Wahrend des Backens und einige Zeit danach kann
das Glas der Backofentir und die zugénglichen
Teile sehr heil sein. Halten Sie daher Kinder fern.

+ Halten Sie das Gerat sauber.
Lebensmittelablagerungen kénnen ein Brandrisiko
darstellen.

+ Benutzen Sie den Backofen nicht als Vorratsschrank
oder zum Aufbewahren von Tépfen und Pfannen,
wenn Sie ihn nicht zum Backen benutzen. Dies
kann zu Schaden und Unféllen fiihren, wenn der
Backofen versehentlich eingeschaltet wird.

+ Wenn Sie eine Steckdose in der Nahe des Gerats
benutzen, achten Sie darauf, dass die Kabel nicht
den Backofen berlhren und weit genug entfernt von
allen heilen Teilen sind.

+ Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen, achten
Sie darauf, dass alle Schalter auf ,Aus” oder in
geschlossener Position stehen.

» Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
reinigen oder warten.

« Schalten Sie das Gerat im Falle eines
Ausfalls oder Defekts aus und ziehen Sie
den Netzstecker. Versuchen Sie nicht, selbst
Reparaturen vorzunehmen. Alle Reparaturen und
Feineinstellungenmiissen mitauRerster Sorgfaltund
im Beisein einer qualifizierte Person vorgenommen
werden. Wir empfehlen lhnen deshalb, sich an Ihr
nachstgelegenes Service-Center zu wenden und
den Mitarbeitern die Probleme mit lhrem Gerat im
Detail zu schildern.

H H =
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SCHALTERBLENDEBESCHREIBUNG
Thermostatschaltknopf

Wahlschalter

Kontrollleuchte Einschaltung Thermostat
Kontrollleuchte Einschaltung Elektrische Komponenten
Elektronische Programmiereinheit "TOUCH"
Elektronische Programmiereinheit
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STEUERUNGSBESCHREIBUNG

THERMOSTATSCHALTKNOPF (Abb. A)

Durch Drehen des Schaltknopfes in Uhrzeigersinn konnen die
Temperaturwerte des Backofens gewahlt werden, mit denen die
Speisen gegart werden sollen (zwischen 50°C und Max.).

WAHLSCHALTER “6” POSITIONEN (Abb. B)
Beim Drehen des Schaltknopfes in Uhrzeigersinn finden Sie die
folgenden Symbole:

0 = Ofen ausgeschaltet

= Einschalten der Ofenbeleuchtung, die bei allen Funktionen
eingeschaltet bleibt

= Einschalten des Geblases

O = Einschalten des oberen und des unteren Heizelements

= Einschalten des oberen und des unteren Heizelements mit Geblase
= Einschalten des Heizelements Grill

= Einschalten des Heizelements Grill mit Geblase

WAHLSCHALTER “8” POSITIONEN (Abb. B)
Beim Drehen des Schaltknopfes in Uhrzeigersinn finden wir die
folgenden Symbole:

0 = Ofen ausgeschaltet

= Einschalten der Ofenbeleuchtung, die bei allen Funktionen
eingeschaltet bleibt

() =Einschalten des Geblases

) =Einschalten des oberen und des unteren Heizelements

X = Einschalten des oberen und des unteren Heizelements mit Geblase
= Einschalten des unteren Heizelements mit Geblése

= Einschalten des hinteren Heizelements mit Geblase

= Einschalten des Heizelements Girill

= Einschalten des Heizelements Grill mit Geblase

KONTROLLLEUCHTE EINSCHALTUNG THERMOSTAT (C)

Das Aufleuchten zeigt an, das der Backofen oder der Grill in Funktion
ist. Geht wahrend der Benutzung des Backofens aus, wenn die
voreingestellte Temperatur erreicht wird. Es ist normal, dass die gelbe
Kontrollleuchte wahrend des Garens wiederholt an- und wieder ausgeht,
da die Temperatur des Backofens tiberwacht wird.

KONTROLLLEUCHTE EINSCHALTUNG ELEKTRISCHE
KOMPONENTEN (D)

Das Aufleuchten zeigt an, dass eine elektrische Komponente eingeschaltet
ist.
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ELEKTRONISCHE PROGRAMMIEREINHEIT
«TOUCH» (E)

Einstellung der Uhrzeit

Nach dem elektrischen AnschlieRen oder nach einem
Stromausfall blinken auf dem Display gleichzeitig
die Anzeigen “A” und “0,00" oder die seit der
Wiederherstellung der Stromversorgung vergangene
Zeit auf.

Halten Sie fiir einige Sekunden gleichzeitig die Tasten
+ und - oder lediglich die Taste MODE gedrlickt, bis
das Symbol “A” verschwindet und das Symbol )
manueller Betrieb aufleuchtet.

Die Uhrzeit kann nur eingestellt werden, wenn der
Punkt unter dem Symbol @) aufblinkt.

Die Uhrzeit kann nicht eingestellt werden, wahrend
ein Programm l4uft. Falls die Einstellung der Uhrzeit
vorgenommen wird, wahrend ein Programm lauft, wird
dieses automatisch abgebrochen.

Wahl des Programms

Halten Sie fiir einige Sekunden gleichzeitig die Taste
MODE gedriickt; bei weiterem Driicken beginnt die
folgende Sequenz der Programme:

1. Minutenzihlwerk

Die Uhr verschwindet, das Symbol (@] leuchtet auf
und die Zeit kann mit den Tasten + und — eingestellt
werden. Am Ende der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal und das Symbol (4] blinkt auf.
Halten Sie die Taste MODE fir einige Sekunden
gedriickt, um das Signal stummzuschalten und
das Symbol (@] auszublenden.

Die Funktionsweise des Minutenzahlwerks ist von
allen anderen Garprogrammen unabhéangig.

2. Garzeit

Die Uhr verschwindet und das Symbol “A” sowie
die Anzeige “dur” blinken auf. Nun kann die Garzeit
mit den Tasten + und — eingestellt werden. Am
Ende der eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches
Signal und das Symbol “A” blinkt auf. Halten Sie
die Taste MODE firr einige Sekunden gedriickt, um
das Signal stummzuschalten.

Der Ofen ist abgeschaltet; halten Sie fir
einige Sekunden gleichzeitig die Tasten + und
— oder lediglich die Taste MODE gedriickt, um die
manuelle Betriebsweise wieder einzuschalten, und
das Symbol @] erscheint erneut.

BA;86 [E]

g2

3. Ende des Garvorgangs
Die Uhr verschwindet und das Symbol “A” sowie
die Anzeige “End” blinken auf. Nun kann die
Uhrzeit fiir das Ende des Garvogangs mit den
Taste + und - eingestellt werden.
Das Symbol (@) geht aus und es erscheint das
Symbol “A”. Das Symbol &) leuchtet erneut auf,
wenn der Ofen den Garvorgang beginnt. Beim
Ablauf der Garzeit geht das Symbol (@) aus, das
Symbol “A” blinkt auf und das akustische Signal
ertont.
Driicken Sie zum Stummschalten des Signals die
Taste MODE.
Der Ofen ist abgeschaltet; halten Sie fiir
einige Sekunden gleichzeitig die Tasten + und
— oder lediglich die Taste MODE gedrlickt, um die
manuelle Betriebsweise wieder einzuschalten, und
das Symbol @) erscheint erneut.

HO

0|

Korrektur/Loschung des eingestellten Programms
Alle eingestellten Programme koénnen geldscht
werden, indem fiir einige Sekunden gleichzeitig die
Tasten + und - gedrlickt werden. Das Symbol “A”
verschwindet.

Alle eingestellten Programme kdnnen korrigiert
werden, indem die Taste MODE fiir einige Sekunden
gedriickt wird; durch weiteres Driicken wird dann die
zu korrigierende Funktion gewahlt. Die Korrektur muss
mit den Tasten + und — vorgenommen werden.

Es ist jederzeit moglich, den Fortschritt des
eingestellten Programms zu (berpriifen, indem die
Taste MODE fiir einige Sekunden gedriickt wird;
durch weiteres Driicken wird dann die anzuzeigende
Funktion aufgerufen.
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ELEKTRONISCHE PROGRAMMIEREINHEIT (F)
Diese Zubehdreinrichtung hat folgende Funktionen:

- Uhr (einstellbar tber die Tasten 2 und 3)

- Minutenzahiwerk (einstellbar Uber Taste 1)
- Garzeit (einstellbar (iber Taste 2)
- Ende des Garvorgangs  (einstellbar tiber Taste 3)
- Manuelle Betriebsweise  (einstellbar (iber die Tasten 2 und 3)
- Einstellung Zeiten zuriick (einstellbar tiber Taste 4)
(

- Einstellung Zeiten vor einstellbar tiber Taste 5)

Das digitale Display zeigt immer die Uhrzeit an und
beim Driicken der entsprechenden Taste kann es
die Zeiten der Gardauer oder des Minutenzahlwerks
anzeigen. Anm.: Bei Ende aller Programmierungen
(mit Ausnahme des Minutenzahlwerks) schaltet die
Programmiereinheit den Backofen ab. Stellen Sie
bei der nachfolgenden Benutzung des Backofens
ohne die Programmiereinheit sicher, dass diese auf
manuell gestellt worden ist (siehe die Anweisungen
im weiteren Verlauf des Handbuches).

Einstellung der Uhrzeit (von 0.01 bis 24.00 = SS.MM)
Nach dem elektrischen AnschlieBen oder nach einem
Stromausfall blinken auf dem Display gleichzeitig die
Anzeigen“A”und “0.00” oder die seitder Wiederherstellung
der Stromversorgung vergangene Zeit auf. Driicken Sie
wiederholt die Tasten 2 und 3 und stellen Sie die aktuelle
Uhrzeit durch Driicken der Tasten 4 oder 5 ein. Nach
Abschluss der Einstellung geht das Symbol “A” aus und
das Symbol @) fiir die manuelle Betriebsweise leuchtet
auf.

Manuelle Funktionsweise

BeiderEinstellungder Uhrzeitstelltdie Programmiereinheit
automatisch  die  manuelle  Betriebsweise  ein.
Anderenfalls erfolgt dies nur am Ende der automatischen
Programmierung oder nach dem Loschen durch
gleichzeitiges Léschen der Tasten 2 und 3. Das Symbol
“A” verschwindet und das Symbol @ leuchtet auf.

Minutenzahlwerk (von 0.01 bis 0,59 = SS.MM)
Dricken Sie die Taste 1 und wahlen Sie die Garzeit mit
den Tasten 4 oder 5. Das Symbol leuchtet auf. Bei
Ablauf der eingestellten Garzeit ertdnt das akustische
Signal und das Symbol (@] geht aus.

Halbautomatische Funktionsweise

(mit Garzeit von 0.01 bis 23,59 = SS.MM)

Beim Driicken der Taste 2 und Eingeben der Garzeit
mit der Taste 4 oder 5 leuchten das Symbol “A” und das
Symbol @ standig auf. Nach Ablauf der eingestellten
Zeit geht das Symbol @) aus, das Symbol “A” blinkt das
akustische Signal ertont.

12345

Halbautomatische Funktionsweise (mit Ende des
Garvorgangs von 0.01 bis 23,59 = SS.MM)

Beim Driicken der Taste 3 und Eingeben der Zeit fiir das
Ende des Garvorgangs mit der Taste 5 leuchten das
Symbol “A” und das Symbol @) standig auf.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit geht das Symbol @)

aus, das Symbol “A” blinkt, das akustische Signal ertént.

Automatische Funktionsweise (mit verzégertem
Beginn des Garvorgangs)

Programmieren Sie zuerst die Dauer der Garzeit (das
Symbol “A” und das Symbol @ leuchten auf) und dann
das Ende der Garzeit (das Symbol @) geht aus), wie
zuvor beschrieben. Das Symbol @] leuchtet emeut auf,
wenn der Garvorgang des Backofens beginnt. Nach
Ablauf der Garzeit geht das Symbol (@) aus, das Symbol
“A” blinkt, das akustische Signal ertont.

Akustisches Signal

Das akustische Signal ertont bei Ende einer
Programmierung oder der Funktion des Minutenzahlwerks
fir ca. 7 Minuten. Zur Stummschaltung muss eine der
Funktionstasten gedriickt werden.

Programmbeginn und -kontrolle

Das Programm beginnt nach der Einstellung. Es ist
jederzeit mdglich, das eingestellte Programm durch
Driicken der entsprechenden Taste zu korrigieren.

Korrektur/Loschung des eingestellten Programms
Falls die von der Uhr angezeigte Uhrzeit zwischen der
Uhrzeit des Beginns des Garvorgangs und der Uhrzeit des
Endes des Garvorgangs liegt, ergibt sich ein Fehler in der
automatischen Betriebsweise. Der Fehler wird sofort durch
das akustische Signal und das Aufblinken des Symbols “A”
angezeigt. Der Eingabefehler kann durch Anderung der
Dauer oder der Zeit fur das Ende des Garvorgangs geandert
werden. Alle eingestellten Programme konnen jederzeit
durch Driicken der entsprechenden Programmierungstaste
und anschlieBendes Driicken der Tasten 4 oder 5 korrigiert
werden. Die Ldschung eines Programms erfolgt durch die
Einstellung der programmierten Zeit auf den Wert “0.00”.
Durch das Ldschen der Dauer wird automatisch das Ende
geldscht, und umgekehrt. Der Backofen schaltet sich ab
und das Symbol “A” blinkt auf.

461306975 (RS-000)
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ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
Unsere multifunktionelle Elektrobackéfen (6 - 8
Funktionen) erméglichen lhnen jede Art des Kochens.

Umdie Uberhitze des Backofens zu vermeiden, ister mit
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der automatisch
eingeschaltet wird, wenn der Hauptthermostat fallt
aus. Im vorliegenden Fall wird der Strom automatisch
zeitweilig ausgeschaltet. Versuchen Sie nicht, selbst
Reparaturen vorzunehmen . Schalten Sie das Gerét
aus und wenden Sie sich an lhr néchstgelegenes
Service-Center.

Aulerdem weist das Gerat ein Kihl- oder
Tangentialgeblase auf, das die Aufgabe hat,
die Bedienelemente auf der Front, den Griff der
Backofentlr und die elektrischen Komponenten zu
kiihlen.

Der Backofen weist festen Fiihrungsschienen (Abb. 1)
oder Teleskopschienen (Abb. 2), in die die folgenden
Zubehdrvorrichtungen eingesetzt werden konnen, die
sich von Modell zu Modell unterscheiden (Abb. 3):
+ Backofenrost (A)

+ Fettpfanne oder Tropfschale — (B)

+ Blech fir Backwaren oder Pizza

Um lhr Gargut optimal zu garen und die richtige
Position des Backofenrostes (A) zu wahlen , sehen
Sie die empfohlene Kochentabellen auf der Seite 15.

Der Backofen ist mit «Push-Push» Schaltkndpfen
ausgestattet. Fiirdie Benutzung des Backofens miissen
die Schaltkndpfe durch Driicken herausgefahren
werden (siehe Abb. 4).

= NOA O

Stellen Sie wéhrend der Benutzung des
Backofens sicher, dass sich die Schaltknopfe
auBerhalb der Frontblende befi nden, um
Uberhitzungen zu vermeiden.

10
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HINWEISE ZUR SICHERHEIT
Lassen Sie den Backofen wéhrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt. Stellen Sie sicher, dass keine
Kinder mit dem Gerét spielen. . .

* Fassen Sie den Griff der Backofentiir zum Offnen immer in der Mitte an. Uben Sie keinen zu groRen
Druck auf die Tiir aus, wenn sie offen ist.

» Wahrend des Garens bildet sich an der Tiir und an den Innenwénden des Backofens Kondenswasser.
Dies beeintréchtigt die Funktionsweise nicht.

* Achten Sie beim Offnen der Backofentiir auf das Austreten von heiRem Dampf.

* Wahrend der Benutzung wird das Gerét sehr heiB8. Achten sie darauf, dass Sie die Heizelemente im
Inneren des Backofens nicht beriihren. Benutzen Sie Backofenhandschuhe, wenn Sie Behlter in den
Backofen stellen oder aus diesem entnehmen.

* Achten Sie darauf, dass keine gréBere Mengen auf die Bodenplatte tropfen, wenn Sie die Speisen
in den Backofen stellen oder aus diesem entnehmen (iiberhitzte Ole oder Fette konnen sich leicht
entziinden).

* Benutzen Sie Behailter, die fiir die auf dem Thermostatschalter angezeigten Temperaturen geeignet
sind.

 Zur Vermeidung negativer Resultate empfehlen wir dringend, wahrend des Garens den Ofensockel
oder die Roste nicht mit Alu-Folie oder sonstigen Materialien zu verdecken.

* Benutzen Sie immer die Fettpfanne zum Auffangen des Safts, den das Fleisch beim Grillen abgibt, wie
im Abschnitt “PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN ZUM GAREN“ angegeben.

« Stellen Sie nach der Benutzung des Gerates sicher, dass sich alle Bedienelemente in der abgeschalteten
oder geschlossenen Position befinden.

* ACHTUNG! Wahrend der Benutzung sind die Scheiben der Backofentiir und die zuganglichen Bauteile
sehr heiB und deshalb miissen Kinder vom Backofen ferngehalten werden.

WICHTIG!
Wahrend der Benutzung des Backofens und des Grills muss die Backofentiir geschlossen sein.

VORGEHENSWEISE BEI DER ERSTEN BENUTZUNG

Stellen Sie sicher, dass sich die Programmiereinheit auf manuell befindet, und heizen Sie dann den leeren
Backofen mit geschlossener Tiir und auf der maximalen Temperatur fiir zwei Stunden auf, um den Geruch der
Steinwolle abzubauen.

Halten Sie sich dabei nicht im gleichen Raum auf und liften Sie diesen anschliefend. Lassen Sie den Backofen
anschliefend abkiihlen und reinigen Sie das Innere mit warmem Wasser und einem sanften Reinigungsmittel.
Reinigen Sie alle Zubehorteile (Grill, Blech, Fettpfanne, Bratspiefd usw.) vor der Erst-Benutzung.

Unterbrechen Sie die Stromversorgung des Gerétes vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten.

1"
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BENUTZUNG DES MULTIFUNKTIONSBACKOFENS

AUFTAUEN BEI RAUMTEMPERATUR

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol @ und geben Sie dann die aufzutauenden Lebensmittel in
den Backofen. Die erforderliche Auftauzeit ist von der Menge und der Art der Lebensmittel abhéngig. Bei der
Wahl dieser Funktion wird nur das Geblase eingeschaltet, das die Luft (iber die tiefgefrorenen Lebensmittel blast
und sie sehr langsam auftaut. Besonders geeignet fiir Obst oder SiiRspeisen.

D TRADITIONELLE GARUNG

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol (3 und stellen Sie dann den Thermostatschalter (A) auf die
gewlinschte Temperatur ein.

Warten Sie beim Vorheizen, bis die gelbe Kontrollleuchte des Thermostats ausgeht, und geben Sie die
Lebensmittel dann in den Backofen. Bei der Wahl dieser Funktion werden das obere und das untere Heizelement
eingeschaltet, die die Warme von oben und von unten auf Lebensmittel verteilen. Diese Art des Garens ist fiir
alle Lebensmittel (Fleisch, Fisch, Brot, Pizza, Kuchen usw.) geeignet.

TRADITIONELLE GARUNG MIT UMLUFT

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol und stellen Sie dann den Thermostatschalter (A) auf die
gewtinschte Temperatur ein.

Warten Sie beim Vorheizen, bis die gelbe Kontrollleuchte des Thermostats erlischt und geben Sie die
Lebensmittel dann in den Backofen. Bei der Wahl dieser Funktion werden das obere und das untere Heizelement
eingeschaltet und die abgestrahlte Warme wird vom Geblase verteilt. Diese Garungsform ist besonders geeignet
zum schnellen, gleichzeitigen Garen auf verschiedenen Schienen (Abb. 5).

AUFTAUEN UND ERWARMUNG MIT HEISSLUFT (nur bei Schaltknopf mit 8 Positionen)

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol (], stellen Sie dann den Thermostatschalter (A) auf die
gewlinschte Temperatur ein und geben Sie die Lebensmittel in den Backofen.

Bei der Wahl dieser Funktion wird das untere Heizelement eingeschaltet und die abgestrahlte Warme wird vom
Geblase verteilt. Diese Funktion ist besonders geeignet zum Auftauen und Aufwarmen von Fertiggerichten.

12
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GARUNG MIT UMLUFT UND HINTERHITZE (nur bei Schaltknopf mit 8 Positionen)

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol , stellen Sie dann den Thermostatschalter (A) auf die
gewlinschte Temperatur ein und geben Sie die Lebensmittel in den Backofen.

Warten Sie beim Vorheizen, bis die gelbe Kontrollleuchte des Thermostats erlischt und geben Sie die Lebensmittel
dann in den Backofen.

Bei der Wahl dieser Funktion wird das hintere Heizelement eingeschaltet und die abgestrahlte Warme wird vom
Geblase verteilt. Die Warme erreicht dabei schnell den vorgesehenen Wert und wird im Backofen gleichmaRig
verteilt, was das gleichzeitige Garen von unterschiedlichen Lebensmitteln auf mehreren Schienen gestattet
(Abb. 5).

GRILLEN

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol und stellen Sie den Thermostatschalter (A) auf die
gewlinschte Temperatur ein. Durch die Wahl dieser Funktion wird das obere mittlere Heizelement eingeschaltet,
das die Wérme gleichméfig auf die Speisen abgibt (Abb. 6). Aufer zum Grillen kann diese Funktion auch zum
leichten Uberbacken von bereits gegarten Speisen verwendet werden.

Verwenden Sie zum Auffangen des Safts immer die Fettpfanne, wie im Abschnitt “PRAKTISCHE
EMPFEHLUNGEN FUR DAS GAREN” angegeben.

GRILLEN MIT UMLUFT

Drehen Sie den Schaltknopf (B) auf das Symbol und stellen Sie den Thermostatschalter (A) auf die
gewlinschte Temperatur (max. 200 °C) ein.

Durch die Wahl dieser Funktion wird das obere mittlere Heizelement eingeschaltet und die abgestrahlte Warme
wird vom Geblase verteilt.

Diese Garmethode ist besonders geeignet, um die vom oberen Heizelement abgestrahlte Warme abzumildern
und niedrigere Gartemperaturen zu erreichen, um eine knusprige Uberbackung zu erzielen. Ideal fir Braten und
Héhnchen.

Verwenden Sie zum Auffangen des Safts immer die Fettpfanne, die im Abschnitt “PRAKTISCHE
EMPFEHLUNGEN FUR DAS GAREN” angegeben.

13
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN ZUM GAREN
Kuchen und Brot:

461306975 (RS-000)

Heizen Sie den Backofen vor dem Backen von
Kuchen oder Brot immer zumindest 15 Minuten auf.
Wahrend des Garens darf die Backofentiir nicht
offen sein, da dadurch der Garung unterbrochen
werden wirde.

Lassen Sie den Kuchen nach dem Backen ca. 10
Minuten bei abgeschaltetem Backofen ruhen.
Verwenden Sie die Bleche oder die Fettpfanne, die
mit dem Gerat geliefert werden, nicht zum Garen
von Lebensmitteln.

Wie kénnen Sie feststellen, ob der Kuchen gar ist?
Stechen Sie ca. 5 Minuten vor Ende der Backzeit mit
einem diinnen Holzspiel in den héchsten Bereich
des Kuchens. Falls am SpieR beim Herausziehen
keine Teigreste mehr kleben, ist der Kuchen gar.
Falls der Kuchen ‘“einfallt’”. Benutzen Sie beim
nachsten Mal weniger Fliissigkeit oder senken Sie
die Temperatur um 10°C ab.

Falls der Kuchen zu trocken wird. Machen Sie mit
einem Zahnstocher kleine Locher und giefen Sie
Fruchtsaft oder ein alkoholisches Getrank dariiber.
Verwenden Sie beim nachsten Mal eine um 10°C
hohere Temperatur und reduzieren Sie die Backzeit.
Falls der Kuchen oben zu dunkel wird. Backen Sie
den Kuchen beim néchsten Mal auf einer tieferen
Schiene, senken Sie die Temperatur und verldngern
Sie die Backzeit.

Falls der Kuchen oben verbrennt. Entfernen Sie den
verbrannten Teil und bestreuen Sie ihn mit Zucker,
oder verzieren Sie ihn mit Sahne, Marmelade,
Creme usw.

Falls der Kuchen unten zu dunkel wird. Backen Sie
ihn beim nachsten Mal auf einer hoheren Schiene
und reduzieren Sie die Temperatur.

Falls das Brot oder der Kuchen auflen gar aberinnen
nicht gar sind. Verwenden Sie beim nachsten Mal
weniger Flissigkeit, reduzieren Sie die Temperatur
und verlangern Sie die Backzeit.

Falls sich der Kuchen nicht aus der Form l0st.
Losen Sie den Kuchen mit einem Messer aus der
Form. Decken Sie den Kuchen mit einem Tuch ab
und stlirzen Sie die Form. Fetten Sie die Form beim
nachsten Mal sorgfaltig und streuen Sie sie auch
mit etwas Mehl oder Paniermehl ab.

Falls sich die Kekse nicht vom Blech losen. Geben
Sie das Blech wieder in den Backofen und I6sen Sie
die Kekse, bevor sie abkiihlen. Benutzen Sie beim
nachsten Mal Backpapier, um dies zu vermeiden.

14

Garen von Speisen:

Schalten Sie den Backofen beim Garen von Speisen
10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, falls diese 40
Minuten Ubersteigt, umdie Restwarme des Backofens
fur die Garung zu nutzen (Energieeinsparung).

Der Braten bleibt saftiger, falls er in einem
geschlossenen Bréater gegart wird, und knuspriger,
wenn der Brater offen gelassen wird.

WeilRes Fleisch, Gefligel und Fisch machen im
Allgemeinen mittlere  Temperaturen erforderlich
(unter 200°C).

Das “englische” Garen von rotem Fleisch erfordert
hohen Temperaturen (Uber 200°C) und kurze
Zeiten.

Wiirzen Sie das Fleisch und spicken Sie es mit Speck,
um einen schmackhafteren Braten zu erzielen.

Falls der Braten hart wird. Lassen Sie das Fleisch
beim nachsten Mal langer abha@ngen.

Falls der Braten oben zu dunkel wird. Schieben Sie
ihn beim nachsten Mal auf eine tiefere Schiene ein,
senken Sie die Temperatur und verlangern Sie die
Garzeit.

Falls der Braten nicht gar ist. Schneiden Sie ihn in
Scheiben, geben Sie ihn mit dem Saft auf ein Blech
und schlieflen Sie den Garvorgang ab.

Grillen:

Fetten und wiirzen Sie die Lebensmittel leicht vor
dem Grillen.

Verwenden Sie stets die Fettpfanne zum Auffangen
des Safts, den das Fleisch wahrend des Garens
abgibt. Stellen Sie ihn unter den Grill (Abb. 6) oder
auf die Bodenplatte des Backofens, wenn der
Bratspieft verwendet wird. Geben Sie immer etwas
Wasser in die Fettpfanne. Das Wasser verhindert,
dass die Fette verbrennen und iible Geriiche oder
Rauch verursachen. Geben Sie wahrend des Garens
Wasser hinzu, um das vorzeitige Verdampfen zu
vermeiden.

Wenden Sie die Lebensmittel nach der Halfte der
Garzeit.

Perforieren Sie bei fettem Geflligel (Gans) die Haut
unter den Fliigeln, sodass das Fett austreten kann.

Aluminium ist ein Material, das bei direktem Kontakt
mit organischen Sauren, die in einigen Lebensmitteln
enthalten sind oder wéhrend des Garens zugegeben
(z.B. Essig, Zitrone usw.) werden, leicht korrodiert.
Wir empfehlen daher, die zu garenden Lebensmittel
nie direkt auf die Zubehdrteile aus Aluminium oder
die lackierten Zubehorteile zu legen, sondern stets
Backpapier zu verwenden.
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GARZEITENTABELLE
SPEISEN Gewicht | Backblech | Position des Backrosts KONVENTIONELLER UMLUFTBACKOFEN
kg oder vom Boden aus BACKOFEN (OHNE LUFTER) (MIT LUFTER)
Form 5 Einschub- | 6 Einschub- | Temperatur Garzeitin | Temperatur | Garzeit in
ebenen ebenen in °C Minuten in °C Minuten
BRATEN
Kalbsbraten 1 1 2 2oder 3 200-220 100-90 200-220 100-90
Schweinebraten 1 1 2 2 oder 3 200-220 120-100 200-220 120-100
Rinderbraten 1,15 1 1 oder 2 1 oder 2 220 60 = =
Lammbraten 2 1 1 oder 2 1 oder 2 230 165 = =
GEFLUGEL
Hahnchenbraten 1 1 2 2 oder 3 200-220 100-90 = =
Putenbraten 6 1 2 2 oder 3 220 150 = =
Entenbraten 1.5 1 2 2 oder 3 = = 200-220 120-150
FISCH
Ganzer gebackener Fisch 1 1 2 2 oder 3 200 30-35 = =
Seebarsch 0.6 1 1 oder 2 1 oder 2 220 30 = =
1.15 1 1 oder 2 1 oder 2 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1und3 1und4 = = 220 20
BROT 1 1 2 2 oder 3 200-220 20-27 = =
GEBACK
Plétzchen/Kekse 1 2 3 180 20-25 190 15
Platzchen 2 1und3 1und 4 = = 170-190 18-15
Kokosplatzchen 2 1und3 1und4 = = 170-190 25-20
Zitronenplatzchen 2 1und3 1und4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1und3 1und 4 180 30-35 160-170 30-25
Hefebrotchen 1 2 2 225 18 = =
Hefebrotchen 2 1und 3 1und 4 = = 200 16
KUCHEN/OBSTKUCHEN
Biscuit 08 1 2 3 190 52 190 45
Apfelkuchen = 1 2 3 190 60 = =
Linzertorte = 1 2 3 = = 190 45
Linzertorte = 2 1und 3 1und4 = = 175-190 50-40
Strudel = 2oder 3 1 1 180-190 60-50 = =
Quiche = 2 oder 3 1 1 = = 200-210 55-45

Die in den Tabellen angegebenen Werte (Temperaturen und Garzeiten) sind Richtwerte und kdnnen je nach den
Kochgewohnheiten des Einzelnen variieren.

GRILLZEITENTABELLE
Position des Backrosts KONVENTIONELLER BACKOFEN UMLUFTBACKOFEN
Gewicht vom Boden aus (OHNE LUFTER) (MIT LUFTER)

SPEISEN kg 5Einschub- | 6Einschub- | Temperatur | Garzeit in Minuten | Temperatur | _Garzeit in Minuten

ebenen ebenen in °C 1.Seite | 2.Seite in °C 1.Seite | 2.Seite
FLEISCH
T-Bone-Steak 0,50 4 oder 5 5 oder 6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Steak 0,15 4 oder 5 5 oder 6 200-225 5 5 - = -
Hahnchen (halb) 1 3oder4 4 oder 5 225 20 20 = = =
FISCH
Forelle 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Seebarsch 0,40 4 oder 5 5 oder 6 = = = 200 10-12 10-12
Seezunge 0,20 4 oder 5 5 oder 6 = = = 200 8-9 8-9

Die in den Tabellen angegebenen Werte (Temperaturen und Garzeiten) sind Richtwerte und kénnen je nach den
Kochgewohnheiten des Einzelnen variieren. Beim Grillen von Fleisch hangen die Werte zudem von der Dicke der
Fleischscheiben oder des Bratens und den individuellen Geschmackspraferenzen ab.

461306975 (RS-000)
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REINIGUNG UND PFLEGE

OFENDICHTUNG

« Vor der Durchfithrung von Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten, trennen Sie das Geréat
vom Stromnetz.

+ Verwenden Sie fiir die Reinigung dieses Gerats
keinen Dampfreiniger.

+ Waschen Sie die Teile nicht ab, wenn diese
immer noch heiB sind.

+ Verwenden Sie nie Scheuermittel,
Schwamme oder dtzende Sprays.

+ Lassen Sie nie Essig, Kaffee, Milch, Salzwasser
oder Zitronen- oder Tomatensaft fiir langere
Zeit auf der Oberflache.

harte

Die Beschaffenheit der Ofendichtung ist fir die

einwandfreie Funktion und Leistungsfahigkeit des

Ofens entscheidend.

Wir empfehlen Ihnen:

* Reinigen Sie die Dichtung und vermeiden Sie
Scheuermittel oder -Produkte.

« Uberprifen Sie gelegentlich ihre Beschaffenheit.

Falls die Dichtung steif geworden ist oder
Schaden aufweist, kontaktieren Sie lhren
nachsten Kundendienstcenter und vermeiden
Sie die Nutzung des Ofens, bis der Schaden

AUSSERE TEILE

Alle Teile an der AuRenseite des Ofens (Edelstahl,
Seitenteile, Turglas) missen regelmaBig mit einem
milden Reiniger und etwas Wasser gereinigt und
anschlieBend mit einem weichen Tuch abgetrocknet
werden. Zum S&ubern der Glasscheibe der
Backofentlr kein schleifendes Material oder scharfe
Klingen verwenden, weil diese das Glas zerkratzen
konnen, was zu deren Bruch fiihren kann. Verwenden
Sie auf beschichteten oder Edelstahl-Oberflachen
keine aromatischen oder fetthaltigen Reiniger fir die
Entfernung von Flecken oder Aufklebern.

INNERE TEILE

Der Ofen sollte nach jeder Anwendung gereinigt
werden, um Restverschmutzungen wie Fette oder
Zucker zu entfernen, um zu vermeiden, dass sie
spater verbrennen, verkrusten dauerhafte Flecken
oder unangenehmen Geruch hinterlassen.

Der Ofen sollte immer mit Spulwasser gereinigt,
abgespiilt und auf allen Oberflachen abgetrocknet
werden, solange er noch warm ist. Spilen Sie
auflerdem alle verwendeten Zubehdrteile ab.

Vermeiden Sie es, weder die elektrischen
Heizelemente noch den Thermostat mit
saurehaltigen Reinigungsmitteln einzuspriihen
oder abzuwaschen (lesen Sie die Informationen
auf dem Etikett Ihres Produkts nach, das Sie
verwenden). Der Hersteller kann nicht fiir
Schaden, die durch unsachgeméBe Reinigung

verursacht wurden, haftbar gemacht werden.

behoben wurde.

INNERES OFENTUR(}LAS

Ein Merkmal unserer Ofen ist das innere Ofentlirglas,
das fiir die Reinigung ohne die Hilfe von Fachpersonal
einfach entnommen werden kann. Offnen Sie einfach
die Ofentlir und entnehmen Sie die Halterung, an der
das Glas befestigt ist (siehe Abb. 7).

ACHTUNG!! Dieser Vorgang kann auch
ausgefiihrt werden, wéhrend die Tiir am Gerat
befestigt ist. Allerdings sollten Sie in diesem
Fall mit der horizontal ausgeklappten Tiir
sehr vorsichtig umgehen. Durch die Kraft der
Scharniere kann die Tiir plotzlich zuklappen.
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AUFNAHMEGITTER AN DEN INNENSEITEN DES

OFENS (Abb. 8)

Um die Aufnahmegitter besser reinigen zu kdnnen,

kénnen Sie sie folgendermalien herausnehmen:

* Driicken Sie mit einem Finger auf den letzten Einschub,
um das Gitter von seiner Halterung zu 16sen (A).

+ Heben Sie es nach oben und hangen Sie das Gitter aus.

Um die Gitter wieder einzusetzen, fiihren Sie die obigen

Anweisungen in umgekehrter Reihenfolge aus.

WECHSELN DER OFENLEUCHTE (Abb. 9)

Achtung!! Vor dem Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat abgeschaltet ist, um
einen moglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

Wenn die Lampe gewechselt werden muss, muss die neue

Lampe folgende technische Eigenschaften aufweisen:

15 W - 230 V Wechselspannung - 50 Hz - E 14 -

hitzebestandig (300°C).

Um die Glilhlampen zu wechseln, befolgen Sie bitte

folgende Anweisungen:

+ Entnehmen Sie die Aufnahmegitter gemaR der
Beschreibung im vorhergehenden Abschnitt.

+ Schrauben Sie die Glasschutzkappe (V) von der
Gliihlampenfassung ab, indem Sie die mit einem
Schraubenzieher (C) gegen die Innenwand des Ofens
heben.

+ Wechseln Sie die Gliihlampe und bringen Sie alle Teile
wieder an, indem Sie den Vorgang in umgekehrter
Reihenfolge wiederholen.

Einige Probleme kénnen entweder infolge einfacher Wartungsvorgénge oder durch die falsche Auswahl der
Einstellungen verursacht werden. Bevor Sie einen Kundendienstmitarbeiter kontaktieren, werfen Sie einen Blick
auf die folgende Tabelle.

Aufgetretenes PROBLEM Vorgesehene LOSUNG

Der Ofen funktioniert nicht. + Stellen Sie sicher, dass der Stecker eingesteckt ist.

+ Stellen Sie sicher, dass der Programmierer/die Uhr auf manuellen
Betrieb eingestellt ist.

+ Uberprifen Sie das Stromnetz (Sicherungskasten). Wenn eine
Stérung auftritt, rufen Sie bitte einen Elektriker an.

Drehen Sie den Thermostat auf eine hohere Temperatur.
sich das Thermostat nicht mehr ein. Drehen Sie den Funktionswahler auf eine andere Funktion.

Die Ofenleuchte schaltet sich nicht|+ Drehen Sie den Funktionswahler auf eine andere Funktion.

ein. + Stellen Sie sicher, dass die Glihlampe ordnungsgemaR eingesetzt
ist.

+ Wennsiedurchgebranntist, kaufen Siein einem Kundendienstcenter
eine Glihlampe speziell fir hohe Temperaturen und setzen Sie
sie gemaR der Beschreibung auf Seite 17 ein..

Wahrend des Garvorgangs schaltet

17
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MINDESTGROSSE DES FUR DEN OFEN VORGESEHENEN EINBAUSCHRANKS (Abb. 10)
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HOHE BREITE TIEFE VOLUMEM
mm mm mm dm?®
570 560 550 51
ELEKTRISCHE BAUTEILE
Beschreibung Nennwerte
Unteres Heizelement des Ofens 170 + 800 W
Oberes Heizelement des Ofengrills| 800 +1800 W
Hinteres Heizelement 2000 W
Heizelement des Grills 1800 W
Ofenleuchte 15W-E14-T300
TangentiallGifter oder Ventilator 18.22 W
Lufter der hinteren Heizelements 25.29 W
Stromkabel HO05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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TECHNISCHE INFORMATIONEN

Alle in diesem Abschnitt aufgefiihrten Anweisungen
beziiglich der Installation und Wartung diirfen
nur von autorisiertem Fachpersonal ausgefiihrt
werden.

Der Hersteller kann nicht fiir Schaden an Personen
oder Gegensténden, die durch die unsachgeméafe
Installation des Gerats verursacht wurden, haftbar

gemacht werden.

AUSPACKEN IHRES GERATS
+ Sobald die Verpackung entfernt wurde, Uberprifen
Sie grindlich, dass das Gerét in einwandfreiem
Zustand ist. Wenn Sie Zweifel haben, verwenden
Sie das Gerat nicht und rufen Sie unseren
Kundendienst an.

+ Heben Sie das Gerat nicht an den Griffen.

+ Einige am Gerat montierte Teile sind durch eine Folie
geschiitzt. Dieser Schutz muss vor Inbetriebnahme
des Gerats entfernt werden. Wir empfehlen Ihnen,
die Folie entlang den Kanten mit einem scharfen
Messer oder einem Nagel aufzuschlitzen.

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien, die als
potenzielle Gefahrenquelle gelten (Kartons, Tiiten,
Styropor, Négel, etc.) miissen auBer Reichweite
von Kindern aufbewahrt werden. Alle verwendeten
Verpackungsmaterialien sind umweltfreundlich
und wieder verwertbar (Holzteile sind frei von
Chemikalien, Karton

In Polyethylen (PE), Gummi in Polypropylen (PP)
und Fiilimaterial in Styropor (PS) ohne Chlor-Fluor-
Karbide. Abfallstoffe konnen einer Behandlung
unterzogen werden und wiederverwertet, und
somit neue Rohstoffe gespart und die Abfallmenge
reduziert werden. Zu diesem Zweck empfehlen
wir, das Verpackungsmaterial in dem Laden, in
dem Sie das Gerat gekauft haben, oder in einem
Recyclinghof abzugeben. Fragen Sie lhren lokalen
Kundendienst nach der nachsten Werkstatt.

WARNHINWEISE

* Da es sich bei diesem Gerdt um einen
Einbaubackofen handelt, vergewissern Sie sich,
dass die Wéande oder Schrankteile, die mit dem
Gerat in Kontakt kommen, einer Temperatur von
mind. 70 K standhalt.

« Stellen Sie auBerdem sicher, dass der Klebstoff,
der in der Kunststoffbeschichtung des Geréts
enthalten ist, einer Temperatur von 150° C
standhdlt, um zu vermeiden, dass sich die
mehrschichtige Beschichtung 16st.

INSTALLATION UND BEFESTIGUNG DES OFENS
Der Ofen kann in einen Hangeschrank oder in einen
Unterschrank eingebaut werden, sofern die in Abb. 10
dargestellten EinbaumaRe zur Verfiigung stehen.

Um eine einwandfreie Warmeverteilung zu
gewdhrleisten, entfernen Sie die Riickplatte
des Unterschranks oder schaffen Sie eine
Liftungsoffnung (A) gemaR der Darstellung in
Abb. 10.

Setzen Sie das Gerét ein und sichern Sie es mit den
mitgelieferten Schrauben (V) (Abb. 11).

Der Ofen muss auf einem festen Untergrund
stehen, der seinem gesamten gewicht standhalt,
da die Schrauben nur dafiir verwendet werden,
das Gerdt innerhalb des Schrankfachs zu

befestigen.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

ERSETZEN ELEKTRISCHER BAUTEILE

Der elektrische Anschluss muss gemaR den geltenden

+ Anweisungen zum Wechseln der Ofenleuchte finden
Sie auf Seite 17.

Standards und Regeln vorgenommen werden.

Bevor Sie den Ofen an das Stromnetz anschliefen,
gehen Sie bitte die folgende Liste durch:

Die Stromstarke im System und in den Steckdosen
reicht fir die maximale Leistung des Geréats aus
(siehe Datenkennzeichnung auf der Riickseite des
Ofens und im Bedienungshandbuch des Geréts)
Die Steckdose oder das System ist gemaR den
aktuellen Standards und gesetzlichen Vorschriften
wirksam geerdet. Wenn dies nicht gewahrleistet ist,
wird jegliche Haftung abgelehnt.

Der Stecker und die Steckdose oder der mehrpolige
Schalter muss nach der Installation des Gerats
zuganglich sein.

Wenn Sie das Gerat (iber eine Steckdose mit dem
Netz verbinden:

Befestigen Sie einen Standardstecker am
Stromkabel, der der auf dem Typenschild
angegebenen Belastung standhalt. Verbinden Sie
die Kabel und stellen Sie sicher, dass sie den unten
aufgefiihrten Angaben entsprechen. Achten Sie
auf das Erdungskabel, das ldnger sein muss als
die Phasenkabel:

Buchstabe L (Phase) =braunes Kabel
Buchstabe N (Neutral) =blaues Kabel
Symbol © (Erde) = grlin/gelbes Kabel

Das Stromkabel muss weit von den Hitzequellen
entfernt ausgelegt werden und sollte unter 75°C
bleiben.

Vermeiden Sie die Verwendung von Adaptern oder
Ableitungen, da diese Fehlkontakte und infolge
dessen eine gefahrliche Uberhitzung verursachen
konnten.

Wenn Sie das Gerdt direkt mit dem Netz
verbinden:

Installieren Sie einen mehrpoligen Stecker, der der
Belastung des Gerats standhalten kann, mit einer
Mindestoffnung zwischen den Kontakten von 3 mm.
Beachten Sie, dass das Erdungskabel durch den
Schalter nicht ausgeschaltet werden darf.

WARTUNG

+ Um auf andere elektrische Bauteile zuzugreifen, muss
der Ofen, die Schrauben l6send (V) (fig. 11), aus
seinem Gehauseschrank herausgenommen werden.
Durch den Ausbau des Ofens kdnnen Sie auf das
Klemmbrett (T) zugreifen (Abb. 12).

+ Wenndas Stromkabel ausgewechselt werden muss,
lassen Sie immer das Erdungskabel langer als die
Phasekabel und befolgen Sie alle im Abschnitt
+ELEKTRISCHER  ANSCHLUSS“  aufgefiihrten
Anweisungen.

+ Entfernen Sie die hintere Schutzplatte (Q), um auf den
hinteren Motor, die Heizelemente und die Temperaturbe
grenzungsvorrichtung zugreifen zu kdnnen (Abb. 12).

+ Um die Lampenfassung (P) auszuwechseln, entfernen
Sie die obere (A) und die seitlichen Schutzplatte.
Danach driicken Sie mit einem Schraubenzieher auf
die beiden Sperrklappen (Abb. 13) und entfernen Sie
die Lampenfassung von der Innenseite des Ofens.

* Um den Thermostat, den Gleichrichter, den
Programmierer  und die  Anzeigeleuchten
auszuwechseln, entfernen Sie das Schutzgehause (S)
(Abb. 12). Entfernen Sie die Kndpfe und 6sen Sie die
darunter liegenden Schrauben, um die Bauteile, die
ausgetauscht werden missen, zu entnehmen.

Vor dem Einsetzen jeglicher Ersatzteile ist es

wichtig, das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
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Este equipo, antes de dejar la fabrica, ha sido controlado y puesto a punto por personal experto y especializado,
para garantizar su correcto funcionamiento.

Si, posteriormente, es necesario repararlo o ponerlo a punto, las intervenciones han de ser efectuadas
por parte de personal cualificado con el maximo cuidado y atencion.

Por este motivo, recomendamos dirigirse a nuestro Centro de Asistencia mas cercano e indicar la marca, el
modelo y el numero de serie del aparato de su propiedad asi como una breve descripcion del tipo de averia.
Los datos sobre el aparato se encuentran grabados en la placa situada en la parte lateral del mismo y en el
manual.

NOTA: aplicar la etiqueta en el espacio inferior, de manera que se puedan consultar los datos en cualquier
momento. Gracias a esta informacion, el técnico podra elegir las piezas de repuesto adecuadas y efectuar una
intervencion rapida y precisa.

Los repuestos originales y los accesorios opcionales Unicamente se encuentran disponibles en los Centros de
Asistencia Técnica y en los concesionarios autorizados.

ESPACIO RESERVADO PARA APLICAR LA ETIQUETA

461306975 (RS-000)
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Este aparato ha sido proyectado y fabricado segun las normas europeas EN 60 335-1 y EN 60 335-2-6 y
sucesivas enmiendas.

El aparato es conforme a las prescripciones de las siguientes directivas europeas:
» CE 2006/95 sobre seguridad eléctrica (BT).
» CEE 89/336, 92/31 y 93/68 sobre compatibilidad electromagnética (EMC)

y en la etiqueta de identificacion y en el embalaje lleva el simbolo <€ .

Los accesorios del horno que pueden estar en contacto con los alimentos han sido fabricados con
materiales conformes con la Directiva CEE 89/109 del 21/12/88.

Este producto es conforme a la directiva EU 2002/96/EC.

El simbolo de la papelera tachada, colocado en el aparato, indica que, al final de su vida util, el
aparato debe tratarse separadamente de los residuos domésticos y se ha de entregar a un centro de
recogida selectiva para aparatos eléctricos y electronicos o, si se compra un aparato nuevo similar, al
distribuidor.

Alfinal de la vida del aparato, el usuario tiene que entregarlo a centros de recogida selectiva adecuados ya
que, en caso contrario, se le pueden aplicar las sanciones previstas por la legislacion sobre residuos.
Para evitar posibles efectos negativos en el medioambiente y la salud, y favorecer la recuperacion de los
materiales que forman el producto, es necesario efectuar una correcta recogida selectiva que permita
reciclar, tratar y eliminar el aparato de forma compatible con la naturaleza.

Para mas informacion sobre los sistemas de recogida disponibles, ponerse en contacto con el centro
local de recogida de residuos o con la tienda donde se compr6 el aparato.

Los fabricantes y los importadores cumplen con su responsabilidad para el reciclado, el tratamiento y
la eliminacion compatible con el medioambiente, tanto directamente como participando en un sistema
colectivo.
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Muchas gracias por comprar uno de nuestros productos.

Estamos seguros de que este nuevo aparato, moderno,

funcional y practico, construido con materiales de

primera calidad, satisfara sus exigencias.

El aparato que usted ha elegido es facil de usar; no

obstante, antes de instalarlo y utilizarlo, es importante

leer con atencion este manual ya que proporciona
todas las instrucciones necesarias para una instalacion

y un uso y mantenimiento correctos. Conservar

cuidadosamente este manual para poderlo consultar

en cualquier momento.

El fabricante se reserva el derecho de aportar todas las

modificaciones al aparato que considere necesarias

o Utiles, incluso en beneficio del usuario, sin alterar

las caracteristicas esenciales de funcionalidad y

seguridad.

El fabricante declina cualquier responsabilidad por las

posibles incorrecciones del manual, debidas a errores

de impresion o transcripcion.

Nota: las figuras del presente manual se proporcionan

Unicamente a titulo indicativo.

+ La instalacion y el mantenimiento (parrafo “6.
INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR”) han
de ser efectuados exclusivamente por personal
cualificado.

+ Este aparato se ha de destinar Unicamente al
uso para el cual ha sido proyectado: la coccion
doméstica. Cualquier otro uso se considera indebido
y, por lo tanto, peligroso.

+ El fabricante declina cualquier responsabilidad
por los eventuales dafios personales o materiales
debidos a una instalacién, un mantenimiento o un
uso del aparato incorrectos.

« Tras desembalar el aparato y los diferentes
componentes sueltos, hay que comprobar que
estén en perfectas condiciones. En caso de duda,
no utilizar el aparato y consultar con personal
cualificado.

+ No dejar los elementos del embalaje (cartdn, bolsas
de plastico, poliestireno, clavos, etc.) al alcance
de nifios ya que son peligrosos. Para una correcta
proteccion del medio ambiente, todos los materiales
de embalaje utilizados son ecoldgicos y reciclables.

+ La seguridad eléctrica de este aparato sélo se
garantiza cuando esta correctamente conectado a
una instalacion de toma de tierra segun lo previsto
por las normas de seguridad eléctrica. El fabricante
declina toda responsabilidad por el incumplimiento
de dichas disposiciones. En caso de duda, solicitar
un control esmerado de la instalacién por parte de
personal cualificado.

+ Antes de efectuar la conexion, asegurarse de que
los datos de la placa correspondan con los de la red
de distribucion eléctrica y del gas (véase parrafo “5.
CARACTERISTICAS TECNICAS”).

Para usar un aparato eléctrico en condiciones

seguras hay que respetar las siguientes

instrucciones:

# No tocar el aparato con las manos mojadas o
humedas.

# No utilizar el aparato con los pies descalzos.

# No tirar del cable de alimentacion para desenchufar
la clavija de la toma de corriente.

# No dejar el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.)

# No permitr que los nifios o las personas
discapacitadas usen el aparato, a menos que estén
vigilados.

+ Antes de utilizar el aparato por primera vez, se
debe calentarlo en vacio y con la puerta cerrada,
a temperatura maxima durante dos horas para
eliminar ese olor tan caracteristico producido por el
aislamiento de la lana de vidrio. Ventilar el ambiente
durante la operacion.

+ Durante y tras el uso, el cristal de la puerta del
horno y las partes accesibles pueden estar muy
calientes, se aconseja mantener alejados a los
nifios del aparato.

+ Mantener bien limpio el aparato. Los residuos de
comida pueden aumentar los riesgos de incendio.

« No utilizar el horno apagado para guardar
alimentos o recipientes: en caso de puesta en
marcha involuntaria del mismo, se pueden provocar
accidentes y graves dafios.

+ Si se utiliza una toma de corriente cerca del
aparato, asegurarse de que los cables de los
electrodomésticos empleados no toquen el aparato
y estén alejados de las partes calientes del mismo.

+ Tras utilizar el aparato, asegurarse de que todos
los mandos se encuentren en posicién de apagado
0 no activado.

+ Antes de efectuar cualquier operacion de limpieza y
mantenimiento, hay que desenchufar el aparato de
la red de alimentacion eléctrica.

+ En caso de averia y/o mal funcionamiento, apagar
y desconectar el aparato de la red eléctrica y de
alimentacién del gas y no manipularlo. Toda
reparacion o puesta a punto han de ser efectuadas
por parte de personal cualificado con el maximo
cuidado y atencion. Por este motivo, recomendamos
dirigirse a nuestro Centro de Asistencia méas cercano
e indicar el modelo del aparato de su propiedad asi
como una breve descripcion del tipo de averia.

461306975 (RS-000)
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CONTROLS @
MANDO DEL TERMOSTATO (fig. A)) 6? ° g:]
Girando el mando hacia la derecha, se pueden seleccionar los valores

de temperatura del horno para cocer los alimentos (entre 50°C y May). &

MANDO DEL SELECTOR DE “6” POSICIONES (fig. B)
Al girar el mando hacia la derecha o la izquierda, se encuentran los
siguientes simbolos: .

%)
0 = Homo apagado * 7 sz ggi oY
e °

= Encendido de la luz del horno que permanece encendida en todas las
funcionesfunctions

@ = Activacion del ventilador
3 = Activacion de los elementos de calentamiento superior e inferior

= Activacion de los elementos de calentamiento superior e inferior con
ventilador

= Activacion del elemento de calentamiento grill .

= Activacion del elemento de calentamiento grill con ventilador

MANDO DEL SELECTOR DE “8” POSICIONES (fig. B)

Al girar el mando hacia la derecha o la izquierda, se encuentran los
siguientes simbolos:

0 =Horno apagado

= Encendido de la luz del horno que permanece encendida en todas las
funcionesfunctions

(&) = Activacion del ventilador

3 = Activacion de los elementos de calentamiento superior e inferior

@ = Activacion de los elementos de calentamiento superior e inferior con
ventilador
= Activacion del elemento de calentamiento inferior con ventilador @

= Activacion del elemento de calentamiento posterior con ventilador @
= Activacion del elemento de calentamiento grill 0

= Activacion del elemento de calentamiento grill con ventilador

7 b Ny
@@@
S &
.
@ ®

TESTIGO DE ACTIVACION DEL TERMOSTATO (fig. C)

Cuando esta encendido indica que el horno o el grill estan activados.
Durante el uso del horno se apaga cuando se alcanza la temperatura
deseada. Durante la coccion es normal que este testigo se encienda y
se apague varias veces ya que la temperatura del horno se encuentra
controlada.

TESTIGO DE ACTIVACION DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS
(fig. D)

Cuando estd encendido indica que se ha activado un componente
eléctrico.

461306975 (RS-000)
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PROGRAMADOR ELECTRONICO TOUCH (fig. E)

Programacion de la hora

Tras efectuar la conexion eléctrica o tras un corte de
corriente, en el display parpadean simultineamente
las indicaciones “A” y “0,00” o el tiempo transcurrido
desde el restablecimiento de la energia eléctrica.
Pulsar simultdneamente las teclas + y - o la tecla
MODE durante algunos segundos o hasta que la
indicacion “A” desaparezca y el simbolo &) de
funcionamiento manual se encienda.

La hora solo se puede configurar cuando el punto
debajo del simbolo @] parpadea.

La hora exacta no se puede corregir cuando se esta
ejecutando el programa de funcionamiento.

Si se configura la hora cuando se ha configurado un
programa, éste se desactiva autométicamente.

Seleccion de los programas

Pulsar la tecla MODE durante algunos segundos v,
luego, pulsarla en sucesién para ir accediendo a los
siguientes programas:

1. Cuentaminutos

La hora desaparece, el simbolo (&) se enciende
y mediante las teclas + y — se puede configurar el
tiempo. Cuando termina el tiempo programado, se
activa la sefial acustica y el simbolo (2] parpadea.
Para silenciar la sefial y hacer desaparecer
el simbolo (&), pulsar la tecla MODE durante
algunos segundos.

El funcionamiento del cuentaminutos no depende
de los deméas programas de coccion.

2. Duracion de la coccion

La hora desaparece y la indicacion “A” y la palabra
“dur” parpadean. Mediante las teclas + y - se
puede configurar el tiempo de coccién. Cuando
termina el tiempo programado, se activa la sefial
acustica y la indicacion “A” parpadea. Para
silenciar la sefial, pulsar la tecla MODE.

El horno se encuentra desactivado. Para
restablecer el funcionamiento manual, pulsar
simultdneamente las teclas + y - o la tecla MODE
durante algunos segundos o hasta que se vuelva
a visualizar el simbolo ).

BA;86 [E]

g2

HO

0|

3. Final de la coccion
La hora desaparece y la indicacion “A” y la palabra
“End” parpadean. Mediante las teclas + y - se
puede configurar la hora de final de coccién. El
simbolo @] se apaga y aparece la indicacion “A”.
El simbolo @) se enciende nuevamente cuando
empieza la coccién en el horno. Cuando termina
el tiempo de coccion, el simbolo @) se apaga,
la indicacion “A” parpadea y se activa la sefial
acustica.
Para silenciar la sefial, pulsar la tecla MODE.
El homo se encuentra desactivado. Para
restablecer el funcionamiento manual, pulsar
simultaneamente las teclas + y - o la tecla MODE
durante algunos segundos o hasta que se vuelva
a visualizar el simbolo ).

Correccion/anulacion del programa configurado
Es posible borrar cualquier programa configurado
pulsando simultaneamente las teclas + y - durante
algunos segundos. La indicacion “A” desaparece.
Cualquier programa configurado se puede modificar
manteniendo pulsada la tecla MODE durante algunos
segundos Y, luego, pulsandola en secuencia segln
la funcion que se desea corregir. La correccion se
efectia mediante las teclas +y -.

En todo momento se puede controlar el estado de
avance del programa configurado manteniendo
pulsada la tecla MODE durante algunos segundos v,
luego, pulsandola en secuencia segun el programa
que se desea visualizar.
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PROGRAMADOR ELECTRONICO (fig. F)
Este accesorio presenta las siguientes funciones:

- Reloj (se programa con la tecla 2 y 3)
- Cuentaminutos (se programa con la tecla 1)
- Duracién de la coccion (se programa con la tecla 2)
- Final de la coccion (se programa con la tecla 3)
- Funcionamiento manual (se programa con la tecla 2 y 3)
- Regulacion del tiempo atras (se programa con la tecla 4)
- Regulacion del tiempo hacia delante (se programa con la tecla 5)

El display digital muestra siempre la hora y, pulsando la
tecla correspondiente, se visualiza la duracion, el tiempo
de final de coccién o el cuentaminutos.

NOTA: Al término de cada programacion (con
exclusion del cuentaminutos), el programador
desactiva el horno. Cuando se vuelva a usar el horno,
si no se utiliza el programador, hay que controlar que
éste se encuentre en funcionamiento manual (véanse
instrucciones mas adelante).

Programacion de la hora (de 0,01 a 24,00 = hh,mm)
Tras la conexion eléctrica o la falta de corriente, en el display
parpadean simultaneamente las indicaciones “A” y “0,00”
o el tiempo transcurrido desde el restablecimiento de la
energia eléctrica.

Pulsar las teclas 2 y 3 simultdneamente y programar la hora
actual pulsando la tecla 4 o 5. Terminada la programacion,
el simbolo “A” se apaga y se enciende el simbolo () de
funcionamiento manual.

Funcionamiento manual

Automaticamente con la programacion de la hora, el
programador se configura en funcionamiento manual.

Al contrario, esto puede suceder Unicamente al término de
la programacion automatica o tras haberla anulado pulsando
simultdneamente las teclas 2 y 3. El simbolo “A” desaparece
y el simbolo (&] se enciende.

Cuentaminutos (de 0,01 a 0,59 = hh,mm)

Pulsar la tecla 1'y seleccionar el tiempo de coccion deseado
mediante la tecla 4 o la 5. El simbolo (&) se enciende.
Cuando termina el tiempo programado se activa la sefial
acustica y el simbolo [ﬁ se apaga.

Funcionamiento semiautomatico (con duracion de la
coccion de 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Pulsarlatecla 2 y programar el tiempo de coccién mediante la
tecla4 0 5. El simbolo “A” y el simbolo @] se encienden de
forma permanente. Cuando termina el tiempo programado el
simbolo (@] se apaga, el simbolo “A” parpadea y se activa
la sefial acustica.

[F]

12345

Funcionamiento semiautomatico (con final de la
coccion de 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Pulsar la tecla 3 y programar el tiempo de final coccién
mediante la tecla 5, el simbolo “A” y el simbolo (@] se
encienden de forma permanente. Cuando termina el tiempo
programado el simbolo se apaga, el simbolo “A”
parpadea y se activa la sefial acUstica.

Funcionamiento automatico (con inicio de la coccion
retrasado)

Programar, en primer lugar, la duracion del tiempo de coccion
(el simbolo “A” y el simbolo se encienden) v, luego, el
final del tiempo de coccién (el simbolo @) se apaga) de la
manera descrita anteriormente. El simbolo @ se enciende
nuevamente cuando empieza la coccion en el homno. Cuando
termina el tiempo de coccién, el simbolo se apaga, el
simbolo “A” parpadea y se activa la sefial acustica.

Sefial acustica

Al término de una programacion o de la funcion de
cuentaminutos, la sefial aclstica se activa durante
aproximadamente siete minutos. Para interrumpirla antes,
se tiene que pulsar una de las teclas de las funciones.

Inicio del programa y control.

El programa empieza una vez se ha configurado y es
posible controlarlo en cualquier momento pulsando la tecla
correspondiente.

Correccion/anulacion del programa configurado
Silahoraindicada por el reloj se encuentra comprendida entre
la hora de inicio de la coccién y la hora final de la coccion, la
programacion del funcionamiento automatico es errénea. El
error se ilustra inmediatamente mediante una sefial acustica
y el parpadeo del simbolo “A”. El error de programacion se
puede corregir variando la duracion o el tiempo del final de la
coccidn. Cualquier programa configurado se puede corregir
en cualquier momento pulsando, en primer lugar, la tecla
correspondiente de programacion y, luego, latecla4 0 5. Para
anular un programa hay que corregir el tiempo y programar
un valor de “0,00". Al anular la duracién del funcionamiento,
se anula automaticamente el final del funcionamiento y
viceversa. El homno se apaga automaticamente y el simbolo
‘A" parpadea.

461306975 (RS-000)
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DESCRIPCION GENERAL

Nuestros hornos eléctricos multifuncion (6 - 8
funciones) permiten escoger el tipo de horneado mas
adecuado a las diferentes exigencias de coccion.

Para evitar el recalentamiento del horno, el aparato
esta dotado con un termostato de seguridad que se
activa cuando se produce una averia en el termostato
principal. En este caso, la alimentacion eléctrica se
interrumpe temporalmente: no intentar arreglar la
averia sin ayuda, apagar la maquina y ponerse
en contacto con el centro de asistencia mas
cercano.

Ademas, algunos modelos pueden poseer un
ventilador de refrigeracion o tangencial, cuya funcién
es enfriar el panel frontal de mandos, los mandos,
la manija de la puerta del horno y los componentes
eléctricos.

El horno posee guias fijas (fig.1) o telescopicas
(fig. 2), en las que se pueden colocar los siguientes
accesorios, cuya dotacion varia en funcion del
modelo (fig. 3):

* rejilla horno (fig. A)

+ grasera 0 bandeja recogegotas (fig. B)

+ bandeja pastelera o para pizza (fig. C)

Para aprovechar al maximo todas las prestaciones
y para una correcta colocacion de la rejilla del horno
(fig. A), consultar las tablas de coccion en la pag. 15.

El aparato lleva unos mandos retractiles.
Para usar el horno hay que extraer las mandos
pulsando sobre los mismos (véanse las figuras 4).

Durante el uso del horno, asegurese de que los
mandos estén hacia fuera respecto al frontal
para evitar un posible recalentamiento.

10
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NOTAS SOBRE SEGURIDAD:
No deje el horno sin vigilancia durante la coccion. Aseglrese de que los nifios no jueguen con el
aparato.

* Para abrir la puerta del horno sujetar la manija por su parte central. No ejercer presiones excesivas en
la puerta cuando esta abierta.

* No preocuparse si durante la coccion se forma condensacion en la puerta y en las paredes interiores
del horno. Esto no influye en el funcionamiento del mismo

* Cuando se abra la puerta del horno, prestar atencion a la salida de vapor hirviendo.

 Durante el uso el aparato se pone muy caliente. Cuidado con no tocar las partes que queman dentro
del horno. Utilice guantes de horno para meter o sacar los recipientes del horno.

* Cuando se ponga o quite la comida del horno, hacerlo con cuidado para que no caigan condimentos
en el fondo (los aceites y las grasas, cuando se calientan, pueden inflamarse facilmente).

o Utilizar recipientes resistentes a las temperaturas indicadas en el mando del termostato.

* Durante la coccion, para evitar resultados negativos, se aconseja vivamente no cubrir la solera del
horno ni las rejillas con papel de aluminio u otros materiales.

+ Utilizar siempre la grasera para recoger el jugo producido por las carnes durante la coccion con el grill
como se ilustra en el parrafo “CONSEJOS PRACTICOS PARA LA COCCION”.

* Tras utilizar el aparato, asegurarse de que todos los mandos se encuentren en posicion de apagado o
no activado.

* {ATENCION! Durante y tras el uso, el cristal de la puerta del horno y las partes accesibles pueden estar
muy calientes, se aconseja mantener alejados a los nifios del aparato.

| iIMPORTANTE! Durante el uso del horno y del grill, la puerta del horno debe estar cerrada.

QUE HACER DURANTE LA PRIMERA PUESTA EN MARCHA

Controlar que el accesorio de programacion de la coccion se encuentre en posicion manual, luego, para
eliminar el olor caracteristico producido por el aislamiento de lana de vidrio, calentar durante dos horas el horno
vacio con la puerta cerrada, con la maxima temperatura.

Durante esta operacion no permanecer en la cocina y ventilarla. Transcurrido el tiempo requerido, dejar enfriar
el aparato y limpiar su interior con agua caliente y detergente delicado.

Lavar también todos los accesorios (rejilla, bandeja, grasera, varilla del rustepollos, etc.) antes del uso.

Antes de efectuar la limpieza, desenchufar el aparato de la red de alimentacion eléctrica.

461306975 (RS-000)
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UTILIZAR EL HORNO MULTIFUNCION

DESCONGELACION CON AIRE AMBIENTAL

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo @ y luego introducir los alimentos que se tienen que
descongelar en el horno. El tiempo necesario para la descongelacion depende de la cantidad y del tipo de
alimento. Al seleccionar esta funcién se activa Unicamente el ventilador que hace circular el aire que choca
contra los alimentos y los descongela muy lentamente. Muy indicado para frutas y pasteles.

D COCCION TRADICIONAL

Girar el mando del selector (B) C] hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) hasta la temperatura
deseada. Si se efectua el precalentamiento, para introducir los alimentos hay que esperar a que el testigo
amarillo del termostato se apague. Al seleccionar esta funcién, se activan los elementos calentadores superior
e inferior que distribuyen calor a los alimentos desde arriba y desde abajo. Esta coccion esta indicada para
cualquier tipo de alimento (carne, pescado, pan, pizza, pasteles....).

COCCION TRADICIONAL FORZADA

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) hasta la temperatura
deseada. Si se efectla el precalentamiento, para poder introducir los alimentos hay que esperar a que el testigo
amarillo del termostato se apague. Al seleccionar esta funcion se activan los elementos calentadores superior
e inferior y el calor se distribuye mediante el ventilador. Esta coccién es especialmente indicada para cocinar
rapida y simultaneamente varios alimentos situados en peldafios diferentes (fig. 5).

DESCONGELACION Y CALENTAMIENTO CON AIRE CALIENTE (sélo con selector de 8 posiciones)

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) e introducir los
alimentos en el horno. Al seleccionar esta funcion, se activa el elemento de calentamiento inferior y el calor
se distribuye mediante el ventilador. Esta funcién esta especialmente indicada para descongelar y calentar
productos gastrondmicos ya preparados.

12
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@ COCCION DE CONVECCION FORZADA CON RESISTENCIA POSTERIOR
(sdlo con selector de 8 posiciones)

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) e introducir los
alimentos en el horno. Si se efectua el precalentamiento, para introducir los alimentos hay que esperar a que el
testigo amarillo del termostato se apague. Al seleccionar esta funcion, se activa el elemento de calentamiento
inferior posterior y el calor se distribuye mediante el ventilador. Por lo tanto, el calor se distribuye de forma rapida
y uniforme por todo el interior del horno y es posible cocer simultaneamente alimentos de varios tipos situados
en peldafios diferentes (fig. 5).

COCCION AL GRILL (todos los selectores de 6-8-10 posiciones)

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) hasta la temperatura
deseada. Al seleccionar esta funcion, se activa el elemento de calentamiento superior central que distribuye
directamente el calor a los alimentos (fig. 6). Ademas de asar, el grill se puede utilizar para dorar ligeramente
los alimentos ya cocidos o tostar pan. ]

Utilizar siempre la grasera para recoger el jugo, como se ilustra en el parrafo “CONSEJOS PRACTICOS
PARA LA COCCION".

COCCION AL GRILL CON CONVECCION FORZADA

Girar el mando del selector (B) hasta el simbolo y regular el mando del termostato (A) hasta la temperatura
deseada. Al seleccionar esta funcion, se activa el elemento de calentamiento superior central y el calor se
distribuye mediante el ventilador. Esta coccién esta especialmente indicada para suavizar la irradiacion directa
del elemento de calentamiento superior utilizando temperaturas de coccién inferiores, permitiendo que los
alimentos se doren de manera uniforme y crujiente. Ideal para pescado y tostadas. .

Utilizar siempre la grasera para recoger el jugo, como se ilustra en el parrafo “CONSEJOS PRACTICOS
PARA LA COCCION".

461306975 (RS-000)
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CONSEJOS PRACTICOS PARA LA COCCION
Pasteles y pan:

461306975 (RS-000)

Antes de iniciar la coccién de pasteles o pan,
precalentar el horno durante 15 minutos como
minimo

Durante la coccion no se tiene que abrir la puerta ya
que el aire frio interrumpe la fermentacion.
Terminada la coccion, dejar reposar los pasteles en
el horno apagado durante unos 10 minutos.

No utilizar la bandeja de horno esmaltada o grasera
en dotacion para cocer los pasteles.

;Como saber si el pastel estd cocido?
Aproximadamente 5 minutos antes del final del
tiempo de coccion introducir un palillo de madera
en la parte mas alta del pastel. Si al sacar el palillo
esta seco, significa que el pastel esta cocido.

Si el pastel se “baja’. la proxima vez, utilizar menos
liquidos o reducir la temperatura unos 10°C.

Si el pastel queda demasiado seco. Con un palillo,
efectuar unos pequefios orificios en el pastel y
echarle unas gotas de zumo de fruta o de una bebida
alcohdlica. La proxima vez, aumentar la temperatura
unos 10°C y reducir los tiempos de coccion.

Si el pastel esta demasiado oscuro por encima. La
proéxima vez, colocarlo a una altura inferior, reducir
la temperatura y prolongar los tiempos de coccion.
Si el pastel estd quemado por arriba. Eliminar la
parte quemada y espolvorear azlcar en la superficie
0 guarnecerlo con nata, crema, mermelada, etc.

Si el pastel esta demasiado oscuro por debajo.
La proxima vez, colocarlo a una altura superior y
reducir la temperatura.

Si el pan o el pastel poseen una dptima coccién
exterior pero su interior no esta cocido. La préxima
vez, utilizar menos liquidos, reducir la temperatura
y prolongar los tiempos de coccién.

Si el pastel no se desengancha del molde.
Desenganchar el borde del molde con un cuchillo,
recubrir el pastel con un trapo humedo y dar la
vuelta al molde. La préxima vez untar bien el molde
y esparcir sobre éste un poco de harina o pan
rallado.

Si las galletas no se desenganchan de la bandeja
pastelera. Colocar la bandeja en el horno durante
unos minutos y desenganchar las galletas antes de
que se enfrien. La proxima vez utilizar papel para
horno para evitar este inconveniente.

14

Primeros platos y carnes:

Si la coccién del alimento supera los 40 minutos,
apagar el horno 10 minutos antes del final de la
coccion y aprovechar el calor residual (ahorro
energético).

El asado permanece més jugoso si se cuece en
una fuente cerrada y queda mas dorado y crujiente
si se cuece en una fuente abierta.

Las cames blancas, las aves y el pescado
requieren, en general, temperaturas de coccién
medias (inferiores a los 200°C).

Las cocciones “crudas” de carnes rojas requieren
altas temperaturas (mas de 200°C) y tiempos
breves.

Para obtener asados sabrosos, untar la carne con
manteca.

Si el asado queda duro: la proxima vez, manir mas
la carne.

Si el asado esta demasiado oscuro por encima
0 debajo. La préxima vez, colocarlo a una altura
inferior o superior, reducir la temperatura y prolongar
los tiempos de coccion.

¢ El asado no esta bien cocido? Cortarlo a rodajas,
colocarlo en una bandeja con su jugo y terminar la
coccion.

Coccion con el grill:

Untar ligeramente y aromatizar los alimentos que
se deben cocer antes de ponerlos en el grill.
Utilizar siempre la grasera para recoger el jugo,
producido por las carnes durante su coccion.
Colocarla en uno de los peldafios debajo de la
rejilla (fig. 6) o apoyarla en el fondo del horno. Echar
siempre un poco de agua en la grasera. El agua
impide que las grasas se quemen, creando malos
olores y humo. Afiadir mas agua durante la coccion
para evitar que se evapore excesivamente.

Girar los alimentos a mitad coccion.

El aluminio es un material que se corroe
facilmente si entra en contacto directo con los
acidos organicos presentes en los alimentos
o afiadidos durante la coccion (por ejemplo:
vinagre, limon, etc.). Por lo tanto, se aconseja no
apoyar nunca de manera directa los alimentos
que se deben cocer sobre accesorios de
aluminio y esmaltados y utilizar siempre el papel
para horno.
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TABLA PARA LAS COCCIONES EN EL HORNO

o N° peldaiios HORNO DE CONVECCION HORNO DE CONVECCION
N°® desde NATURAL FORZADA
ALIMENTOS P§5° P‘;'dag“ abajo (CON AYUDA DEL VENTILADOR)
9 a?)saj: 5 6 Temperatura | Tiempos de coccion | Temperatura | Tiempos de coccion
correderas | correderas en°C en minutos en °C en minutos)
CARNES
Ternera asada 1 1 2 203 200-220 100-90 200-220 100-90
Roastbeef 1 1 2 203 200-220 120-100 200-220 120-100
Cerdo asado 1,15 1 102 102 220 60 = =
ICordero asado 2 1 102 102 230 165 = =
AVES
Pollo asado 1 1 2 203 200-220 100-90 = =
Pavo asado 6 1 2 203 220 150 = =
Pato asado 15 1 2 203 = = 200-220 150-120
PESCADO
Pescado asado 1 1 2 203 200 30-35 = =
Pescado estofado | 0,6 1 102 102 220 30 = =
1,15 102 102 220 45 = =
PIZzA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2] 2 1y3 1y4 = = 220 20
PAN 1 1 2 203 200-220 27-20 = =
PASTELERIA
Galletas 1 2 3 180 20-25 190 15
Galletas 2 1y3 1y4 = = 170-190 18-15
Galletas con coco 2 1y3 1y4 = = 170-190 25-20
Galletas con limon 2 1y3 1y4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1y3 1y4 180 30-35 160-170 30-25
Rosquillas 1 2 3 225 18 = =
Rosquillas 2 1y3 1y4 = = 200 16
TORTAS
Torta Paraiso 0,8 1 2 3 190 52 190 45
Torta de manzanas | = 1 2 3 190 60 = =
Torta de mermelada| = 1 2 3 = = 190 45
Torta de mermelada| = 2 1y3 1y4 = = 175-190 50-40
Strudel = 203 1 1 180-190 60-50 = =
Torta salada = 203 1 1 = = 200-210 55-45

Los valores indicados en las tablas (temperaturas y tiempos de coccion) son indicativos y pueden variar en funcion de las
diferentes costumbres culinarias.

TABLA PARA LAS COCCIONES CON EL GRILL

N°peldaios HORNO DE CONVECCION NATURAL | HORNO DE CONVECCION FORZADA
P desde abajo (CON AYUDA DEL VENTILADOR)
eso - — - =
ALIMENTOS kg 5 6 Temperatura T|eme;;o:] |cr|19u :::SCCIOH Temperatura T|eme;;o:] |cr|\eu :::sccmn
correderas | correderas|  en°C —)_1°Ia 1o 2° [ado en°C Tlado | 2° lado
CARNES
Chuleta 0,50 405 506 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Bistec 0,15 405 506 200-225 5 5 = = =
Pollo (cortado a mitad) | 1 304 405 225 20 20 = = =
PESCADO
Trucha 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Lubina 0,40 405 50r6 = = = 200 10-12 10-12
Lenguado 0,20 405 50r6 = = = 200 8-9 8-9

Los valores indicados en las tablas (temperaturas y tiempos de coccion) son indicativos y pueden variar en funcion de las diferentes
costumbres culinarias. De manera particular, en las cocciones de las carnes al grill, estos valores dependen mucho del espesor de
la carne y del gusto personal.

461306975 (RS-000)

15



ES ~ 3.INSTRUCCIONESPARAELUSUARIO

461306975 (RS-000)

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

* Antes de efectuar cualquier operacion de
limpieza y mantenimiento desconectar el
aparato de la red de suministro eléctrico

* No utilice un limpiador al vapor para limpiar
este aparato.

* La limpieza debe ser realizada cuando el
aparato los componentes no estan calientes.

* No emplear esponjas metalicas, polvos
abrasivos o aerosoles corrosivos.

* No permitir que el vinagre, el café, la leche,
el agua salada o el zumo de limén o tomate
queden durante mucho tiempo en contacto

con las superficies.

PARTES EXTERIORES

Efectuar la limpieza con un trapo suave embebido con
agua jabonosa.

No use materiales abrasivos o rasquetas metalicas
afiladas para limpiar el vidrio de la puerta horno, puesto
que pueden arafiar y causar la rotura del vidrio.

No utilizar nunca esponjas o productos abrasivos
ni disolventes aromaticos o alifaticos, para quitar
manchas o restos de colas de adhesivos de las
superficies pintadas o de acero inoxidable.

PARTES INTERNAS DEL HORNO

Se aconseja limpiar el horno tras cada uso
para eliminar los residuos de coccion, grasa o
azucar que, si se queman durante las cocciones
sucesivas, pueden crear incrustaciones o mancha
indelebles y olores desagradables.

La limpieza se tiene que efectuar siempre con el
horno templado con agua jabonosa, prestando
mucha atencion en aclarar y secar perfectamente
las paredes. También hay que lavar siempre los
accesorios utilizados.

No rociar ni lavar las resistencias eléctricas o
el bulbo del termostato, con productos acidos
(controlar la etiqueta de informacion del
producto que se utiliza).

El fabricante declina toda responsabilidad
debido a los dafios provocados por una limpieza
equivocada.

JUNTA DE LA PARTE FRONTAL DEL HORNO

La junta de la parte frontal del horno asegura la

hermeticidady, porlotanto, garantiza el funcionamiento

correcto del horno. Se aconseja:

* limpiarla evitando el uso de objetos o productos
abrasivos.

+ controlar periédicamente su estado.

Si la junta se endurece o se daia, ponerse
en contacto con el Centro de Asistencia mas
cercano y no utilizar el horno hasta que se haya
reparado.

CRISTAL INTERIOR DE LA PUERTA DEL HORNO
Una prerrogativa de nuestros hornos es que se puede
quitar facilmente el cristal interior de la puerta del
horno para limpiarlo perfectamente, sin necesidad de
personal especializado.

Es sufi ciente abrir la puerta del horno y sacar el
soporte al que esta fijado el cristal (véase la fig. 7).

{ATENCION!! Esta operacion puede ser hecha
también con la puerta montada sobre el aparato,
pero en este caso, tener cuidado que con la puerta
horizontal, cuando se saca el cristal, la fuerza de
las bisagras puede hacer que se cierre de golpe
la puerta.
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REJILLAS LATERALES DEL HORNO (fig. 8)

Para una perfecta limpieza de las rejillas laterales del

horno, éstas se pueden extraer de la siguiente manera:

* Hacer presion con un dedo sobre la Ultima rejilla,
para liberarla del perno de sujecion (A).

+ Levantarla hacia arriba y extraer las rejillas.

Para montarlas, seguir las operaciones anteriores a

la inversa.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA DEL HORNO (fig. 9)
jATENCION! Aseglirese que el aparato esté

desconectadoantesderemplazarlalamparadelhorno..

Si es necesario sustituir una o ambas lamparas

del horno, éstas debe poseer las siguientes
caracteristicas:15W-230 V~-50 Hz - E 14 - resistente
a altas temperaturas (300°C).

Para sustituir la lampara se deben efectuar las

siguientes operaciones:

+ Extraer las rejillas laterales del horno de la manera
descrita en el parrafo precedente.

+ Quitar el vidrio de proteccion (V) del portalamparas,
haciendo palanca con un destornillador (C) entre el
mismo y la pared interior del horno.

+ Sustituir la lampara y volver a montar todas las
piezas siguiendo las operaciones

anteriormente a la inversa.

indicadas

Algunos inconvenientes de funcionamiento pueden ser debidos a una falta de mantenimiento o a errores que
se pueden solucionar facilmente sin que intervenga el servicio de asistencia técnica.

PROBLEMA

SOLUCION

El horno no funciona

Controlar que la clavija del cable de conexion esté enchufada
Controlar que los mandos estén programados correctamente para
la coccion y que el programador o temporizador se encuentre en la
posicion manual, repetir las instrucciones descritas en el manual.
Controlar los interruptores de seguridad de la instalacion eléctrica.
Si la averia se encuentra en la instalacién eléctrica, ponerse en
contacto con un electricista

Durante el uso no se enciende el
testigo del termostato

Girar el termostato hasta una temperatura superior.
Girar el selector hasta otra funcion.

No se enciende la luz interior del
horno

Girar el selector hasta otra funcion.

Controlar que la lampara del horno esté bien enroscada
Adquirir en uno de nuestros centros de asistencia una lampara
para altas temperaturas y montarla segun las instrucciones
indicadas en la pag. 17.

17
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ES 5. CARACTERISTICASTECNICAS

DIMENSIONES MINIMAS DEL HUECO PARA EMPOTRAR (fig. 10)

ALTURA ANCHURA PROFUNDIDAD VOLUMEN
mm mm mm dm?
570 560 550 51
COMPONENTES ELECTRICOS
Descripcion Datos nominales
resistencia inferior del horno 170 + 800 W
resistencia superior del horno-gill 800+1800 W
resistencia posterior del horno 2000 W
resistencia del grill 1800 W
lampara del horno 15W-E 14 -T 300
ventilador tangencial 18.22 W
motoventilador 25.29W
cable de alimentacion HO05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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INFORMACION TECNICA

La instalacion y el mantenimiento descritos
en este parrafo han de ser efectuados
exclusivamente por personal cualificado.

El fabricante declina cualquier responsabilidad
por los eventuales dafos personales o
materiales,debidos a una instalacion incorrecta
del aparato.

DESEPAQUE DE SU ESTUFA

+ Tras desembalar el aparato y los diferentes
componentes sueltos, hay que comprobar que
estén en perfectas condiciones. En caso de duda,
no utilizar el aparato y consultar con el Centro de
asistencia.

+ Algunos componentes se han montado en el
aparato protegidos con un revestimiento de plastico.
que se ha de quitar antes de utilizar el aparato. Se
aconseja cortar los bordes del revestimiento con
un cuter o con una aguja.

* No usar la manija de la puerta del horno para
levantar o arrastrar el aparato.

No dejar los elementos del embalaje (cartén,
bolsas de plastico, poliestireno, clavos, etc.) al
alcance de nifios ya que son peligrosos.

Parauna correcta proteccion del medio ambiente,
todos los materiales de embalaje utilizados
son ecoldgicos y reciclables. Las piezas de
madera no han sido tratadas quimicamente. Los
cartones estan producidos con el 80% - 100% de
papel reciclado. Las bolsas de plastico son de
polietileno (PE), las cintas de polipropileno (PP)y
el material de relleno es de poliestirol expandido
(PS) sin clorofluorocarburos. Mediante el
tratamiento y la reutilizacion, las materias
primas se pueden ahorrar y los volimenes de
los desechos se pueden reducir. EI embalaje,
para su reutilizacion, se puede llevar a la tienda

donde se ha comprado

ADVERTENCIAS

* Las paredes adyacentes y circundantes el
aparato deben resistir una sobretemperatura de
70 K.

o El adhesivo que une la lamina de plastico al
mueble ha de resistir temperaturas superiores
a 150°C para evitar que el revestimiento se
despegue.

COMO SE EMPOTRA Y SE FIJA EL HORNO

El horno puede empotrarse en un mueble de columna
0 en un mueble base, haciendo una abertura para
empotrar como indica la fig. 10.

Con el fin de asegurar la ventilacion del aparato,
elimine la pared posterior del mueble base o haga
la abertura (A) como indi-ca la fig. 10.

Introduzca el horno en la abertura del mueble y fijelo
con los tornillos correspondientes (V) (fig. 11).

El horno tiene que apoyar sobre una superficie
que soporte el peso del horno, pues la fijaciéon
con los tornillos sirve solo para evitar que salga

19
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MANTENIMIENTO
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CONEXION ELECTRICA

La conexion eléctrica se ha de efectuar en
conformidad con las normativas y disposiciones
legales en vigor.

Antes de efectuar
mantenimiento o sustitucion,
aparato de la red eléctrica.

cualquier operacion de

desconectar el

Antes de efectuar la conexion, asegurarse de que:

La tension eléctrica del aparato y de las tomas de
corriente sean adecuadas a la potencia maxima del
aparato (véase la etiqueta de sefializacion colocada
en la parte lateral del mismo y en correspondiente
manual).

La toma de corriente o el aparato posean una
conexion a tierra correcta segun las normativas
y disposiciones legales actualmente en vigor. El
fabricante declina toda responsabilidad por el
incumplimiento de dichas disposiciones.

La toma o el interruptor omnipolar usados deben
estar cerca del aparato instalado.

Cuando la conexion a la red de alimentacion se
efectiia mediante toma de corriente

Si el cable de alimentacion no posee un enchufe
normalizado, conectarle uno adecuado la carga
indicada en la etiqueta de identificacion. Conectar
los cables respetando las indicaciones siguientes
y teniendo presente que el conductor de tierra ha
de ser mas largo que los conductores de fase:

letra L (fase) =cable de color marrén
letra N (neutro) = cable de color azul
simbolo @ (tierra) = cable de color verde-amarillo

El cable de alimentacion ha de colocarse de
manera que en ningun punto pueda alcanzar nunca
una temperatura superior a 75°C.

No utilizar reducciones, adaptadores o desviaciones
para la conexién porque pueden provocar falsos
contactos que, a su vez, pueden ocasionar
peligrosos recalentamientos

Cuando la conexion se efectua directamente a la
red de eléctrica:

Instalar, entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar, adecuado para la carga del aparato,
con abertura minima entre sus contactos de 3 mm
Se recuerda que el cable de tierra no tiene que ser
interrumpido por el interruptor

SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES ELECTRICOS

Para sustituir la lampara del horno, véanse las
instrucciones en la pag. 17.

Para acceder a los otros componentes eléctricos,
es indispensable extraer el horno de su sede tras
desenroscar los tornillos (V) (fig. 11).

Con la simple extraccion del horno se puede intervenir
directamente en la regleta de conexiones (T) (fig. 12).
Si se sustituye el cable de alimentacion, mantener
el conductor de tierra mas largo con respeto a
los conductores de fase. Respetar, ademas, las
advertencias indicadas en el parrafo “CONEXION
ELECTRICA”.

Quitar la proteccion posterior (Q) para acceder al
motorreductor, a las resistencias, al limitador de
temperatura y al portalamparas (fig. 12).

Para cambiar el portaldmpara (P), quite la proteccién
(A)y la parte lateral, luego empuje con un destornillador
las dos lenglietas de bloqueo (véase la fig. 13) y saque
el portalampara hacia dentro del horno.

Para sustituir el termostato, el conmutador, el
programador y los testigos, quitar la caja de proteccion
(S) (fig. 12). Quitar los mandos vy, luego, desenroscar
los tornillos inferiores para liberar los componentes
que se deben cambiar.
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Avant de quitter 'usine, cet appareil a été soumis a des essais et mises au point par un personnel expérimenté
et spécialisé, de fagon a pouvoir obtenir des résultats optimaux en termes de fonctionnement.

Toute réparation ou mise au point qui devait se révéler nécessaire par la suite, devra étre effectuée avec
le plus grand soin et en faisant extrémement attention par un personnel qualifié.

Pour cette raison, nous vous recommandons de vous adresser toujours a notre Service Apres-Vente le plus
proche, en indiquant la marque, le modéle, le numéro de série de I'appareil que vous possédez ainsi que
le type d'inconvénient qui a été constaté. Les données correspondantes sont estampillées sur I'étiquette de
signalisation, appliquée sur la partie latérale de I'appareil et insérée dans le manuel.

REMARQUE: appliquer I'étiquette dans I’espace ci-dessous, de fagon a avoir toujours a la portée de la
main les données en question.

Ces informations permettent au technicien du service aprés-vente de s'équiper des pieces de rechange
appropriées et de garantir, par conséquent, une intervention rapide et spécifique.

Les piéces de rechange originales et les accessoires fournis sur demande se trouvent uniquement auprés des
Centres de notre Service Apres-Vente Technique ou chez les revendeurs autorisés.

ESPACE RESERVE A L’APPLICATION DE LETIQUETTE DE SIGNALISATION

461306975 (RS-000)
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Cet appareil a été congu et réalisé conformément aux normes européennes EN 60 335-1 et EN 60 335-2-6
et aux amendements correspondants.

Cet appareil est conforme aux prescriptions des Directives Européennes mentionnées ci-dessous:
» CE 2006/95, relatives a la sécurité électrique (BT).
» CEE 89/336 + 92/31 + 93/68, relatives a la compatibilité électromagnétique (EMC)

et sur son étiquette de signalisation ainsi que sur son emballage est reporté le symbole CE .

Les accessoires du four pouvant entrer en contact avec les aliments sont réalisés avec des matériaux
conformes aux prescriptions de la directive CEE 89/109 du 21/12/88.

Ce produit est conforme a la Directive EU 2002/96/EC.

Le logo « poubelle barrée » figurant sur I'appareil indique qu’au terme de son cycle de vie, cet appareil
doit étre, non seulement traité séparément des déchets domestiques, mais aussi remis a un centre de
récupération pour équipements électriques et électroniques ou bien au revendeur lors de I'achat d’'un
appareil neuf équivalent.

Une fois I'appareil au terme de son cycle de vie, I'utilisateur est tenu de le remettre aux structures de
récupération prévues a cet effet, sous peine des sanctions prévues par la législation en vigueur en
matiére de déchets.

Une collecte sélective adéquate permettant d’envoyer I'équipement éliminé au recyclage, au traitement
et a I'élimination compatible sur le plan environnemental contribue a éviter de possibles effets négatifs
sur 'environnement et la santé et facilite le recyclage des matériaux dont le produit est constitué.

Pour plus de détails quant aux systemes de récupération disponibles, s’adresser au service local chargé
de I'élimination des déchets ou au magasin ou I'équipement a été acheté.

Les producteurs et les importateurs respecteront leurs obligations en vue du recyclage, du traitement
et de I'élimination compatible sur le plan environnemental aussi bien directement qu’en participant a un
systéme collectif.
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Vous venez d’acheter I'un de nos produit et nous vous
en remercions vivement. Nous sommes certains que ce
nouvel appareil, moderne, fonctionnel et pratique, réalisé
en adoptant des matériaux de premiére qualité, sera en
mesure de vous satisfaire pleinement.

L'emploi de ce nouvel appareil est trés aisé; toutefois,

avant de linstaller et de le faire fonctionner, il est

important que vous lisiez attentivement le présent
manuel, qui vous fournira les indications concernant la
sécurité pour l'installation, 'emploi et I'entretien du four.

Conservez avec soin le présent manuel afin de pouvoir le

consulter ultérieurement.

Le Constructeur se réserve le droit d'apporter a ses

produits toutes les modifications qu'il jugera nécessaires

ou utiles, et cela méme dans lintérét de l'utilisateur,
sans pour autant porter préjudice aux caractéristiques
essentielles de fonctionnalité et de sécurité.

Le Constructeur ne répond pas des éventuelles

inexactitudes contenues dans le présent manuel,

imputables a des erreurs dimpression ou de
transcription.

REMARQUE: les représentations graphiques des

figures contenues dans le présent manuel sont reportées

uniquement a titre indicatif.

+ L’installation et les opérations concernant
I'entretien (partie “6. INSTRUCTIONS POUR
L'INSTALLATEUR”) doivent étre effectuées
exclusivement par un personnel qualifié.

+ Cet appareil doit étre destiné uniquement a I'emploi
pour lequel il a été congu, c'est-a-dire la cuisson de
type domestique. Tout autre type d’emploi doit étre
considéré comme étant impropre et, par conséquent,
dangereux.

+ Le constructeur ne peut pas étre considéré responsable
en cas de dommage matériel (aux choses) ou moral (aux
personnes) dii @ une mauvaise installation, a un entretien
incorrect ou bien a un emploi erroné de I'appareil.

* Apres avoir enlevé I'emballage extérieur et les
emballages internes des différentes parties mobiles, il
faut s'assurer que I'appareil soit en parfait état. En cas
de doutes, il ne faut pas utiliser 'appareil et s’adresser
a un personnel qualifié.

* Les éléments qui constituent 'emballage (carton, sacs,
polystyréne expansé, clous, etc.) ne doivent pas étre
laissés a la portée des enfants, car ils représentent
une source de danger potentiel. Afin de garantir un
plein respect de I'environnement, tous les matériaux
d’emballage utilisés sont écologiques et recyclables.

+ La sdreté électrique de cet appareil est assurée
uniquement lorsque le four est branché correctement
a une installation électrique avec mise a la terre,
conformément aux prescriptions prévues par
les normes concernant la sécurité électrique. Le
constructeur décline toute responsabilit¢ en cas
de non respect desdites normes. En cas de doute,
demander un contréle approfondi de l'installation en
vous adressant a un personnel qualifié.

+ Avant de connecter l'appareil, s'assurer que les
données reportées sur la plaquette apposée sur le
four correspondent & celle du réseau de distribution
électrique (voir partie “5. CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES").

L’emploi de tout appareil électrique comporte le

respect de certaines régles fondamentales:

# Ne pas toucher I'appareil avec les mais mouillées ou
humides.

# Ne pas utiliser 'appareil lorsque I'on est les pieds nus.

# Ne pas tirer le cable d’alimentation pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

# Ne pas laisser l'appareil exposé aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc.).

# Ne pas permettre que I'appareil soit utilisé par des
enfants ou par des incapables, sans surveillance.

+ Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois, il est
opportun de le laisser chauffer a vide avec la porte
fermée, a la température maximum pendant deux
heures environ, afin d’éliminer 'odeur caractéristique
dégagée par l'isolation en laine de verre. Aérer la piece
dans laquelle le four est installé, pendant toute la durée
de cette opération.

+ Pendant et aprés I'emploi, il est possible que le verre
de la porte du four et les parties accessibles soient trés
chauds; par conséquent, il ne faut pas que les enfants
approchent du four.

+ Nettoyer périodiquement et soigneusement I'appareil.
Les résidus d’ aliments sont susceptibles de provoquer
des risques d'incendie.

+ Eviterd'utiliserle four lorsqu'il est éteint pour entreposer
des aliments ou des récipients car, en cas de mise
en fonction involontaire, cela pourrait provoquer des
dommages ou des accidents.

+ Si l'on utilise une prise de courant a proximité
de l'appareil, il faut s'assurer que les cables des
électroménagers utilisés ne soient pas en contact
avec le four et qu'ils se trouvent suffisamment loin des
parties chaudes de celui-ci.

+ Aprés avoir utilisé 'appareil, s'assurer que toutes les
commandes soient sur la position éteint ou fermé.

+ Avant deffectuer toute opération de nettoyage
ou dentretien, débrancher [I'appareil du réseau
d’alimentation électrique.

+ En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement,
éteindre I'appareil et débrancher ce dernier du réseau
électrique, évitant d’effectuer toute intervention. Les
interventions de réparation ou de mise au point doivent
étre effectuées avec le plus grand soin et en faisant
extrémement attention, par un personnel qualifié.
Pour cette raison, nous recommandons de s'adresser
toujours au Centre de notre Service Aprés-vente le plus
proche, en indiquant le type d'inconvénient constaté et
le modele de I'appareil que vous possédez.
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TABLEAUX DE COMMANDES

Manette du thermostat

Manette de sélection des fonctions

Voyant de fonctionnement du thermostat

Voyant de fonctionnement des composants électriques
Programmateur électronique "TOUCH"
Programmateur électronique
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COMMANDES

MANETTE DU THERMOSTAT (ref. A)

En tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre, il sera
possible de choisir les valeurs de la température du four pour la cuisson
des aliments (entre 50°C et Max).

MANETTE DE SELECTION “6” POSITIONS (rep. B)

En tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans
le sens contraire & celui des aiguilles d’'une montre, on trouvera les
symboles indiqués ci-apres:

0 =Four éteint
= Allumage lumiére du four qui reste en fonction avec toutes les fonctions
(&) = Mise en service du ventilateur
3 = Mise en service des résistances supérieure et inférieure
) = Mise en service des résistances supérieure et inférieure avec ventilateur
= Mise en service de la résistance grill
= Mise en service de la résistance grill avec ventilateur

MANETTE DE SELECTION “8” POSITIONS (rep. B)
En tournant la manette dans le sens des aiguilles d’'une montre ou dans
le sens contraire & celui des aiguilles d’'une montre, on trouvera les
symboles indiqués ci-apres:
0 =Four éteint

= Allumage lumiére du four qui reste en fonction avec toutes les fonctions

= Mise en service du ventilateur

O = Mise en service des résistances supérieure et inférieure

= Mise en service des résistances supérieure et inférieure avec ventilateur

= Mise en service de la résistance inférieure avec ventilateur

= Mise en service de la résistance arriére avec ventilateur

= Mise en service de la résistance grill

= Mise en service de la résistance grill avec ventilateur

VOYANT DE FONCTIONNEMENT THERMOSTAT (rep. C)

Lorsqu'il est allumé, il signale que le four ou le grill fonctionnent. Pendant
I'emploi du four, quand la température sélectionnée est atteinte, il
s'éteint. Pendant la cuisson, il est normal que le voyant jaune s’allume
et s’éteigne a plusieurs reprises, étant donné que la température du four
est contrélée par le thermostat.

VOYANT DE FONCTIONNEMENT DES
ELECTRIQUES (rep. D)

Lorsque le voyant est allumé, il signale qu'un composant électrique est
en fonction.

COMPOSANTS

001 N
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PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE "TOUCH"
(rep. E)

Réglage de I'heure

Lors d’'un premier branchement ou aprés une coupure
d'électricité, les indications «A» et «0.00» ou le temps
écoulé depuis le rétablissement du courant clignotent
sur I'écran. Maintenir simultanément les boutons + et —
appuyés pendant quelques secondes ou bien appuyer
sur MODE jusqu'a la disparition de l'indication «A» et
a l'apparition du symbole de fonctionnement en mode
manuel ).

L'heure ne peut étre réglée que lorsque le petit point
sous le symbole (@) se met a clignoter.

L'heure ne peut étre modifiée si un programme est
en cours d'exécution. Sil'on cherche a régler I'heure
lorsqu’une programmation a été activée, cette derniére
est automatiquement annulée.

Sélection des programmes

Appuyer quelques secondes sur MODE pour faire
apparaitre le premier programme de la liste, puis
appuyer une fois encore pour passer au programme
suivant et ainsi de suite pour chaque programme de
la liste :

1. Minuteur

Le symbole (&) s'affiche a la place de I'heure:
il est maintenant possible de choisir le temps de
cuisson souhaité en appuyant sur + ou -. Une fois
le temps écoulé, le symbole (@) clignote et une
alarme sonore se déclenche. Pour arréter 'alarme,
et éteindre le symbole (@), appuyer sur MODE
pendant quelques secondes.

Le minuteur fonctionne indépendamment des
programmes de cuisson.

2. Temps de cuisson

Le symbole «A» et le mot «dur» clignotent & la
place de I'heure. Il est maintenant possible de
choisir le temps de cuisson souhaité en appuyant
sur + ou -. Une fois le temps écoulé, le symbole
«A» clignote et 'alarme se déclenche. Pour arréter
I'alarme il faut appuyer sur MODE.

Le four est arrété. Pour le remettre en marche en
mode manuel, maintenir appuyés simultanément
les boutons + et — pendant quelques secondes
ou bien appuyer sur MODE jusqu’a I'apparition du
symbole ().

BA;86 [E]
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HO
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3. Fin de cuisson
Le symbole « A » et le mot «End» clignotent a
la place de I'heure. Il est maintenant possible de
régler I'heure de fin de cuisson en appuyant sur
+0uU -. Le symbole @] s'éteint et le symbole «A»
s'affiche. Le symbole @) s'affiche & nouveau
lorsque la cuisson démarre. Lorsque la cuisson est
terminée, le symbole @ s'éteint, «A» clignote et
I'alarme se déclenche.
Pour arréter I'alarme il faut appuyer sur MODE.
Le four est arrété. Pour le remettre en marche en
mode manuel, maintenir appuyés simultanément
les boutons + et — pendant quelques secondes
ou bien appuyer sur MODE jusqu’a I'apparition du
symbole ().

Modification/annulation du programme choisi
N’importe quel programme peut étre annulé en
appuyant pendant quelques secondes sur + et —
simultanément. Le symbole «A» s’efface.

De maniere analogue, n'importe quel programme peut
étre modifié en appuyant pendant quelques secondes
sur MODE puis en appuyant plusieurs fois jusqu’a
atteindre la fonction a modifier. La modification doit se
faire au moyen des touches + et -.

Il est possible de vérifier le déroulement du programme
a tout moment, et de le modifier en appuyant sur
MODE pendant quelques secondes puis en appuyant
plusieurs fois jusqu'a atteindre la fonction & modifier.
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PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE (rep. F)
Cet accessoire a les fonctions suivantes:

- Horloge (programmable avec les touches 2 et 3)

- Minuterie programmable avec la touche 1)

- Durée de la cuisson programmable avec la touche 2)

- Fonctionnement manuel programmable avec les touches 2 et 3)

(

(

- Fin de la cuisson (programmable avec la touche 3)

(

- Réglage des temps a rebours (programmable avec la touche 4)
(

- Réglage des temps en avant (programmable avec la touche 5)

L'afficheur numérique indique toujours 'heure etil peut afficher
également les temps de durée de la cuisson et de fin de
cuisson ou de la minuterie; pour cela, il suffit tout simplement
d’exercer une pression sur la touche correspondante.
REMARQUE: A la fin de chaque programmation (a
I'exception de la minuterie), le programmateur désactive
le four. Si 'on utilise a nouveau le four sans effectuer une
programmation, il faut vérifier que le programmateur soit
réglé sur le fonctionnement manuel (voir instructions
reportées ci-apres).

Programmation de I'heure (entre 0,01 et 24,00 = hh,mm)
Apres avoir effectué le branchement électrique ou bien
aprés une coupure de courant, sur lafficheur clignotent
simultanément les indications “A” et “0,00” ou le temps qui
s'est écoulé a compter du moment du retour du courant.
Appuyer simultanément sur les touches 2 et 3 et programmer
I'heure courante en appuyant sur la touche 4 ou 5. Apres
avoir terminé la programmation, le symbole “A” s'éteint et le
pictogramme (@) de fonctionnement manuel s'allume.

Fonctionnement manuel

Aprés avoir programmé [lheure, le programmateur est
automatiquement sélectionné en fonctionnement manuel.
Autrement, cefte situation peut avoir lieu uniquement au
terme de la programmation automatique ou bien apres I'avoir
effacée, en appuyant simultanément sur les touches 2 et 3.
Le symbole “A” disparait et le pictogramme @) s'allume.

Minuterie (entre 0,01 et 0,59 = hh,mm)

Appuyer sur la touche 1 et sélectionner le temps de cuisson
aumoyen de la touche 4 ou 5. Le pictogramme sallume.
Lorsque le temps programmé s'est écoulé, le signal acoustique
se déclenche et le pictogrammes (@) s'éteint.

Fonctionnement semi-automatique (avec durée de la
cuisson entre 0,01 et 23,59 = hh,mm)

En appuyant surla touche 2 et en effectuant la programmation
du temps de la durée de cuisson avec la touche 4 ou 5, le
symbole “A” et le pictogramme @) sallument de fagon
permanente. Lorsque le temps programmé s'est écoulé, le
pictogramme (@]  s'éteint, le symbole “A” clignote et le
signal acoustique se déclenche.

Fonctionnement semi-automatique (avec fin de la
cuisson entre 0,01 et 23,59 = hh,mm)
En appuyant sur la touche 3 et en effectuant la programmation
du temps de fin de cuisson avec la touche 5, le symbole “A”
et le pictogramme @  s'allument de fagon permanente.
Lorsque le temps programmé s'est écoulé, le pictogramme
@) séteint, le symbole “A” clignote et le signal acoustique
se déclenche.

Fonctionnement automatique (avec programmation
différée du début de la cuisson)

Programmer tout d'abord la durée du temps de cuisson
(le symbole “A” et le pictogramme (@) s'allument), puis
la fin du temps de cuisson (le pictogramme @) s'éteint),
comme décrit précédemment. Le pictogramme @) s'allume
a nouveau lorsque la cuisson au four commence. A la fin du
temps de cuisson, le pictogramme @) s'éteint, le symbole
“A’ clignote et le signal acoustique se déclenche.

Signal acoustique

Le signal acoustique entre en fonction & la fin d'une
programmation ou de la fonction minuterie et il est activé
pendant une durée de 7 minutes environ. Pour linterrompre
avant, il faut appuyer sur l'une des touches des fonctions.

Début du programme et controle

Le programme commence aprés avoir été sélectionné.
Il 'est possible a tout moment de contrler le programme
sélectionné, en appuyant sur la touche correspondante.

Correction/effacement du programme sélectionné

Si I'heure affichée par 'horloge est comprise entre I'heure du
début de la cuisson et I'heure de fin de la cuisson, on a une
erreur de programmation du fonctionnement automatique.
Cette erreur sera immédiatement signalée acoustiquement
et moyennant le clignotement du symbole “A”. L'erreur de
programmation pourra étre corrigée en modifiant la durée
ou le temps de fin de cuisson. Il est possible de corriger tout
programme qui a été sélectionné, en appuyant tout d'abord
sur la touche correspondante de programmation, puis sur les
touches 4 ou 5. L'effacement d'un programme est effectué en
portant le temps programmé sur la valeur “0,00". En effagant
la durée de fonctionnement on efface automatiquement
la fin du fonctionnement et vice-versa. Le four s'éteint
automatiquement et le symbole “A” clignote.

461306975 (RS-000)
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DESCRIPTION GENERALE

Nos fours électriques multifonction (6 - 8 fonctions)
permettent de choisir le type de réchauffage le plus
approprié aux différentes exigences de cuisson.

Pour éviter la surchauffe du four, I'appareil est
équipé d'un thermostat de sécurité qui entre en
fonction lorsqu’une panne se vérifie sur le thermostat
principal. Dans ce cas, I'alimentation électrique est
temporairement interrompue: il ne faut pas essayer
de réparer la panne par soi-méme, mais il faut
éteindre I'appareil et contacter le Centre du Service
Apreés-Vente le plus proche.

Certains modeles peuvent également étre équipés
d’'un ventilateur de refroidissement ou tangent le four
ayant la fonction de refroidir le tableau de commandes,
les manettes, la poignée de la porte du four et les
composants électriques.

Le four est équipé de glissieres fixes (fig.1) ou
télescopiques (fig. 2), sur lesquelles peuvent étre
placés les accessoires indiqués ci-dessous, dont la
fourniture varient d’un modele a I'autre (fig. 3):

* grille four (A)

+ lechefrite (B) ou plateau léchefrite

+ plat a patisserie ou a pizza (C)

Pour exploiter au mieux ses prestations, ainsi que
pour un positionnement correct de la grille four (A) ,
consulter les tableaux des cuissons a page 15.

L'appareil est équipés de manettes “push-push”.
Pour utiliser le four il faut extraire les manettes en
appuyant sur celles-ci (fig.4).

Pendant I'utilisation du four, s’assurer que les
manettes se trouvent a I'extérieur par rapport a
la protection frontale afin d’éviter une éventuelle
surchauffe.
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REMARQUES CONCERNANT LA SECURITE:

Pendant la cuisson, ne laissez pas le four sans surveillance. S’assurer que les enfants ne jouent pas
avec I'appareil.

* Pour ouvrir la porte du four, saisir toujours la poignée au niveau de la partie centrale. Il ne faut exercer
aucune pression excessive sur la porte lorsque celle-ci est ouverte.

* |l ne faut pas s’inquiéter si, pendant la cuisson, du condensation se forme sur la porte et sur les parois
internes du four. Cela n’a aucune influence sur le fonctionnement de I'appareil.

* Lorsque I'on ouvre la porte du four, il faut faire attention a I’évacuation de vapeurs briilantes.

* Pendant Il'utilisation I'appareil devient trés chaud. Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants a l'intérieur du four. Utiliser toujours des gants pour introduire ou extraire des récipients
du four.

* Au moment de sortir ou d’introduire les aliments dans le four, s’assurer que les condiments ne se
répandent pas sur le fond (les huiles et les graisses, lorsqu’elles surchauffent, sont facilement
inflammables).

« Utiliser des récipients résistants aux températures indiquées sur le bouton du thermostat.

* Pendant la cuisson, afin d’éviter tout risque de résultats négatifs, nous recommandons vivement de ne
pas couvrir la sole du four ou les grilles avec des feuilles d’aluminium ou avec d’autres matériaux.

o Utiliser toujours la lechefrite pour récupérer le jus produit par la viande pendant la cuisson au grill,
comme indiqué dans le paragraphe “CONSEILS PRATIQUES POUR LA CUISSON".

» Aprés avoir utilisé 'appareil, s’assurer que toutes les commandes soient sur la position d’éteint ou
ferme.

o ATTENTION!!!! Pendant I'emploi et aprés ce dernier, le verre de la porte du four et les parties
accessibles peuvent étre trés chaudes; par conséquent, il ne faut pas que les enfants approchent du
four.

IMPORTANT!!! Pendant I’emploi du four et du grill, la porte du four doit étre fermée.

COMMENT SE COMPORTER LORS DU PREMIER EMPLOI

Vérifier que I'accessoire éventuel de programmation de la cuisson soit sur la position manuelle puis, afin
d'éliminer 'odeur caractéristique dégagée par l'isolation en laine de verre, chauffer le four a vide avec la porte
fermée pendant deux heures environ, sur la position de température maximum.

Pendant toute la durée de cette opération, sortir de la piece et aérer cette derniére. Lorsque I'opération est
terminée, laisser refroidir I'appareil et nettoyer l'intérieur de celui-ci avec de I'eau chaude et un détergent
délicat.

Laver également tous les accessoires (grille, plat a patisserie, lechefrite, broche, etc.) avant 'emploi.

Avant d’effectuer le nettoyage, déconnecter I'appareil du réseau d’alimentation électrique.

461306975 (RS-000)
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FR. 3.INSTRUCTIONS POUR LUTILISATEUR: EMPLOI
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COMMEMT UTILISER LE FOUR MULTIFONCTIONS

DECONGELATION A TEMPERATURE AMBIANTE

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole et introduire les mets devant étre décongelés dans le
four. Le temps nécessaire pour la décongélation dépend de la quantité et du type d’aliments. En sélectionnant
cette fonction, on active uniquement le ventilateur qui fait circuler I'air et, par son fonctionnement, décongele les
mets trés lentement. Cette fonction est particuliérement indiquée pour les fruits et les desserts.

D CUISSON TRADITIONNELLE

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole O et régler la manette du thermostat (A) sur la
température souhaitée. Si I'on effectue le préchauffage, attendre que le voyant jaune du thermostat s'éteigne,
avant d'introduire les mets. En sélectionnant cette fonction, on active les résistances supérieure et inférieure qui
distribuent la chaleur depuis le haut et depuis le bas sur les mets.

Ce type de cuisson est approprié pour cuisiner tout type d’aliment (viande, poisson, pain, patisseries, etc.).

CUISSON TRADITIONNELLE FORCEE

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole et régler la manette du thermostat (A) sur la
température souhaitée. Si I'on effectue le préchauffage, attendre que le voyant jaune du thermostat s'éteigne,
avant d'introduire les mets. En sélectionnant cette fonction, on active les résistances supérieure et inférieure et la
chaleur dégagée est distribuée par le ventilateur. Ce type de cuisson est particuliérement approprié pour cuisiner
rapidement et en méme temps les mets disposés sur plusieurs niveaux (fig. 5).

DECONGELATION ETRECHAUFFEMENT PAR AIR CHAUD (uniquement pourfours avec sélecteur 8 positions)

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole (&, puis régler la manette du thermostat (A) sur la
température souhaitée et introduire les mets dans le four. En sélectionnant cette fonction, on active la résistance
inférieure et la chaleur dégagée est distribuée par le ventilateur. Cette fonction est particulierement indiquée
pour décongeler et réchauffer des plats gastronomiques déja cuits.

12



~ 3.INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATEUR: EMPLOI  FR

(@) CUISSON A CONVECATION FORCEE AVEC RESISTANCE ARRIERE
(uniquement pour fours avec sélecteur a 8 positions)

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole (@), puis régler la manette du thermostat (A) sur la
température souhaitée et introduire les mets dans le four. SiI'on effectue le préchauffage, attendre que le voyant
jaune du thermostat s'éteigne, avant d'introduire les mets. En sélectionnant cette fonction, on active la résistance
arriere et la chaleur dégagée est distribuée par le ventilateur.

Par conséquent, la chaleur atteint de fagon rapide et uniforme la partie interne du four, permettant ainsi de cuire
simultanément plusieurs mets placés sur différents niveaux (fig. 5).

CUISSON AU GRILL

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole et régler la manette du thermostat (A) sur la température
souhaitée. En sélectionnant cette fonction on active la résistance supérieure centrale qui distribue directement la
chaleur sur les mets. Outre a griller les mets, cette fonction peut également étre utilisée pour dorer Iégérement
les mets déja cuits ou pour griller le pain.

Utiliser toujours la léchefrite pour récupérer la graisse et le jus de cuisson, comme indiqué dans le
paragraphe “CONSEILS PRATIQUES POUR LA CUISSON’.

CUISSON AU GRILL A CONVECTION FORCEE

Tourner la manette du sélecteur (B) sur le symbole et régler la manette du thermostat (A) sur la température
souhaitée. En sélectionnant cette fonction , on active la résistance supérieure centrale et la chaleur dégagée est
distribuée par le ventilateur. Cette cuisson est particuliérement indiquée pour atténuer le rayonnement direct de
la résistance supérieure en utilisant des températures de cuisson inférieures, permettant ainsi d’obtenir des mets
croustillant, dorés de fagon uniforme. Cette fonction est idéale pour la cuisson du poisson et des cro(itons.
Utiliser toujours la léchefrite pour récupérer la graisse et le jus de cuisson, comme indiqué dans le
paragraphe “CONSEILS PRATIQUES POUR LA CUISSON’.

461306975 (RS-000)
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FR. 3.INSTRUCTIONS POUR LUTILISATEUR: EMPLOI

CONSEILS PRATIQUES POUR LA CUISSON
Gateaux et pain:

461306975 (RS-000)

Avant de commencer la cuisson des gateaux ou du
pain, il faut préchauffer le four pendant 15 minutes au
moins.

Pendant la cuisson, la porte du four ne doit pas étre
ouverte, étant donné que l'air froid qui se trouve a
I'extérieur du four pourrait interrompre le levage des
aliments.

Aprés la cuisson, laisser reposer les gateaux dans le
four éteint, pendant 10 minutes environ.

Ne pas utiliser le plateau émaillé ou le lecheftite, fournis
avec I'appareil, pour la cuisson des gateaux.

Pour savoir si le gateau est bien cuit? Environ 5
minutes avant la fin du temps de cuisson, piquer a
I'aide d’un cure-dents en bois le point le plus haut du
gateau. Si, en retirant le cure-dents, ce demier est sec
et ne présente aucune trace de pate, cela signifie que
le gateau est bien cuit.

Si le gateau “s'affaisse” . La prochaine fois il faudra
utiliser moins de liquides dans la pate du gateau ou
baisser la température de 10°C.

Si le gateau est trop sec . Piquer des petits trous dans
le gateau a l'aide d'un cure-dents et arroser avec
quelques gouttes de jus de fruits ou d'une boisson
alcoolique. La prochaine fois, il faudra augmenter la
température de 10°C et réduire les temps de cuisson.

Sile dessus du gateau est trop bruni. La prochaine fois,
enfourner le gateau sur un gradin plus bas, baisser la
température et prolonger les temps de cuisson.

Si le dessus du gateau est brdilé. Eliminer la partie
briilée et saupoudrer le gateau de sucre ou bien garnir
avec de la creme fouettée, de la confiture, de la créme,
efc.

Si le dessous du gateau est trop bruni. La prochaine
fois, enfourner le gateau sur un gradin plus haut et
baisser la température du four.

Sil'extérieur du pain ou du gateau est bien cuit, alors que
lintérieur n'est pas bien cuit. La prochaine fois, utiliser
moins de liquides dans la pate, baisser la température
du four et prolonger les temps de cuisson.

Si le géteau ne se démoule pas. Détacher le gateau
du bord du moule a l'aide d'un couteau. Recouvrir le
gateau avec un torchon humide et retourner le moule.
La prochaine fois, beurrer soigneusement le moule
et saupoudrer ce dernier également avec un peu de
farine ou de chapelure.

Si les biscuits ne se détachent pas du plat a patisserie.
Remettre le plat a patisserie dans le four pendant
un petit moment et détacher les biscuits avant qu'ils
refroidissent. La prochaine fois, utiliser du “papier a
four” pour éviter cet inconvénient.

14

Viandes, volailles et poissons:

Si les temps de cuisson sont supérieurs a 40 minutes,
éteindre le four 10 minutes avant la fin de la cuisson et
profiter de la chaleur résiduelle (afin d’économiser de
I'énergie).

Les rétis seront plus succulents et juteux si I'on
effectue la cuisson dans des casseroles fermées. Les
casseroles ouvertes permettent par contre d’obtenir un
rétissage plus croustillant.

Les viandes blanches, les volailles et le poisson
nécessitent généralement d'une cuisson a des
températures moyennes (inférieures a 200°C).

Les cuissons “saignantes” des viandes rouges
nécessitent une cuisson a haute température (plus de
200°C) et des temps courts.

Pour obtenir des rétis savoureux, larder et épicer la
viande.

Sile réti est trop dur. La prochaine fois, laisser faisander
la viande plus longtemps.

Si le dessus ou le dessous du réti est trop bruni. La
prochaine fois, enfourner le réti un gradin plus bas
ou plus haut, baisser la température et prolonger les
temps de cuisson.

Sile réti n’est pas bien cuit. Couper le réti en tranches,
ranger dans un plat avec son jus et terminer la
cuisson.

Grillades:

Badigeonner légerement avec de I'huile ou du beurre
et épicer les mets devant étre cuits avant de les griller.
Utiliser toujours lalecheftite pour récupérer le jus produit
par les viandes pendant la cuisson. Placer celle-ci sur
I'un des niveaux sous la grille (fig. 6) ou sur le fond du
four. Verser toujours un peu d'eau dans la léchefrite,
afin qu'elle empéche aux graisses de briler, dégageant
de mauvaises odeurs et de la fumée. Ajouter encore un
peu d'eau dans la lechefrite pendant la cuisson, afin
qu'elle ne s'évapore pas trop rapidement.

Retourner les mets lorsque la moitié du temps de
cuisson s'est écoulé.

L’aluminium peut se corroder facilement s’il entre
en contact avec les acides organiques présents
dans les aliments ou ajoutés pendant la cuisson
(vinaigre, jus du citron....). Par conséquent, on
conseille de NE PAS METTRE DIRECTEMENT les
aliments sur les plats en aluminium ou émaillés,
mais utilisez toujours un papier spécial cuisson
au four.
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TABLEAU DE CUISSON AU FOUR

Position grille four a FOUR A CONVECTION FOUR A CONVECTION FORCEE
ALIMENTS Poids | Plats ou partir du bas NATURELLE (AU MOYEN DU VENTILATEUR)
kg | moules 5 6 Temperature | Temps de cuisson | Temperature | Temps de cuisson
glissiéres | glissiéres en °C en minutes en °C en minutes

VIANDES
Veau roti 1 1 2 20u3 200-220 100-90 200-220 100-90
Porc roti 1 1 2 20u3 200-220 120-100 200-220 120-100
Rosbeef 1,15 1 1ou2 1ou2 220 60 = =
Agneau roti 2 1 1ou?2 1ou2 230 165 = =
GIBIER
Liévre roti 1 1 2 20u3 200-220 100-90 = =
Faisan roti 6 1 2 20u3 220 150 = =
Perdrix roti 15 1 2 20u3 = = 200-220 150-120
POISSON
Poisson roti 1 1 2 20u3 200 30-35 = =
Poisson en sauce | 0,6 1 1ou2 1ou2 220 30 = =

1,15 1 1ou2 1ou?2 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35

1x2 2 1et3 1etd = = 220 20
PAIN 1 1 2 20r3 200-220 27-20 = =
PATISSERIE
Biscuits 1 2 3 180 2025 190 15
Biscuts 2 | rets | tets - = 170-190 18-15
Biscuits & la noix de 2 1et3 Tetd = = 170190 2520
oo 2 Tet3 Tetd = = 170-190 2723
Biscuis au ciron 2 | tet3 | fets 180 3035 160-170 30-25
Muffins
TARTES
Gateau Paradis 0,8 1 2 3 190 52 190 45
Tarte aux pommes = 1 2 3 190 60 = =
Tarte a la confiture = 1 2 3 = = 190 45
Tarte a la confiture = 2 1et3 1et4 = = 175-190 50-40
Strudel = 20u3 1 1 180-190 60-50 = =
Gateau salé = 20u3 1 1 = = 200-210 55-45

Les valeurs spécifiées (températures et temps de cuisson) sont indicatives. Sur la base des différentes habitudes culinaires,
d'éventuelles variations seront a apporter.

TABLEAUX DE CUISSON AU GRIL

A FOUR A CONVECTION FORCEE (AU

. Position grille four a FOUR A CONVECTION NATURELLE MOYEN DU VENTILATEUR)

ALIMENTS Poids partir du bas Temps de cuisson Temps de cuisson
kg Temperature en_minutes | Temperature en_minutes
5lissiéres | 6glissiéres | " C | fercoté |2emecoté| " C | tercets |2emecots

VIANDES
Entrecote 0,50 40ub 50u6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Bifteck 015 | 4oub 50u6 200-225 5 5 = = =
Poulet (coupé en deux)) | 1 3oud 40ub 225 20 20 = = =
POISSON
Truite 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Loup de mer 040 | 4oub 50u6 = = = 200 10-12 10-12
Sole 0,20 4oub 50u 6 = = = 200 8-9 89

Les valeurs reportées dans les tableaux (températures et temps de cuisson) sont indiquées uniquement a titre d’exemple e,
sur la base des différentes habitudes culinaires, elles peuvent varier. En particulier, pour les cuissons des viandes au grill, ces
valeurs dépendent principalement de I'épaisseur de la viande et des go(its personnels.

461306975 (RS-000)
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN JOINT DE LA FAGADE DU FOUR

. Le joint de la fagade du four assure une fonction

* Avant de commencer les opérations| etancheits et, par conséquent, il permet d'obtenir
de nettoyage, debranchez I'appareil de| |o fonctionnement correct du four. Nous conseillons

Falimentation électrique. d'effectuer les opérations suivantes:
* Ne pas utiliser d'appareils a la vapeur pour le | . | ¢ nettoyer en évitant dutiliser des objets ou des
nettoyage. produits abrasifs.

* Nepas lavez les differentes parties de I'appareil | . controler périodiquement son état.
quand elles sont encore chaudes.

* Ne pas utiliser d'éponges métalliques, de
poudres abrasives ou de sprays corrosifs. Si le joint durcit ou bien s'il est détérioré,

+ En raison de leur pouvoir de corrosion élevé,| |s’adresser au Centre du Service Aprés-Vente le
éliminez immédiatement toutes traces de plus proche et éviter d’utiliser le four tant qu’il
vinaigre, café, lait, eau salée ou jus de citron n’a pas été remplacé.
ou de tomates.

DEMONTAGE DE LA VITRE INTERNE DE LA

PARTIES EXTERNES PORTE DU FOUR

Pour nettoyer toutes les surfaces (bandeau, la vitre La possibilitt de démonter la vitre du four avec la

extérieure de la porte, cadre .....) utiisez un chiffon  plus grande simplicité est une des qualites de nos

douxet de 'eau savonneuse. cuisinieres; ceci permet un nettoyage parfait. Il suffit

Ne pas utiliser matériels abrasifs ou racleurs douvrir la porte du four et d'extraire le support sur

métalliques tranchants pour nettoyer la porte de verre  lequel la vitre est fixée (voir la fig. 7).

du four, étant donné qu'ils peuvent griffer et causer la

;?Efﬁig:zvggs .de dissolvants sur les surfaces peintes ATTENTION!! Cette op’é ration peut ?USSi étre

ou en acier inoxydables, pour enlever des taches de faite avec la porte montée sur Fapparall. Dans ce
' cas, faites attention pendant que vous enlevez

colle ou dadhésifs la vitre, parce que la force des charniéres peut
déclencher la fermeture de la porte.

PARTIES INTERNES DU FOUR

Nous conseillons de nettoyer le four aprés chaque
emploi, afin de faciliter I'élimination des résidus
de cuisson et de graisse ou sucre qui brileraient
pendant les cuissons successives, provoquant
ainsi des incrustations ou des taches indélébiles
et des odeurs désagréables.

Le nettoyage doit étre effectué lorsque le four est
tiede, en utilisant de 'eau savonneuse, en ayant soin
de rincer et d’essuyer parfaitement les parois du four.
Laver toujours méme les accessoires utilisés.

Ne pas vaporiser, ni nettoyer les résistances
électriques ou le bulbe du thermostat avec
des produits a base acide (vérifier I'étiquette
d’information du produit utilisé).

Le constructeur ne peut pas étre considéré
responsable en cas de dommages provoqués
par un mauvais nettoyage.

461306975 (RS-000)
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GRILLES LATERALES DU FOUR (fig. 8)

Afin d’obtenir un meilleur nettoyage des grilles

latérales du four, il est possible de sortir ces derniéres,

en effectuant les opérations reportées ci-apres:

+ Appuyer avec un doigt sur la derniére glissiére,
pour dégager la grille du goujon de fixation.

+ Soulever vers le haut et sortir les grilles.

Pour remonter les grilles, effectuer les opérations

indiquées a rebours.

REMPLACEMENT DE LA LAMPE DU FOUR (fig. 9)

Avant deffectuer toute opération de nettoyage
et d’entretien, débrancher I'appareil du réseau
d’alimentation électrique.

En cas de remplacement de l'une ou des deux

lampes du four, ces dernieres doivent posséder les

caractéristiques suivantes: 15 W -230V~-50 Hz - E 14

— résister aux hautes températures (300°C).

Pour remplacer la lampe, il faut effectuer les opérations

indiquées ci-apres:

+ Sortir les grilles latérales du four, comme indiqué
dans le paragraphe précédent.

+ Enlever la calotte de protection en verre (V) de la
douille, en exercant une pression al'aide d'un tournevis
(C) entre la calotte et la paroi interne du four.

* Remplacer la lampe et remonter les pieces
qui ont été Otées en effectuant les opérations
susmentionnées a rebours.

Certains inconvénients de fonctionnement peuvent étre rattachés a de simples erreurs au niveau de I'entretien

ou a des oublis et ils peuvent étre résolus aisément sans l'intervention du service aprés-vente technique.

PROBLEME

SOLUTION

Le four ne fonctionne pas .

Contrdler que la fiche du cable d’alimentation soit branchée;

+ Controler que les manettes soient correctement positionnées pour la
cuisson et que I'éventuel programmateur ou temporisateur soit réglé
sur le fonctionnement manuel, puis répéter le opérations indiquées
dans le manuel d'instructions;

+ Contréler les interrupteurs de sécurité (disjoncteurs différentiels) de

linstallation électrique. Si la panne concerne le réseau électrique, il

faudra s’adresser a un électricien qualifié.

Pendant I'emploi, le voyant du .
thermostat ne s'allume pas .

Tourner la manette du thermostat sur une température supérieure;
Tourner la manette du sélecteur sur une autre fonction

La lumiére interne du four ne .
s'allume pas .
+ S'adresser a

Tourner la manette du sélecteur sur une autre fonction;
Vérifier que I’

ampoule de la lampe du four soit vissée correctement;
I'un de nos Centres du Service Aprés-Vente et acheter

une lampe pour les hautes températures, puis monter cette derniére
en suivant les instructions fournies a page 17.

17
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FR. 5.CARACTERISTIQUESTECHNIQUES

DIMENSIONS MINIMUM D’ENCASTREMENT DU FOUR (fig. 10)

HAUTEUR LARGEUR PROFONDEUR VOLUME
mm. mm. mm. dm3
570 560 550 51

PUISSANCE DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

461306975 (RS-000)

Description Données nominales
Résistance inférieure du four 170 + 800 W
Résistance supérieure du four-grill 800+1800 W
Résistance arriére du four 2000 W
Résistance du grill 1800 W
Lampe du four 15W-E14-T 300
Ventilateur tangent 18.22 W
Moto-ventilateur 25.29W

Cable d’alimentation H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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INFORMATIONS TECHNIQUES

Linstallation et les opérations d’entretien
mentionnées dans cette section doivent étre
effectuées exclusivement par un personnel qualifié.
Le constructeur ne peut pas étre considéré
responsable en cas de dommage matériel (aux
choses) ou moral (aux personnes) dérivant d’une
installation incorrecte de I'appareil.

DEBALLAGE DE LA CUISINIERE

« Aprés avoir enlevé lemballage externe et les
emballages internes des différentes parties mobiles,
s'assurer que I'appareil soit en parfait état. En cas
de doutes, ne pas utiliser I'appareil et s'adresser au
Centre du Service Apres-Vente le plus proche.
Certaines pieces sont montées sur I'appareil avec une
protection en revétement plastique. Cette protection
doit obligatoirement étre enlevée, avant 'emploi de
I'appareil. Nous conseillons de couper le revétement
sur les bords, & I'aide d'une lame tranchante ou bien,
tout simplement, avec la pointe d’'une épingle.

Ne jamais utiliser la poignée de la porte du four en tant
que levier pour soulever ou trainer appareil.

Les éléments qui constituent I'emballage (carton,
sachets, polystyréne expansé, clous, etc.) ne
doivent pas étre laissés a la portée des enfants,
étant donné qu’ils représentent une source de
danger potentiel.

Afin de garantir un plein respect de I'environnement,
tous les matériaux d’emballage qui ont été utilisés
sont écologiques et recyclables (les pieces en bois
n‘ont pas été traitées chimiquement. Entre 80%
et 100% des cartons sont réalisés avec du papier
recyclé. Les sachets sont en polyéthyléne (PE), les
rubans en polypropyléne (PP) et les rembourrages
en polystyréne expansé (PS), sans chlore-fluore-
carbures. Avec le traitement et le recyclage, les
matiéres premiéres peuvent étre économisées et il
est possible de réduire le volume des déchets. Afin
qu’ils soient réutilisés, les éléments de 'emballage
peuvent étre rapportés chez le revendeur auprés
duquel I'appareil a été acheté ou bien a I'un des
centres de récolte des déchets. Il est possible
d’obtenir I'adresse de ces derniers en s’adressant
a 'administration municipale.

AVERTISSEMENTS

Les parois adjacentes et entourant I'appareil
doivent résister a une surtempérature de70 K.

La colle qui fixe le revétement stratifié plastique
au meuble doit résister a des températures non
inférieures a 150° C, afin d’éviter que le revétement
en question ne se décolle.

19

ENCASTREMENT ET FIXATION DU FOUR

Il est possible d’encastrer le four dans un meuble a
colonne ou bien dans un meuble bas, en pratiquant
sur ces derniers une ouverture pour I'encastrement,
comme indiqué dans la fig. 10.

Afin d’assurer une aération appropriée du four,
éliminer la paroi arriere du meuble bas ou bien
pratiquer I'ouverture (A), comme indiqué dans la
fig. 10.

Introduire le four dans I'ouverture du meuble, et le fixer
a l'aide des vis (V) prévues a cet effet (fig. 11).

Le plan sur lequel le four est posé doit avoir une
portée appropriée pour supporter le poids de
I'appareil, étant donné que la fixation au moyen
des vis ne suffit pas a supporter le poids du
four, mais elle se limite a empécher qu'’il sorte
du meuble.

461306975 (RS-000)
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

461306975 (RS-000)

ENTRETIEN

Le branchement électrique doit étre effectué
conformément aux normes et aux dispositions
prévues par la loi en vigueur.

Avant d’effectuer le branchement électrique,
vérifier que:

La puissance électrique de linstallation et des
prises de courant soient appropriées par rapport
a la puissance de I'appareil; ces indications sont
reportées sur I'étiquette de signalisation du four qui
se trouve sur la partie latérale de celui-ci et dans le
manuel d'instructions correspondant.

La prise ou linstallation soient équipées d'un
systeme efficace de mise a la terre, conformément
aux normes et aux dispositions actuellement en
vigueur. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de non respect des dispositions en question.
L'appareil doit étre mis en place de fagon a ce que
la fiche soit accessible.

Quand le branchement au réseau d’alimentation

est effectué au moyen d’une prise:

Monter sur le cable d’alimentation, s'il en n'a pas,
une fiche normalisée appropriée pour la puissance
indiquée sur I'étiquette de signalisation. Brancher
les conducteurs en ayant soin de respecter les
indications suivantes et en faisant en sorte que le
conducteur de terre soit plus long par rapport
aux conducteurs de phase:

L

N
symbole @ (terre)

lettre (phase) = conducteur marron

lettre (neutre) = conducteur bleu

= conducteur jaune-vert

Le cable d’alimentation doit étre placé de fagon a ce
qu'il n’atteigne en aucun point une surtempérature
de 75 °C.

Pour le branchement, il ne faut utiliser aucune
réduction, adaptateur ou dérivations, étant donné
qu'ils pourraient provoquer de faux contacts et
ensuite des surchauffes dangereuses.

Quand le branchement est effectué directement au
réseau d’alimentation électrique:

Interposer entre 'appareil et le réseau d’alimentation
électrique un interrupteur omnipolaire, correctement
dimensionné par rapporta la puissance de 'appareil,
avec une ouverture minimum entre les contacts de
3mm. Il ne faut pas oublier que le cable de terre ne
doit pas étre interrompu par l'interrupteur.

Avant d’effectuer tout type de remplacement,
nous recommandons vivement de couper le
courant de I'appareil.

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS ELECTRIQUES

Pour remplacer la lampe du four, voir instructions a
page 17.

Pour accéder aux autres composants électriques, il
est indispensable d'extraire le four de son logement
en dévissant les vis (V) (voir fig. 11). Par la simple
extraction du four, vous pouvez intervenir directement
sur le bornier et sur le cable d’alimentation (fig. 12).
En cas de remplacement du cable d’alimentation,
nous recommandons de faire en sorte que le
conducteur de terre soit plus long par rapport aux
conducteurs de phase et, en outre, de respecter
les indications reportées dans le paragraphe
“BRANCHEMENT ELECTRIQUE”.

Enlever la protection arriére (Q) pour accéder au moto-
réducteur, aux résistances, au limiteur de température
et a la douille (fig. 12).

Pour remplacer la douille (P), enlever la protection
(A) et le panneau lateral, puis pousser a l'aide d’'un
tournevis les deux languettes de blocage (voir fig. 13)
et retirer la douille vers l'intérieur du four.

Pour remplacer le thermostat, le commutateur, le
programmateur et les voyants, démonter le boitier
de protection (S) (fig. 12). Enlever les manettes puis
dévisser les vis qui se trouvent au-dessous pour
dégager les composants devant étre remplacés.
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Before this appliance left the factory it was tested and fine-tuned by specialised expert personnel in order to
guarantee its best functioning results.

Any subsequent repairs or adjustments that may be necessary must be done with the maximum of care
and attention by qualified personnel.

For this reason we recommend you always contact your local Dealer or our nearest Service Centre, specifying
the brand, the model, its serial number and type of problem you are facing with it. All data related to your
appliance are printed the model label at the side of the appliance as well as on its original packaging.

A duplicate data label is contained in this booklet also. Please attach this label on the handbook or to an
accessible surface near by the appliance for easy reference.

This information enables the technical assistant to come and visit you with the correct spares and guarantee a
prompt and suitable service.

You will only find original spare parts at our Technical Assistance Centres and authorised dealers.

SPACE FOR DATA LABEL
2
3 5
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The appliance was designed and made in accordance with the European standards listed below:
» EN 60 335-1 and EN 60 335-2-6 (electrical) plus relative amendments

The appliance complies with the prescriptions of the European Directives as below:
* 2006/95 EC concerning electrical safety (BT).
* 89/336 +92/31 + 93/68 EC concerning electromagnetic compatibility (EMC)

and reports on both its label and its packaging the CE symbol.

Oven accessories that could come into contact with foodstuffs are made with materials that comply with
the provisions of the 89/109 EC directive dated 21/12/88.

This product complies with EU Directive 2002/96/EC.

The crossed-out dustbin symbol reported on the appliance indicates that the appliance must be disposed
of separately from other domestic refuse at the end of its useful life. It must therefore be delivered to a
waste recycling centre specifically for electric and electronic equipment or returned to the retailer at the
moment of purchase of a new equivalent appliance.

The user is responsible for delivering the appliance to the appropriate collection centre at the end of its
useful life, Failure to do so may result in a fine, as provided for by laws governing waste disposal.
Differential collection of waste products for eventual recycling, treatment and environmentally friendly
disposal helps reduce possible negative effects on the environment and health, and also enables the
materials making up the product to be recycled.

For more detailed information on the available refuse collection systems, refer to the local Municipal
Solid Waste disposal centre or the shop where the product was purchased.

Producers and importers are responsible for fulfilling their obligations as regards recycling, treatment
and environmentally friendly disposal by directly or indirectly participating in the collection system.
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You have purchased one of our appliances for which
we thank you. We are confident that this modern,
functional and practical new model, produced with
top quality materials, will meet all your expectations.

Although this appliance is very simple to use, we

strongly recommend reading this handbook

thoroughly and carefully. It provides information
for safe installation, use and maintenance. Keep this
handbook in a safe place for future reference.

The manufacturer reserves the right to make

modifications to its products that it deems necessary

or useful, or to meet the consumer interest, without
prejudicing its essential functional and safety
characteristics.

The manufacturer cannot be held responsible for any

inaccuracies due to printing or transcription errors that

may be found in this handbook.

N.B.: the illustrations shown in this handbook are

purely indicative.

+ The installation and maintenance listed in the
section “6” must be carried out exclusively by
qualified personnel.

+ The appliance must only be used for its original
purpose, that is, cooking for domestic use. Any other
useis considered improper and, as such, dangerous.
The manufacturer cannot be held responsible for
any damages to persons or properties resulting
from incorrect installation, maintenance or use of
the appliance.

+ Once all external and internal packaging/ wrappings
have been removed, check that the appliance is
intact. In case of doubt, do not use the appliance
and turn to qualified personnel.

+ All packaging materials used (cardboard boxes,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) must be kept
out of the reach of children, as they are a potential
hazard source. All packaging materials used are
environmentally-friendly and recyclable.

+ The electrical safety of this appliance is only
guaranteed if it is correctly connected to a suitable
earth system, as prescribed by the electrical
safety standards. The manufacturer disclaims all
responsibility if these instructions are not followed.
Should you have any doubts, seek the assistance of
a qualified electrician to test your electricity plant.

+ Before plugging in the appliance, make sure that the
rating data label complies to that of the electricity
mains (see section “5. TECHNICAL FEATURES”).

A list of few basic rules that must be observed

when using any kind of electrical appliance:

# Never touch any electrical appliance if hands or feet
are wet or damp.

# Never use the appliance bare footed.

# Do not pull the power lead to force the plug out of
the socket.

# Never leave the appliance in the outside weather
conditions.

# Do not allow children or unskilled hands to use the
appliance unattended.

+ Before cooking for the first time, ensure the oven
is empty and its door closed, heat the oven at
maximum temperature for about 2 hours to ensure
all bad smells deriving from packaging are gone.
Ensure adequate ventilation during this process.

+ During cooking and for a while after use, the crystal
glass of the oven door and accessible parts can be
very hot, so keep children at a distance.

+ Keep the appliance clean. Food deposits can cause
fire risk.

+ Avoid using the oven as a larder or as a saucepan
cupboard when you are not using it for cooking: if
the oven is turned on accidentally it could cause
damage and accidents.

+ If you are using an electrical socket near the
appliance, make sure that the cables are not
touching the oven and are far enough away from all
hot parts.

+ Once you have finished using the oven make sure
that all controls are turned off or in closed position.

+ Before proceeding with cleaning or servicing your
oven, unplug it from the socket.

+ Inthe case of a failure or malfunction, turn the oven
off and unplug it. Avoid trying to fix it. All repairs and
fine-tuning must be carried out with maximum care
and the proper attention of a qualified person. For
this reason we recommend you to report to your the
nearest Service Centre explaining the trouble you
are facing and details of your appliance.

461306975 (RS-000)
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CONTROLS

OVEN THERMOSTAT KNOB (ref. A)
Turning the oven knob clockwise selects and sets the oven baking
temperature (50°C to maximum heat).

SIX FUNCTION SELECTOR KNOB (ref. B)
Turning the oven knob either clockwise or anti-clockwise, the following
function symbols are available:

0 =Oven off
= Oven lights on (stays lit with all functions)
(Z) =Fanon
D = Top and bottom heating elements on
G = Top and bottom heating elements on plus fan
= Grill heating element on
= Grill heating element on plus fan
EIGHT FUNCTION SELECTOR KNOB (fig. B)

Turning the oven knob either clockwise or anti-clockwise, the following
function symbols are available:

0 =Ovenoff
= Oven lights on (stays lit with all functions)
(%) =Fanon

D = Top and bottom heating elements on

G = Top and bottom heating elements on plus fan
= Bottom heating element on plus fan

(@) = Rear heating element on plus fan

= Grill heating element on

= Grill heating element on plus fan

WARNING LIGHT INDICATING THERMOSTAT ACTIVATION (ref. C)
When lit it indicates that the oven or the grill is in use. During cooking
time the led turns off each time the temperature set is reached. It is
therefore common that the led/yellow light turns on and off several times
according to re-heating process.

WARNING LIGHT INDICATING OVEN ELECTRICAL COMPONENTS
ACTIVATION (ref. D)
When lit, it indicates that an electric component is inserted
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ELECTRONIC PROGRAMMER "TOUCH" (ref. E)

Setting the time.

After connecting to mains or after a power cut, symbol
“A” and “0,00” will both flash simultaneously on the
display.

Keep pressed for some seconds simultaneously + and
- buttons or just MODE button, till when symbol “A”
turn off and symbol @] turn on.

Time can be set just when the dot beneath the symbol
@) flashes.

Time cannot be adjusted during cooking program run.
If time is selected while a automatic cooking program
is running, this is deleted.

Program selection

Keep pressed for some seconds MODE button
and pressing it in turns, the following programs are
selected:

1. Minute Minder

The time turns off, the symbol (&) turns on and
with + and - buttons is possible to select the time
alarm. At the end of the set time, the buzzer will
start and the symbol (@) flashes. To turn off the
buzzer and turn off the symbol (&) keep pressed
for some seconds MODE button.

The minute minder program runs independently of
other cooking programs.

2. Semiautomatic Program with Duration or End
Time
Select with + and - buttons the duration. The time
of the day turns off, symbol “A” and “dur” flash. At
the end of the set time, the buzzer will start and the
symbol “A” flashes. To turn off the buzzer press
MODE button.
Now the oven is off. Keep pressed for some
seconds simultaneously + and - buttons or just
MODE button and the symbol @ is illuminated.

BA;86 [E]

g2

3. Fully automatic program with Duration and End
time
Select with + and - buttons the duration and the
end time. The time of the day turns off, symbol “A”
and “End” flash. Symbol @) turns off and the
symbol “A” turns on. The symbol @ is illuminated
again when the cooking starts. At the end of the set
time, the buzzer will start, the symbol @] turns off
and the symbol “A” flashes. To turn off the buzzer
press MODE button.
Now the oven is off. To set the programmer on
manual operation keep pressed for some seconds
simultaneously + and - buttons or just MODE
button and the symbol @] is illuminated.

HO

Changing/Clearing programs

Each program can be cleared keeping pressed for
some seconds simultaneously + and - buttons. Symbol
“A” turns off.

Each program can be changed keeping pressed for
some seconds MODE button and then pressing it in
turns to the function to be changed. The adjustment
can be done with + and - buttons.

Is it possible to check whenever the progress of
program keeping pressed for some seconds MODE
button and then pressing in turns to the function to be
checked.
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ELECTRONIC PROGRAMMER (ref. F)
This accessory operates the following features:

- Clock (set by keys 2 and 3)
- Timer (set by key 1)
- Cooking time (set by key 2)
- End of cooking time (set by key 3)
- Manual operation settings  (set by keys 2 and 3)
- Setting time backwards (set by key 4)
- Setting time forward (set by key 5)

The digital display always shows the time and can be
set to show cooking time or end of cooking count-down
simply by pressing the corresponding key.

Please Note: When the cooking session is over the
programme automatically turns off the oven (except
for the timer). Should you wish to proceed manually
next time you use the oven, make sure you set the
manual operation function (see instructions further
on).

Time setting ( 0:01 to 24:00 = hh,mm)

When plugging in the appliance the first time or
subsequent a power cut, the display shows both “A”
and “0.00” (or the minutes past the power failure) signs
flashing.

To reset the time push keys 2 and 3 simultaneously
then press key 4 or 5 till you reach the exact current
time. When done, the “A” symbol turns off and the
manual operation symbol @) is lit.

Manual operation

Each time the time is set, the programme
sets automatically on manual working order.
The only other case when this occurs is when an
automatic programme reaches completion, or has
been cancelled by pressing keys 2 and 3 at the same
time. The “A” symbol disappears and the @) tums on.

Timer setting ( 0:01 to 0:59 = hh,mm)

Press key 1 and select cooking time by pushing key 4 or
5. Symbol (] turns on. Once the time set is expired the
acoustic alarm rings and (@) turns off.

Semi-automatic working order (cooking period
from 0:01 to 23:59 = hh,mm)

Press key 2 and set cooking time by keys 4 or 5; both
symbols “A” and @) are lit. Once the set period is
over, @) turns off, “A” flashes and the buzzer rings.

Semi-automatic working order (setting end of
cooking from 0,01 to 23,59 = hh,mm)

Press key 3 and set the end of your cooking session
by key 5; both symbols “A” and B turn on. Once the
set hour is reached, @ turns off, “A” flashes and the
buzzer rings.

Automatic operation (with a delayed start)

Set the cooking period first ( “A” and @ turn on)
then set the end of cooking time (@ turns off) as
previously described. Symbol @ turns on again
when at the start of cooking session. When cooking
time is over, (@) turns off, “A” flashes and the buzzer
will advice cooking completion.

Buzzer

The buzzer starts ringing when a cooking session has
reached its completion or the timer countdown is over.
It can ring up to 7 minutes. Press any function key to
make it stop beforehand.

Programme start and control

The programme starts immediately after setting.
To check settings of the programme press the
corresponding key.

Modify or Cancel programme setting

In case the current time displayed on the clock is
within the cooking period set, an error in the automatic
function occurs, and both the buzzer ring and the
flashing «A» draw your attention. Such error in the set
up can be amended by varying the cooking time length
or its end. Any programme set can be modified at any
time by pressing first its corresponding programme key
and then key 4 or 5. To cancel a programme, correct
the time set bringing it to a value of “0.00". When
functioning time is cancelled the end of functioning
is cancelled too and vice versa. The oven turns off
automatically and the “A” symbol flashes.

461306975 (RS-000)
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GENERAL DESCRIPTION

With our electric multifunction ovens (6 - 8 functions)
you can choose the heating method most suited to the
food you are cooking.

To prevent the oven from overheating it has been
equipped with a safety temperature device, which
automatically turns on in case the main thermostat fails
to work. In such an event, the electricity is temporarily
cut off: do not try to fix the failure yourself, instead
turn the appliance off and report to your local
Dealer or Service Centre.

Furthermore, the appliance is equipped with a fan or
tangent to cool the front control panel, the knobs, the
oven door handle and the electrical components.

The oven can either be fitted with fixed (fig. 1) or
telescopic (fig. 2) guide bars for housing a number
of accessories. The type and the quantity of
accessories vary according to the model (fig. 3):

+ Oven / grill shelf (A)

+ Drip tray or drip pan (B)

+ Cake or pizza tray (C)

For the best baking results and correct position of the
oven shelf (A), see the recommended cooking tables
on page 15.

The oven is fitted with “push-push” knobs (push-in/
push-out knobs)

To use the oven, push the knobs out to bring them into
the operating position (see fig. 4).

When using the oven, make sure that the knobs
are pushed out to prevent overheating.

10

= NOA O




~ 3.USERINSTRUCTIONS ~  GB

GENERAL NOTES ON SAFETY
Do not leave the oven unattended during baking. Ensure that children do not play with the appliance.

* Always grip the centre of the oven door when opening. DO NOT practice excessive pressures on the
door when it is open.

* Do not worry if condensation forms on the door and on the inside walls of the oven during use. This
does not affect its working order.

* Mind hot steam when opening the oven door

* The appliance becomes very hot during use. Do not touch the heating elements inside the oven. Wear
oven gloves when placing or removing pans from the oven.

* In placing foods into or removing them from the oven, make sure sauces do not drip to the hot plate
of the oven (overheated oils and fats can easily ignite).

* Use only ovenware resistant to the temperatures indicated on the thermostat knob.

* During baking, avoid cover the bottom plate of the oven or its grills with tin foil or other material. Pans,
moulds, etc., must always be placed on the oven shelf.

* When using the grill, always place the dripping plate to collect sauces and fats as suggested in the
“USEFUL COOKING TIPS” section.

 After use of the appliance, make sure that all the controls are set to the off position and closed.

* IMPORTANT WARNING: During and after use the oven crystal door and all surfaces may be very hot.
Keep children away from the oven!

| IMPORTANT!! The oven door must stay closed when using both the oven and the grill.

HOW TO USE THE OVEN FOR THE FIRST TIME

Before cooking for the first time, make sure the cooking programme is set to manual mode, then heat the
empty oven at maximum temperature for 2 hours, door closed, to allow dispersion of all packaging smells. During
this time do not stay in the room and keep windows open.

When done, leave the oven to cool down and then clean its interior with hot water and a mild detergent. Al
accessories should be washed prior to use (grill, tray, drip pan, spit..).

Before proceeding with any cleaning, disconnect the appliance from the mains.

1"
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HOW TO USE THE MULTIFUNCTION OVEN

DEFROSTING AT ROOM TEMPERATURE

Turn the selector knob (B) to the symbol and place the food you want to defrost inside the oven.

The length of time required depends on the quantity and type of food. Selecting this function will only activate the
fan. Mild air circulation around frozen food will slowly defrost it. It is particularly suitable for fruit and cakes.

D TRADITIONAL COOKING

Turn the selector knob (B) to the symbol (3 and set the thermostat knob (A) to the desired temperature.

If pre-heating is recommended wait till the thermostat yellow led turns off before placing foods inside the oven.
This option turns on both bottom and top heating units, evenly distributing heat on your foods.

This type of cooking is ideal for all kind of foods (meats, fish, bread, pizzas, cakes..).

COMBINED TRADITIONAL + FAN COOKING

Turn the selector knob (B) to the symbol and set the thermostat knob (A) to the desired temperature. If
pre-heating is recommended wait till the thermostat yellow led turns off before placing foods inside the oven. This
option turns on both bottom and top heating units, and heat is distributed by fan ventilation.

This combination is suitable for rapid cooking and allows for the use of more plates positioned on the different
levels of the oven (fig. 5).

DEFROSTING + WARM UP BY HOT AIR (only for ovens with 8 functions)

Turn the selector knob (B) to the symbol and set the thermostat knob (A) to the desired temperature,
then place the food inside the oven. Selecting this function will activate the bottom heating unit and its heat is
distributed by the fan. This function is particularly recommended to defrost and warm up ready-made meals.

12
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@ FAN + REAR HEATING COMBINED COOKING (only for ovens with 8 functions)

Turn the selector knob (B) to the symbol and set the thermostat knob (A) to the desired temperature, then
place your food the oven. If oven needs pre-heating wait till the thermostat yellow led turns off before placing
foods inside it. This function activates the rear heating unit and the fan distributes the heat produced. This
combination allows for a fast and even cooking of several different foods placed on the diverse levels of the
oven (fig. 5).

CONVETIONAL GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref. B) to the symbol and set the thermostat knob (ref. A) to the desired temperature.
Selecting this function the top central heating element turns on and heat is distributed directly on food surface (fig.
6). Apart from grilling, this function is ideal to add a golden roast to your recipes or to toast bread slices.

When you use the grill, do not forget to place the drip pan beneath it to collect any sauce dripping, as
suggested in the “COOKING TIPS “ section.

FAN GRILL COOKING

Turn the selector knob (ref.B) to the symbol and set the thermostat (ref. A) to the desired temperature.
Selecting this function the top central heating element turns on and heat is distributed by the fan. This procedure
mitigates the direct heat on food surface and uses milder temperatures. It is therefore recommended for an even
golden and crispy finish touch, ideal for whole fish and poultry.

When you use the grill, do not forget to place the drip pan beneath it to collect any sauce dripping, as
suggested in the “COOKING TIPS “ section.

13
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USEFUL COOKING TIPS

Cakes and bread:

Heat the oven for at least 15 minutes before you
start cooking bread or cakes.

Do not open the door during baking because the
cold air would stop the yeast from rising.

When the cake is cooked turn the oven off and
leave it in for about 10 minutes.

Do not use the enamelled oven tray or drip pan,
supplied with the oven, to cook cakes in.

How do you know when the cake is cooked? About
5 minutes before the end of cooking time, put a cake
tester or skewer in the highest part of the cake. If it
comes out clean the cake is cooked.

And if the cake sinks? The next time use less liquids
or lower the temperature 10°C.

If the cake is too dry: Make some tiny holes with a
toothpick and pour some drops of fruit juice or spirits
on it. The next time, increase the temperature 10°C
and set a shorter cooking time.

If the cake is too dark on top: the next time put the
cake on a lower shelf, cook it at a lower temperature
and longer.

If the top of the cake is burnt: cut off the burnt layer
and cover with sugar or decorate it with cream, jam,
confectioner’s cream, etc..

If the cake is too dark underneath: the next time
place it on a higher shelf and cook it at a lower
temperature.

If the cake or bread is cooked nicely outside but is
still uncooked inside: the next time use less liquids,
cook at a lower temperature and longer.

If the cake will not come out of the tin: slide a knife
around the edges, place a damp cloth over the
cake and turn the tin upside down. The next time
grease the tin well and sprinkle it with flour or bread
crumbs.

If the biscuits will not come away from the baking
tray: put the tray back in the oven for a while and
lift the biscuits up before they cool. The next time
use a sheet of baking parchment to prevent this
happening again.

14

Meat:

« If, when cooking meat, the time needed is more
than 40 minutes, turn the oven off 10 minutes before
the end of cooking time to exploit the residual heat
(energy saving).

+ Your roast will be juicier if cooked in a closed pan; it
will be crispier if cooked without a lid.

+ Normally white meat, poultry and fish need medium
temperatures (less than 200°C).

+ To cook “rare” red meats, high temperatures (over
200°C) and short cooking times are needed.

+ For a tasty roast, lard and spice the meat.

+ If your roast is tough: the next time leave the meat
to ripen longer.

+ If your roast is too dark on top or underneath: the
next time put it on a higher or lower shelf, lower the
temperature and cook longer.

* Your roast is underdone? Cut it in slices, arrange
the slices on a baking tray with the gravy and finish
cooking it.

Grilling:

+ Sparingly grease and flavour the food before grilling
it.

+ Always use the drip pan to catch any dripping from
the meat during grilling. Slide it in one of the levels
underneath the grill (fig. 6) or place it at the bottom
of the oven. Always pour a little water in the drip
pan. It will prevent grease and sauces from burning
avoiding burnt smells and smoke. Add more water
during cooking to compensate for evaporation.

+ Turn the food half way through cooking.

The aluminium can be easily corroded if it comes
into contact with organic acids present in the
foods or added during baking (vinegar, lemon
juice). Therefore it is advised not to put directly
the foods on aluminium or enamelled trays, but
ALWAYS use the proper oven paper.
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COOKING / BAKING TIMETABLE

Weight | Panor | Positon ofthe oven shef TRADITIONAL OVEN COMBINED OVEN (fan ventilated)
FOODS Baking from the bottom Temperature | Cooking/Baking | Temperature | Cooking/Baking
kg tay |5 guidebars | 6 guide bars in °C Time (in minutes) in °C Time (in minutes)
MEAT LOAFS
Roasted Veal 1 1 2 20r3 200-220 100-90 200-220 100-90
Roasted Pork 1 1 2 20r3 200-220 120-100 200-220 120-100
Roastbeef 1,15 1 1or2 1or2 220 60 = =
Roasted Lamb 2 1 1or2 1or2 230 165 = =
POULTRY
Roasted Chicken 1 1 2 20r3 200-220 100-90 = =
Roasted Turkey 6 1 2 20r3 220 150 = =
Roasted Duckling 1,5 1 2 20r3 = = 200-220 150-120
FISH
Roasted whole fish 1 1 2 20r3 200 30-35 = =
Sea bass 0,6 1 1or2 1or2 220 30 = =
1,15 1 1or2 1or2 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1and 3 1and 4 = = 220 20
BREAD 1 1 2 20r3 200-220 27-20 = =
PATISSERY
Biscuits / Cookies 1 2 3 180 20-25 190 15
Biscuits 2 1and 3 1and 4 = = 170-190 18-15
Coconut biscuits 2 1and3 1and4 = = 170-190 25-20
Lemon biscuits 2 1and 3 1and 4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1and3 1and 4 180 30-35 160-170 30-25
Sweet “bun” rolls 1 2 3 225 18 = =
Sweet “bun” rolls 2 1and3 1and 4 = = 200 16
CAKES/FLANS
Angel Cake/Sponge 08 1 2 3 190 52 190 45
Apple flan = 1 2 3 190 60 = =
Fruit jam tart/flan = 1 2 3 = = 190 45
Fruit jam tart/flan = 2 1and3 1and 4 = = 175-190 50-40
Strudel = 20r3 1 1 180-190 60-50 = =
Quiche = 20r3 1 1 = = 200-210 55-45

Values indicated in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary according to each person’s
cooking habits.

GRILLING TIMETABLE

Weight | Positon ofthe oven shelf TRADITIONAL (?VEN : COMBINED OVEN (far? ventlla.ted)

FOODS from the bottom Cooking/Baking Cooking/Baking
kg Tern_pe‘r%ture Time (in minutes) Tem_pe‘r’:gure Time (in minutes)
Squidebars | 6guidebars | 1side | 2side | " 15 side | 2% side

MEAT
T-bone steak 0,50 4or5 50r6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Steak 0,15 4orb 5o0r6 200-225 5 5 = = =
Chicken (cut in half ) 1 3ord 4or5 225 20 20 = = =
FISH
Trout 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Sea bass 0,40 4or5 50r6 = = = 200 10-12 10-12
Sole 0,20 4or5 5or6 = = = 200 8-9 89

Values indicated in the tables (temperatures and cooking times) are approximate and may vary according to each person’s
cooking habits. More specifically, when grilling meat cuts the values are subject to the thickness of the slice or loaf and to
personal taste as well.

461306975 (RS-000)
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GB  3.USERINSTRUCTIONS
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CLEANING AND MAINTENANCE

* Prior to any maintenance work or cleaning,
disconnect the appliance from the electricity
mains.

* Do not use a steam cleaner to clean this
appliance.

* Do not wash the parts if they are still hot

* Neveruse abrasive powders, pads or corrosive
spray products.

* Do not leave vinegar, coffee, milk, salty water
or the juice of lemon or tomato on the surface
for any length of time.

EXTERIOR PARTS

All the parts of the oven exterior (stainless steel, side
panels, door glass) must be cleaned frequently with a
mild detergent and a little water and then dried with a
soft cloth.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal
scrapers to clean the oven glass doors as they could
scratch and cause the glass to break.

On painted or stainless steel surfaces, do not use
aromatic or aliphatic solvents to remove spots or label
adhesive.

INTERIOR PARTS

We recommend cleaning the oven after every use
to remove all residues of food, grease and sugar,
which may burn with subsequent use, causing
permanent stains and unpleasant smells. Always
clean the oven when slightly warm with soapy water.
Rinse and dry all surfaces thoroughly. Always wash all
accessories used.

Do not spray or wash the electric heating
elements nor the thermostat with acid-based
detergents (check the information label on the
product you are using). The manufacturer cannot
be held responsible for any damages caused by

incorrect cleaning.

OVEN SEAL

The condition of the oven seal is vital for the correct
functioning and performance of the oven.

We recommend you:

+ Clean it, avoiding abrasive tools or products.

+ Check its condition occasionally.

In case the seal has stiffened or presents
damages, contact your nearest Service centre
and avoid using the oven until it has been
repaired.

INTERNAL OVEN DOOR GLASS

One of the features of our ovens is that the internal
oven door glass can be easily removed for cleaning
without the aid of specialized personnel.

Just open the oven door and extract the support to
which is attached the glass (see fig. 7).

ATTENTION!! This operation can also be carried
out while the door is assembled on the appliance,
however in this case, with the door horizontally
hinged take the utmost care when extracting
the glass upwards, the force of the hinges can
suddenly snap the door shut.

16



OVEN SIDEWALL GRIDS (fig. 8)

To allow for a better cleaning of the side grids, you can

extract them this way:

+ Push with a finger on the last of the slots to release
the grid from its hold.

« Lift it towards the top and extract the grid.

To put them back into place, reverse the order of this

operation.

CHANGING THE OVEN LAMP (fig. 9)

Attention!! Ensure the appliance is switched

off before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

If the oven lamp needs replacing the new lamp must

have the following characteristics:

15 W - 230 Vac - 50 Hz - E 14 - resistant to high

temperatures (300°C).

To substitute the bulbs follow these instructions:

+ Extract the side grids as indicated in the previous
paragraph.

+ Remove protection cap (V) from bulb holder by
lifting it with a screwdriver (C) against the inside wall
of the oven.

+ Substitute the bulb and reposition all elements back

by following the operation in reverse order.

Some problems can be caused either as the results of simple maintenance operations or by incorrect selection
of settings. Prior to contacting a Service Engineer please check the following chart.

PROBLEM occurring SOLUTION envisaged

The oven does not work + Check that the plug is connected.

+ Check that the programmer / clock is set for manual operation.

+ Check the electrical system (fuse electricity board). If there is failure in
the system call an electrician.

During cooking the thermostat led |+ Turn the thermostat round to a hotter temperature.
does not turn back on + Turn the selector round to a different function.

The oven light does not switch on [+ Turn the selector round to a different function

+ Check that the oven bulb is properly fitted

« Ifit has blown, buy a bulb specifically for high temperatures at a
Service Centre and fit it following the instructions given on page 17.

17
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GB  S5.TECHNICALFEATURES

MINIMUM DIMENSIONS OF THE UNIT TO HOUSE THE OVEN (fig. 10)

HEIGHT WIDTH DEPTH VOLUME
mm mm mm dm®
570 560 550 51
ELECTRICAL COMPONENTS
Description Nominal data
Lower heating element of the oven 170 + 800 W
Top heating element of the oven-grill 800+1800 W
Rear heating element of the oven 2000 W
Grill heating element 1800 W
Oven lamp 15W-E 14 -T 300
Tangential or cooling fan 18.22 W
Fan of the rear heating element 25.29 W
Supply cable H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597

18

461306975 (RS-000)



~ G.INSTALLERINSTRUCTIONS ~  GB

TECHNICAL INFORMATION

All instructions related to installation and
maintenance operations listed in this section
must be carried out only by authorised
personnel.

The manufacturer cannot be held responsible
for any damage to persons or property resulting
from an incorrect installation of the appliance.

UNPACKING YOUR APPLIANCE

+ Once the packaging has been removed, thoroughly
check that the appliance is in perfect condition. If you
have any doubts do not use the appliance and call our
Service Centre.

+ Do not move the appliance by the handles.

+ Some parts mounted on the appliance are protected
by a plastic film. This protection must be removed
before using the appliance. We recommend slitting the
plastic film along the edges with a sharp knife or pin.

All packaging materials used (cardboard boxes,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) must be
kept out of the reach of children, as they are a
potential hazard source. All packaging materials
used are environmentally-friendly and recyclable
(wooden bits are free from chemicals, cardboard
is 80-100% recycled, protective bags are made in
polyethylene (PE), bands in polypropylene (PP)
and padding in polystyrene foam (PS) without
chloro-fluoro-carbides. Waste materials can
undergo treatment and be recycled saving on
new raw materials and on the amount wasted
volumes. For this purpose we suggest you take
the packaging material back to the shop you
bought the appliance or to a collecting service.
Ask your local service for the nearest service.

WARNINGS

¢ As this is a built-in oven, please ascertain that
the walls or panels surrounding the appliance
can withstand a temperature of over 70 K.

* Also make sure that the glue that joins the
laminated plastic coat to the unit can withstand
a temperature of around 150°C, to avoid the
laminated coat to unglue.

INSTALLING AND FIXING THE OVEN

The oven can be housed into a cabinet or into a base
module, making room for its volumes as shown in
fig. 10.

To guarantee proper aeration of the heat remove
the rear panel of the base module or make an
escape opening (A), as shown in fig. 10.

Fit the appliance in place and secure it with the screws
supplied (V) (fig. 11).

The oven must stand on a solid platform that
will withstand its full weight, as screws are only
used to secure the appliance inside its cabinet

housing.

0!
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MAINTENANCE

461306975 (RS-000)

ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be carried out
in accordance with current standards and

normative.

Before replacing any spare parts it is vital to
disconnect the appliance from the electricity
mains.

Before connecting the oven check out the
following list:

The system and electrical sockets amperage is
adequate for the appliance maximum power (see
data label affixed on the side of the oven and in the
appliance handbook)

The socket or system has an effective earth
connection in accordance with current standards
and prescriptions of the law. All responsibility is
disclaimed if this is not complied with.

When positioning the appliance, make sure that the
plug or multipolar switch are easily accessible.

When connecting to the mains with a socket:

Fit a standard plug, suitable for the load, which is
indicated on the rating plate, to the power cable.
Connect the wires making sure they match the
indications below. Pay attention to the earth wire,
which must be longer than the phase wires:

letter L (phase) =brown wire
letter N (neutral) =blue wire
symbol @ (earth) =green/yellow wire

The power cable must be laid far from heat sources
and its temperature should stay below 75°C.

Avoid using adapters or shunts as they could cause
false contacts resulting in hazardous overheating.

When connecting directly to the mains:

Install a multipolar switch that can withstand the
appliance’s load, with a minimum opening between
the contacts of 3 mm. Remember that the earth wire
must not be cut out by the switch.

REPLACING ELECTRICAL COMPONENTS

To replace the oven lamp please refer to instructions
on page 17.

To access other electrical components the oven
will have to be removed from its housing unit by
unscrewing it (V) (see fig. 11). Oven extraction
allows access to the terminal board (T) (fig. 12).

If the power cable needs replacing always keep
the earth wire longer than the phase wires
and do follow all instructions given in the
«ELECTRICAL CONNECTION» section.

Remove the rear protection panel (Q) to have
access to the gear motor, heating elements and
temperature limiting device (fig. 12).

To change lamp holder (P), remove the superior
protection (A) and the side panel, then use a
screwdriver to push the two locking tabs (fig. 13) and
remove the lamp holder from the inside of the oven.

To replace the thermostat, the commutator, the
programmer and the indicator lights, remove
protection box (S) (fig. 12). Remove the knobs and
undo the screws underneath to front panel to free
the components that need replacing.

20



~ TARTALOMJEGYZEK =~ HU

1. FONTOS MEGJEGYZESEK ES TUDNIVALOK A KESZULEK HASZNALATAVAL KAPCSOLATBAN 4.5

2. AKESZULEK LEIRASA 6-9
3. HASZNALATI UTASITASOK 10-17
4. TENNIVALOK, HA VALAMI NEM MUKODIK 17
5. MUSZAKI JELLEMZOK 18
6. UTASITASOK A BESZERELESHEZ 19-20

Ezt a késziiléket, miel6tt elhagyta a gyarat, szakképzett és specializalt szakemberek mindségellenérzésnek
vetették ala és bedllitottak, ugy, hogy a késziilék a leheté legjobb eredménnyel mlikédjon.

Minden javitast vagy beallitast, mely ezt kovetden sziikségessé valna, a legnagyobb gondossaggal és
figyelemmel szakképzett személynek kell végeznie.

Ebbdl az okbol klfolyolag az ajanljuk, forduljon mindig a legkézelebbi szervizkdzpontunkhoz megjelélve a markat,
a tipust, a gyari szamot, a probléma jellegét, és az On birtokaban levd késziilék modelljét. A vonatkozd adatok a
késziilék oldalan elhelyezett jelz6cimkére vannak nyomtatva, és szerepelnek a kézikdnyvben.

Megjegyzés: a lenti iires helyre illessze be a cimkét, ugy, hogy ezek az adatok mindig a keze ligyében
legyenek.

Ezek az informaciok lehetévé teszik, hogy a technikus beszerezze a megfelelé potalkatrészeket, és igy garantalja
a rendkivl gyors, és célzott beavatkozés elvégzéseét.

Az eredeti potalkatrészek és az opciondlis kiegésziték csak a mi Szervizszolgélati Kézpontjainkban és engedéllyel
rendelkez6 viszonteladoknal szerezhetdk be.

A JELZOCIMKE ELHELYEZESERE SZOLGALO HELY

461306975 (RS-000)



HU  1.FONTOS MEGJEGYZESEK ES ELOVIGYAZATOS HASZNALAT

A késziiléket az EN 60 335-1 és EN 60 335-2-6 eurdpai normak és a vonatkozé médositasok szerint
tervezték és gyartottak.

A késziilék megfelel a lent megjelolt Eurépai Direktivaknak:
» EGK 2006/95 a villamossagi biztonsagossagrol (Kisfesziiltség(i direktiva).
* EGK 89/336 + 92/31 + 93/68, az elektromagneses kompatibilitasrél (EMC)

és a jelz6cimkén és a csomagolason szerepel a <€ szimbdlum.

A siit6 kiegészitéi, melyek érintkezéshe keriilhetnek az élelmiszerekkel, olyan anyagokbol késziiltek,
melyek megfelelnek a 88/12/21 EGK 89/109 direktiva eldirasainak.

Ez a termék megfelel az EU 2002/96/EK direktivanak.

A készilléken szerepld athuzott szemétkosar szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket, élettartamanak
végén, mivel a haztartasi hulladéktol kiilonalléan kell kezelni, elektromos és elektronikus késziilékek
elkiilonitett szemétgydijté helyére kell szallitani, vagy pedig vissza kell szolgaltatni a viszonteladonak
egy ennek megfeleld Uj késziilek megvasarlasakor.

A hasznal6 felelds a lejart élettartami késziilék megfelelé gytjtokozpontba szallitasaért, amit a
hulladékokrol sz6l6 hatalyos jogszabalyok szankcionalnak.

A megfeleld, elkiilonitett szemétgydijtés a mar nem hasznalt késziilék ezt kovetd, Ujrafelhasznalasra,
feldolgozasara és a kornyezetvédelemmel Gsszeegyeztetheté artalmatlanitasara valo iranyitasaért
hozzajarul ahhoz, hogy elkeriiljiik az esetleges negativ kornyezeti és egészségiigyi hatasokat, illetve
elésegiti azoknak az anyagoknak az ujrafelhasznalasat, melyekbél a termék all.

Az elérheté gydjtérendszerekrél valé részletesebb informaciokért forduljon a helyi hulladék
artalmatlanité szolgalathoz, vagy a bolthoz, melyben a késziiléket vasarolta.

A gyartok és az import6rok betartjak felelosségiiket az ujrafelhasznalaseért, a hulladék feldolgozasért,
és a kornyezetvédelemmel O0sszeegyeztethetd artalmatlanitasért mind kozvetleniil, mind pedig részt
vallalva egy kozos rendszerben.

461306975 (RS-000)
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On megvasarolta egy termékiinket, és ezt szivbél
koszonjuk. meg vagyunk arrol gyézédve, hogy ez az Uj
készllék, mely modern, funkciondlis és praktikus, és
elsérangl anyagokbdl gyartottak, a lehetd legjobban
kielégiti igényeit. Ezt a késziléket kénnyl hasznalni,
ugyanakkor miel6tt felszerelik és miikddésbe helyezik,
fontos figyelmesen elolvasni ezt a konyvecskét,

mely Utmutatast nyUijt a felszerelés, a hasznélat és a

karbantartas biztonsagossaganak terén. Orizze meg

ezt az Utmutatét a tovabbi tanulmanyozas céljabol.

A Gyartd Cég fenntartia a jogot arra, hogy sajat

termékein olyan maédositasokat hajtson  végre,

melyeket szlikségesnek vagy hasznosnak itél, a

hasznal6 érdekében is, anélkiil, hogy veszélyeztetné

a lényeges mlikodési és biztonsagi jellemzoket.

Nem vallalja a felelésséget a jelen hasznalati

utasitdsban szerepld pontatlansagokért, melyeket

sajtohiba vagy atirasi hiba okoz. Megjegyzés: a

hasznélati utasitasban szerepl§ abrak grafikaja

kizarélag tajékoztato jellegd.

o A felszerelést és a karbantartast kizarolag
szakképzett személyek végezhetik (lasd ,6.
UTASITASOK A BESZERELESHEZ” szakasz).

* A készilléket csak arra a rendeltetésre lehet
hasznalni, melyre tervezték, azaz a hazi hasznalatu
slitésre. A késziilék minden egyéb mikddtetése
helytelen és veszélyes.

+ Agyartét nem lehet feleldsnek tekinteni a késztilék
téves hasznalatabdl, vagy helytelen felszerelésébdl
vagy karbantartasabol ered6 esetleges dologi vagy
személyi karokért.

* Miutdn eltavolitotta a kils6 csomagolést, és a
kulénféle mozgd részek belsé csomagolasat,
gy6z8djon meg a készillék épségérdl. Ha kétség
meril fel, ne hasznalja, hanem Iépjen érintkezésbe
szakképzett szakemberrel.

+ A csomagoloanyagok (karton, zsakok, polisztirol,
szdgek stb.) potencialis veszélyforrast jelentenek,
ezért tartsuk tavol a gyerekektdl.

A kornyezet védelmének érdekében az dsszes
felnasznalt csomagoléanyag kérnyezetbarat, és
Ujra felhasznalhato.

+ Ezakésziilék akkor tekinthetd villamos szempontbél
biztonsagosnak, ha az helyesen egy jo foldeléshez
van csatlakoztatva, amit a hatalyos biztonsagi
eldirasok betartasaval végeznek el. A gyartdé minden
felelésséget elharit ezeknek a rendelkezéseknek a
figyelmen kivlil hagyasa esetén. Kételyek esetén
kérie a berendezés alapos ellenrzését egy
szakképzett szakember részérél.

+ Miel6tt csatlakoztatia a késziléket, ellendrizze,
hogy az adattabla adatai megfelelnek a villamos
halozatadatainak (lasd 5. MUSZAKI JELLEMZOK”
szakasz).

Barmilyen elektromos késziilék hasznalata néhany

alapvetd szabaly betartasaval jar:

# Ne érjen a készllékhez vizes vagy nedves kézzel.

# Ne hasznalja a készuléket mezitlab.

# Ne hlzza a tapvezetéket azért, hogy a villasdugot
kihiizza a csatlakoz6 aljzatbol.

# Ne hagyja a késziléket a légkéri hatasoknak kitéve
(es6, napsugarzas ...).

# Ne hagyja, hogy a készilléket feliigyelet nélkil,
hogy gyermekek vagy arra alkalmatlan személyek
hasznaljak.

+ Miel6tt eldszér hasznalja a késziiléket, j6, ha lresen
zart ajtoval felmelegiti a maximalis hémérsékletre
korilbelll két ora hosszat, abbdl a célbél, hogy
megszlintesse a jellegzetes szagot, melyet az
lveggyapot szigetelés okoz. Szelldztesse a szobat
a mivelet alatt.

+ Ahasznélat alatt és utana a sUt6 ajtajanak tvege,
és a hozzaférhetd részek nagyon fel lehetnek
forrésodva, ezért tavol kell tartani a gyermekeket a
késziiléktdl.

+ Tartsa j0l tisztan a késziléket. Az ételmaradvanyok
tlizveszély kockézatat jelenthetik.

+ Kertilje el a kikapcsolt siité hasznalatat ételek, vagy
edények tarolasara szolgald helyként. Véletlen
bekapcsolodas esetén ez a viselkedés karokat és
baleseteket okozhat.

+ Ha a készilék kdzelében levd csatlakozd aljzatot
hasznal, gy6z6djon meg arrdl, hogy a haztartasi
gépek vezetékei, melyeket hasznal, ne érjenek a
késziilékhez, és elég tavol legyenek annak meleg
részeitdl.

+ Miutén a késziiléket hasznalta, ellendrizze, hogy az
0sszes kezeldgomb kikapcsolt vagy zart allasban
legyen.

+ Mielétt barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miveletet végezne, kapcsolja le a készliléket az
elektromos halézatrol.

+ Meghibasodas és/vagy rossz miikodés esetén,
kapcsolja ki és kapcsolja le a késziléket az
elektromos halézatrdl, és ne végezzen rajta
illetéktelen  beavatkozast. ~ Minden  javitast
vagy beallitast a legnagyobb gondossaggal és
figyelemmel, szakembernek kell végeznie. Ebbél az
okbal kifolyolag az ajanljuk, forduljon a legkdzelebbi
szervizkdzpontunkhoz megjelélve a probléma
jellegét, és az On birtokaban levé késziilék
modelljét.
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A KEZELOGOMBOK LEIRASA

TERMOSZTAT SZABALYOZO GOMB (A. hiv.) / o %@
A szabalyozd gomb oOramutatd jarasaval megegyezd iranyban

torténd elforgatasaval ki lehet valasztani a hémérséklet értékeket az @
élelmiszerek megstitéséhez (50°C és Max kdzott).

,6” ALLASU VALASZTO GOMB (B. hiv.) .
A szabalyoz6 gomb éramutatd jardsaval megegyezd, vagy azzal .
ellentétes iranyba torténd elforgatasaval az alabbi szimbolumokat
kapjuk:

001 N
° sey osh 91‘.
° .

0 =Asit6 nincs bekapcsolva

= Asiit6 vilagitasanak bekapcsolasa, mely az 6sszes funkcio alatt
bekapcsolva marad

() = Kiolvasztas funkcio/ Ventilator bekapcsolas
O =Felso és also fiitdelemek bekapcsolasa
G = Felso és also fiittelemek bekapcsolasa ventilatorral :
= Grill fiitSelem bekapcsolas

= Grill fiitéelem bekapcsolasa ventilatorral

»8” ALLASU VALASZTO GOMB (B. hiv.)

A szabalyoz6 gomb dramutatd jarasaval megegyezd, vagy azzal
ellentétes iranyba torténd elforgatasaval az aldbbi szimbdlumokat
kapjuk:

0 =AsUté nincs bekapcsolva

= Asiitd vilagitasanak bekapcsolésa, mely az 6sszes funkcié alatt
bekapcsolva marad

= Kiolvasztas funkcio/ Ventilator bekapcsolas

O = Fels6 és also fiitéelemek bekapcsolasa

= Felsé és also fiitéelemek bekapcsolasa ventilatorral .
= Also flitéelem bekapcsolasa ventilatorral

= Hatulso fiitbelem bekapcsolésa ventilatorral
= Grill fiitGelem bekapcsolas

= Grill flitéelem bekapcsolasa ventilatorral

@ .
g ®
O @

7 b Ny
@@@
S &
.
@ ®

TERMOSZTAT BEKAPCSOLAS JELZOFENY (C. hiv.)
Amikor ég, azt jelzi, hogy a sut6, vagy a grill mikédésben van. A sité
hasznalata kdzben kialszik, ha a siit§ a kivélasztott hémérsékletet eléri.
Siités kdzben normalis, ha a sarga jelzéfény tobbszor is bekapcsolodik
és kialszik, a sité ismételt felmelegedési folyamata miatt.

BEKAPCSOLT ALLAPOTOT JELZO FENY (D. hiv.)
Amikor ég, azt jelenti be van kapcsolva az elektromos f6zélap és/vagy a
sitd egy elektromos eleme.
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"TOUCH" ELEKTRONIKUS PROGRAMOZO
(E. hiv.)

Az ora bedllitésa

Az elektromos csatlakoztatas utan, vagy aramsziinet
utén a displayen egyidejlileg az "A" és “0,00” jelzések
villognak, vagy az aram visszatérésétdl eltelt ido.
Néhany pillanatig tartsa egyidejileg lenyomva a + és
- nyomogombokat, vagy csak a MODE nyomdgombot,
egészen addig, amig az "A" jelzés eltlinik, és a kézi
miikodés @) szimboluma kigyullad.

Az oréat csak akkor lehet beallitani, ha a (@ szimbdlum
alatti pont villog.

A pontos idét nem lehet korrigalni,
lizemelési program folyamatban van.
Ha az ora bedllitasat akkor végzik el, amikor
beallitottak egy programot, ez utobbi automatikusan
kikapcsolodik.

amikor egy

A programok kijeldlése

Ha néhany pillanatig lenyomva tartja a MODE gombot,
és egymas utan lenyomva elkezdédik a kovetkezd
programok sorozata:

1. Perc szamlalo

Az ora eltlinik, a (&) szimbolum kigyullad, és a +
és- nyomogombokkal be lehet &llitani az idét. A
beallitott id6 végén mlikodésbe Iép a hangjelzés, és
villog a (@) szimbolum. A hangjelzés elnémitasara
és a (A szimbdlum eltiintetése végett nyomja le
néhany percig a MODE gombot.

A perc szamlalé mikodése fiiggetlen az dsszes
tobbi stitési programtol.

2. Asiités idétartama

Az ora eltlinik, az "A" jelzés és a “dur” felirat
villog. A + és — nyomdgombokkal be lehet allitani
a sitési idét. A bedllitott id6 végén miikddésbe
Iép a hangjelzés, és villog az "A" szimbolum.
A hangjelzés elnémitdsara nyomja le a MODE
gombot.

A suté ki van kapcsolva, a kézi mikodésbe
torténd visszaallitasahoz néhany pillanatig tartsa
egyidejlileg lenyomva a + és — nyomégombokat,
vagy a MODE nyomdgombot és a @) szimbolum
ismét megjelenik.
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3. Siités vége

Az ora eltiinik, az "A" jelzés és az “End” felirat
villog. A + és — nyomogombokkal be lehet allitani a
slités végének idejét. A () szimbolum kialszik, és
megjelenik az "A" jelzés. A @] szimbdlum ismét
kigyullad, amikor elkezdddik a slités a sitdben.
Amikor letelt a sitési id6, a @) szimbolum
kialszik, az "A" szimbolum villog, és mikddésbe
Iép a hangjelzés.

A hangjelzés elnémitasara nyomja le a MODE
gombot.

A sité ki van kapcsolva, a kézi mikddésbe
torténd visszaallitasahoz néhany pillanatig tartsa
egyidejlileg lenyomva a + és — nyomogombokat,
vagy a MODE nyomogombot és a @) szimbdlum
ismét megjelenik.
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A beéllitott program korrigalasaltorlése

Barmelyik bedllitott programot térdlni lehet a + és
— nyomdgombok néhany pillanatig tartd egyidejl
lenyomésaval. Az "A" jelzés eltlinik.

Barmilyen beallitott programot korrigalni leheta MODE
nyomdégomb néhany pillanatig tartdé lenyomasaval,
majd pedig sorozatos lenyomasaval annak a
funkcionak az alapjan, melyet korrigalni kivan.

A korrekciot a + és — nyomogombok segitségével
lehet elvégezni.

Barmilyen pillanatban ellendrizni lehet a beéllitott
program el6rehaladasat a MODE nyomagomb néhany
pillanatig tartd lenyomésaval, majd pedig sorozatos
lenyomasaval annak a funkciénak az alapjan, melyet
meg kivan jeleniteni.
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PROGRAMOZHATO ELEKTRONIKUS ORA (F. hiv.)

Ezen tartozék a kdvetkez funkciokat végzi:

- Ora (bedllithaté a 2. és 3. gombokkal)
- 1dézité beallithat6 az 1. gombbal)

- Sutési id6 beallitasa beéllithat6 az 2. gombbal)

- Sutési id6 vége bedllitasa (bedllithaté az 3. gombbal)

- Kézi vezérlésii izemmodd  (bedllithatd a 2. és 3. gombokkal)
beéllitasai

- Az ¢ra visszaallitasa

- Az ora elére allitasa

(
(
(
(

(bedllithaté az 4. gombbal)
(bedllithaté az 5. gombbal)

A digitalis kijelz6 mindig az id6t mutatja, de beallithatd
arrais, hogy a sitési id6t vagy a sttési idé végeéig tortend
visszaszamlalast mutassa, egyszerlien a megfelelé gomb
lenyomasaval.

Figyelmeztetés: Amikor a siitési idd lejar, a program
automatikusan kikapcsolja a siit6t (kivéve az iddzité
funkciot). Amennyiben a kdvetkezé alkalommal kézi
vezérlés(i lizemmoddban szeretné a siitét hasznalni,
gy6zodjon meg rola, hogy atallitotta a siitét a kézi
vezérlés funkciora (az ehhez sziikséges lépéseket
lasd az utmutaté tovabbi részeiben).

Az id6 beallitasa (0:01-t61 24:00-ig = 66, pp)

Amikor a készlléket el6szor csatlakoztatia az
aramforrashoz, vagy egy aramsziinetet kovetéen,
a kijelzén egyidejileg ,A” és ,0.00" jelek (vagy az
aramsziinet 6ta eltelt percek) villognak.

Az id6é atallitasahoz nyomja meg egyszerre a 2. és 3.
gombot, majd a 4. vagy 5. gombok segitségével allitsa be
a pontos idét. Ezek utan a kijelz6n megjelenik az ,A” jel
és vilagit a @) manualis izemmod jel.

Kézi vezérlés

Minden id8bedllitas soran a program automatikusan a
manualis izemmaodot allitja be.

Az egyetlen tovabbi eset, amikor ez bekdvetkezhet,
amikor egy automatikus program befejezddik, vagy ezt a
2. és 3. gombok egyszerre torténd lenyomasaval torlik.
Ekkor az ,A” jel eltiinik, és a (&) bekapcsol.

Az id6zit6 beallitasa (0:01-tdl 0:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg az .1 gombot és éallitsa be a kivant sitési
id6t a 4. és 5. gombok segitségével; ekkor a (@) jel
bekapcsol.

A bedllitott id6 intervallum lejartaval a. hangjelzés
megszdlal és a (2] kikapcsol.

Félautomata lizemmod

(siitési id6 beallitas 0:01-t6l 23:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg a 2. gombot, és a 4. és 5. gomb segitségével
allitsa be a sttési id6 hosszat; ekkor mind az ,A” jel, mind
a[@] vilagit. Abedllitott idépont lejartakor a (@) kikapcsol,

az A’ jel villogni kezd, és a hangjelzés megszolal.
Félautomata iizemmad

(stitési id6 vége beallitas 0:01-tol 23:59-ig = 66, pp)
Nyomja meg a 3. gombot, és az 5. gomb segitségével
allitsa be a siitési id6 végét; ekkor az ,A” jel és a (] is
bekapcsol.

Abedllitott id6pont elérésekora (@) kikapcsol, az ,A”
jel villogni kezd, és a hangjelzés megszolal.

Automata lizemmaéd (késleltetett inditassal)

Elséként allitsa be a siitési idot (,A” jel és @bekapcsol)
majd allitsa be a slitési id6 végét ( @) kikapcsol)
az eléz6ekben leirtak alapjan. A sitési periddus
kezdetekor a @) jel ismét bekapcsol. A siitési idé
végén a @) kikapcsol, az ,A” jel villogni kezd, és a
hangjelzés figyelmeztet a siités befejezésére.

Hangjelzés

A hangjelzés a siitési id6 befejezésekor, vagy az
id6zitd lejartakor szolal meg. Legfeljebb 7 percig tud
csorogni. Az ennél korabbi ledllitashoz nyomja meg
barmelyik funkcié gombot.

Program elinditésa és ellenérzése

A program annak beallitdsa utdn azonnal elindul. A
program beallitasainak ellenérzéséhez nyomja meg a
megfeleld gombot.

Program beallitasok médositasa vagy torlése
Amennyiben az 6ran megjelenitett id6 a beallitott
stitési id6 kezdete és vége kdézé esik, az automata
funkciéban hiba keletkezik, amire a csengd
megszélalasa és a villogd ,A” jel hivja fel az On
figyelmét. Az ilyen beallitasi hiba elharithat6 a siitési
id8 hosszanak vagy végének modositasaval. Barmely
programozasi bedllitas barmikor modosithato elséként
sajat program gombjanak megnyomasaval, majd a 4.
és 5. gombok segitségével. A program torléséhez
madositsa a beallitott idét ,0.00™-ra. A mikddési idé
torlése altal a mlikodési idd vége is torlddik és viszont.
A sité ekkor automatikusan lekapcsol és az ,A” jel
villogni kezd.
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ALTALANOS

A mi multifunkcios (6 - 8 funkcid) elektromos sitéink
lehetévé teszik a kiilonboz6 siitési igényeknek
legmegfeleldbb felmelegedési tipust.

Asiitd timelegedésének elkeriilése végett a készlilék
el van latva egy biztonsagi termosztattal, mely
mUikddésbe lép, amikor meghibasodik a f6 termosztat.
Ebben az esetben a készlilék az elektromos halozatrdl
ideiglenesen lekapcsolddik: ne prébalja meg egyediil
kijavitani, hanem kapcsolja ki a késziiléket,
és forduljon a legkozelebbi szervizszolgalati
kozponthoz.

Ezenkivil a készilék rendelkezik hit6, vagy
tangencidlis ventilatorral, melynek az a feladata,
hogy hiitse a kezeldgombok paneljat, a szabalyoz6
gombokat, a siitd ajtajgnak a fogantyujat, és az
elektromos alkatrészeket.

A sit6 rendelkezhet rogzitett (1. abra), vagy
teleszkopos sinekkel (2. abra), amelyekre el lehet
helyezni a lent emlitett kiegészitbket, melyeknek
valasztéka tipusrol tipusra valtozik (3. abra):

+ sltéracs (A)

« siitdtepsi vagy cseppgyijt6 télca (B)

* pizza vagy slitemény siit6 tepsi (C)

A sité legjobb kihasznaldsanak és a sitdracs (A)
helyes elhelyezésének érdekében tanulmanyozza a
15. oldalon talélhaté sitési tablazatokat.

Akészlilék «push-push» gombokkal van ellatva.
A slit6 hasznalatdhoz a gombokat ki kell emelni Ugy,
hogy benyomjuk azokat (Iasd 4. &bra).

A siité hasznalata soran meg kell gy6zédni arrol,
hogy a gombok az eldlaphoz képest kijjebb
legyenek, hogy a tulheviilés ne kovetkezzék be.
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MEGJEGYZESEK ABIZTONSAGROL
Ne hagyja a siitét drizetleniil siités kozben. Ellendrizze, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
késziilékkel.

* A siité ajtajanak kinyitasahoz mindig a kozponti részen fogja meg a fogantyut. Ne gyakoroljon az
ajtora talzott nyomast, mikor nyitva van.

* Neaggoédjon, ha siités kozben viz csapodik le a siit6 ajtajara és a siit6 belsé falaira. Ez nem befolyasolja
a siité mikodését.

* Amikor kinyilik a siitd ajtaja, vigyazzon a kiadramlé forré géz miatt.

* Hasznalat kdzben a késziilék nagyon felmelegszik. Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a siit6 belsejében
a flitéelemeket. Hasznaljon konyhakesztylit az edények siitobe helyezéséhez, illetve kivételiikhoz.

* Amikor kiveszi vagy behelyezi az ételeket a siitébe, gy6z6djon meg arrél, hogy az izesitészerek ne
essenek le nagy mennyiségben a siit aljara (ha az olaj vagy zsir tulheviil, kbnnyen meggyullad).

* Hasznaljon a termosztat szabalyozé gomb altal jelzett hémérsékleteknek ellenallé edényeket.

* Siités kozben, hogy elkeriilje a negativ eredményeket, erételjesen ajanljuk, hogy ne fedje le a siit6 aljat
vagy a racsokat aluféliaval vagy egyéb anyagokkal. Az edényeket, siitoformakat mindig a siitoracsra
kell helyezni

* Mindig a siitétepsit hasznélja a grillezés kézben a husokbdl kifoly6 1é gyiijtéséhez, ahogy azt a
,GYAKORLATI SUTESI TANACSOK” szakasz leirja.

* Miutan a késziiléket hasznalta, ellendrizze, hogy az 6sszes kezeldgomb kikapcsolt vagy zart allasban
legyen.

* FIGYELEM!!!! A hasznalat alatt és utana a siité ajtajanak livege, és a hozzaférhet6 részek nagyon fel
lehetnek forrosodva, ezért tavol kell tartani a gyermekeket a késziiléktél.

| FONTOS!!! A siit6 és a grill hasznalata kozben a siit6 ajtajanak zarva kell lennie.

MIT TEGYUNK A BEUZEMELESNEL

Ellendrizze, hogy a siités programozd, ha van, kézi allasban legyen, majd abbdl a célbol, hogy megsziintesse
a jellegzetes szagot, melyet az liveggyapot szigetelés okoz, Uresen, zart ajtoval melegitse fel a stitét a maximalis
hémérsékletre korilbell két 6ra hosszat.

Az egész miivelet alatt ne tartozkodjon a szobaban, és szelldztessen. Amikor letelt az id8, hagyja lehiilni a
késziiléket, és tisztitsa ki a belsejét melegvizzel és enyhe tisztitdszerrel. Hasznalat elétt mossa el az dsszes
kiegészitd tartozékot (racs, tepsi, sitétepsi, nyars,...).

Miel6tt elvégzi a tisztitast, kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrél.

1"
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AMULTIFUNKCIONALIS SUTO HASZNALATA

FELENGEDES SZOBAHOMERSEKLETEN

Forgassa el a valaszté gombot (B) a (3] szimbélumra, majd helyezze be a felengedni szant éleimiszert a
stitdbe. A kiolvadashoz szilkséges idé az élelmiszer mennyiségétdl és fajtajatol fiigg. Ennek a funkcionak a
kivalasztasakor rendszerint csak a ventilator kapcsolddik be, mely keringésbe hozza a leveg6t, mely kérbeveszi
a fagyasztott élelmiszereket, és nagyon lassan olvasztja fel éket. Kilondsképpen ajanlott gyiimolcsokhoz és
édességekhez.

- HAGYOMANYOS SUTES

Forgassa el a valaszto gombot (B)a (J szimbélumra, és llitsa be a termosztat szabalyozo gombjat (A) a kivant
hémérsékletre. Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat sarga jelzéfénye kialszik, mielétt behelyezi
az élelmiszereket. Ennek a funkcionak a kivalasztasakor bekapcsolddik a felsd és also flitdelem, melyek feliilrdl
és alulrél osztjak el a hét az élelmiszereken. Ez a sltési mod alkalmas barmilyen fajta élelmiszerhez (hus, hal,
kenyér, pizza, siitemények...).

MESTERSEGES HAGYOMANYOS SUTES

Forgassa el a valaszté gombot (B) a szimbdlumra, és allitsa be a termosztat szabalyozé gombjat (A) a
kivant hémérsékletre. Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat sarga jelzéfénye kialszik, miel6tt
behelyezi az élelmiszereket. Ennek a funkciénak a kivalasztasakor bekapcsolodik a felsd és alsé fiitdelem, és a
kisugarzott hét a ventilator osztja szét.. Ez a stitési mod kiilondsen ajanlott gyors, és kiilonbdz6 szinteken torténd
egyidejli sutéshez. sitéshez (5. abra).

MELEG LEVEGOS OLVASZTAS ES MELEGITES (siit6k csak 8 funkciéval)

Forgassa el a valasztd gombot (B) a szimbolumra, és éllitsa be a termosztat szabalyozé gombjat (A) a
kivant hémérsékletre.

Ezt a funkciét kivalasztva az als¢ fltdelem kapcsolodik be, és a keletkezett hét a ventilator teriti. Ez a stitésmod
kiilonosen alkalmas olvasztasra és a mar elkészitett ételek felmelegitésére.
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(@) SUTES MESTERSEGES LEGKEVERESSEL HATULSO FUTOELEMMEL

(suték csak 8 funkcioval)
Forgassa el a valaszté gombot (B) a szimbdlumra, és allitsa be a termosztat szabalyozd gombjat (A) a
kivant hémérsékletre. Ha elémelegités torténik, varja meg, mig a termosztat sarga jelzéfénye kialszik, mielott
behelyezi az élelmiszereket.
Ennek a funkciénak a kivalasztasakor bekapcsolédik a hatuls flitéelem, és a termelt hét a ventilator keringésbe
hozza. Ezért a h6 gyorsan és egyenletesen eléri a std Ureget, lehetévé téve azt, hogy egyidejileg tébb, més-
mas szinten elhelyezett élelmiszer siljon (5. abra). Ez a stitési mod kilondsen megfelel altalaban a stitemények
slitéséhez.

GRILLEZES

Forgassa el a vélaszté gombot (B) a szimbélumra, és dllitsa be a termosztat szabalyozd gombjat (A)
a kivant hémérsékletre. Ennek a funkcionak a kivalasztasakor bekapcsolddik a felsé kozépso fiitdelem, mely
kozvetlenll az élelmiszerekre osztja szét a hét (6. abra). A grillezésen kiviil fel lehet hasznalni a mar megsiilt
élelmiszerek enyhe megpiritasara is. L
Mindig a siitétepsit hasznalja a kifolyo lé gyljtéséhez, ahogy azt leirja a ,,GYAKORLATI SUTESI
TANACSOK” szakasz.

GRILLEZES MESTERSEGES LEGKEVERESSEL (az 6sszes siit6 6-8-10 funkcioval)

Forgassa el a valasztd gombot (B) a szimbolumra, és dllitsa be a termosztat szabalyozé gombjat (A)
a kivant hémérsékletre. Ennek a funkcionak a kivalasztasakor bekapcsolddik a felsé kozépsé fiitbelem, és a
kisugarzott hét a ventilator osztja szét. Ez a siitési mod kiilondsképpen alkalmas a felsé fiitéelem kdzvetlen
kisugarzasanak enyhitésére alacsonyabb sitési hémérsékletek hasznalataval, lehetévé téve az egyenletes és
ropogos piritast. Idealis a stiltekhez és csirkeéhez. L
Mindig a siitétepsit hasznalja a kifolyo lé gyjtéséhez, ahogy azt leirja a ,,GYAKORLATI SUTESI
TANACSOK” szakasz.

461306975 (RS-000)
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Siitemények és kenyér:

Miel6tt elkezdi a siitemények vagy kenyér siitését,
melegitse el6 a sutét legalabb 15 percig.

Asités alatt a siitd ajtajat nem szabad kinyitni, mert
a kiils6 hideg leveg0 félbeszakitana a kelést.

A siités befejezésekor pihentesse a siiteményeket
a kikapcsolt stitében kortlbelll 10 percig.

Ne hasznalja a készlilékkel egyiitt jaré zomancozott
stitbedényt, vagy a sitétepsit sitemények
stitéséhez.

Hogyan allapitsuk meg, hogy megsillt a siitemény?
Korllbelll 5 perccel a siitési idd vege elétt szrjon
bele egy fapalcikat a siitemény legmagasabb
részébe. Ha a kihuzott palcika tiszta, a sitemény
megsiilt.

Ha a sltemény "lelapul”. A kovetkezd alkalommal
hasznaljon kevesebb folyadékot vagy csékkentse a
hémérsékletet 10°C-kal.

Ha a sltemény tul szaraz.. Egy fogpiszkaloval
szurjon kis lyukakat a siteménybe, és ontson ra
néhany csepp gyumdlcslevet vagy alkoholos italt.
A kévetkezd alkalommal ndvelie a hdmérsékletet
10°C-kal, és csokkentse a sitési id6t.

Ha a sitemény felil tal barna. A kovetkezd
alkalommal alacsonyabban helyezze el, csokkentse
a hémérsékletet, és ndvelje a stitési id6t.

Ha a sltemény fent megégett. Tavolitsa el a
megégett részt, és szdrja be cukorral, vagy pedig
vonja be tejszinhabbal, lekvarral, krémmel stb...

Ha a slitemény alul tdl barna. A kovetkezd
alkalommal magasabban helyezze el, és csokkentse
a hémérsékletet.

Ha a kenyér vagy a stitemény kiv(l jol megsiilt, de a
belseje sletlen. Akdvetkezd alkalommal hasznaljon
kevesebb folyadékot , csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje meg a stitési id6t.

Ha a stitemény nem valik el a formatdl. Valassza le
a stiteményt a forma falatol egy kés segitségével.
Fedje le a sliteményt egy nedves ruhaval, és
forditsa lefelé a format. A kovetkezd alkalommal
kenje jol ki a format, és szérja be egy kis liszttel
vagy zsemlemorzsaval is.

Ha a kekszek nem valnak el a tepsitél. Helyezze
vissza a tepsit a sit6be egy kis id6re, és szedje ki a
kekszeket, miel6tt kihlInek. Akovetkez6 alkalommal
hasznéljon ,sutépapirt” ennek a kellemetlenségnek
az elkertilésére.

14

Els6 fogasok és féételek:

+ Ha a f6ételek sutésekor az id6 meghaladja 40
percet, kapcsolja ki a sttét 10 perccel a sltés
vége elétt, és haszndlja ki a megmaradt hét
(energiatakarékossag).

+ A siilt szaftosabb marad, ha zart edényben siitik,
mig ropogoésabbra s, ha nyitott edényben stik.

+ A fehér husok, a szarnyasok és a hal altaldban
kézepes hémérsékleteket igényelnek (200°C-nal
alacsonyabbat).

« A vords hisok ,véresre” sitése magas
hémérsékleteket (magasabbat, mint 200°C), és
rovid idétartamokat kivan meg.

+ Az izletes siltek sutéséhez spékelie meg és
fliszerezze a hust.

+ Ha a siilt kemény. A kdvetkezd alkalommal jobban
puhitsa meg a hust.

* Ha a st tal barna felil vagy alul. A kdvetkezd
alkalommal alacsonyabban vagy magasabban
helyezze el, csokkentse a hémérsékletet, és ndvelje
a sutési idét.

+ Asiilt nem jol siilt at? Vagja szeletekre, rendezze el
egy tepsiben a pecsenyelével egyiitt, és fejezze be
a sutést.

Grillezés:

+ Kissé olajozza be, és fliszerezze grillezés elétt a
megstitendd élelmiszereket.

« Mindig a sitétepsit hasznélja a sltés alatt
a husokbdl kifolyd 1€ gy(jtéséhez (6. &bra).
Mindig éntson egy kis vizet a siitétepsibe. A viz
megakadalyozza, hogy a zsirok megégjenek és
kellemetlen szagok, tovabba fiist keletkezzen.
Ontson hozza tovabbi vizet siités kdzben, hogy a
viz ne péarologjon el tulsagosan.

+ Asiités felénél forditsa meg az élelmiszereket.

Az aluminium olyan anyag, mely kénnyen
korrodalodik ha a siités alatt az élelmiszerekben
levd, vagy hozzajuk adott szerves savakkal (pl.
ecet, citrom stb...) érintkezésbe keriil. Ezért
azt tanacsoljuk, soha ne helyezze kozvetleniil
az aluminium és zomancozott feliiletekre a
megsiitendé élelmiszereket, hanem mindig
hasznaljon megfeleld siitépapirt.
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SUTOBEN VALO SUTESI TABLAZAT

Tepsik Szint szama _ TERMESZETES _ | MESTERSEGES LEGKEVERESU
forma | 5sinnel | 6 sinnel 5 percekben Hémérséklet °C percekben

HUSOK
Borjustilt 1 1 2 2.vagy 3. 200-220 100-90 200-220 100-90
Sertéssiilt 1 1 2 2.vagy 3. 200-220 120-100 200-220 120-100
Roastbeef 1,15 1 1vagy?2 | 1.vagy2. 220 60 = =
Barany 2 1 1vagy2 | 1.vagy2. 230 165 = =
SZARNYASOK
Siiltcsirke 1 1 2 2.vagy 3. 200-220 100-90 = =
Siilt pulyka 6 1 2 2.vagy 3. 220 150 = =
Kacsasilt 15 1 2 2. vagy 3. = = 200-220 150-120
HALAK
Siilt hal 1 1 2 2.vagy 3. 200 30-35 = =
Soban siilt tengeri fogas | 0,6 1 1vagy2 | 1.vagy2. 220 30 = =

1,15 1 1vagy?2 | 1.vagy 2. 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35

1x2 2 16és3 1és4 = = 220 20
KENYER 1 1 2 2. vagy 3. 200-220 27-20 = =
SUTEMENYEK
Kekszek 1 2 3 180 20-25 190 15
Kekszek 2 1és3 1.és4. = = 170-190 18-15
Kokuszos kekszek 2 1és3 1.és4. = = 170-190 25-20
Citromos kekszek 2 16és3 1.és4. = = 170-190 27-23
Muffins 2 1653 1.és4. 180 30-35 160-170 30-25
Edes zsemlék ,buns” 1 2 3. 225 18 = =
Edes zsemlék jbuns” 2 16s3 1.6s4 = = 200 16
TORTAK
Paradicsom torta 08 1 2 3. 190 52 190 45
Almatorta = 1 2 3. 190 60 = =
Lekvaros racsos torta = 1 2 3. = = 190 45
Lekvaros racsos torta = 2 1és3 1.és4. = = 175-190 50-40
Rétes = 2vagy 3 1 1 180-190 60-50 = =
Sos torta = 2 vagy 3 1 1 = = 200-210 55-45

A tablazatokban szerepld értékek (hémérsékletek és sitési idk) tajékoztatd jellegliek, és a kiildnféle konyhamivészeti
szokasok alapjan valtozhatnak.

GRILLSUTESI TABLAZAT
Szint szama . : caii aiité | MESTERSEGES LEGKEVERESU SUTO
} Témeg alulrol TERMESZETES LEGKEVERESU SUTO (ventilator segitségével)
ELELMISZEREK kg ] ] Hémérséklet | Siitési idok percekben | Homérsaklet | _Siitési iddk percekben
5sinnel | 6 sinnel o ] o ]

c 1. oldal 2. oldal c 1. oldal 2. oldal
HUSOK
Oldalas 0,50 | 4.vagy5 | 5.vagy6 | 225-Max. 12-15 12-15 200 15 10
Marhaszelet 0,15 | 4.vagy5 | 5.vagy6 | 200-225 5 5 = = =
Csirke (félbevagva) 1 3.vagy 4 | 4.vagy 5 225 20 20 = = =
HALAK
Pisztrang 0,42 4, 5. = = = 200 10 10
Tengeri fogas 0,40 | 4.vagy5 | 5.vagy 6 = = = 200 10-12 10-12
Nyelvhal 0.20 | 4.vagy5 | 5.vagy6 = = = 200 8-9 8-9

A tablazatokban szerepld értékek (hdmérsékletek és sutési idok) tajékoztatd jellegliek, és a kildnféle konyhamivészeti
szokasok alapjan valtozhatnak. Kiilondsképpen, a husok grillezésénél ezek az értékek nagymértékben fiiggenek a hus
vastagsagatol és az egyéni izléstdl.

461306975 (RS-000)
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

+ Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi munkat
kivan végezni, kapcsolja le a berendezést az
elektromos halézatrol.

* Gozzel ne tisztitsa ezt a berendezést.

* Ne mossa le a berendezés részeit, ha még
melegek

* Soha ne hasznaljon karcolé hatasu porokat,
szivacsokat, vagy maré hatasi spray
anyagokat.

* Ne hagyja, hogy ecet, kavé, sés viz vagy
citrom, illetve paradicsomlé maradjon a

fellileteken.

ULSO RESZEK

A slit6 boritasanak 0sszes részét (rozsdamentes acél,
oldalsé panelek, Uvegajto) gyakran tisztitani kell enyhe
tisztitoszerrel és kevés vizzel, majd pedig le kell tordlni
egy puha ronggyal.

Ne hasznaljon durva vagy karcol6 hatasu anyagokat
vagy éles fém kaparokat a sit6 Uvegajtajanak
tisztitasahoz, mivel az Uveg karcolodasat, illetve
bet6rését okozhatjak.

A festett vagy rozsdamentes acél felileteken ne
hasznéljon aromas vagy alifas oldoszereket a foltok
vagy tapados cimkék eltavolitasahoz.

A SUTG BELSG RESZEI

Ajanlatos a siitét minden hasznalat utan
tisztitani, hogy eltlinjenek a siités, a zsir vagy
a cukor maradvanyai, amelyek a tovabbi
siitések soran megéghetnek és eltavolithatatlan
foltokat, lerakodasokat és kellemetlen szagokat
okozhatnak. A tisztitast mindig langyos siitével
szappanos vizzel végezziik, és Ugyeljlnk arra, hogy
a falakat tokéletesen oblitsik le és szaritsuk meg.
Mossuk el mindig a felhasznalt kiegészitoket is.

Ne spriccelje le vagy ne mossa le az elektromos
ellenallasokat vagy a termosztat gombjét savas
alapa tisztitoszerrel (ellenérizze a tajékoztato
cimkét az On altal hasznalt terméken). A gyartot
nem lehet felelésnek tekinteni a helytelen
tisztitasbol eredd esetleges karokért.

A SUTO ELEJENEK TOMITESE

A siité elejének tomitése szigetelési funkciét biztosit,

igy garantalja a suté helyes mikadését. Tanacsoljuk,

hogy:

+ Ugy tisztitsa meg, hogy elkerili karcolast okozd
targyak vagy tisztitoszerek hasznalatat.

+ id6énkent ellenérizze allapotat.

Ha a tomités kemény lett vagy karosodott,
fordulion a legkozelebbi szervizszolgalati
kozponthoz, és keriilie el a siitd hasznalatat,
amig meg nem javitjak.

UTGAJTO BELSO UVEG

Sitdink sajatsagos tulajdonsaga az, hogy konnyen,
szakképzett személy segitsége nélkiil el lehet
tavolitani a stitéajto belsé tivegét a tokéletes tisztitas
céljabol. Elegendd kinyitni a stitd ajtajat, és kiemelni a
tartdt, melyre az (iveg régzitve van (lasd 7. abra).

FIGYELEM!! Fiiggbleges ajté mellett, amikor az
liveget kihlizzuk, a csuklopant az ajtét hirtelen
beranthatja.




SUTO OLDALSO RACSOK (8. abra)

A slitd oldalsé racsinak tokéletesebb tisztitdsa végett

ezeket el lehet tavolitani, a kévetkezd miveletsor

szerint:

+ Eqgy ujjal gyakoroljon nyomast az utolsé sinre, hogy
kiszabaditsa a racsot a rogzitd csapbdl.

+ Emele felfelé, és huzza ki a racsokat.

Avisszaszereléshez végezze el afentleirt miveleteket

forditott sorrendben.

A SUTE LAMPAJANAK CSEREJE (9. abra)

Figyelem!! Aramiités kockazata miatt ellendrizze, hogy
a berendezés ki van kapcsolva, mieldtt izzot cserél.

Abban az esetben, ha szilkségessé valna a sité egyik,
vagy mindkét lampajanak kicserélése, a kovetkezd
adatoknak kell megfelelnitik:

15W-230V~-50Hz-E 14 - magas hémérsékleteknek

ellenalld képesség (300°C).

A ldmpa cseréjéhez a kovetkezd miveleteket kell

levégezni:

+ Tavolitsa el a siitd oldalsé racsait, ahogy az le van
irva az el6z6 szakaszban.

+ Tavolitsa el a lampa tart6 védoéiivegét (V), ugy, hogy
kozotte és a siitd belsé fala kozott egy csavarhizot
(C) emeléként hasznal.

« Cserélie ki a lampat, és szerelie vissza az
alkatrészeket a fent leirt miveleteket forditott
sorrendben végrehajtva.

Néhany mikddésbeli probléma fligghet egyszerl karbantartasi miiveletektél vagy feledékenységtdl, és kdnnyen
meg lehet éket oldani a szervizszolgélat beavatkozésa nélkil.

PROBLEMA MEGOLDAS

A siité nem mikodik + Ellenérizze, hogy a tapvezeték villasdugoja be legyen dugva

+ Ellenérizze, hogy a szabalyoz6 gombok helyesen be vannak allitva a
stitéshez, és a programozo, vagy idékapcsold, ha van, kézi allasban legyen,
majd ismételje meg a hasznalati utasitdsban megjelolt miveleteket

+ Ellenérizze az elektromos berendezés biztonsagi megszakitdit (biztositék)
Ha a meghibasodas a berendezést érinti, forduljon villanyszerel6hdz.

Forgassa a termosztat gombjat magasabb hémérsékletre

ki Ujra a termosztat jelz6fénye | < Forditsa a kapcsolot egy mésik funkciora

Nem gyullad ki a sit6 belsé |+ Forditsa a kapcsolot egy masik funkciora

vilagitasa + Ellenérizze, hogy a sité lampéja jol be van csavarva

+ Vasarolion egy szervizszolgalati kozpontunknal egy lampat magas
hémérsékletekhez, és szerelie be a 17 oldalon megadott utasitasok
szerint.

Hasznalatkdzben nem gyullad

17
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A BEEPITESI UREG MINIMALIS MERETEI (10. 4bra)

tapvezeték

MAGASSAG SZELESSEG MELYSEG TERFOGAT
mm mm mm dm?
570 560 550 51
AZ ELEKTROMOS ALKATRESZEK TELJESITMENYE

Leiras Névleges adatok

sitd also flitbeleme 170 + 800 W

stit6-grill felsé fiitdelem 800+1800 W

sit6 hatulso flitoelem 2000 W

grill flitéelem 1800 W

a stit6 lampaja 15W-E14-T300

tangencialis ventilator 18.22 W

motoros szelléztetégép 25.29 W

HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?

597

18
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MUSZAKI INFORMACIOK

Az ebben a részben felsorolt szereléseket és
karbantartasokat kizarolag szakképzett személy
végezheti el.

A gyartét nem lehet felelésnek tekinteni az
esetleges dologi vagy személyi karokért, melyek
a késziilék helytelen felszerelésébdl erednek.

« Miutan eltavolitotta a kiils6 csomagolast, és a
kulénféle mozgd részek belsé csomagolasat,
gy6z6djon meg a készilék épségérdl. Ha kétség
meril fel, ne hasznalja a késziiléket, hanem lépjen
érintkezésbe a legkdzelebbi szervizszolgalati
kézponttal.

+ Néhany alkatrészt mlanyag véddboritassal van
felszerelve a készllékre. Ezt a véddboritast
feltétlendl el kell tavolitani a kész(ilék hasznalata
el6tt. Tanacsoljuk, vagja be a boritast a szélein egy
éles pengével, vagy egyszer(ien egy tii hegyével.

+ Soha ne haszndlja a siitd ajtajanak fogantyujat a
kész(ilék felemeléséhez vagy huzasahoz.

Acsomagoldéanyagok (karton, zsakok, polisztirol,
szogek stb.) potencialis  veszélyforrast
jelentenek, ezért tartsuk tavol a gyerekektdl.
A kornyezet tiszteletben tartasa érdekében az
Osszes csomagoléanyag kornyezetbarat és
ujra felhasznalhaté (a fadarabok nincsenek
vegyszerrel kezelve). A kartonok 80%-tol 100%-
ig Ujrahasznositott papirbdl vannak. A zsakok
polietilénbdl (PE), a pantok polipropilénbdl
(PP), és a kitoltd anyag polisztirolbol (PS)
van, klor-fluor-karbidok nélkiil. A kezelés és
az ujrafelhasznalas soran az alapanyagokat
meg lehet takaritani, és a szemét mennyiségét
csokkenteni lehet. Az Ujrafelhasznalas végett
a csomagoldanyagot vissza lehet vinni a
keresked6hoz, ahol a késziiléket vasarolta, vagy
egy szemétgylijté kozpontba. Legyen szives
elkérni a cimet a helyi onkormanyzatnal.

TANACSOK

* A késziilékkel szomszédos és az azt koriilvevd
falaknak egy 70 K thlmelegedésnek kell
ellenallnia.

* A ragasztonak, mely a réteges mianyagot
a burkolobutorhoz ragasztja, min. 150°C
homérsékleteknek kell ellenallnia, hogy maga a
bevonat ne véljon le.

A SUTO BEHELYEZESE ES ROGZITESE

A sutét be lehet illeszteni egy fliggbleges
burkoldbutorba,, vagy egy alap butorba, ezeken a
beépitéshez nyilast vagva ugy, ahogy azt a 10. abra
mutatja.

Abbol a célbdl, hogy biztositsa a késziilék
megfelelé szellézését, tavolitsa el az alap butor
hatulso falat, vagy vagjon nyilast (A), ahogy az a
10. abran szerepel.

Helyezze be a butor nyilésaba a sitét, és rogzitse a
megfeleld csavarokkal (V) (11. abra).

A siitének egy olyan feliileten kell nyugodnia,
mely megtartja a maganak a siitonek a sulyat,
mivel a csavarokkal torténd rogzités csak azért
sziikséges, hogy a siit6 ne j6jjon ki a butorbol.

0!
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AZ ARAM BEKOTESE
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KARBANTARTAS

Az aram bekoétését a hatalyos eléirasoknak és
torvényi rendelkezéseknek megfeleléen kell
elvégezni.

Mielott elvégzi a bekotést, ellendrizze, hogy:

A berendezés és a csatlakoz aljzatok elektromos
teliesitménye megfeleld legyen, a teljesitmény
fel van tlntetve a sltének az oldalan elhelyezett
jelzécimkéjén, és a hozzatartoz6 hasznalati
utasitasban.

A csatlakoz6 aljzat vagy a berendezés el legyen
latva hatékony foldeléssel a jelenleg hatalyos
eléirasoknak  és  torvényi  rendelkezéseknek
megfelelden. A gyarté minden feleldsséget elharit
ezeknek a rendelkezéseknek a figyelmen kivil
hagyasa esetén.

A hasznalt csatlakoz6 aljzat vagy omnipoléris
megszakitd kénnyen elérheté legyen a beépitett
készilék mellett.

Amikor az elektromos halézathoz csatlakoztatas
csatlakozo aljzattal torténik:

Ha nincs rajta, szerelien a tapvezetékre egy,
a jelz6cimkén szerepld terheléshez alkalmas,
szabvanyositott villasdugot. Kdsse be a vezetékeket
lUgyelve arra, hogy betartsa a lent megjeldlt
megfeleléseket, és a foldvezetéket hosszabbnak
tartsa a fazis vezetékekhez képest:

betii L (fazis)
betil N (nullavezeték) = kék szinii vezeték
szimbolum @ (féld)

=barna szin(i vezeték

= sargaszold szin(i vezeték

A tapvezetéket ugy kell elhelyezni, hogy egyetlen
ponton se érjen el egy 75°C-os tulmelegedést.

Ne hasznaljon a csatlakoztatashoz redukciokat,
adaptereket,  sontoket, amennyiben  hamis
érintkezéseket hozhatnak létre, az ebbdl eredd
veszélyes tulheviilésekkel.

Amikor a csatlakoztatas kozvetleniil az elektromos
halézathoz torténik:

Helyezzen a késziilék és a haldzat kozé egy
omnipolaris megszakitdt, mely a készilék
terheléséhez van méretezve, az érintkezések kozott
3 mm minimalis nyilassal. Ne felejtse el, hogy a
foldvezetéket nem szakithatja meg megszakito.

Miel6tt barmilyen cserét végezne, erédteljesen
ajanljuk, hogy aramtalanitsa a késziiléket.

AZ ELEKTROMOS ALKATRESZEK CSEREJE

Aslitd lampéajanak cseréjéhez lasd 17. oldal.

A tobbi  elektromos alkatrészhez  torténd
hozzéféréshez elkerllhetetlen a sitd kivétele a
helyérél a csavarok (V) kicsavarozasaval (11. abra).
Assiitd egyszer( kivételével kdzvetlenll beavatkozast
lehet végezni a kapcsoldlécen (12. abra).

A tapvezeték cseréjének esetén a foldvezetéket
hagyja hosszabbra a fazis vezetékekhez képest,
ezenkiviil be kell tartani <AZ ARAM BEKOTESE»
szakaszban szerepl6 utasitasokat.

Vegye le a hatulsé védéburkolatot (Q) ahhoz,
hogy hozzéaférien a reduktoros motorhoz, az
ellenallasokhoz, a hémérséklet korlatozohoz és a
lampa tartéhoz (12. abra).

Alampatok cseréjéhez (P) vegyiik le a burkolatot (A)
és a oldalt, utdna egy csavarhtzéval nyomjuk meg
a keét blokkold nyelvet (lasd 13. abra) és huzzuk a
lampatokot a stitd belseje felé.

A termosztdt, a kommutator, a programozé és a
jelzéfények cseréjéhez vegye le a védddobozt (S)
(12. &bra). Tavolitsa el a szabalyozd6 gombokat,
majd csavarozza ki az alattuk levé csavarokat, hogy
szabadda tegye a kicserélendd alkatrészeket.
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Questa apparecchiatura, prima di lasciare la fabbrica, & stata collaudata e messa a punto da personale esperto
e specializzato, in modo da dare i migliori risultati di funzionamento.

Ogni riparazione, o messa a punto che si rendesse in seguito necessaria deve essere fatta con la
massima cura ed attenzione da personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi sempre al nostro Centro di Assistenza piu vicino specificando
la marca, il modello, il numero di serie ed il tipo di inconveniente ed il modello di apparecchiatura in Vostro
possesso. | dati relativi sono stampigliati sull'etichetta segnaletica applicata sulla parte laterale dell'apparecchio
ed inserita nel manuale.

N.B: applicare nello spazio sottostante, tale etichetta, in modo da avere sempre a portata di mano tali
dati. Queste informazioni permettono all'assistente tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio e garantire
di conseguenza un intervento tempestivo e mirato.

| ricambi originali e gli accessori optional si trovano solo presso i nostri Centri Assistenza Tecnica e rivenditori
autorizzati.

SPAZIO RISERVATO PER L’APPLICAZIONE DELL'ETICHETTA SEGNALETICA

461306975 (RS-000)



T 1.NOTEIMPORTANTIE PRECAUZIONID'USO

461306975 (RS-000)

L’apparecchio é stato progettato e costruito secondo le norme europee EN 60 335-1 e EN 60 335-2-6 piu
relativi emendamenti.

L’apparecchio & conforme alle prescrizioni delle sottonotate Direttive Europee:
+ CE 2006/95 relative alla sicurezza elettrica (BT).
« CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 relative alla compatibilita elettromagnetica (EMC)

e riporta sull’etichetta segnaletica e sull'imballo il simbolo CE

Gli accessori del forno che possono venire a contatto con gli alimenti, sono costruiti con materiali
conformi a quanto prescritto dalla direttiva CEE 89/109 del 21/12/88.

Questo prodotto & conforme alla Direttiva EU 2002/96/EC.

Il simbolo del cestino barrato riportato sull’apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita
utile, dovendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di
raccolta differenziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore
al momento dell’acquisto di una nuova apparecchiatura equivalente.

L’utente é responsabile del conferimento dell’apparecchio afine vita alle appropriate strutture di raccolta,
pena le sanzioni previste dalla vigente legislazione sui rifiuti.

L’adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell’apparecchio dismesso al riciclaggio, al
trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti
negativi sull’ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui & composto il prodotto.

Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di
smaltimento rifiuti, o al negozio in cui é stato effettuato I'acquisto.

| produttori e gli importatori ottemperano alla loro responsabilita per il riciclaggio, il trattamento e lo
smaltimento ambientalmente compatibile sia direttamente sia partecipando ad un sistema collettivo
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Lei ha acquistato un ns/ prodotto e sentitamente

la ringraziamo. Siamo certi che questo nuovo

apparecchio, moderno, funzionale e pratico, costruito
con materiali di primissima qualita, soddisfera nel
modo migliore le sue esigenze. L'uso di questo nuovo

apparecchio € facile, tuttavia prima di installarlo e

farlo funzionare, & importante leggere attentamente

questo libretto il quale fornisce indicazioni riguardanti
la sicurezza d'installazione, d’'uso e di manutenzione.

Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore

consultazione.

La Casa Costruttrice si riserva di apportare ai propri

prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie

o utili, anche nellinteresse dellutente, senza

pregiudicare le caratteristiche essenziali di funzionalita

e di sicurezza.

Essanonrisponde delle possibiliinesattezze, imputabili

ad errori di stampa o di trascrizione, contenute nel

presente libretto. N.B.: la grafica delle figure riportate
neI libretto & puramente indicativa.
L'installazione e le manutenzioni (parte “6.
ISTRUZIONI PER L’ INSTALLATORE”) devono
essere eseguite esclusivamente da personale
qualificato.

+ L'apparecchio dovra essere destinato solo all'uso
per il quale € stato concepito, cioé la cottura ad
uso domestico. Ogni altro uso € da considerarsi
improprio € quindi pericoloso.

« Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da una installazione o da
una manutenzione incorretta o da una errata
utilizzazione dell'apparecchio.

+ Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita
dell'apparecchio. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi a personale qualificato.

+ Gli elementi dellimballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono essere
lasciati alla portata dei bambini in quanto potenziali
fonti di pericolo.

Inrispetto del’ambiente, tutti i materiali d'imballaggio
usati sono ecologici e riciclabili.

+ La sicurezza elettrica di questo apparecchio &
assicurata soltanto quando lo stesso € correttamente
collegato ad un buon impianto di messa a terra
come previsto dalle norme di sicurezza elettrica.
Il costruttore declina ogni responsabilita per
I'inosservanza di queste disposizioni. In caso di
dubbio richiedere un controllo accurato dell'impianto
da parte di personale qualificato.

* Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che
i dati di targa siano rispondenti a quelli della
rete di distribuzione elettrica (vedere parte “5.
CARATTERISTICHE TECNICHE").

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico
comporta l'osservanza di alcune regole
fondamentali:

# Non toccare I'apparecchio con mani bagnate od
umide.

# Non usare I'apparecchio a piedi nudi.

# Non tirare il cavo d’'alimentazione per staccare la
spina dalla prese di corrente.

# Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti
atmosferici (pioggia, sole...)

# Non permettere che I'apparecchio sia utilizzato da
bambini o da incapaci, senza sorveglianza.

+ Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
€ opportuno riscaldarlo vuoto a porta chiusa,
alla massima temperatura per circa due ore, al
fine di espellere l'odore caratteristico prodotto
dall'isolamento dilana di vetro. Arieggiare 'ambiente
durante I'operazione.

+ Durante e dopo l'uso, il cristallo della porta forno
e le parti accessibili possono essere molto calde
e pertanto € necessario tenere lontano i bambini
dall'apparecchio.

+ Tenere ben pulito I'apparecchio. | residui di cibo
possono causare rischi di incendio.

+ Evitare di usare il forno spento come spazio per
riporre cibi o recipienti: in caso di accensione
involontaria, questo comportamento pud essere
causa di danni ed incidenti.

+ Se usate una presa di corrente nelle vicinanze
dell'apparecchio, assicurarsi che i cavi degli
elettrodomestici che state usando non lo tocchino
e siano sufficientemente distanti dalle parti calde
dell'apparecchio.

* Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi
che tutti i comandi siano in posizione di spento o
chiuso.

+ Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia
0 manutenzione, disinserire I'apparecchio dalla rete
d’alimentazione elettrica.

* In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento,
spegnere e disinserire I'apparecchio dalla rete
elettrica e non manometterlo. Ogni riparazione, o
messa a punto deve essere fatta con la massima
cura ed attenzione da personale qualificato. Per
questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi al nostro
Centro di Assistenza piu vicino specificando il tipo
di inconveniente ed il modello di apparecchiatura in
Vostro possesso.

461306975 (RS-000)
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Spia inserzione termostato
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COMANDI

MANOPOLA TERMOSTATO (rif. A)
Ruotando in senso orario la manopola, si potra scegliere i valori di
temperatura del forno per cuocere le vivande (tra 50°C e Max).

MANOPOLA SELETTORE “6” POSIZIONI (rif. B)
Ruotando in senso orario od antiorario la manopola, troveremo i
sottonotati simboli:

0 = Forno non inserito
= Accensione luce fomo che in tutte le funzioni resta inserita
(3] = Inserzione ventilatore
O = Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore
@ =Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore con ventilatore
= Inserzione elemento riscaldante grill
= Inserzione elemento riscaldante grill con ventilatore
MANOPOLA SELETTORE “8” POSIZIONI (rif. B)

Ruotando in senso orario od antiorario la manopola, troveremo i
sottonotati simboli:

0 =Forno non inserito
= Accensione luce fomo che in tutte le funzioni resta inserita
(3] = Inserzione ventilatore
D = Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore
@ =Inserzione elementi riscaldanti superiore e inferiore con ventilatore
= Inserzione elemento riscaldante inferiore con ventilatore
= Inserzione elemento riscaldante posteriore con ventilatore
= Inserzione elemento riscaldante grill

= Inserzione elemento riscaldante grill con ventilatore

SPIA INSERZIONE TERMOSTATO (rif. C)

Quando & accesa segnala che il forno od il grill sono in funzione. Durante
I'uso del forno si spegne quando la temperatura prescelta & raggiunta.
Durante la cottura € normale che la spia gialla si accenda e si spenga a
piu riprese poiché la temperatura del forno & controllata.

SPIA INSERZIONE COMPONENTI ELETTRICI (rif. D)
Quando & accesa indica che € inserito un componente elettrico.
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PROGRAMMATORE ELETTRONICO "TOUCH"
(rif. E)

Impostazione dell’ora

Dopo il collegamento elettrico o dopo la
mancanza di corrente sul display, lampeggiano
contemporaneamente le indicazioni "A" e “0,00” od il
tempo trascorso dal ritorno della corrente.

Tenere premuto per qualche istante
contemporaneamente i pulsanti + e - oppure soltanto
il pulsante MODE, fino a quando il simbolo "A"
scompare e il simbolo @) di funzionamento manuale
siillumina.

L'ora puo essere impostata solo quando che il puntino
sotto il simbolo @) lampeggia.

L'ora esatta non pud essere corretta quando & in corso
un programma di funzionamento.

Se limpostazione dellora viene fatta quando un
programma € stato impostato, questo si disattiva
automaticamente.

Selezione dei programma

Tenendo premuto per qualche istante il pulsante
MODE e premendolo in successione inizia la seguente
sequenza di programmi:

1. Contaminuti
Lorario scompare, il simbolo (2] siillumina e con i
pulsanti + e — € possibile impostare il tempo.
Al termine del tempo impostato si mette in funzione
il segnale acustico ed il simbolo (&) lampeggia.
Per tacitare il segnale e far scomparire il simbolo
(@) tenere premere il pulsante MODE per qualche
istante.
I funzionamento del contaminuti € indipendente da
tutti gli altri programmi di cottura.

2. Durata cottura

L'orario scompare, il simbolo "A" e la scritta “dur”
lampeggiano. Con i pulsanti + e — & possibile
impostare il tempo di cottura. Al termine del tempo
impostato si mette in funzione il segnale acustico
ed il simbolo "A" lampeggia.

Per tacitare il segnale premere il pulsante MODE.
|Iforno & disinserito, per rimetterlo in funzionamento
manuale, tener premuto per qualche istante
contemporaneamente i pulsanti + e — oppure il
pulsante MODE e il simbolo @) riappare.

BA;86 [E]
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3. Fine cottura
L'orario scompare, il simbolo "A" e la scritta “End”
lampeggiano. Con i pulsanti + e — & possibile
impostare 'ora di fine cottura.
Il simbolo (@) si spegne e appare il simbolo "A".
Il simbolo @) si illumina di nuovo quando ha inizio
la cottura al forno. Allo scadere del tempo di cottura,
il simbolo @ si spegne, il simbolo "A" lampeggia
e si mette in funzione il segnale acustico.
Per tacitare il segnale premere il pulsante MODE.
IIforno & disinserito, per rimetterlo in funzionamento
manuale, tener premuto per qualche istante
contemporaneamente i pulsanti + e — oppure il
pulsante MODE e il simbolo ] riappare.

Correzione/cancellazione del programma
impostato

Un qualsiasi programma impostato pud essere
cancellato tenendo premuto per qualche istante
contemporaneamente i pulsanti + e —.

Il simbolo "A" scompare.

Un qualsiasi programma impostato pud essere corretto
tenendo premuto per qualche istante il pulsante MODE
e poi premendolo in sequenza in base alla funzione
che di deve correggere. La correzione deve essere
eseguita mediante i pulsanti + e —.

In qualsiasi momento & possibile controllare lo stato
di avanzamento del programma impostato tenendo
premuto per qualche istante il pulsante MODE e poi
premendolo in sequenza in base alla funzione che di
deve visualizzare.
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PROGRAMMATORE ELETTRONICO (rif. F)
Questo accessorio svolge le sottonotate funzioni:

- Orologio (siimposta con il tasto 2 e 3)
- Contaminuti si imposta con il tasto 1)
- Durata di cottura si imposta con il tasto 2)
si imposta con il tasto 3)
si imposta con il tasto 2 e 3)
si imposta con il tasto 4)

si imposta con il tasto 5)

- Fine cottura

- Funzionamento manuale

- Regolazione tempi indietro
- Regolazione tempi in avanti

II display digitale indica sempre l'ora e pud visualizzare i
tempi di durata e fine cottura o del contaminuti, premendo il
pulsante corrispondente.

N.B.: Al termine di ogni programmazione (escluso il
contaminuti) il programmatore disinserisce il forno.
Verificare al successivo utilizzo del forno, se non
si utilizza il programmatore, che quest’ultimo sia
impostato sul funzionamento manuale (vedi istruzioni
piu sotto riportate).

Impostazione dell’ora (da 0,01 a 24,00 = hh,mm)
Dopo il collegamento elettrico o dopo la mancanza di
corrente sul display lampeggiano contemporaneamente
le indicazioni “A” e “0,00” od il tempo trascorso dal ritorno
della corrente.

Premere contemporaneamente i pulsanti 2 e 3 ed
impostare l'ora corrente premendo il pulsante 4 o 5.
Terminato 'impostazione il simbolo “A” si spegne e si
accende il simbolo (@) di funzionamento manuale.

Funzionamento manuale

Automaticamenete con [limpostazione dell'ora, il
programmatore si imposta sul funzionamento manuale.
Diversamente questo pud avvenire soltanto al termine
della programmazione automatica o dopo averla
cancellata premendo contemporaneamente i pulsanti 2 e
3. Il simbolo “A” scompare ¢ il simbolo @] si illumina.

Contaminuti (da 0,01 a 0,59 = hh,mm)

Premere il pulsante 1 e selezionare il tempo di cottura
mediante il pulsante 4 o 5. Il simbolo (@] si illumina.
Al termine del tempo impostato si mette in funzione il
segnale acustico ed il simbolo (2] si spegne.

Funzionamento semiautomatico (con durata cottura
da 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 2 ed impostando il tempo di
durata cottura con il pulsante 4 o 5, il simbolo “A” ed il
simbolo @) si illuminano in permanenza. Trascorso il
tempo impostato, il simbolo @) si spegne, il simbolo “A”
lampeggia e si mette in funzione il segnale acustico.

12345

Funzionamento semiautomatico (con fine cottura da

0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 3 ed impostando il tempo di fine
cottura con il pulsante 5, il simbolo “A” ed il simbolo @)

siilluminanoin permanenza. Trascorso il tempoimpostato,
il simbolo (@) si spegne, il simbolo “A” lampeggia e si
mette in funzione il segnale acustico.

Funzionamento automatico (con inizio cottura posticipato)
Programmare prima la durata del tempo di cottura (il
simbolo “A” ed il simbolo @Jsi illuminano) e poi la fine del
tempo di cottura (il simbolo[@Jsi spegne) come descritto in
precedenza. Il simbolo @ si illumina di nuovo quando ha
inizio la cottura al forno. Allo scadere del tempo di cottura, il
simbolo (@] si spegne, il simbolo “A” lampeggia e si mette
in funzione il segnale acustico.

Segnale acustico

Il segnale acustico entra in funzione al termine di una
programmazione o della funzione contaminuti ed ha la
durata di circa 7 minuti. Per interromperlo prima, si dovra
premere uno dei pulsanti delle funzioni.

Inizio programma e controllo

Il programma ha inizio dopo I'impostazione. In qualsiasi
momento € possibile controllare il programma impostato
premendo il pulsante corrispondente.

Correzione/cancellazione del programma impostato

Si ha un errore di programmazione del funzionamento
automatico, se 'ora indicata dall'orologio € compresa tra
I'ora di inizio cottura e I'ora di fine cottura. L'errore sara
immediatamente segnalato acusticamente e mediante
lampeggio del simbolo “A”. Lerrore di impostazione
puod essere corretto variando la durata od il tempo di
fine cottura. Un qualsiasi programma impostato pud
essere corretto in qualsiasi momento premendo prima il
rispettivo tasto di programmazione e poi i tasti 4 0 5. La
cancellazione di un programma si effettua correggendo |l
tempoimpostato portandolo sul valore “0,00”. Cancellando
la durata di funzionamento si cancella automaticamente
la fine di funzionamento e viceversa. Il forno si spegne
automaticamente e il simbolo “A” lampeggia.

461306975 (RS-000)
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DESCRIZIONE GENERALE

| ns/forni elettrici multifunzione (6 - 8 funzioni)
permettono di scegliere il tipo di riscaldamento piu
idoneo alle diverse esigenze di cottura.

Per evitare il surriscaldamento del forno, I'apparecchio
€ dotato di un termostato di sicurezza che entra in
funzione qualora si verifichi un guasto al termostato
principale. In questo caso l'alimentazione elettrica
viene temporaneamente interrotta: non cercate di
riparare dasoliil guasto ma spegnete I'apparecchio
e contattate il Centro di Assistenza piu vicino.

Inoltre, I'apparecchio & dotato di un ventilatore di
raffreddamento o tangenziale che ha il compito
di raffreddare il frontale comandi, le manopole, la
maniglia della porta forno ed i componenti elettrici.

Il forno pud essere dotato di guide fisse (fig. 1) o
telescopiche (fig. 2), sulle quali possono essere
posizionati i sottonotati accessori, (fig. 3) la cui
dotazione varia da modello a modello:

+ griglia forno (A)

+ leccarda o vassoio raccogligocce (B)

* teglia per pasticceria o pizza (C)

Per sfruttare al meglio le proprie prestazioni e per
un corretto posizionamento della griglia forno (A),
consultare le tabelle di cottura a pag. 15.

L'apparecchio ¢ dotato di manopole «push-push».
Per usare il forno, & necessario estrarre le manopole
premendo sulle stesse (vedi fig. 4).

Durante l'uso del forno, assicurarsi che le
manopole siano esterne rispetto il frontalino
onde evitare un eventuale surriscaldamento

10
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NOTE SULLA SICUREZZA:

Non lasciare il forno incustodito durante le cotture. Accertarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Per aprire la porta forno impugnare sempre la maniglia nella parte centrale. Non esercitare pressioni
eccessive sulla porta quando é aperta.

Non preoccuparsi se durante la cottura, si forma della condensa sulla porta e sulle pareti interne del
forno. Questo non influisce sul funzionamento dello stesso.

Quando si apre la porta forno, attenzione alla fuoriuscita di vapore bollente.

Durante I'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti
all'interno del forno. Utilizzare guanti da forno per inserire od estrarre recipienti dal forno.

Quando togliete o mettete le pietanze nel forno, accertatevi che i condimenti non cadano in notevoli
quantita sul fondo (oli e grassi, se surriscaldati, sono facilmente infiammabili).

Utilizzare recipienti resistenti alle temperature indicate dalla manopola termostato.

Durante la cottura, onde evitare risultati negativi, si raccomanda vivamente di non coprire la suola
forno o le griglie con fogli d’alluminio o con altri materiali. Casseruole, stampi o od altro vanno sempre
posizionati sulla griglia forno

Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del sugo prodotto dalle carni durante la cottura al grill,
come indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI PER LA COTTURA.

Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi che tutti i comandi siano in posizione di spento o
chiuso.

ATTENZIONE!!!! Durante e dopo I'uso, il cristallo della porta forno e le parti accessibili possono essere
molto calde e pertanto & necessario tenere lontano i bambini dall’apparecchio.

IMPORTANTE!!! Durante I'uso del forno e del grill, la porta forno deve essere chiusa.

COME COMPORTARSI AL PRIMO UTILIZZO

Verificare che I'eventuale accessorio di programmazione cottura sia in posizione manuale, poi, al fine di
espellere I'odore caratteristico prodotto dallisolamento di lana di vetro, riscaldare per circa due ore il forno vuoto
a porta chiusa, sulla posizione di massima temperatura.

Durante l'intera operazione non sostare nella stanza ed arieggiarla. Trascorso il tempo, lasciare raffreddare
I'apparecchio e pulire I'interno con acqua calda e un detersivo delicato.

Lavare anche tutti gli accessori (griglia, teglia, leccarda, schidione,..) prima dell'uso.

Prima di effettuare la pulizia, disinserire 'apparecchio dalla rete d’alimentazione elettrica.

1"
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COME USARE IL FORNO MULTIFUNZIONE

SCONGELAMENTO CON ARIA AMBIENTE

Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo e poi introdurre le vivande da scongelare nel forno. Il
tempo necessario per lo scongelamento dipende dalla quantita e dal genere delle vivande. Selezionando questa
funzione, viene inserito soltanto il ventilatore che fa circolare I'aria che investe le vivande surgelate e le scongela
molto lentamente. Particolarmente indicato per la frutta e i dolci.

D COTTURA TRADIZIONALE

Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo G e regolare la manopola del termostato (A) sulla
temperatura desiderata. Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la lampada spia gialla del termostato
si spenga prima di introdurre le vivande. Selezionando questa funzione vengono inseriti gli elementi riscaldanti
superiore ed inferiore che distribuiscono il calore dall’alto e dal basso sulle vivande. Questa cottura € adatta per
cucinare qualsiasi tipo di alimento (carne, pesce, pane, pizza, dolci ....).

COTTURA TRADIZIONALE FORZATA

Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo e regolare la manopola del termostato (A) sulla
temperatura desiderata. Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la lampada spia gialla del termostato
si spenga prima di introdurre le vivande. Selezionando questa funzione vengono inseriti gli elementi riscaldanti
superiore ed inferiore ed il calore irraggiato viene distribuito dal ventilatore. Questa cottura & particolarmente
indicata per cuocere in modo rapido e simultaneo su diversi guide (fig. 5).

SCONGELAMENTO E RISCALDAMENTO CON ARIA CALDA (solo forni 8 funzioni)

Ruotare lamanopola del selettore (B) sul simbolo eregolare lamanopola del termostato (A) sulla temperatura
desiderata ed introdurre le vivande nel forno. Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento riscaldante
inferiore ed il calore irraggiato viene distribuito dal ventilatore. Questa funzione & particolarmente adatta per
scongelare e riscaldare prodotti gastronomici gia preparati.
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COTTURA A CONVEZIONE FORZATA CON RESISTENZA POSTERIORE (solo forni 8 funzioni)
Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo e regolare la manopola del termostato (A) sulla
temperatura desiderata ed introdurre le vivande. Se si effettua il preriscaldamento, attendere che la lampada
spia gialla del termostato si spenga prima di introdurre le vivande. Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante posteriore ed il calore prodotto € fatto circolare dal ventilatore. Il calore pertanto raggiunge
rapidamente ed uniformemente il vano forno permettendo di cuocere contemporaneamente diversi cibi sistemati
su piu ripiani (fig. 5).

COTTURAAL GRILL

Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo e regolare la manopola del termostato (A) sulla
temperatura desiderata. Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento riscaldante superiore centrale
che distribuisce direttamente il calore sulle vivande (fig. 6). Oltre a grigliare, pud essere utilizzata per dorare
leggermente le vivande gia cotte o tostare pane.

Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta del sugo, come indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI
PER LA COTTURA”

COTTURA AL GRILL A CONVEZIONE FORZATA

Ruotare la manopola del selettore (B) sul simbolo e regolare la manopola del termostato (A) sulla
temperatura desiderata. Selezionando questa funzione viene inserito I'elemento riscaldante superiore centrale
ed il calore irraggiato viene distribuito dal ventilatore. Questa cottura € particolarmente indicata per mitigare
lirraggiamento diretto dell'elemento riscaldante superiore usando temperature di cottura inferiori, permettendo
una doratura uniforme e croccante. Ideale per pesce e crostini.

Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta del sugo, come indicato nel paragrafo “CONSIGLI PRATICI
PER LACOTTURA”.
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CONSIGLI PRATICI PER LA COTTURA
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Dolci e pane:

Prima di iniziare la cottura di dolci o pane,
preriscaldare il forno per almeno 15 minuti.
Durante la cottura, la porta forno non deve essere
aperta perché l'aria fredda esterna interromperebbe
la lievitazione.

A cottura ultimata, lasciare riposare i dolci nel forno
spento per 10 minuti circa.

Non usare il vassoio forno smaltato o leccarda, in
dotazione all'apparecchio, per cuocere dolci.

Come stabilire se il dolce & cotto? Circa 5 minuti
prima della fine del tempo di cottura, infilare uno
stecchino di legno nella parte piu alta del dolce. Se
ritirate lo stecchino pulito, il dolce & cotto.

Se il dolce si “abbassa” . La prossima volta, usare
meno liquidi od abbassare la temperatura di 10°C.
Se il dolce € troppo asciutto . Praticare con uno
stuzzicadenti piccoli fori nel dolce e versarci sopra
gocce di succo di frutta o di una bevanda alcolica.
La prossima volta, aumentare la temperatura di
10°C e ridurre i tempi di cottura.

Se il dolce € troppo scuro sopra. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza inferiore, ridurre la
temperatura e prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce € bruciato sopra. Eliminare la parte
bruciata e cospargerlo di zucchero oppure, guarnirlo
con panna, marmellata, crema ecc....

Se il dolce ¢ troppo scuro sotto. La prossima volta,
posizionarlo ad una altezza superiore e ridurre la
temperatura.

Se il pane o il dolce hanno una buona cottura
esterna ma linterno non & cotto. La prossima
volta usare meno liquidi, ridurre la temperatura e
prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce non si stacca dallo stampo. Staccare
il dolce dal bordo dello stampo con un coltello.
Ricoprire il dolce con un panno umido e capovolgere
lo stampo. La prossima volta ungere bene lo
stampo e cospargerlo anche con un po’ di farina o
di pangrattato.

Se i biscotti non si staccano dalla teglia pasticciare.
Rimettere la teglia in forno per un po’ e staccare i
biscotti prima che si raffreddino. La prossima volta,
utilizzare una “carta da forno” per evitare questo
inconveniente.

14

Primi piatti e pietanze:

Se nella cottura di pietanze, il tempo & superiore
ai 40 minuti, spegnere il forno 10 minuti prima
della fine della cottura e sfruttare il calore residuo
(risparmio d’energia).

L'arrosto rimane pil succoso se cotto in vasellame
chiuso mentre raggiunge una rosolatura pil
croccante se cotto in vasellame aperto.

Le carni bianche, i volatili ed il pesce richiedono in
genere medie temperature (inferiori ai 200°C)

Le cotture “al sangue” di carni rosse richiedono alte
temperature (oltre i 200°C) e tempi brevi.

Per ottenere arrosti saporiti, lardellate e speziate la
carne.

Se l'arrosto € duro. La prossima volta fare frollare
maggiormente la carne.

Se larrosto & troppo scuro sopra o sotto. La
prossima volta, posizionarlo ad una altezza inferiore
0 superiore, ridurre la temperatura e prolungare i
tempi di cottura.

L'arrosto non & ben cotto? Tagliarlo a fette,
sistemarlo in una teglia con il suo sugo e terminare
la cottura.

Grigliature:

Ungete leggermente ed aromatizzare i cibi da
cuocere prima di grigliarli.

Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta
del sugo prodotto dalle carni durante la cottura.
Posizionatela in una delle guide sotto la griglia
(fig. 6) od appoggiatela sul fondo del forno.
Versate sempre un po’ d’acqua nella leccarda.
L’acqua impedisce che i grassi brucino, formando
cattivi odori e fumo. Aggiungetene dell'altra
durante la cottura per evitare che la stessa
evapori eccessivamente.

Girate i cibi a meta cottura.

L’alluminio & un materiale che si corrode
facilmente se viene a contato diretto con gli
acidi organici presenti negli alimenti od aggiunti
durante la cottura (es. aceto, limone...). Pertanto
si consiglia di non appoggiare mai direttamente
i cibi da cuocere sugli accessori in alluminio e
smaltati, ma utilizzare sempre I'apposita carta
forno.
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TABELLA COTTURE AL FORNO

N° guida FORNO A CONVEZIONE NATURALE | FORNO A CONVEZIONE FORZATA
CIBI Peso Teglie o dal basso (con Fausilio del ventilatore)
kg | stampo 5 qui . Temperatura | Tempi di cottura | Temperatura | Tempi di cottura
guide | 6 guide o RN o PR
in_°C in minuti primi in °C in minuti primi

CARNI
Vitello arrosto 1 1 2 203 200-220 100-90 200-220 100-90
Maiale arrosto 1 1 2 203 200-220 120-100 200-220 120-100
Roast beef 1,15 1 102 102 220 60 = =
Agnello arrosto 1 1 102 102 230 165 = =
POLLAME
Pollo arrosto 1 1 2 203 200-220 100-90 = =
Tacchino arrosto 6 1 2 203 220 15 = =
Anatra arrosto 15 1 2 203 = = 200-220 150-120
PESCE
Pesce arrosto 1 1 2 203 200 30-35 = =
Pesce stufato 0,6 1 102 102 220 30 = =

1,15 1 102 102 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225 - Max 25-30 200-220 25-35

1x21 2 1e3 1e4 = = 220 20
PANE 1 1 2 203 200-220 27-20 = =
PASTICCERIA
Biscotti in generale 1 2 3 180 20-25 190 15
Biscotti 2 1e3 1e4 = = 170-190 18-15
Biscotti al cocco 2 1e3 1e4 = = 170-190 25-20
Biscotti al limone 2 1e3 1e4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1e3 1e4 180 30-35 160-170 30-25
Panini dolci “buns” 1 2 3 225 18 = =
Panini dolci “buns” 2 1e3 1e4 = = 200 16
TORTE
Torta Paradiso 0,8 1 2 3 190 52 190 45
Torta di mele = 1 2 3 190 60 = =
Crostata di marmellata = 1 2 3 = = 190 45
Crostata di marmellata = 2 1e3 1e4 = = 175-190 50-40
Strudel = 203 1 1 180-190 60-50 = =
Torta salata = 203 1 1 = = 200-210 55-45

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini culinarie potranno variare.

TABELLA COTTURE AL GRILL

N° guida FORNO A CONVEZIONE FORZATA
Peso dal basso FORNO A CONVEZIONE NATURALE (con l'ausilio del ventilatore)

ciBl kg 5 quide | 6 guid Temperat Tempi di cottura in minuti primi | Temperatura| Tempi di cottura in minuti primi

guice [® guide| jp ¢ 1° lato 2lato_| in°C 1° lato 2 lato
CARNI
Costata 050 | 405 | 506 |225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Bistecca 0,15 | 405 506 | 200-225 5 5 = = =
Pollo (tagliato a meta) 1 304 | 405 225 20 20 = = =
PESCE
Trota 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Branzino 040 405 506 = = = 200 10-12 10-12
Sogliola 020 | 405 | 506 = = = 200 8-9 8-9

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi € in base alle diverse abitudini culinarie potranno
variare. In modo particolare, nelle cotture delle carni al grill, questi valori dipenderanno molto dallo spessore della carne e dai

gusti personali.
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PULIZIA E MANTENIMENTO

* Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia
e manutenzione, disinserire I'apparecchio dalla
rete d’alimentazione eleftrica.

o Per la pulizia non devono essere utilizzati
apparecchi a vapore.

* Si consiglia di effettuare la pulizia
dell’apparecchio quando le parti non sono
calde.

* E’ sconsigliato I'uso di spugnette metalliche,
spugne o polveri abrasive o spray corrosivi.

* Non permettere che I'aceto, il caffe, il latte,
lacqua salina ed il succo di limone o di
pomodoro rimangano per lungo tempo a

contatto delle superfici.

PARTI ESTERNE

Tutti le parti dell'apparecchio (in metallo smaltato
0 verniciato, in acciaio, od in cristallo) vanno pulite
frequentemente con acqua saponata tiepida e poi
risciacquate ed asciugate con panno morbido.

Non usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti
metallici affilati per pulire le porte di vetro del forno,
dato che possono graffiare e causare la frantumazione
del vetro. Non usare solventi aromatici od alifatici,
per togliere macchie o colle di adesivi sulle superfici
verniciate od in acciaio inox.

PARTI INTERNE FORNO

E’ consigliabile pulire il forno dopo ogni uso,
per eliminare i residui di cottura e di unto o
zuccheri, che se bruciati nelle cotture successive
creerebbero incrostazioni o macchie indelebili ed
odori sgradevoli.

Per mantenere a lungo le caratteristiche di lucentezza
delle parti smaltate pulirle con acqua saponata
tiepida avendo cura di risciacquarle ed asciugarle
perfettamente. Lavate sempre anche gli accessori
utilizzati.

Non spruzzare o lavare le resistenze elettriche od
il bulbo del termostato, con prodotti a base acida
(verificare I'etichetta informativa del prodotto da
voi utilizzato).

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per gli eventuali danni arrecati da
una pulizia errata.

GUARNIZIONE FACCIATA FORNO

La guarnizione della facciata forno assicura una
funzione di tenuta e quindi, garantisce il corretto
funzionamento del forno. Noi vi consigliamo di :

+ pulirla evitando d'utilizzare oggetti o prodotti abrasivi.

+ controllare periodicamente il suo stato.

Se la guarnizione & diventata dura o se &
danneggiata, rivolgetevi al Centro di Assistenza
piu vicino ed evitare di utilizzare il forno finché
non é stato riparato.

VETRO INTERNO PORTA FORNO

Una prerogativa dei nostri forni & la possibilita di
rimuovere facilmente, senza l'ausilio di personale
specializzato, il vetro interno della porta forno per una
perfetta pulizia. E’ sufficiente aprire la porta forno ed
estrarre il supporto a cui € fissato il vetro (vedi fig. 7).

ATTENZIONE!! Questa operazione pud essere
fattaanche conlaportamontatasull’apparecchio,
ma in questo caso, con la porta orizzontale, fare
attenzione che quando si sfila il vetro, la forza
delle cerniere puo fare chiudere di scatto la
porta.
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GRIGLIE LATERALI FORNO (fig. 8)

Per una migliore pulizia delle griglie laterali forno, queste

possono estratte, seguendo le sottonotate operazioni:

+ Premere con un dito sull'ultima guida, per liberare la
griglia dal perno di fissaggio.

+ Sollevarla verso I'alto ed estrarre le griglie.

Per rimontarle eseguire le suddette operazioni in

modo inverso.

SOSTITUZIONE LAMPADA FORNO (fig. 9)

ATTENZIONE!! Assicurarsi che I'apparecchio sia
spento prima di sostituire la lampada per evitare
la possibilita di scosse elettriche.

Nell'eventualita fosse necessario sostituire una od
entrambe le lampade forno, esse devono avere le
seguenti caratteristiche: 15 W - 230 V~ - 50 Hz - E 14
- resistente alle alte temperature (300°C).

Per sostituire la lampada, € necessario eseguire le

sottonotate operazioni:

+ Estrarre le griglie laterali forno come indicato nel
paragrafo precedente.

+ Togliere il vetro di protezione (V) del portalampada,
facendo leva con un cacciavite (C) tra lo stesso e la
parete interna del forno.

+ Sostituire la lampada e rimontare i particolari
eseguendo le suddette operazioni in modo inverso.

Alcuni inconvenienti di funzionamento possono dipendere da semplici operazioni di manutenzione o da
dimenticanze e possono essere facilmente risolti senza I'intervento dell’assistenza tecnica.

PROBLEMA SOLUZIONE

Il forno non funziona + Controllate che la spina del cavo d’alimentazione sia collegata.

+ Controllate che le manopole siano impostate correttamente per la
cottura e che I'eventuale programmatore o temporizzatore sia nella
posizione manuale, ripetete quindi le operazioni indicate nel libretto.

+ Controllate gli interruttori di sicurezza (salvavita) dell'impianto elettrico.
Se il guasto riguarda I'impianto, rivolgeteVi ad un elettricista.

Durante l'uso non siriaccende la |+ Ruotate il termostato su una temperatura superiore.

spia del termostato * Ruotate il selettore su un’altra funzione.
Non si accende la luce interna del |+ Ruotate il selettore su unaltra funzione.
forno + Verificare che la lampada forno sia ben avvitata.

+ Acquistate presso un ns/Centro Assistenza una lampada per alte
temperature e montatela seguendo le istruzioni date a pag. 17.
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DIMENSIONI MINIME DEL VANO DA INCASSO (fig. 10)

ALTEZZA LARGHEZZA PROFONDITA VOLUME
mm mm mm dm?
570 560 550 51
COMPONENTI ELECTRICI
Descrizione Dati nominali
resistenza inferiore forno 170 + 800 W
resistenza superiore forno-grill 800 +1800 W
resistenza posteriore forno 2000 W
resistenza grill 1800 W
lampada forno 15W-E14-T300
ventilatore tangenziale 18.22 W
motoventilatore 25.29 W
cavo d'alimentazione HO05 RR-F 3x 1.5 mm?

597
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INFORMAZIONI TECNICHE

L'installazione e le manutenzioni elencate
in questa parte devono essere eseguite
esclusivamente da personale qualificato.

Il costruttore non puod essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da una installazione
incorretta dell’apparecchio.

+ Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi interni
delle varie parti mobili, assicurarsi dell'integrita
dell'apparecchio. In caso di dubbio non utilizzare
I'apparecchio e rivolgersi al piu vicino Centro di
Assistenza.

+ Alcuni particolari vengono montati sull'apparecchio
protetti da un rivestimento plastico. Questa
protezione deve essere tolta immancabilmente
prima di usare I'apparecchio. Si consiglia di incidere
il rivestimento sui bordi con una lama tagliente o
semplicemente con la punta di uno spillo.

+ Non usare la maniglia porta forno come leva per
sollevare o trascinare I'apparecchio.

Gli elementi dell'imballaggio (cartone, sacchetti,
polistirolo espanso, chiodi...) non devono
essere lasciati alla portata dei bambini in quanto
potenziali fonti di pericolo.

In rispetto dell’ambiente, tutti i materiali
d’imballaggio usati sono ecologici e riciclabili (i
pezzi di legno non sono trattati chimicamente. |
cartoni sono dall’80% al 100% di carta riciclata.
Le buste sono di polietilene (PE), i nastri di
polipropilene (PP) e le imbottiture di polistirolo
espanso (PS) senza cloro-fluoro-carburi.
Mediante il trattamento e la riutilizzazione, le
materie prime possono essere risparmiate ed i
volumi dei rifiuti ridotti. Per la sua riutilizzazione,
'imballaggio puo essere riportato al negoziante
dove & stato acquistato I'apparecchio od ad
un centro raccolta rifiuti. Si prega di richiedere
Pindirizzo presso I'amministrazione del proprio
comune.

AVVERTENZE

* Le pareti adiacenti e circostanti I'apparecchio
stessodevonoresistereadunasovratemperatura
di 65K.

* |l collante che unisce il laminato plastico al
mobile, deve resistere a temperature non
inferiori a 150° C per evitare lo scollamento del
rivestimento stesso.

INSERIMENTO E FISSAGGIO FORNO

Il forno pud essere inserito in un mobile a colonna
oppure in un mobile base, praticando sugli stessi
un’apertura per lincasso come indicato nella fig. 10.

Al fine di assicurare una adeguata aerazione
dell’apparecchio, eliminare la parete posteriore
del mobile base o praticare I'apertura (A) come
indicato nella fig. 10.

Introdurre nell'apertura del mobile il forno e fissarlo
con le apposite viti (V) (fig. 11).

lIforno deve appoggiare su un piano che sopporti
il peso del forno stesso, perché il fissaggio a
mezzo delle viti & necessario esclusivamente per

evitarne la fuoriuscita dal mobile.
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MANUTENZIONE

Il collegamento elettrico deve essere eseguito
in conformita con le norme e le disposizioni di

legge in vigore.

Prima di eseguire qualsiasi sostituzione si
raccomanda vivamente di togliere corrente
all’apparecchio.

Prima di effettuare I'allacciamento, verificare che:

La portata elettrica dellimpianto e delle prese
di corrente siano adeguate potenza é riportata
sulletichetta segnaletica del forno posta sulla
parte laterale dello stesso e nel rispettivo libretto
d'istruzione.

La presa o limpianto sia munito di un efficace
collegamento a terra secondo le norme e le
disposizioni di legge attualmente in vigore. Si
declina ogni responsabilita per l'inosservanza di
queste disposizioni.

La presa o linterruttore omnipolare usati siano
facilamente raggiungibili con [I'apparecchiatura
installata.

Quando il collegamento alla rete d’alimentazione &
effettuato tramite presa:

Applicare al cavo d'alimentazione, se sprowvisto,
una spina normalizzata adatta al carico indicato
sull'etichetta segnaletica. Allacciare i cavetti avendo
cura di rispettare le sottonotate rispondenze e
tenendo il conduttore di terra piu lungo rispetto
ai conduttori di fase:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone

lettera N (neutro) = cavetto colore blu
simbolo @ (terra) = cavetto colore verde-giallo

Il cavo d'alimentazione deve essere posizionato
in modo che non raggiunga in nessun punto una
sovratemperatura di 75 °C.

Non utilizzare per il collegamento riduzioni,
adattatori o derivatori in quanto potrebbero
provocare falsi contatti con conseguenti pericolosi
surriscaldamenti.

Quando il collegamento é effettuato direttamente
alla rete elettrica:

Interporre tra 'apparecchio e la rete un interruttore
omnipolare, dimensionato al carico dell'apparecchio,
con apertura minima fra i contatti di 3mm. Ricordare
che il cavo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore.

SOSTITUZIONE COMPONENTI ELETTRICI

+ Persostituire lalampada forno, vediistruzioni a pag. 17.

+ Per accedere agli altri componenti elettrici, &
indispensabile estrarre il forno dal suo alloggiamento
svitando le viti (V) (fig. 11). Con la semplice
estrazione del forno si pud intervenire direttamente
sulla morsettiera (fig. 12)

+ Nelcasodisostituzione del cavo d’alimentazione,
tenere il conduttore di terra piu lungo rispetto
ai conduttori di fase ed inoltre si dovra
rispettare le indicazioni riportate nel paragrafo
«ALLACCIAMENTO ELETTRICO».

+ Togliere la protezione posteriore (Q) per accedere
al motoriduttore, alle resistenze ed al limitatore di
temperatura (fig. 12).

+ Persostituire il portalampada (P), togliere la protezione
(A) ed il fianco, poi spingere con un cacciavite le
due linguette di bloccaggio (vedi fig. 13) e sfilare il
portalampada verso linterno del forno.

+ Per sostituire il termostato, il commutatore, il
programmatore e le spie, togliere la scatola di protezione
(S) (fig. 12). Togliere le manopole € poi svitare le viti
sottostanti per liberare i componenti da sostituire.
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Prie$ iSveZant §j prietaisa iS gamyklos, kvalifikuoti darbuotojai ir specialistai prietaisg patikrino ir tiksliai suderino
tokiu badu uZtikrinant prietaiso kokybe.

Visus remonto ar derinimo darbus atidziai ir kruopsciai turi atlikti atitinkama kvalifikacija turintys
darbuotojai.

Todél mes patariame visada kreiptis | savo vietinj platintojq arba masy artimiausia techninés priezitros centrg ir
nurodyti gaminio rasj, modelj, serijinj numerj bei gedimo pobadj. Visi jasy prietaiso duomenys yra pateikti ant prie
galinés sienelés pritvirtintos lentelés bei originalios pakuotés.

Duomenys rasite ir Sioje instrukcijy knygeléje. Kad bity patogiau, Sig etikete galite uzklijuoti ant
instrukcijos ar kokio nors Salia prietaiso esancio pavirsiaus.

Naudodamiesi Sia informacija, techniniai darbuotojai teisingai parinks atsargines dalis ir uztikrins greitq bei
tinkama prieZirg, ir remonta,

Masy techninés priezidros centrai ir jgalioti prekybos atstovai prekiauja tik originaliomis atsarginémis dalimis ir
detalémis..

VIETA INFORMACINEI ETIKETEI
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Prietaisas yra suprojektuotas ir pagamintas pagal Europos normatyvus EN 60- 335-1 ir EN 60-- 335-2-6
bei atitinkamas jy pataisas.

Prietaisas atitinka Sias Europos Sajungos direktyvas:
* 2006/95 EB dél darbo su elektros prietaisais saugumo (BT).
+ 89/336 +92/31 + 93/68 EB dél elektromagnetinio suderinamumo (EMC)

ir ant prietaiso etiketés bei pakuotés yra nurodytas <€ Zenklas.

Su maistu galintys liestis orkaités priedai gaminami i$ medziagy, kurios atitinka 1988 m. gruodzio 21 d.
89/109 EB direktyvos salygas.

Sis gaminys atitinka ES direktyva 2002/96/EB.

Ant prietaiso uzklijuotas Zenklas su perbraukta Siuksliy déze reiSkia, kad nebetinkama eksploatuoti
prietaisg negalima iSmesti drauge su buitinémis atliekomis, t.y. jj reikia atiduoti elektros ar elektronikos
prietaisy atlieky perdirbimo jmonei arba, perkant naujg tokj patj prietaisg, grazinti nebenaudojamg
prietaisa maZmeninés prekybos atstovui.

Naudotojas pats privalo nugabenti nebetinkama eksploatuoti prietaisa | tam tikra surinkimo centra.
Netinkamai sunaikinus tokj prietaisa, pagal priimtus atlieky sunaikinimo jstatymus gali bati skiriama
bauda.

Skirtingy atlieky surinkimas galutiniam jy perdirbimui, apdorojimui ir saugiam sunaikinimui padeda
sumazinti galima grésme aplinkai ir sveikatai bei perdirbti gaminj sudarancias medziagas.

Dél smulkesnés informacijos apie galimas atlieky surinkimo sistemas reikia kreiptis j vieting savivaldybés
Gamintojai ir importuotojai privalo vykdyti savo jsipareigojimus dél perdirbimo, apdorojimo ir saugaus
gaminiy sunaikinimo tiesiogiai arba netiesiogiai dalyvaudami surinkimo sistemoje.
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Dékojame, kad sigijote vieng i§ milsy gaminamy
prietaisy. Esame tikri, kad Sis modernus, funkcionalus
ir praktiskas naujas modelis, pagamintas i$
auksciausios kokybés medziagy, patenkins visus jasy
lokescCius. Nors Sis prietaisas yra paprastas naudoti,
mes primygtinai patariame atidziai perskaityti visg

§j vadova. Jame pateikiama informacija apie saugy,

montavimg, eksploatavima ir prieZiora., Sj vadova

batina laikyti saugioje vietoje, jei jo prireikty ateityje.

Gamintojas pasilicka teise keisti savo gaminiy

konstrukcija, jei mano, kad tai yra batina arba geriau

patenkins vartotojy poreikius, nekeisdamas esminiy
funkciniy, ir saugumo savybiy.

Gamintojas neatsako uz Siy instrukcijy netikslumus dél

spausdinimo ar perraSymo klaidy. PASTABA: Siame

vadove pateikiami paveiksliukai yra tik apraSomojo
pobidzio.

* ,6. INSTRUKCIJOS MONTUOTOJUI* skyriuje
nurodytus montavimo ir techninés prieziliros
darbus turi atlikti tik kvalifikuoti darbuotojai.

* Prietaisg galima naudoti tik pagal jo paskirtj, t. v.
maisto gaminimui buityje. Prietaiso naudojimas ne
pagal paskirtj yra netinkamas ir pavojingas.

+ Gamintojas neatsako uz asmeny suZalojimg
ar turto apgadinimg, jei prietaisas netinkamai
sumontuojamas, prizidirimas ar eksploatuojamas.

* I8pakavus prietaisa, batina patikrinti, ar jis
nesugadintas ir nepazeistas.

ISkilus abejonéms, prietaiso nenaudoti ir kreiptis |
kvalifikuotus specialistus.

+ Visos pakuotei naudojamos medziagos (kartoninés
dézés, maisai, polistireno puta, vinys ir pan.) turi
bati nepasiekiamos vaikams, nes jos kelia grésme.

+ Visos pakuotei naudojamos medziagos nekenkia
aplinkai ir gali bati perdirbamos.
Elektrinis Sio prietaiso saugumas uztikrinamas tik
ji prijungus prie tinkamos {Zeminimo sistemos, kaip
nurodyta elektros saugos standartuose. Gamintojas
neatsako uz jokig patirta Zalg, jei nesilaikoma Siy
instrukcijy. 18kilus abejonéms, pagalbos galima
kreiptis | kvalifikuotg elektrikg, kad jis patikrinti
elektrine dal.

+ Prie§ {jungiant maitinima, bdtina patikrinti, ar
etiketéje pateikti duomenys atitinka esamo
maitinimo  duomenis  (zidréti “5. TECHNINES
SAVYBES” skyriy).

Keletas pagrindiniy taisykliy, kuriy batina laikytis

eksploatuojant bet kokius elektrinius prietaisus:

# elektros prietaisy negalima liesti, jei rankos ar kojos
yra drégnos arba $lapios;

# naudotis prietaisais, jei esate basomis kojomis,
negalima;

# maitinimo laido kiStuko i§ lizdo traukti jéga
negalima;

# prietaiso negalima palikti lauko oro sglygomis;

# vaikams arba nemokantiems naudotis prietaisu
eksploatuoti jo be priezidros negalima.

+ Prie$ kepant orkaitéje pirma karta, reikia patikrinti,
ar ji tuscia, ar uzdarytos durys bei kaitinti orkaite
apie dvi valandas kaitinant iki auk3&iausios
temperatdros. Tai bdtina, kad bdty paSalinti visi
pakuotés kvapai. Viso proceso metu batina uztikrinti
atitinkama védinima.

+ Kepimo metu ir i$ karto po jo orkaités dury stiklas ir
aplinkinés dalys gali bati labai karstos, todél vaikai
turi bati kuo toliau nuo prietaiso.

+ Prietaisas turi bati Svarus. Maisto likuciai gali sukelti
gaisra.

+ Jei orkaité nenaudojama maisto kepimui, jos
negalima naudoti kaip indauja: orkaitei atsitiktinai
isijungus, gali nutikti nelaimingas atsitikimas arba
patirti Zalos.

+ Jei naudojatés elektros lizdu, esanciu netoli
prietaiso, batina uztikrinti, kad maitinimo kabeliai
nesiliesty su orkaite ir bty pakankamai toli nuo visy,
karsty detaliy.

+ Pabaigus naudotis orkaite, reikia patikrinti, ar visos
reguliavimo rankenélés yra iSjungtos ar uzdarytos.

+ Prie§ valant ar remontuojant orkaite, pirmiausia
reikia iStraukti i$ elektros lizdo prietaiso kituka.

+ Jei orkaité neveikia arba veikia netinkamai, reikia jg
iSjungti ir i$ elektros lizdo itraukti kiStuka. Patiems
remontuoti negalima. Visus remonto ir derinimo
darbus privalo kruop&¢iai ir atidZiai atlikti kvalifikuoti
specialistai. Todél patariame kreiptis | artimiausig
techninés priezidros centrg ir nurodyti gedimo
pobdi bei savo prietaiso duomenis.
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VALDYMO SKYDAI

Orkaités termostato rankenélé

Funkcijy pasirinkimo rankenélé

Indikaciné lemputé kad yra {jungtas orkaités termostatas
Indikaciné lemputé kad yra jjungti orkaités elektriniai komponentai
Elektroninis programavimo jtaisas "TOUCH"

Elektroninis programavimo jtaisas
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VALDYMO RANKENELES

ORKAITES TERMOSTATO RANKENELE (A instr.)
Sukant orkaités rankenéle laikrodZio rodyklés kryptimi galima pasirinkti
ir nustatyti orkaités kepimo temperatirg (nuo 50°C iki didZiausio).

(6) FUNKCIJY PASIRINKIMO RANKENELE (B instr.)
Sukant orkaités rankenéle arba laikrodZio rodyklés kryptimi, arba pries
ja, gali atsirasti tolimesni Zenklai:

0 = orkaité iSjungta
= orkaité jungiama ir bus {jungta, kol bus pasirinkta kokia nors funkcija
(&) = ventiliatorius fjungtas
D = virSutiné ir apatiné kaitinimo dalys jjungtos
@ = virSutiné ir apatiné kaitinimo dalys {jungtos + ventiliatorius
= groteliy kaitinimas jjungtas
= grilio kaitinimo dalis jjungta + ventiliatorius
(8) FUNKCIJY PASIRINKIMO RANKENELE (B instr.)

Sukant orkaités rankenéle arba laikrodZio rodyklés kryptimi, arba pries
ja, gali atsirasti tolimesni Zenklai:

0 = orkaite iSjungta

= orkaité jungiama ir bus {jungta, kol bus pasirinkta kokia nors funkcija

(&) = ventiliatorius fjungtas

3 = virdutine ir apatiné kaitinimo dalys jungtos

& = virsutine ir apating kaitinimo dalys jjungtos + ventiliatorius

= apating kaitinimo dalys jjungtos + ventiliatorius

= uzpakaling kaitinimo dalys jjungtos + ventiliatorius

= groteliy kaitinimas fjungtas

= grilio kaitinimo dalis jjungta + ventiliatorius
INDIKACINE LEMPUTE KAD YRA |JUNGTAS ORKAITES
TERMOSTATAS (C instr.)
Kai ji uZsidega, vadinasi, orkaité arba grotelés yra jjungtos. Kepant,
ispéjamoji lemputé kiekvieng kartg iSsijungia, kai pasiekiama nustatyta
temperatlra. Todél normalu, kad |spéjamoji/geltona lemputé jsijungia

ir i8sijungia keletq karty priklausomai nuo pakartotino pakaitinimo
proceso.

INDIKACINE LEMPUTE KAD YRA JJUNGTI ORKAITES ELEKTRINIAI
KOMPONENTAI (D instr.)
Kai ji uzsidega, vadinasi, yra ikista elektriné dalis.
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ELEKTRONINIS PROGRAMAVIMO |TAISAS
"TOUCH" (E instr.)

Laiko nustatymas.

Po to, kai jjungiama | tinklg arba i§jungus maitinima,
ekrane atsiranda vienu metu Zybsincios piktogramos
"A"ir,0,00".

Laikykite vienu metu nuspaude kelias sekundes + ir
- mygtukus arba vien mygtuka MODE, kol piktograma
"A" i$sijungs ir atsiras piktograma @)

Laikg galima nustatyti tada, kai Zybsi taskas po
piktograma ().

Laiko negalima nustatyti, kai veikia maisto ruo$imo
programa.

Jei laikas yra nustatomas veikiant maisto ruoSimo
programai, jis yra itrinamas.

Programos pasirinkimas

Palaikykite keleta sekundziy nuspaude mygtuka
MODE; nuspaustg sukdami galite nustatyti tokias
programas:

1. Laikmatis

Laikas i$sijungia, [sijungia piktograma (&)
mygtukais + bei - galima nustatyti laika, kada
turi nuskambéti ispéjimas. Nustatytam laikui
pasibaigus pasigirs garsinis signalas, pradés
mirkséti piktograma (2. Norédami i$jungti garsinj
signalg ir piktogramag (&), laikykite nuspaude
kelet sekundziy mygtuka MODE.

Laikmacio programa veikia nepriklausomai nuo
kity maisto ruoSos programu.

2. Pusiau automatiné programa su galimybe
nustatyti trukme ir pabaigos laika
Mygtukais + ir — pasirinkite trukme. Dienos laikas
iSsijungs, piktogramos "A" ir ,dur” ims mirkséti.
Nustatytam laikui pasibaigus pasigirs garsinis
signalas. Ims mirkséti piktograma "A". Norédami
iSjungti garsinj signalg, nuspauskite mygtuka
MODE.
Dabar orkaité yra iSjungta. Laikykite nuspaustg
keletg sekundziy vienu metu mygtukus + ir — arba
vien mygtuka MODE, ir piktograma @) vél ims
Sviesti.

BA;86 [E]
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3. Visiskai automatiné programa su galimybe
nustatyti trukme ir pabaigos laika
Mygtukais + ir — pasirinkite pabaigos laika.
Dienos laikas iSsijungs, piktogramos "A" ir ,,End”
ims mirkséti.
Piktograma & iSsijungs ir vél nudvis, kai ims
veikti maisto ruo$os programa.
Nustatytam laikui pasibaigus pasigirs garsinis
signalas, piktograma iSsijungs ir ims mirkseti
piktograma "A".
Norédami iSjungti garsinj signala, nuspauskite
mygtuka MODE.
Dabar orkaité yra iSjungta. Laikykite nuspaustus
keletg sekundziy vienu metu mygtukus + ir — arba
vien mygtuka ,MODE”, ir piktograma & vél ims
Sviesti.

Programy pakeitimas ar panaikinimas

Visas programas galima panaikinti laikant kelias
sekundes nuspaustus vienu metu + ir - mygtukus.
Piktograma "A" iSsijungia.

Visas programas galima keisti laikant nuspaudus
kelias sekundes mygtukq MODE ir nuspaustg sukant
{ reikiamg, funkcijg. Pakoreguoti galima su + ir -
mygtukais.

Galima patikrinti programos eigq laikant nuspaudus
kelias sekundes mygtukg MODE ir tada nuspaustg
mygtuka sukant | norima patikrinti funkcija.
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SKAITMENINE PROGRAMA (F instr.)
Siame priede yra tokios funkcijos:
- Laikrodis (nustatomas 2 ir 3 klaviu)
- Laikmatis (nustatomas 1 klavisu)
- Virimo laikas (nustatomas 2 klavi§u)
- Virimo laiko pabaiga (nustatomas 3 klavisu)
- Neautomatinio naudojimo parametrai (nustatomi 2 ir 3 klavisu)
- Laiko atsukimas atgal (

(

- Laiko pasukimas | priek]

nustatomas 4 klavisu)
nustatomas 5 klavisu)

Skaitmeniniame ekrane visada rodomas laikas, taip
pat galima nustatyti virimo laika, ir virimo pabaigos laiko
skaiciavima atgal paprasCiausiai paspaudus atitinkama,
klavisa.

Isidémékite: Pasibaigus virimo laikui, programa
automatiskai iSjungia orkaite (iSskyrus laikmat;).
Jei kita karta naudodami orkaite norétuméte
testi neautomatiSkai, patikrinkite, ar nustatéte
neautomatinio veikimo funkcija (zr. toliau
pateikiamas instrukcijos).

Laiko nustatymas (nuo 0:01 iki 24:00 = val., min.)
Prietaisa jjungiant pirma kartg arba praingus maitinimui,
ekrane mirksi uzra$ai ,A" ir ,0.00“ (arba kiek minuciy
praéjo nutrGkus maitinimui). Jei norite laikg nustatyti
i$ naujo, vienu metu paspauskite 2 ir 3 klaviSa, tada
paspauskite 4 arba 5 klavisa, kol pasieksite tiksly
esama laika. Baigus i$sijungia ,A“ simbolis ir uZsidega
neautomatinio valdymo simbolis (& .

Neautomatinis valdymas

Kiekvieng kartg nustacius laikg programa automatiskai
nustato neautomatinio veikimo biisena. Vienintelis kitas
atvejis kai taip nutinka, yra pasibaigus automatinei
programai arba jg atSaukus vienu metu paspaudziant 2
ir 3 klavisa, Simbolis ,A* pradingsta ir jsijungia [@].

Laikmacio nustatymas (nuo 0:01 iki 24:00 = val., min.)
Paspauskite 1 klavisq ir pasirinkite virimo laikg
paspausdami 4 arba 5 klavia. |sijungia simbolis (2] .
Praéjus nustatytam laikui pasigirsta akustinis skambutis
ir (@) i8sijungia.

Pusiau automatinio veikimo biisena

(virimo periodas nuo 0:01 iki 23:59 = val., min.)
Paspauskite 2 klavisa ir virimo laikg nustatykite 4 arba 5
klavi$u; uzsidega abu simboliai ,A ir [&].

Pasibaigus nustatytam periodui (@) i$sijungia, sumirksi
A" ir suskamba skambutis.

Pusiau automatinio veikimo biisena (virimo pabaigos
nustatymas nuo 0,01 iki 23,59 = val., min.)
Paspauskite 3 klavisg ir virimo seanso pabaigq
nustatykite 5 klavidu; jsijungia abu simboliai ,A* ir @] .
Pasiekus nustatytg valanda @) iSsijungia, sumirksi
,A“ir suskamba skambutis.

Automatinis veikimas (su uzdelstu paleidimu)
Pirmiausia nustatykite virimo perioda (jsijungia ,A" ir (@),
tada nustatykite virimo laiko pabaiga (@ i8sijungia),
kaip apraSyta ankscCiau.

Simbolis @) Vél jsijungia pradedant virimo seansa.
Pasibaigus virimo laikui &) isijungia, sumirksi ,A“, 0
skambutis pranesa apie virimo pabaiga.

Skambutis

Skambutis pradeda skambéti pasibaigus virimo
seansui arba laikmaciui. Jis gali skambéti iki 7 minuciy.
Norédami jj iSjungti anksCiau, paspauskite bet kurj
funkcinj klavisa.

Programos paleidimas ir valdymas

Programa pradedama i§ karto jg nustaCius. Jei
norite patikrinti programos parametrus, paspauskite
atitinkama klavisa.

Programos modifikavimas  arba
atSaukimas

Jei laikrodyje rodomas laikas apima nustatytg virimo
perioda, atsiranda automatinés funkcijos klaida ir jasy,
démesj atkreipia skambutis mirksintis ,A* simbolis.
Tokig klaidg nustatyme galima pataisyti kei€iant virimo
laiko ilgj ir jo pabaiga. Bet kurig nustatytg programa
galima modifikuoti bet kuriuo metu pirmiausia
paspaudziant atitinkama programos mygtuka, tada 4
arba 5 klavisa. Norédami atSaukti programa nustatyta
laikg pataisykite nustatydami reikSme ,0.00“. AtSaukus
veikimo laika, veikimo pabaiga taip pat atSaukiama, ir
atvirkciai. Orkaité iSsijungia automatiskai ir sumirksi
LA“ simbolis.

parametro
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BENDROJI DALIS

Naudodami masy daugiafunkcines elektrines orkaites
(6 - 8 funkciju), jas galite pasirinkti tinkamiausig maisto
kepimo bida.

Kad orkaitt neperkaisty, joje yra sumontuotas
apsauginis prietaisas, kuris automatiSkai iSjungia
orkaite, jei nesuveikia termostatas. Tokiu atveju
maitinimas laikinai pertraukiamas: patiems orkaités
remontuoti negalima, bitina prietaisa iSjungti
ir pranesti apie gedima vietiniam techninés
priezitros centrui.

Be to, kai kuriuose modeliuose yra sumontuotas
ventiliatorius priekiniam valdymo skydui, rankenéléms,
orkaités dury rankenai ir elektrinéms dalims vésinti.

Orkaité gali turéti fiksuotas (1 pav.) arba iStraukiamas
(2 pav.) Sonines kreipiamasias, ant kuriy galima uzdeéti
jvairius papildomus orkaités priedus (3 pav.). Priedy
tipas ir kiekis priklauso nuo prietaiso modelio:

« grotelés (A);

+ Padéklas riebalams surinkti (B);

+ Pyragy arba picos padéklas (C)

Sios instrukcijos  pabaigoje  yra  pateikta
rekomenduojamy kepimo rezimy lentelé, kuri jums gali
padéti pasiekti geriausius kepimo rezultatus ir suzinoti,
kokiame geriausiame aukstyje turi bdti pastatyta
orkaités lentyna (A).

Prietaise yra sumontuotos «push-push»(jstumiamos-
iStraukiamos) rankenélés.

Norint naudoti orkaite, reikia iStraukti rankenéles jas
paspaudziant (4 pav.).

Orkaités naudojimo metu jsitikinkite, kad
rankenélés bty istrauktos priekinio skydelio
atzvilgiu, taip bus iSvengta galimo perkaitimo.

10
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BENDROS SAUGAUS DARBO INSTRUKCIJOS
* Kepant, orkaités be prieziiiros palikti negalima. Vaikams zaisti su prietaisu draudziama.

* Atidarykite dureles laikant orkaités rankeng per vidurj. Atidarius duris, NEGALIMA jy spausti Zemyn
pernelyg stipriai.

* Naudojant orkaite, normalu, kad ant durys bei vidinés sienos apgaruoja. Jis nepablogina orkaités
veikimo.

* Atidarant orkaités duris, reikia saugotis karsty garu.

* Veikianti orkaité labai jkaista. Nelieskite jkaitusiy detaliy orkaités viduje. |dékite ir iStraukite indus i$
orkaités miivéedami apsauginémis pirstinémis.

o Atsargiai jdékite ir iStraukite maistq i$ orkaités, saugokite, kad ant karstos orkaités plokstés neissipilty
padazas (jkaite riebalai ir aliejus gali lengvai uzsidegti).

* Orkaitéje naudokite tik aukstai temperatirai, nurodytai ant termostato reguliavimo rankenélés,
atsparius indus.

* Kepant, neuzdenkite apatinés orkaités plokstés ar groteliy folija ar kita medziaga.

* Naudojant groteles, apacioje bitina padéti skarda, skirta laSan¢iam padazui ar riebalams surinkti, kaip
patariama skyriuje ,,NAUDINGI KEPIMO PATARIMAI“.

+ Baigus naudotis prietaisu, visas valdymo rankenéles reikia nustatyti ties padétimi “ISjungti”.

* SVARBUS |SPEJIMAS. Kepimo metu ar iSkart po to orkaités stiklinés durys ir visi pavirsiai gali bati
smarkiai jkaite. Saugokite vaikus, kad neprisiliesty prie jkaitusios orkaités!

| SVARBU!! Kepant orkaitéje ar ant groteliu, orkaités durys turi biti uzdarytos.

PIRMA KARTA KEPANT ORKAITEJE

Jei prietaise yra sumontuotas programavimo jrenginys, jj reikia nustatyti ties rankinio valdymo padétimi
ir, pries kepant pirma karta, patikrinkite, ar orkaitéje nieko néra, uzdarykite duris ir kaitinkite orkaite 2 valandas,
kol pasieks aukSciausia temperatira. Sios procedidros metu uzsigradins apsauginé orkaités vidiné danga ir dings
visi jos skleidZiami kvapai. Tuo metu reikia iSeiti iS patalpos ir gerai jg védinti.

Pasibaigus $iai procedrai, leiskite orkaitei atvésti ir nuplaukite viding jos dalj Siltu vandeniu ir Svelnia valymo
priemone. Visus priedus, prie$ juos naudojant, batina nuplauti (groteles, padékla, indas skysciams surinkti,
ieSmas ir pan.).

Prie$ valant, prietaisa bitina iSjungti ir iStraukti jo kiStuka i$ maitinimo lizdo.

1"
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KAIP NAUDOTIS DAUGIAFUNKCE ORKAITE

ATITIRPDYMAS KAMBARIO TEMPERATUROJE

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) Zenklu ir jdékite | orkaite norima atitirpdyti maista. Trukme
priklauso nuo maisto kiekio ir risies.

(jungus Sig funkcija, sijungs tik ventiliatorius. Lengvas oro srautas aplink susaldyta maista létai atitirpdys ji.
Si funkcija ypa¢ tinka vaisiams ir pyragams.

D IPRASTAS KEPIMAS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) O Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties reikalinga
temperatlra. Jei reikia pakaitinti, prie§ dedant maistg | orkaite, palaukite, kol iSsijungs geltona termostato
lemputé. Taip jjungiami apatinis ir virSutinis kaitinimo elementai, vienodai paskirstantys Siluma aplink maista.
Sis kepimo budas puikiai tinka visiems produktams kepti (mésai, Zuviai, duonai, picai, pyragams ir pan.).

|PRASTAS KEPIMAS + VENTILIATORIUS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties reikalinga
temperatlra. Jei reikia pakaitinti, prie§ dedant maistg | orkaite, palaukite, kol iSsijungs geltona termostato
lemputé. Taip jjungiami apatinis ir virutinis kaitinimo elementai, o ventiliatorius vienodai paskirsto $iluma aplink
maista. Sis derinys tinka greitam kepimui, todél galima naudoti daugiau €k3¢iy skirtinguose orkaités lygmenyse
(5 pav.).

ATITIRPINIMAS BEI PASILDYMAS KARSTU ORU (tik orkaitéms su 8 funkcijy)

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties reikalinga
temperatdra. Pasirinkus Gia funkcija, asijungia apatinis kaitinimo elementas, sklindanti diluma yra paskirstoma
ventiliatoriaus pagalba. Si funkcija ypaé tinka jau paruodte gastronominig produkte atitirpinimui ir padildymui.
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@ KEPIMAS SU VENTILIATORIUMI IR GALINES SIENELES KAITINIMO ELEMENTUI
(tik orkaités su 8 funkcijomis)
Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties reikalinga
temperat@ra. Prie$ {dedant maistg, reikia palaukite, kol i8sijungs geltona termostato lemputé.
[sijungia galinés sienelés kaitinimo elementas ir ventiliatorius tolygiai paskirsto Siluma. Orkaité greitai jkaista ir
vienu metu skirtinguose lygiuose galima kepti skirtingos rasies maistq (Zitréti 5 pav.). Sis kepimo bidas ypa¢
tinka kepant pyragus.

GRILIS

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) Zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties pageidaujama
temperatra. Pasirinkus $ig funkcija, jsijungia virSutinis vidurinysis kaitinimo elementas, ir, Siluma nukreipiama
tiesiai | maisto pavirsiy (6 pav.).

Si funkcija tinka ne tik kepimui ant groteliy, bet ir maistui arba duonos riekéms apskrudinti.

Kepant ant groteliy, batina padéti skys€iy surinkimo indg lasanc¢iam padazui surinkti, kaip patariama
skyriuje ,,KEPIMO PATARIMAI“.

GRILIS SU VENTILIATORIUMI

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties (B) zenklu, o termostato valdymo rankenéle (A) - ties pageidaujama
temperatdra. Pasirinkus Sig funkcija, isijungia virSutinis vidurinysis kaitinimo elementas, ir, ventiliatorius tolygiai
paskirsto Siluma,

Sis procesas susvelnina tiesiogiai | maisto pavirsiy nukreipiama karstj ir sumazina temperatdra. Todél patariama
ji naudoti tolygiai auksiniam ir traSkiam pavir$iui gauti, tinka sveikoms zuvims ir pauk$ciams kepti.

Kepant ant groteliy, batina padéti skys€iy surinkimo indg lasanc¢iam padazui surinkti, kaip patariama
skyriuje ,,KEPIMO PATARIMAI*.

13
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Pyragai, sausainiai ir duona

Prie$ kepant duong ar pyragus, orkaite pakaitinkite
bent 15 minugiy.

Kepant, nevarstykite orkaités dury, nes $altas oras
sustabdys kilima.

I8kepus, iSjunkite orkaite ir leiskite pyragui pastovéti
10 minuciy.

Pyragams kepti nenaudokite emaliuoto orkaités
padéklo ar skysciy surinkimo indo. Naudokite tam
tinkamus orkaités indus.

Kaip nustatyti, ar pyragas jau iSkepé? Likus 5
minutéms iki kepimo pabaigos, | pyrago pavirsiy
ikiskite medinj danty krap$tuka. Jei ant jo neprilipo
pyrago, vadinasi, jis iSkepes.

Kas, jei pyragas sukrito? Kitg kartg reikia naudoti
maZiau skysCio arba sumaZinti temperatlrg
mazdaug 10°C.

Kas, jei pyragas per sausas? Pradurkite pyragg
danty krapStuku ir jlasinti kelis laSus vaisiy
sulCiy arba likerio. Kitg kartg padidinkite kepimo
temperatlirag mazdaug 10°C ir nustatykite trumpesnj
kepimo laika.

Kas, jei pyrago pavirSius per tamsus? Kitg kartg
padékite pyragq ant Zemesnés lentynos ir kepkite
Zemesnéje temperatdroje ilgesnj laika.

Jei jo pavirSius sudegé? Nupjaukite sudegusj
sluoksnj ir apibarstykite cukrumi arba papuoskite
kremu, dZemu, grietinéle ar pan.

Jei pyrago apacia per tamsi? Kitg kartg reikia jj
padéti ant aukStesnés lentynos ir kepti Zemesnéje
temperatdroje.

Jei pyrago ar duonos pavirsius atrodo iSkepes, o
vidus - ne: kitg kartg naudoti maziau skyscio, kepti
Zemesnéje temperataroje ir ilgesnj laikotarpj.

Jei pyrago nejmanoma iSimti i§ skardos/indo?
Apveskite peiliu aplink krastus, uzdékite ant pyrago
pavirSiaus drégna skepeta ir apverskite skarda, Kita
kartg skardos pavirsiy tolygiai iStepkite riebalais ir
pabarstykite miltais ar duonos trupiniais.

Jei biskvito nejmanoma iimti i§ kepimo padéklo:
padékla trumpam vél [dékite | orkaite ir pries
atvéstant pakelkite biskvita. Kitg kartg naudokite
kepimo popieriy, kad vél taip nenutikty.

14

Valgiai - mésa:

Gaminant valgius, kuriems iSkepti daugiau nei
40 minuciu, orkaite reiki iSjungti 10 minuciy, prie$
iSkepant valgiui visai likusiai Silumai sunaudoti ir
energijai sutaupyti.

Kepsnys bus sultingesnis, jei kepsite uzdarytame
inde, ir traSkesnis, jei kepsite inde, neuzdengtu
dangCiu.

Baltai mésai, paukstienai ir zuviai kepti paprastai
reikalinga vidutinio kars¢io temperatiira (zemesné
negu 200°C).

Raudonai mésai, kuri daznai kepama kaip ,zalia“,
kepti reikalinga auksta temperatira (virs 200°C) ir
ilga trukmé.

Norint iSkepti gardesne mésa, [dékite rakytos
kiaulienos ir prieskoniy.

Jei kepsnys kietas ir sausas: kit kartg mésa reikia
ilgiau palaikyti marinate.

Jei kepsnio pavirsius arba apacia yra per tamsi: kitg,
kartg kepant, mésa reikia kepti ant aukStesnés arba
Zemesnés lentynos, sumaZinti temperatdra ir kepti
ilgiau.

Kepsnys neiSkepé? Supjaustykite griezinéliais,
iSdeéliokite ant kepimo padéklo su padazu ir pabaikite
kepti.

Kepimas ant groteliy

Prie$ kepant maistg ant groteliy, jj reikia saikingai
paSlakstyti riebalais ir pabarstyti prieskoniais.
Kepant mésa, bitina visada naudoti skysCius
surenkant] inda. |kiSkite jg ant vienos i§ lentyny,
po grotelémis (zidrékite 6 pav.) arba padékite ant
orkaités apacios. | skysciy surinkimo inda reikia ipilti
truput] vandens. Tada riebalai ir padazai nedegs ir
neskleis nemalonaus kvapo ir dimy. Kepant, jpilkite
daugiau vandens garavimui kompensuoti.

Apkepus vieng puse, kepamg maistg reikia
apversti.

Aliuminis ims radyti, jei susilies su maiste
esanciomis arba kepimo metu jpilamomis (actas,
citrinos sultys) organinémis ragstimis. Todél
patariama maisto nedéti tiesiai ant aliumininiy
ar emaliuoty padékly, o ant kepimui orkaitéje
tinkamo popieriaus.
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MAISTO GAMINIMO/KEPIMO LENTELE

Orkaités lentynos KEPIMASESANT | KEPIAS e
Svori Kepimo padétis nuo apacios | NATURALIAI KONVEKCIJAI e
voris . (su ventiliatoriumi)
MAISTAS kg padeklas su5 su6 Kepimo Kepimo
arba forma kreipiamo- | kreipiamo- Tempféatura, laikas, Tempséatura, laikas,
siomis siomis minutémis minutémis
MESA
Kepta verSiena 1 1 2 2arba3 200-220 100-90 200-220 100-90
Kepta kiauliena 1 1 2 2arba3 200-220 120-100 200-220 120-100
Kepta jautiena 1,15 1 1arba2 1arba2 220 60 = =
Kepta aviena 2 1 1 arba 2 1 arba 2 230 165 = =
PAUKSTIENA / ZVERIENA
Keptas vis¢iukas 1 1 2 2arba3 200-220 100-90 = =
Keptas kalakutas 6 1 2 2arba3 220 150 = =
Kepta antis 1,5 1 2 2arba 3 = = 200-220 150-120
ZUVIS
Kepta zuvis 1 1 2 2arba3 200 30-35 = =
Juros eserys 0,6 1 1arba2 1arba2 220 30 = =
1,15 1 1 arba 2 1 arba 2 220 45 = =
PICA 1 1 2 3 Maks. - 225 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1ir3 1ir4 = = 220 20
DUONA 1 1 2 2arba3 200-220 27-20 = =
TESLAINIAI /PYRAGAICIAI
Biskvitai / Sausainiai 1 2 3 180 20-25 190 15
Biskvitai / Sausainiai 2 1ir3 1ird = = 170-190 18-15
Kokoso riesuty biskvitai 2 1ir3 1ird = = 170-190 25-20
Citriny biskvitai 2 1ir3 1ird = = 170-190 27-23
Sluoksniuotos bandelés 2 1ir3 1ird 180 30-35 160-170 30-25
Saldzios bandelés 1 2 3 225 18 = =
Saldzios bandelés 2 1ir3 1ir4 = = 200 16
PYRAGAI
,Angelo* pyragas / Biskvitas| 0,8 1 2 3 190 52 190 45
Obuolinis pyragas = 1 2 3 190 60 = =
Vaisinis pyragas = 1 2 3 = = 190 45
Vaisinis pyragas = 2 1ir3 1ird = = 175-190 50-40
Austriki Strudelio pyragaiciai| = 2arba3 1 1 180-190 60-50 = =
Apkepas su jdaru = 2 arba3 1 1 = = 200-210 55-45

Lentelése pateikiamos vertés (temperatdra ir kepimo trukmé) yra apytikrés ir gali skirtis atsizvelgiant | kiekvieno asmens
kepimo jgudzius.
KEPIMO ANT GROTELIY LENTELE

Orkaités lentynos KEPIMAS ESANT NATURALIAI KEPIMAS ESANT NENATURALIAI

. adétis nuo apacios KONVEKCIJAI KONVEKCIJAI(su ventiliatoriumi)

MAISTAS s";’”s' su5 su5 ) Kepimo laikas, ) Kepimo laikas,
g kreipia- | kreipia- Temps(r:atura, minutémis Temps(r:atura, minutémis
mosiomis | mosiomis 1-apusé | 2-apusé 1-apusé | 2-apusé

MESOS PJAUSNIAI
Nugarinés pjausnys 050 | 4arba5 | 5arba6 | Maks.-225 12-15 12-15 200 15 10
su kaulu
Pjausnys 0,15 | 4arba5 | 5arba6 200-225 5 5 = = =
Visiukas (pusé) 1 3arbad | 4arbab 225 20 20 = = =
ZUVIS
Upétakis 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Eserys 040 | 4arba5 | 5arba6 = = = 200 10-12 10-12
Jary lieziuvis 020 | 4arba5 | 5arba6 = = = 200 8-9 8-9

Lentelése pateikiamos vertés (temperatlira ir kepimo trukmé) yra apytikrés ir gali skirtis atsizvelgiant | kiekvieno asmens
kepimo jgudzius. Kepimo ant groteliy trukmé gali skirtis priklausomai nuo mésos storio ir asmeninio skonio.

461306975 (RS-000)
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VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Prie§ atlikdami bet kokius prieziliros darbus
ar pries valydami i$junkite prietaisa i$ elektros
tinklo.

* Prietaisui valyti nenaudokite jokio valytuvo,
valanéio garais.

* Neplaukite daliy, jeigu jos yra karstos.

* Niekada nenaudokite abrazyviniy milteliy,
Sveitikliy ar  agresyviy  purskiamujy
priemoniy.

* Nepalikite ant pavirSiaus né minutei acto,
kavos, pieno, suraus vandens ar citriny,
pomidory sul€iy.

ISORINES DALYS

Visas iSorines orkaités dalis (nertdijancio plieno,
Sonines plokstes, dureliy, stiklg) reikia daznai valyti
Svelnia valymo priemone ir trupudiu vandens, tada
sausai nuSluostyti minkstu skuduréliu.

Nenaudokite Siurk3¢iy ar abrazyviniy medziagy,
astriy metaliniy Sveitikliy orkaités dureliy stiklui valyti,
nes tokios priemonés gali subraizyti stikla, dél to
stiklas gali skilti.

Salindami démes ar klijy nuo lipduko likucius
nenaudokite kvapiyjy ar alifatiniy tirpaly dazytiems ar
nertdijancio plieno pavirSiams.

VIDINES ORKAITES DALYS

Patariame iSvalyti orkaite po kiekvieno naudoji-
mo. Pasalinkite kepimo liekanas, tokias kaip rie-
balai arba cukrus, nes kitg karta pridegusios jos
gali tapti apkalkéjimy arba neiSimamy démiy bei
nemaloniy kvapy priezastimi. Valymas turi bati
visada atlickamas prie drungnos orkaités muilinu
vandeniu, atidziai iSskalaujant ir nepriekaistingai
iSdZiovinant orkaités sieneles. Visada nuplaukite ir
panaudotus priedus.

Nepurkskite ir neplaukite elektriniy kaitinimo
elementy ir termostato valikliai, kuriy sudétyje
yra rugséiy (zr. informacing etikete ant
naudojamo produkto). Gamintojas neatsako uz

zala ir gedimus dél netinkamo valymo.

ORKAITES TARPINE

Orkaités tarpiné yra labi svarbi jos tinkamam veikimui
ir funkcionavimui. Mes patariame:

+ valyti jg nenaudojant Svei¢iamyjy jrankiy ar valikliy;
+ reguliariai tikrinti jos bakle.

Jei tarpiné sukietéjo arba yra paZeista, reikia
kreiptis | artimiausia techninés priezitiros centra
ir nenaudoti orkaités, kol ja suremontuos.

ORKAITES DURELIY VIDINIS STIKLAS

Vienas i§ masy orkai¢iy privalumy yra tai, kad jds
galite lengvai iSimti orkaités dureliy vidinj stikla, kai ji
reikia gerai iSplauti. PaprasCiausiai atidarykite dureles,
patraukite | save stiklo fiksatoriy, ir iSimkite stiklg (Zr.
7 pav.).

DEMESIO!! Horizontaliy dureliy atveju, nuimant
stikla, forsuoti lankstai gali salygoti staigy
dureliy uzsitrenkima.




SONINES ORKAITES KREIPIAMOSIOS (8 pav.)

Jeigu jums reikia gerai iSvalyti Sonines orkaités

kreipiamasias, jas reikés i8 orkaités iStraukti:

+ Paspauskite pirstu ant paskutinés jkarpos ir
atlaisvinkite kreipiamaja.

+ Pakelkite kreipiamajq ir jg iSimkite.

Kreipiamajq istatykite, atlikdami apradytus veiksmus

atvirkstine tvarka.

ORKAITES LEMPUTES PAKEITIMAS (9 pav.)

Démesio! Prie§ keisdami lempute, |sitikinkite,
kad prietaisas yra iSjungtas ir jums néra grésmeés
gauti elektros Soka.

Jeigu reikia pakeisti vieng ar abi orkaités ap3vietimo

lempas, naujy lempy charakteristikos turi bati:

15 W -230 V AC - 50 Hz - E14 - atsparios aukstoms

temperattroms (iki 300 °C).

Norédami pakeisti lempa;

+ |Straukite Sonines orkaités kreipiamasias, kaip tai
buvo paaiskinta anksciau.

+ Tarp lempos laikiklio apsauginio stikliuko (V) ir
vidinés orkaités sienelés statykite atsuktuvg (C),
paverskite ji ir nuimkite stikliuka.

* |statykite naujg lempa ir sudékite visas dalis | savo
vietas, atlikdami apraSytus veiksmus atvirkstine
tvarka.

Problemos daZniausiai atsiranda dél netinkamos priezidros ir gali bati lengvai iSsprendZiamos be techninés
pagalbos.

Potenciali PROBLEMA Galimas SPRENDIMAS

Orkaité neveikia + Patikrinkite, ar {kistas maitinimo kiStukas | lizda.

+ Patikrinkite, ar valdymo rankenélés nustatytas ties tinkama padétimi, ir, ar
jilungta programavimo prietaiso rankinio valdymo funkcija; tada pakartokite
instrukcijose apraSyta procedira.

« Patikrinkite elektrinés apsaugos sistemos jungiklius (RCD). Jei sistema

sugedo, reikia kreiptis | elektrika.

Termostato valdymo rankenéle nustatykite ties aukStesne temperatira.

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties kita funkcija.

Nustatykite pasirinkimo rankenéle ties kita funkcija.

+ Patikrinkite, ar tinkamai jsukta orkaités lemputé.

+ Jei ji perdegé, reikia nupirkti specialiq atspariq aukStai temperatirai
lempute ir jsukti laikantis 17 puslapyje nurodyty instrukcijy.

Kepant, termostato Sviesos
diodas nebeuZsidega

Neuzsidega orkaités lemputé
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REIKALINGI MAZIAUSI MATMENYS ORKAITEI [MONTUOTI (10 pav.)

AUKSTIS PLOTIS GYLIS TURIS
mm mm mm dm?
570 560 550 51
ELEKTRINES DALYS
APIBUDINIMAS Nominaliis duomenys

Grilis
Orkaités lemputé

Maitinimo kabelis

Apatinis orkaités kaitinimo elementas
Vir§utinis orkaités kaitinimo elementas
Galinis orkaités kaitinimo elementas

Vésinantis ventiliatorius
Galinio kaitinimo elemento ventiliatorius

170 + 800 W
800+1800 W
2000 W
1800 W
15W-E14-T300
18.22 W
25.29W
HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?

597

5957 580

18
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TECHNINE INFORMACIJA

Visus Siame instrukcijy skyriuje nurodytus
montavimo ir techninés prieziiros darbus
turi  atlikti  tik kvalifikuoti  specialistai.
Gamintojas neatsako uz asmeny suzalojimg
ar turto apgadinimg, jei prietaisas
netinkamai sumontuojamas, priziirimas ar
eksploatuojamas.

+ ISpakavus orkaite ir pagalbinius jrenginius, reikia
kruopS¢iaipatikrinti, arprietaisas yranepriekaistingos
baklés. I3kilus abejonéms, prietaiso nenaudokite
ir nedelsiant praneskite artimiausiam techninés
pagalbos centrui.

+ Kai kurios ant prietaiso montuojamos detalés yra
apsaugotos polietileno plévele. Prie§ naudojant
prietaisa, Sig apsaugg batina nuimti. Norint nuimti
plévele, naudokite peilj ar smeigtuka.

+ Kad orkaite nejudéty, reikia prilaikyti dury rankena.

Visos pakuotei naudojamos medziagos
(kartoninés dézés, maisai, polistireno puta, vinys
ir pan.) turi buti nepasiekiamos vaikams, nes
jos kelia grésme. Visos pakuotei naudojamos
medziagos yra aplinkai nekenksmingos ir
perdirbamos (mediniai rémai yra neapdoroti
cheminémis medziagomis, 80-100% kartoniniy
déziy galima perdirbti, apsauginiai maiseliai
gaminami i§ polietileno (PE), juostos i$
polipropileno (PP), o apsauginiai laikikliai
iS polistireno puty ploksciy (PS) be chloro
- fluoro karbidy. Atliekas galima perdirbti ir, jas
perdirbant, galima sutaupyti naujy Zzaliaviniy
medziagy ir sunaikinti didesni kiekj atlieky. Todél
mes patariame grazinti pakuote parduotuvei,
kurioje pirkote prietaisa, arba nuvezti | atlieky
surinkimo tarnyba. Dél artimiausios tarnybos
teirautis vietiniame centre.

ORKAITES MONTAVIMAS IR TVIRTINIMAS
Orkaite galima jmontuoti spinteléje ar balda, kurio
matmenys turi atitikti parodytuosius 10 pav.

Tinkamai ventiliacijai uztikrinti reikia nuimti
uzpakalineg baldo plokste arba padaryti angg (A),
kaip parodyta 10 pav.

|déti prietaisg ir priverzkite ji sraigtais (V) (11 pav.).

Orkaité turi stovéti ant kieto pagrindo, galinti
iSlaikyti visa jos svorj, nes prietaisui priverzti
spinteléje ar balde naudojami tik sraigtai.

ISPEJIMAI

* Kadangi tai — jmontuojama orkaité, butina
patikrinti, ar prietaisa supancios sienos ir skydai
yra atsparus aukstai temperatrai 70 K.

* Be to, reikia patikrinti, ar laminuoto plastiko
dangos klijai irgi yra atsparis aukstai, mazdaug
150°C temperatirai, kad neatsiklijuoty laminuota
danga.

0!
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PRIJUNGIMAS PRIE ELEKTROS TINKLO

TECHNINE PRIEZIORA

Elektros jungtys turi buti atliekamos laikantis
patvirtinty standarty ir normatyviniy aktu.

Prie$ keiciant detales, bitina iSjungti prietaiso
maitinima.

Pries jjungiant orkaités maitinima, butina patikrinti,

ar:

sistemos ir elektros lizdy, srovés stiprumas atitinka
didZiausig prietaiso galig (zidréti informacing
lentele ant orkaités uzpakalinés dalies ir prietaiso
instrukcijose);

lizdas ar sistema yra tinkamai {Zeminta pagal
patvirtintus standartus ir jstatymus; jei nesilaikoma
Siy reikalavimy, prietaisas nebetenka garantijos.
Sumontavus prietaisg, jo kiStukas ar daugiapolis
jungiklis turi bati lengvai pasiekiamas.

Jungiant prie maitinimo lizdo, reikia:

Pritvirtinkite prie maitinimo kabelio jprasta atitinkamo
kravio, nurodyto ant informacinés lentelés, kiStuka.
Sujungti laidus laikantis tolimesniy nurodymy.
Bitina atkreipti démesj | jzeminimo laida, kuris
turi bti ilgesnis negu faziniai laidai:

raidé L (fazé) = rudas laidas
raidé N (neutralus) =mélynas laidas
Zenklas @ (jzeminimas) = Zalias/geltonas laidas

Maitinimo kabelj bdtina nutiesti kuo toliau nuo
kars¢io Saltinio, o jo temperatdra turi bati Zemesné
negu 75 K.

Reikia stengtis nenaudoti adapteriy ar Sunty, nes dél
netinkamy, jungciy orkaité gali pavojingai perkaisti.

Kai jungiama tiesiai prie maitinimo Saltinio, reikia:

Sumontuoti daugiapol jungiklj, kuris gali atlaikyti
prietaiso apkrova, su maziausia 3 mm tarpais tarp
kontakty. [zeminimo laido neturi uzspausti jungiklis.

ELEKTRINIY DALIY KEITIMAS

+ Dél orkaités lemputés keitimo zidréti instrukcijy 17
puslapj.

+ Norint pasiekti kitas elektrines dalis, orkaite batina
atsukti ir iSimti i$ korpuso (V) (Ziaréti 11 pav.).
ISémus orkaite, galima pasiekti Silumos plokste
(T) (12 pav.).

* Jei reikia pakeisti maitinimo kabelj, jzeminimo
laidas turi bati ilgesnis negu faziniai laidai_ir
butina laikytis visy skyriuje «ELEKTRINES
JUNGTYS» pateikty instrukcijy.

+ Nuimkite galinj apsaugos skydg (Q) pavaros
varikliui, kaitinimo  elementams, temperatdros
ribotuvui ir lemputés laikikliui pasiekti (12 pav.).

+ Norédami pakeisti lemputés laikiklj (P), nuimkite
apsauginj skydelj (A) ir Sonine sienele, paskui
atsuktuvu  paspauskite  abu  sutvirtinanius
liezuvelius (zior. 13 pav.) ir iStraukite lemputés
laikiklj orkaités vidaus kryptimi.

+ Norint  pakeisti ~ termostata,  komutatoriy,
programavimo prietaisg ir kontrolines lemputes,
reikia iSimti apsaugine déze (S) (12 pav.). Norint
atlaisvinti keiCiamas detales, reikia iSimti valdymo
rankenéles ir atsukti sraigtus.
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Lai nodroSinatu labakos darbibas rezultatus, pirms ierices piegades no rdpnicas, tas parbauda un precizi
noregulé kvalificéti specialisti.

Jebkurs nepiecieSamais turpmakais remonts vai regulésana, ir javeic kvalificetam personalam maksimali
rlipigi un uzmanigi.

ST iemesla dé|l més jums iesakam vienmér sazinaties ar savu izplaitaju vai tuvako servisa centru, noradot
zimolu, modeli, sérijas numuru un radusos problému. Visi ar jasu ierici saistTtie dati ir redzami uz modela etiketes
ierices sanos un uz originala iepakojuma.

Datu etiketes kopija atrodas ari $aja bukleta. Ludzu, piestipriniet So etiketi rokasgramatai vai viegli
pieejama vieta ierices tuvuma.

Stinformacija lauj tehniskajam personalam izvéleties pareizas detalas un nodro$inat atru un értu apkalpo3anu.

Originalas rezerves dalas ir pieejamas tikai maisu tehniskas palidzibas centros un pie pilnvarotiem izplatitajiem.

8IS LAUKUMS IR PAREDZETS INFORMATIVAS ETIKETES PIESTIPRINASANAI

461306975 (RS-000)



LV 1.SVARIGAS PIEZIMES UN PIESARDZIBAS PASAKUMI
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lerice ir konstruéta un izgatavota saskana ar Eiropas standartiem EN 60 335-1 un EN 60 335-2-6
(elektriskais) un to attiecigiem grozijumiem.

lerice atbilst turpmak minéto Eiropas direktivu noradijumiem:
* 2006/95 EK attieciba uz elektrodrosibu (BT).
o 89/336 +92/31 + 93/68 EK attieciba uz elektromagnétisko savietojamibu (EMC)

un gan uz etiketes, gan iepakojuma ir izvietots ce simbols.

Cepeskrasns piederumi, kas var saskarties ar partikas produktiem, ir izgatavoti no materialiem, kas
atbilst 21.12.88. Direktivai 89/109 EK .

Sis razojums atbilst ES Direktivai 2002/96/EK.

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols uz ierices norada, ka ierice tas darba muza beigas nav likvidéjama
kopa ar citiem majturibas atkritumiem. Tapéc ta ir janogada uz elektrisko un elektronisko atkritumu
parstrades centru vai pérkot jaunu lidzvertigu ierici janodod mazumtirgotajam.

Lietotajs ir atbildigs par nolietotas ierices nogadasanu atbilstoSaja savakSanas centra. Par neizpildi
saskana ar atkritumu apsaimnieko$anas likumdosanu tiek noteikta soda nauda.

AtseviSka atkritumu savaksana iespéjamai vélreizéjai izmantoSanai, apstradei un videi draudzigai
iznicina$anai palidz samazinat iespéjamo negativo ietekmi uz vidi un veselibu.

Sikakai informacijai par pieejamam atkritumu savak$anas sisttmam sazinieties ar vietéjo pasvaldibas
cieto atkritumu apsaimniekoSanas centru vai veikalu, kura jis nopirkat razojumu.

Razotaji un importétaji ir atbildigi par savu pienakumu izpildi attieciba uz atkritumu izmanto$anu, apstradi
un videi draudzigu iznicinasanu tiesi vai netiesi piedaloties savakSanas sistémas darba.
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Jis esat nopircis vienu no masu iericém. Més jums par
to pateicamies. Més esam parliecinati, ka Sis jaunais
misdienigais, funkcionalais un praktiskais modelis,
kas ir razots no augstakas kvalitates materialiem,
atbilst jasu prasibam. Kaut arT $is ierices lietoSana ir
loti vienkar§a, més jums iesakam riipigi un uzmanigi
izlasit o rokasgramatu. Ta sniedz informaciju par
droSu uzstadisanu, lietoSanu un apkopi. Glabajiet So
rokasgramatu dro$a un pieejama vieta.

RaZotajs patur tiesibas veikt savu produktu
parveidojumus, ja tos uzskata par nepiecieSamiem
vai lietderigiem, un atbilstoSam klientu interesém,
nekaitgjot galvenajam funkcionalajam un dro$ibas
Tpasibam.

RaZotdjs nevar bdt atbildigs par jebkadam
neprecizitatém, kas radu$as drukas vai rakstibas
kladu dé| un var bat $aja rokasgramata. levéro labi:
atteli Saja rokasgramata ir tikai noradosi.

* UzstadiSanu un apkopi, kas ir minéta nodala
“6. UZSTADISANAS INSTRUKCIJAS” drikst
veikt tikai kvalificéts personals.

lerici drikst lietot tikai tai paredz&tajam mérkim, t.i.,
cepSanai majturibas vajadzibam. Jebkura cita veida
izmanto$ana tiek uzskatita par neatbilstoSu un tade|
bistamu.

No razotaja nevar prasit atbildibu par cilvékiem vai
TpaSumam nodaritiem bojajumiem, kas radusies
ierices nepareizas uzstadiSanas, apkopes vai
lietoSanas dg|.

+ Ja argjais vai iekSgjais iepakojums/pildijums ir
nonemts, parbaudiet, vai ierice ir neskarta.

Saubu gadijuma nelietojiet ierici un sazinieties ar
kvalificEtu personalu.

Visi izmantotie iepakojuma materidli (kartona
kastes, maisini, polistirola putas, naglas u.c.) ir
jaglaba bérniem nepieejama vieta, jo tie var bat
brstami.

Visi izmantotie iepakojuma materiali ir videi
draudzigi un parstradajami.

STs ierices elektrisko drosTbu var garantét tikai tad,
ja ta ir pareizi pievienota atbilstoSai zeméSanas
sistémai, ka paredzéts elektrodroSibas noteikumos.
Razotajs noraida jebkadu atbildibu, ja nav
izpilditas §Ts instrukcijas prasibas. Ja jums rodas
Saubas, ludziet kvalificatam elektrikim veikt jasu
elektroiekartas parbaudi.

Pirms ierices ieslégSanas parliecinieties, ka dati uz
nominalo lielumu etiketes atbilst elektroenergijas
pievada datiem (skat. nodalu “5. TEHNISKIE
RAKSTURLIELUMI?).

Dazi pamatnoteikumi, kas ir jaievéro lietojot

jebkura tipa elektroierici:

# Nepieskarieties elektroiericei, ja rokas vai kajas ir
slapjas vai mitras.

# Nelietojiet ierici esot kailam kajam.

# Nevelciet aiz energijas pievada, lai izvilktu
kontaktdakSinu no spraudkontakta.

# Nepaklauijiet ierici ara klimatiskajiem apstakliem.

# Nelaujiet bérniem vai nekvalificetam personalam
bez uzraudzibas lietot ierici.

+ Pirms gatavot édienu pirmo reizi, parliecinieties,
ka krasns ir tukSa un durvis ir aizvértas, ieslédziet
krasni maksimalo temperatlru un atstajiet to
apméram 2 stundas, lai nodro$inatu, ka smaka,
kas rodas no iepakojuma, ir izzudusi. Saja laika
nodroSiniet pietiekoSu ventilaciju.

+ Ediena gatavo$anas laika un talit p&c tam krasns
durvju stikls un detalas var bat |oti karstas, tapéc
nelaujiet bérniem tuvoties krasnij.

« Turiet ierici tiru. Ediena paliekas var radit
aizdeg3danos.

* Neizmantojiet krasni ka pieliekamo vai katlinu
skapiti, kad negatavojat taja edienu: ja krasns
tiek ieslegta nejausi, tas var izraisit bojajumus vai
negadijumus.

+ Ja jis izmantojat elekirisko kontaktligzdu, kas
atrodas ierices tuvuma, parliecinieties, ka kabeli
nepieskaras krasnij un ir pietiekoSi talu no visam
karstajam dalam.

+ Ja jus vairs nelietojat krasni, parliecinieties, ka visi
slédzi ir izslegti.

+ Pirms uzsakt krasns tiriSanu vai apkopi, izslédziet
to, izraujot kontaktdaksinu no ligzdas.

+ Bojajuma vai nepareizas darbibas gadijuma
izsledziet krasni un atvienojiet to. Neméginiet to
salabot. Visi remontdarbi un preciza regulésana
ir javeic kvalificétam personalam maksimali rapigi
un uzmanigi. ST iemesla dél més iesakam jums
sazindties ar tuvako servisa centru, paskaidrojot,
kada problema jums radusies un noradot ierices
detalas.

461306975 (RS-000)
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VADIBAS PANELIS

Krasns termostata poga

Funkcijas izvéles poga

Gaismas diode ka krasns termostats ir ieslégts

Gaismas diode ka krasns elektriskas sastavdalas ir ieslégtas
Elektroniskais programmétajs "TOUCH"

Elektroniskais programmétajs
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VADIBAS POGAS

TERMOSTATA POGA (A. nor.)
Krasns pogu griezot pulkstena raditaju kustibas virziena, izvélas un
iestata cepSanas temperattru (50°C lidz maksimalajai temperatarai).

(6) FUNKCIJU IZVELES POGA (B. nor.)
Griezot krasns pogu pulkstena raditaju kustibas virziena vai pretéji tam,
var izvéléties sekojoSas funkcijas:

0 =Krasnsizslégta

= Krasns apgaismojums ieslégts, un deg, neatkarigi no izvélétas
Krasns
unkcijas

@ = Ventilators ieslégts

D = Augségjais un apakséjais sildelements ieslégts

@ = Augségjais un apakséjais sildelements ieslégts ar ventilatoru
= Grila iesma sildi3ana ieslégta

= Grila sildelements ieslégts ar ventilatoru

(8) FUNKCIJU 1IZVELES POGA (B. nor.)
GrieZot krasns pogu pulkstena raditaju kustibas virziena vai pretéji tam,
var izvéléties sekojoSas funkcijas:

0 =Krasnsizslégta

= Krasns apgaismojums ieslégts, un deg, neatkarigi no izvélétas
funkcijas

= Ventilators ieslégts

O = Augs&jais un apakséjais sildelements ieslégts

= Augsgjais un apakséjais sildelements ieslégts ar ventilatoru
= Apaksgjais sildelements ieslégts ar ventilatoru

= Aizmugures sildelements ieslégts ar ventilatoru

= Grila sildi$ana ieslégta

= Grila sildelements ieslégts ar ventilatoru

GAISMAS DIODE KA KRASNS TERMOSTATS IR [ESLEGTS (C. nor.)
Kad deg, norada, ka krasns vai grils ir ieslégts. Ediena gatavosanas
laika bridinajums izsleédzas katru reizi, kad ir sasniegts temperatiras
iestatljums. Tapéc parasti bridinajuma /dzeltena gaisma iesleédzas un
izsledzas vairakas reizes atbilstoSi karséSanas procesam.

GAISMAS DIODE KA KRASNS ELEKTRISKAS SASTAVDALAS IR
IESLEGTAS (D. nor.)
Kad deg, norada, ka elektriskais elements ir iesprausts.
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ELEKTRONISKAIS PROGRAMMATORS "TOUCH"
(E. nor.)

Laika iestatiSana

Péc elekiribas pieslégSanas vai péc elekiribas
trauc&umiem uz displeja paradas divi mirgojoSi
uzraksti "A" un “0,00” vai laiks, kas pagaja kop$
elektribas pievieno$anas.

Kadu laiku vienlaicigi turiet nospiestas pogas + un
- vai tikai pogu MODE, Iidz simbols "A" pazid un
paradas manuala rezima simbols ).

Laiku var iestatit tikai tad, kad zem simbola @ mirgo
punkts.

Laiku nevar labot, kamér ir palaista kada programma.
Ja laiks tiek iestatits kadas programmas darbibas
laika, ta automatiski izsledzas.

Programmas izvéle
Turot kadu laiku nospiestu pogu MODE un tad atkartoti
nospiezot to, tiek izvéletas $adas programmas:

1. Taimeris

Pulkstenis pazad, paradas simbols (2] un ar pogu
+ un — palidzibu var iestatTt laiku. Kad ir pagajis
iestatitais laiks, ieslédzas skanas signals un
simbols (&) sak mirgot. Lai izslégtu signalu un lai
simbols (&) pazustu, turiet kadu laiku nospiestu
pogu MODE.

Taimera darbiba ir neatkariga no visam pargjam
cepSanas programmam.

2. Cepsanas ilgums

Pulkstenis pazdd, sak mirgot simbols "A" un
uzraksts “dur”. Ar pogu + un — palidzibu var iestatit
cepSanas laiku. lestatita laika beigas ieslédzas
skanas signals un simbols "A" sak mirgot. Lai
izslégtu signalu, nospiediet pogu MODE.
Cepeskrasns izslédzas, lai ieslégtu to manualaja
rezima, kadu laiku vienlaicigi turiet nospiestas
pogas + un — vai pogu MODE, Iidz atkal paradas
simbols (&)

BA;86 [E]

82

3. Cepsanas beigas

Pulkstenis pazdd, sak mirgot simbols "A" un
uzraksts “End”. Ar pogu + un - palidzibu var
iestatit cep$anas beigu laiku. Simbols (&) pazd
un paradas simbols "A". Simbols @] atkartoti
iesledzas, kad sakas cepSana cepeSkrasni.
Cepsanas laika beigas izsledzas simbols (),
simbols "A" sak mirgot un ieslédzas skanas signals.
Lai izslégtu signalu, nospiediet pogu MODE.
Cepeskrasns izsledzas, lai ieslegtu to manualaja
rezima, kadu laiku vienlaicigi turiet nospiestas
pogas + un — vai pogu MODE, Iidz atkal paradas
simbols ).

HO

|

lestatitas programmas laboSanalatcel$ana
Jebkadu iestatitu programmu var atcelt, kadu laiku
vienlaicigi turot nospiestas pogas + un —. Simbols "A"
izsledzas.

Jebkadu iestatitu programmu var labot, nospiezot un
kadu laiku turot pogu MODE un tad atkartoti nospiezot
to, atkariba no funkcijas, kura ir jalabo. LaboSana ir
javeic ar pogu + un — palidzibu.

Jebkura bridl var parbaudit iestatitas programmas
gaitu, nospiezot un kadu laiku turot pogu MODE un
tad atkartoti nospieZot to, atkariba no funkcijas, kura
ir japarbauda.
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ELEKTRONISKAIS PROGRAMMETAJS (F. nor.)
Sis programmétajs pilda sekojoSas funkcijas:
(uzstadams ar 2. un 3. taustinu)
(uzstadams ar 1. taustinu)
- GatavoSanas laiks (uzstadams ar 2. taustinu)
- Gatavo$anas laika beigas (uzstadams ar 3. taustinu)
- Manuala vadiba (uzstadams ar 2. un 3. taustinu)
(
(

- Pulkstenis
- MinG8u skaititajs

- Laika skaitiSana atpakal ~ (uzstadams ar 4. taustinu)
- Laika skaiti$ana uz priek$u (uzstadams ar 5. taustinu)

Digitalais displejs vienmér uzrada laiku, ka arT, nospiezot
aftiecigo taustinu, var uzradit gatavo$anas laiku,
gatavo$anas laika beigas vai mindsu skaititaja laiku.
Uzmanibu: katras uzstaditdas funkcijas darbibai
(iznemot mindsu skaititaju) beidzoties,
programmeétajs cepeskrasni izslédz. Pirms nakamas
cepeskrasns izmantosanas reizes parliecinieties, ka
programmeétajs netiks izmantots un, ka ir uzstadita
manuala vadiba (skatit turpmakas instrukcijas).

Laika uzstadiSana (no 0.01 lidz 24.00 = ss, mm)
Péc tam, kad cepeskrasns bis pievienota elekiribai
vai uz laiku bds bijusi partraukta elektribas padeve,
displeja vienlaicTgi mirgos uzraksts “A” un “0.00".

Lai atiestatitu laiku, nospiediet taustinus 2 un 3
vienlaicTgi, tad nospiediet taustinu 4 vai 5, [1dz sasniegts
pareizs paSreizgjais laiks. Kad laiks bds uzstadits,
izdzisTs uzraksts “A” un iedegsies manualas vadibas
simbols @] .

Manuala vadiba

Ikreiz iestatot laiku, programma automatiski parslédzas
manualaja darba rezima.

V&l viens gadijums, kad tas notiek, ir, kad automatiska
programma sasniedz beigas vai tiek atcelta, vienlaicigi
nospiezot taustinpus 2 un 3. Simbols “A” pazid un
paradas @) .

Minasu skaititajs (no 0.01 lidz 0.59 = ss, mm)
Nospiediet 1. taustinu un uzstadiet gatavo$anas laiku
ar taustiniem 4 vai 5. ledegsies (2] simbols. Uzstadita
laika beigas saks skanét signals un izdzisis (@)
simbols.

Pusautomatiska vadiba (ar gatavoSanas laiku no
0.01 idz 23.59 = ss, mm)

NospieZot taustinu 2 un uzstadot gatavoSanas laiku ar
taustiniem 4 vai 5, iedegsies uzraksts “A” un simbols (%),
kas degs visu laiku. Kad uzstadttais laiks beigsies,
tad @) simbols izslégsies, uzraksts “A” mirgos un
skanés skanas signals.

Pusautomatiska vadiba (ar gatavosanas laika
beigam no 0.01 lidz 23.59 = ss, mm)

Nospiezot taustinu 3 un uzstadot gatavoSanas laika beigas
ar taustinu 5, iedegsies uzraksts “A” un simbols ,
kas degs visu laiku. Kad uzstadtais laiks beigsies,
tad simbols izslégsies, uzraksts “A” mirgos un
skanés skanas signals.

Automatiska vadiba (ar atceltu gatavoSanas sakuma
laiku)

lesakuma uzstadiet gatavoSanas laiku (iedegsies gan
uzraksts “A” gan @ simbols) un péc tam gatavoanas
laika beigas (izdzists @) simbols) ta, ka aprakstits
iepriek§. (@) simbols atkal iedegsies, kad cepeskrasni
saksies gatavoSana.

Kad uzstadttais laiks beigsies, tad @) simbolsizslégsies,
uzraksts “A” mirgos un atskanés skanas signals.

Skanas signals

Skanas signals ieslégsies uzstaditas programmas vai
mindsu skaitiSanas funkcijas beigas, un skanés aptuveni
7 mindtes. Skanas signalu var apstadinat, nospiezot
kadu no funkciju taustiniem.

Programmas uzsaksana un vadiSana

Programma sak darboties, tiklidz ta ir uzstadia.
Uzstadito programmu var vadrt jebkura bridi, nospiezot
attiecigo taustinu.

Programmas izmainiSana vai atcelSana

Ja pulkstent uzraditais laiks bls starp gatavoSanas
sakSanas laika beigdm un gatavoSanas laiku, tad
automatiski paradisies, ka radusies programmas
funkcijas klida. Rodoties $adai kludai, nekavéjoties
atskanés skanas signals un mirgos uzraksts “A’.
UzstadiSanas kudu var izlabot nomainot ilgumu
vai gatavoSanas laika beigas. Jebkuru uzstadito
programmu jebkura laika var izlabot, nospiezot attiecigo
programmatiras taustinu un péc tam taustinus 4 vai 5.
Lai atceltu kadu programmu, izmainiet uzstadito laiku
uz “0.00". Ja funkcijas laiks tiek atcelts, tad arT funkcijas
beigas ir atceltas, un otradi. CepeSkrasns automatiski
izsledzas un sak mirgot uzraksts “A”.

461306975 (RS-000)
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VISPAREJI

Elektriskajam vairakfunkciju krasnim (6 - 8 funkcijas)
var izvéléties gatavojamajam &dienam vispiemérotako
karséSanas veidu.

Lai nepielautu krasns parkarséSanu, ta ir aprikota
ar temperatiras droSibas ierici, kas automatiski
iesledzas, ja galvenais termostats nedarbojas.
Tada gadijuma elektroapgade uz laiku tiek atslégta:
neméginiet pats novérst bojajumu, bet izslédziet
ierici un pazinojiet savam izplatitajam vai servisa
centram.

Turklat ierice ir aprikota ar ventilatoru vai tangenti,
lai atdzesétu priek8gjo paneli, pogas, krasns durvju
rokturi un elektrodetalas.

Krans var bdt aprikota ar fiksétiem (zZim. 1) vai
salickamiem (zim. 2) rezgiem lai izvietotu sekojoSus
piederumus (zim. 3). Piederumu veids un daudzums
mainas atkariba no mode|a:

* Krasns grila plaukts (A)

+ Pilienu savakSanas paplate vai pilienu panna (B)

+ Tortes vai picas panna (C)

Lai iegltu labaku cepSanas rezultdtu un pareizu
plaukta (A) izvietojumu cepeskrasnr, skatiet ieteicamas
gatavo$anas tabulas 15. lappusé.

lerice ir aprikota ar «push-push» tipa rokturiem.
Lai lietotu cepeSkrasni, rokturi ir jaizbida, nospiezot uz
tam (skat. zim. 4).

Cepeskrasns lietoSanas laika parliecinieties,
ka rokturi atrodas arpus priek$eja panela, lai
novérstu iespéjamu parkarsésanu.

10
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VISPAREJIE DROSIBAS NOTEIKUMI
* CepSanas laika neatstajiet krasni bez uzraudzibas. Parliecinieties, ka bérni nerotalajas ar ierici.

* Atverot krasni, vienmér turieties pie roktura durvju vidi. Neizdariet spiedienu uz durvim, kad tas ir
atvértas.

* Neuztraucieties, ja lietoSanas laika uz durvim un krasns iekS§éjam sienam veidojas kondensats. Tas
neietekmé krasns darbibu.

¢ Atverot durvis, pievérsiet uzmanibu karstam tvaikam

* lerice darba laika k|ust |oti karsta. Neaiztieciet sildelementus krasns iekSpusé. Novietojot vai iznemot
pannas no krasns, izmantojiet krasns cimdus.

* Novietojot partiku vai iznemot to no krasns, parliecinieties, ka mérce nenopil uz krasns karstas
virsmas (parkarséta ella un tauki viegli var aizdegties).

* |zmantojiet tikai siltumizturigus traukus, kas ir paredzéti uz termostata pogas noraditajai
temperatirai.

 Cepsanas laika neparklajiet apakséjo krasns plaksni vai grilu ar skarda foliju vai citu materialu.

* Lietojot grilu, vienmér novietojiet paplati pilienu savaksanai, lai savaktu mérces un taukus, ka ieteikts
nodala ,,LIETDERIGI PADOMI EDIENA GATAVOSANAI”.

* Péc ierices lietoSanas parliecinieties, ka visas vadibas pogas ir iestatitas izslégta stavokli un
noslégtas.

» SVARIGS BRIDINAJUMS: Krasns stikla durvis un visas virsmas lietoSanas laika un péc tas var bt |oti
karstas. Turiet bérnus prom no krasns!

| SVARIGI!! Lietojot vienlaikus krasni un grilu krasns durvis jatur aizvértas |

KA PIRMO REIZI LIETOT KRASNI

Jaiericeiir programmésanas paligierice, pagrieziet to paSrocigas darbibas stavokli, un pirms édiena gatavo$anas
pirmo reizi parliecinieties, ka krasns ir tukSa, un tas durvis ir aizvertas, un karsgjiet krasni maksimalaja temperattra
2 stundas. Tas jums |aus sadedzinat krasns iek$&jo parklajumu un izkliedét smakas. Saja laika nepalieciet Sai
pasa telpa, un to labi védiniet.

Kad tas ir pabeigts, |aujiet krasnij atdzist un tad iztiriet tas iekSpusi ar karstu Gdeni un maigu mazgasanas lidzekli.
Visi piederumi pirms lietoSanas ir janomazga (grils, paplate, pilu tvertne, iesms..).

Pirms uzsakt tiriSanu, atvienojiet ierici no elektroenergijas pievada.

461306975 (RS-000)
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KA LIETOT DAUDZFUNKCIONALU KRASNI

ATKAUSESANA ISTABAS TEMPERATURA

Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un ielieciet krasnt &dienu, kuru vélaties atkausét. NepiecieSamais
laiks ir atkarigs no édiena daudzuma un veida.

Ja jUs izvélaties So funkciju, darbosies tikai ventilators, kas liek gaisam cirkulét ap sasaldéto &dienu, I€ni to
atkauséjot. Tas ir ipasi piemérots augliem un kakam.

TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA
Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu Oun noreguléjiet termostata pogu (A) atbilstosi nepiecieSamai
temperatrai. Ja tiek rekomendéta iepriek$éja uzkarsésana, gaidiet, kamér termostata dzeltena gaisma nodzisTs,
un tad ievietojiet &dienu krasnt. ST iespéja iesleédz gan augsejo, gan apaksgjo sildelementu, vienmérigi virzot
karstumu uz édienu.
Sis &diena gatavo3anas veids ir ideals visa veida édienam (galai, zivim, maizei, picai, kakam..).

KOMBINETAIS EDIENU GATAVOSANAS VEIDS- TRADICIONALAIS UN KOPA AR VENTILATORU
Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un noregulgjiet termostata pogu (A) atbilstosi nepiecieSamai
temperatdrai. Ja tiek rekomendeéta iepriek$éja uzkarsé$ana, gaidiet, kamér termostata dzeltena gaisma nodziss,
un tad ievietojiet &dienu krasni. ST iespéja iesleédz gan augséjo, gan apak$éjo sildelementu, un karstums ar
ventilatora palidzibu vienmérigi izplatas uz édienu.

ST kombinacija ir piemérota atrai édiena gatavo$anai un |auj lietot vairakas dazados lTmenos krasnt novietotas
plates. (5. zim.).

ATKAUSESANA UN UZSILDISANA AR KARSTU GAISU (tikai krasnim ar 8 funkcijam)

Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un noreguléjiet termostata pogu (A) uz nepiecieSamo temperatdru.
Izvéloties $o funkciju tiek ieslegts apaksgjais sildelements, kura izstarotais siltums tiek sadalits ar ventilatora
palidzibu. ST funkcijas ir Tpasi piemérota gatavu gastronomisku produktu atkausé$anai un uzsildianai.

12
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@ EDIENA GATAVOSANA AR VENTILATORU UN AIZMUGURES SILDELEMENTU
(tikai krasnim ar 8 funkcijam)
Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un noreguléjiet termostata pogu (A) uz nepiecieSamo temperataru.
Lai sasilditu édienu, pirms ievietot edienu krasn, gaidiet, kamér termostata dzeltena indikatora gaisma nodzis’s.
Aizmugures sildelements ir ieslégts, un ta siltums izplatas ar ventilatora palidzibu. Krasns atri un vienmerigi
sasilst un uz atseviSkiem plauktiem vienlaikus var gatavot dazadus édienus (skat. 5. zim.). Sis cep3anas veids
ir pasi érts dazadu kiku cepSanai.

TRADICIONALA EDIENA GATAVOSANA AR GRILU

Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un noregulgjiet termostatu (A) uz nepiecieS$amo temperatdru.
Izvéloties So funkciju iesleédzas centralais sildelements, un karstums vienmérigi sadalas uz édiena virsmas
(6. zZIm.). Papildus griléSanai 3T funkcija ir ideala, lai pievienotu zelta mizinu saviem &dieniem vai apgrauzdétu
maizes Skéles.

Lietojot grilu, neaizmirstiet novietot pilienu pannu zem t, lai savaktu mérces pilienus, ka ieteikts nodala
,PADOMI| EDIENA GATAVOSANA’.

EDIENA GATAVOSANA UZ GRILA DARBINOT VENTILATORU

Pagrieziet izvéles pogu (B) uz simbolu un noregulgjiet termostatu (A) uz nepiecieSamo temperatdru. lapa
atrodamaja tabula. Izvéloties So funkciju, ieslégsies augséjais centralais sildelements, un ventilators izplatis
siltumu. ST proceddra remdeé tieSo karstumu uz édiena virsmas, un izmanto mérenakas temperattiras. Tapéc tas
ir ieteicams vienmérigi zeltainam kraukSkigam nobeigumam, kas ir ideals veselam zivim un majputniem.
Lietojot grilu, neaizmirstiet novietot pilienu pannu zem ta, lai savaktu mérces pilienus, ka ieteikts nodala
,PADOMI EDIENA GATAVOSANA'.

461306975 (RS-000)
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PADOMI EDIENA GATAVOSANAI

461306975 (RS-000)

Kukas, smalkmaizites un maize

Krasni vismaz 15 mindtes iepriek§ uzkarségjiet,
pirms sakat cept maizi vai kikas.

Cepsanas laika neatveriet krasns durvis, jo auksts
gaiss var apturét pacelS8anas procesu.

Kad ir pagajis cepSanas laiks, izslédziet krasni un
|laujiet kikai pastavét apméram 10 mindtes.
Nelietojiet emaljéto krasns paplati vai pilienu pannu
kiku cep3anai. Izmantojiet piemérotus krasns
traukus.

Ka noteikt, vai kiika ir kartigi izcepusies? 5 mindtes
pirms cepSanas laika beigam iespraudiet koka zobu
bakstamo kikas virspusé. Ja to iznem ara tiru, tad
kika ir izcepusies.

Ko dartt, ja kiika sakritas? NakoS3reiz lietojiet mazak
Skidruma vai pazeminiet temperatdiru par apméram
10°C.

Ko dartt, ja kilka ir parak sausa? Sadurstiet kiiku
ar zobu bakstamo un uzlejiet uz tas dazus auglu
sulas vai alkoholiska dzériena pilienus. NakoSreiz
palieliniet cepSanas temperatiru par apméram
10°C un iestatiet Tsaku cep$anas laiku.

Ko dart, ja kiikas virsma ir parak tum3a? Nakosreiz
novietojiet kiku zemadk un cepiet to zemaka
temperatra ilgaku laiku.

Ja tas augSpuse ir sadegusi? Nogrieziet sadeguso
kartu un nosedziet ar cukuru vai izgreznojiet to ar
krému, dZemu, olu krému u.c..

Ko dartt, ja kilkas apak$a ir parak tum$a? Nakosreiz
novietojiet to augstdk un samaziniet cepSanas
temperataru.

Ja kiika vai maize izskatas izcepta no arpuses,
bet izradas neizcepta iek3pusé. Nakosreiz lietojiet
mazak Skidruma, cepiet zemaka temperatdra un
ilgaku laiku.

Ko dartt, ja kiku nevar iznemt no formas/pannas?
Novelciet nazi ap malam, uzklajiet mitru audumu
pari kikai un apgaziet formu otradi. NakoSreiz
vienmérigi ietaukojiet formu un izbarstiet to ar
miltiem vai maizes drupatam.

Ja biskvits neatdalas no cepamas plates: ielieciet
plati uz bridi atpakal krasnT un nonemiet biskvitu,
pirms tas ir atdzisis. Lai to nepielautu, nakoSreiz
lietojiet cepamas folijas loksni.

14

Ediens - gala:

+ Ja édiena pagatavoSanai nepiecieS8amas vairak
neka 40 mindtes, lai izmantotu paliekoSo siltumu un
ekonométu energiju, izsledziet krasni 10 mindtes
pirms ieteicama laika beigam.

+ JUsu cepetis bds suligaks, ja cepsiet noslégta
trauka, bet krauk$kigaks, ja cepsiet bez vacina.

+ Baltajai galai, majputniem un zivim parasti
nepiecieS$ama vidéja temperatira (mazak ka
200°C).

+ Sarkanai galai, kas ir paredzéta lietoSanai
“neizcepta’, nepiecieSama augsta temperatdra (virs
200°C) un Tss cep$anas laiks.

+ GarSigakam cepetim pievienojiet galai speki un
gardvielas.

+ Ja jusu cepetis iznak ciets un sauss: nakoSreiz
|aujiet galai ilgak palikt marinade.

+ Jajosu cepetis ir parak tumss augSpusé vai apaksa:
cepot cepeti, nakoSreiz novietojiet galu augstak vai
zemak, samaziniet temperatdru un cepiet ilgak.

+ JUsu cepetis nav izcepies? Sagrieziet to Skéles,
sakartojiet tas uz cepamas plates ar cepesa sulu un
pabeidziet cepSanu.

GriléSana:

+ Pirms grilléSanas édienu nedaudz ietaukojiet un
pielieciet garsvielas.

+ Vienmér lietojiet pilienu pannu, lai cepSanas laika
savaktu pilienus no galas. Novietojiet to kada no
[Tmeniem, kas atrodas zem grila (skat. 6. zim.) vai
novietojiet to krasns apaksa. Pilienu panna vienmér
ielejiet nedaudz Gdens. Tas nepielaus tauku un
méréu sadegSanu un tadéjadi deguma smakas
un ddmu raSanos. Lai kompensétu iztvaiko$anu,
pielejiet klat Gdeni cepSanas laika.

+ Kad pagajusi puse no cepSanas laika, apgrieziet
édienu otradi.

Aluminija trauku var viegli sabojat, ja tas nonak
saskaré ar organiskajam skabém, kas atrodas
édiena vai tiek pievienotas cepSanas laika (etikis,
citrona sula). Tapéc ir ieteicams nelikt édienu
tieSi aluminija vai emaljéta trauka, bet VIENMER
lietot piemérotu cepamo papiru.
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EDIENA GATAVOSANAS/CEPSANAS TABULA

Gopama | <1357 plaukta attalums | EDIENA GATAVOSANA AR B sy R
EDIENS S\Il(ars panna vai no apaksas DABISKO KONVEKCIJU KONVEKCIJU (ar ventilatoru
9 forma ar5 ar6 Temperatiiras | Gatavosanas | Temperatiiras | GatavoSanas
dalijumiem | dalfjumiem °C laiks minaté °C laiks miniité
GALA
Cepta tela gala 1 1 2 2vail 200-220 100-90 200-220 100-90
Cepta ciikgala 1 1 2 2vai3 200-220 120-100 200-220 120-100
Cepta liellopa gala 1,15 1 1vai2 1vai2 220 60 = =
Jeragala 2 1 1 vai 2 1vai 2 230 165 = =
MAJPUTNI / MEDIJUMS
Cepts calis 1 1 2 2vai3 200-220 100-90 = =
Cepts titars 6 1 2 2vai3 220 150 = =
Cepta pile 1,5 1 2 2vail = = 200-220 150-120
ZIVS
Cepta zivs 1 1 2 2vai3 200 30-35 = =
Salits jiras asaris 0,6 1 1vai2 1vai2 220 30 = =
1,15 1 1 vai 2 1vai2 220 45 = =
PICA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1un3 1un4 = = 220 20
MAIZE 1 1 2 2arba3 200-220 27-20 = =
SMALKMAIZITES
Biskviti/cepumi 1 2 3 180 20-25 190 15
Biskviti/cepumi 2 1un3 1un4 = = 170-190 18-15
Kokosriekstu cepumi 2 1un3 1un4 = = 170-190 25-20
Citronu cepumi 2 1un3 1uné = = 170-190 27-23
Smalkmaizites 2 1un3 1uné 180 30-35 160-170 30-25
Maizites 1 2 3 225 18 = =
Maizites 2 1un3 1und = = 200 16
KUKAS
Engelkika / biskvitkika 08 1 2 3 190 52 190 45
Abolktka = 1 2 3 190 60 = =
levarijuma torte = 1 2 3 = = 190 45
levarijuma torte = 2 Tun3 1un4 = = 175-190 50-40
Strudele = 2vai3 1 1 180-190 60-50 = =
Varita kréma kika = 2vai3 1 1 = = 200-210 55-45

Tabulas noraditas vértibas (temperatdra un gatavo$anas laiks) ir aptuvenas un var mainities atkariba no katras personas
gatavoSanas ieradumiem.

GRILESANAS TABULA
Krasns plaukta EDIENA GATAVOSANA AR EDIENA GATAVOSANA AR PIESPIESTO

| attalums no apaksas DABISKO KONVEKCIJU KONVEKCIJU (ar ventilatoru)

EDIENS Svars, Gatavosanas laiks Gatavosanas laiks
kg ar5 ar5 Temperatiras minités Temperatiras minatés

dalijumiem | dalijumiem ¢ Viena puse | Otra puse ¢ Viena puse | Otra puse
GALA
Karbonade 0,50 4 vai 5 5vai 6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
BifSteks 0,15 4 vai5 5vai6 200-225 5 5 = = =
Puse cala 1 3vaid 4 vai 5 225 20 20 = = =
ZIVS
Forele 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Kefale 0,40 4 vaib 5vai 6 = = = 200 10-12 10-12
Paltuss 0,20 4 vai 5 5 vai 6 = = = 200 8-9 8-9

Vertibas, kas noraditas tabulas (temperatara un cep$anas laiks) ir aptuvenas un var bt atSkirigas saskana ar katra
cepSanas ieradumiem. GriléSanas laiks ir atkarigs arf no galas biezuma un personigas gaumes.

461306975 (RS-000)
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TIRISANA UN APKOPE KRASNS IZOLACIJAS GREDZENS

- . P Krasns izolacijas gredzena stavoklis ir loti svarigs

* Pirms apkopes veiksanas vai firiSanas,| yasns pareizai funkciongsanai un  iegitajam
atvienojiet elektroierici no elektribas tikla. rezultatam. Més jums iesakam:

* Nefiriet elektroierici ar tvaika firitaju. | . Tijet to, neizmantojot abrazivus rikus vai

* Nemazgajiet detalas, kuras joprojam ir produktus.
karstas o o } + Laiku pa laikam parbaudiet tas stavokli.

* Nekdda gadijuma nelietojiet abrazivus
pulverus, smil$papiru vai kodigus aerosola
produktus. Ja gredzens ir kluvis ciets vai tam ir bojajumi,

* Neatstajiet etiki, kafiju, pienu, salsudeni vai sazinieties ar tuvako servisa centru un nelietojiet
citronu vai tomatu sulu uz virsmas pat uz| [krésni, kamér ta nav salabota.
neilgu laiku.

KRASNS DURVJU IEKSEJAIS STIKLS

AREJAS DETALAS Viena no maisu kragnu prieksrocibam ir iespéja viegli
Visas cepeskrasns ara dalas (nerliso$ais térauds, iznemt krasns durvju iek3gjo stiklu, lai to kartigi
sanu paneli, durvju stikls) ir regulari jatira ar saudzigu nomazgatu bez speciala personala palidzibas.
firiSanas Iidzekli un nelielu adens daudzumu un tad  VienkarSi atveriet durvis un izvelciet balstu, kas
janoslauka ar mikstu lupatinu. nostiprina stiklu (skat. Zim. 7).

Neizmantojiet cietus vai abrazivus materialus vai asus

metala skrapjus cepeskrasns stikla durvju tiri$anai, jo UZMANIBU! Horizontilo durtinu _gadiiuma
tas var saskrapét un stikls var saplist. N u - gadijuma,

Uz kiasotam terauda  virsmam neizmantoiiet stikla iznem$anas laika durtinas var aizvérties
______ J zem udens tvertnites svara.

traipus vai uzlimes.

CEPESKRASNS IEKSEJAS DALAS

Tiek rekomendéts tirit cepeSkrasni péc katras
izmantoSanas reizes, lai iztirtu cepSanas
atlikumus, taukus un cukuru, kuri nakamajas
cepSanas reizés piedegSanas gadijuma izveidos
stibéjumu vai nenotiramus traipus un nepatikamu
smaku. TiriSana vienmér ir javeic, kad cepeskrasns
ir silts ar ziepjudeni, péc tam to noskalo un labi
noslauc sieninas. Vienmér nomazgajiet art izmantotos
piederumus.

Neuzsmidziniet un nemazgajiet elektriskos
sildelementus un termostatu ar skabiem
mazgasanas lidzekliem (apskatiet informacijas
etiketi uz produkta, kuru jus lietojat). No razotaja
nevar prasit atbildibu par bojajumiem, kas
radusies nepareizas firiSanas dé|.

461306975 (RS-000)
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KRASNS SANU PAKAPIENI (zim. 8)

Lai rdpigak notirtu pakapienus, tos var izvilkt,

rikojoties $adi:

¢ Uzspiediet ar pirkstu uz pédéjas spraugas, lai

atbrivotu pakapienu.
+ Paceliet to un velciet lauka.

Lai ievietotu pakapienu atpakal, rikojieties pretgja

seciba.

KRASNS SPULDZITES NOMAINA (zim. 9)

Uzmanibu!  Pirms  spuldzes

izvairitos no elektroSoka gusanas.

parliecinieties, vai elektroierice ir izslégta, lai

nomainas

Ja viena vai abas krasns lampinas janomaina ar
jaunam, tam ir jaatbilst $adam raksturojumam:
15 W - 230 V - 50 Hz - E14 ir jaiztur augstas

temperatras (300°C).
Lai mainitu lampinu, rikojieties $adi:

* Iznemiet krasns sanu pakapienus, ka aprakstits

ieprieks.

+ Nonemiet patronas aizsargstiklu (V), pacelot to ar
skravgriezi (C),starp to un krasns iek$gjo sienu.

+ Nomainiet lampu un novietojiet visas dalas atpakal
un izpildiet iepriek$ aprakstitas darbibas pretéja

seciba.

Liela dala no iespgjamam problémam, rodas vienkarsi pienacigas aprapes trikuma dé| un var tikt viegli novérstas

bez tehniskas palidzibas izsauk3anas.

Radusies PROBLEMA

Paredzamais RISINAJUMS

Krasns nedarbojas

Parbaudiet, vai kontaktdaksina ir iesprausta.

Parbaudiet, vai pogas ir iestatitas pareiza stavokit un iespgjama
programméSanas paligierice ir iestatita uz pasrocigo funkciju; tad
atkartojiet rokasgramata aprakstito procedaru.

Parbaudiet elektriskos drosibas automatslédzus (RCD). Ja bojajums
ir sisttma, sazinieties ar elekdriki.

Ediena gatavo$anas laika termostata
gaisma no jauna neieslédzas.

Pagrieziet termostatu uz augstaku temperataru
Pagrieziet izvéles slédzi uz citu funkciju

Krasns apgaismojums neieslédzas

Pagrieziet izvéles slédzi uz citu funkciju

Parbaudiet, vai krasns apgaismojuma spuldzite ir kartigi nostiprinata
Ja ta ir izdegusi, nopérciet augstai temperatrai paredzétu
spuldziti servisa centra, un uzstadiet, sekojot 17. lappusé dotajam

instrukcijam.

17
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LV 5.TEHNISKIERAKSTURLIELUMI

MINIMALIE IZMERI KRASNS NOVIETOSANAI (zim. 10)

AUGSTUMS PLATUMS DZIL.UMS TILPUMS
mm mm mm dm®
570 560 550 51
ELEKTRISKAS DETALAS
Apraksts Nominalie dati
Krasns apak3gjais sildelements 170 + 800 W
Krasns aug$éjais sildelements- grils 800+1800 W
Krasns aizmugures sildelements 2000 W
Grila sildelements 1800 W
Krasns spuldze 15W-E 14 -T 300
Tangente vai dzeséSanas ventilators 18.22 W
Aizmuguréja sildelementa ventilators 25.29W
Pievada kabelis H05 RR-F 3 x 1.5 mm? 8kérsgriezums

597
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TEHNISKA INFORMACIJA

Visi $aja nodala nosauktie noradijumi attieciba
uz uzstadiSanu un apkopi, ir javeic vienigi
kvalificetam personalam.

No razotaja nevar prasit atbildibu par cilvékiem
vai TpaSumam nodaritiem bojajumiem, kas
radusies ierices nepareizas uzstadiSanas dé|.

UZSTADISANA

+ Kad krasns un visas paligierices ir izpakotas, ripigi
parbaudiet, vai ierice ir pilniga kartiba. Ja jums
rodas Saubas, nelietojiet ierici un zinojiet tuvakajam
palidzibas centram.

+ Dazas uz ierices montétas detalas tiek aizsargatas
ar plastmasas plévi. Pirms ierices lietoSanas $1
aizsargpléve ir janonem. Lai nonemtu plévi, lietojiet
griez&ju vai tapu.

+ Parvietojot krasni neturieties pie tas durvju roktura.

Visi izmantotie iepakojuma materiali (kartona
kastes, maisini, polistirola putas, naglas u.c.)
ir jaglaba bérniem nepieejama vieta, jo tie
var but bistami. Visi izmantotie iepakojuma
materiali ir videi draudzigi un parstradajami
(koka gabalinos nav kimiskas vielas, kartons
ir 80--100% parstradats, aizsargmaisini ir no
polietilena (PE), lentes no polipropiléna (PP)
un pildijums ir polistirola putas (PS) bez hlora
un flora karbidiem. lepakojuma materialus var
parstradat ietaupot izejvielas un samazinot
tilpumu. Sim nolikam més jums iesakam nodot
iepakojuma materialus atpakal veikala, kur jus
pirkat ierici vai atkritumu savak$anas dienesta.
Jautajiet vietéja servisa iestddé par tuvaka
servisa atrasanas vietu.

BRIDINAJUMI

* Ta ka §1ir ieblivejama plits, tad parliecinieties,
ka sienas vai paneli apkart iericei var izturét
temperatiiru virs 70 C.

* Parliecinieties ar1, ka lime, kas savieno laminéto
plastmasas parklajumu un elementu, var izturét
apméram 150°C temperatiiru, lai nepiejautu
laminétas virsmas atliméSanos.

KRASNS UZSTADISANA UN NOSTIPRINASANA
Krasns var tikt ievietota skapitl vai pamata modull,
izveidojot telpu tas apjomam, k& paradits 10. zim.

Lai nodroSinatu atbilstoSu védinasanu, nonemiet
pamata modula aizmugures paneli vai izveidojiet
izpludes atveri (A), ka paradits 10. zim.

Pielagojiet ierici vieta un nostipriniet ar piegadatajam
skravém (V) (11. zZim.).

Krasnij ir jaatrodas uz stingra pamata, kas
izturés tas pilnu svaru, jo skriives tiek lietotas

tikai, lai nostiprinatu ierici tas skapiti.

0!
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ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

461306975 (RS-000)

Elektriskais pieslégums ir jaizveido saskana ar

pastavosajiem standartiem un normativiem.

Pirms krasns pievienosanas parbaudiet sekojoso:

Stravas stiprums elektriskajai instalacijai un
elektriskajai kontaktligzdai ir atbilstos maksimalajai
jaudai (skat. datu etiketi, kas ir piestiprinata krasns
aizmuguré un ierices rokasgramata)

Kontaktligzdai vai instalacijai ir spéka esoSiem
normativiem un likuma prasibam atbilsto$s
zeméjums. Jebkura atbildiba tiks noraidita, ja tas
netiks ieverots.

Izvietojot ierici, parliecinieties, ka kontaktdak$a vai
daudzpolu slédzis ir viegli pieejami.

Pievienojot pievadam caur kontaktligzdu:

Spéka kabelim ierikojiet uz nominalo lielumu
plaksnites noraditai slodzei atbilstoSu standarta
kontaktdakSinu. Savienojot vadus, parliecinieties,
ka tie atbilst zemak minétajam noradém. Pievérsiet
uzmanibu zeméjuma vadam, kam ir jabut
garakam par fazes vadiem:

burts

burts
simbols  © zeméjums) = zalais/dzeltenais vads

L (faze) = brdnais vads

N (neitrale)  =zilais vads

Spéka kabelim ir jabat izvietotam talu no karstuma
avotiem, un ta temperatdrai jabat zemakai par 75
K.

Nelietojiet adapterus vai Suntus, jo tie var izraisit
kltdainus savienojumus, kas var radit bistamu
parkar$anu.

Pievienojot tiesi pie elektropievada:

Uzstadiet daudzpolu slédzi ar ne vairak ka 3 mm
spraugu starp kontaktiem, kas var izturét ierices
slodzi. Atcerieties, ka zeméjuma vadu nedrikst
partraukt ar sledzi.

APKOPE

Pirms jebkadu detalu nomainiSanas pret
rezerves dalam ir oti svarigi atvienot ierici no
elektropievada.

ELEKTRISKO DETALU NOMAINISANA

Lai nomainttu krasns apgaismojuma spuldziti,
skatieties noradijumus 17. lapa.

Lai pieklOtu citam elektriskajam detalam, krasns
ir jaatskravé un jaiznem no skapisa (V) (skat. 11.
Zim.). Krasns iznem$ana |auj pieklit pie spailu
plaksnes (T) (12. zZim.).

Ja ir janomaina spéeka kabelis, vienmeér atstajiet
zeméjuma vadu gardku par fazes vadiem
un sekojiet visiem nodala «ELEKTRISKAIS
PIESLEGUMS» dotajiem noradijumiem.
Nonemiet aizmugures aizsargpaneli (Q), lai iegatu
pieejuiekartas motoram, sildelementiem, temperatdru
ierobezojosai iericei un lampas ietverei (12. zZim.).
Lai nomainttu spuldzes ietveri (P) nonemiet
aizsardzibu (A) un sanu sieninu, tad nospiediet ar
skrlvgriezi divas blokéSanas melites (skat 13. zim.)
un nonemiet spuldzes ietveri ar kustibu cepeskrasns

iekSpuses virziena.
Lai nomainttu termostatu, stravas parslédzi,
iespgjamo  programméSanas  paligierici  un

bridinajuma gaismas, nonemiet aizsargkarbu (S)
(12. ZIm.). Nonemiet pogas un atskravéjiet skraves
zem tam, lai atbrivotu nomainamas detalas.
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WSZYSTKIE RYSUNKI ZNAJDUJA SIE NA OSTATNIEJ STRONIE

UWAGA! - GWARANCJA
Tylko osoba posiadajaca stosowne uprawnienia moze dokonac przytaczenia, regulacji oraz napraw piekarnika.
Nalezy zada¢ potwierdzenia czynno$ci przytaczenia i regulacji piekarnika na karcie gwarancyjnej! Brak
potwierdzenia UNIEWAZNIA KARTE GWARANCYJNA,
Jakakolwiek naprawa serwisowa powinna zosta¢ wykonana starannie, przez wykwalifikowany personel.

Z tego powodu prosimy o zgtaszanie sie do autoryzowanych punktow serwisowych podajac marke, model,
numer seryjny oraz typ produktu. Dane te znajdziecie Panstwo na tabliczce znamionowej umieszczonej na tylnej
czesci urzadzenia oraz na opakowaniu.

Informacje te, pozwolg serwisowi do zastosowania wtasciwych czesci zamiennych oraz zagwarantowac wtasciwe
dziatanie po dokonaniu naprawy.

Oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria w opcjach sg dostepne tylko i wytacznie w naszych punktach
serwisowych.

W przypadku jakichkolwiek probleméw z urzadzeniem prosimy o kontakt z naszg infolinig serwisowa;

¢ ARDO S.A. - infolinia 0801 676 673.

MIEJSCE ZAREZERWOWANE NA ETYKIETE Z DANYMI

461306975 (RS-000)
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Urzadzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane wedle norm:
» EN 60 335-1 oraz EN 60 335-2-6 (elektryka) plus zmiany.

Urzadzenie jest zgodne z wymogami opisanymi w powyzszych normach europejskich,
» CE 2006/95 dotyczace bezpieczenstwa elektrycznego (BT),
» CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 dotyczace zaklocen elektromagnetycznych (EMC).

na etykiecie znamionowej i na opakowaniu znajduje sie ce oznakowanie.

Akcesoria piekarnika, ktore moga mie¢ kontakt z produktami spozywczymi zostaly wykonane z
materiatéw zgodnych z norma CEE 89/109 z 21.12.1988.

Produkt ten jest zgodny z Dyrektywa EU 2002/96/EC.

Symbol przekreslonego kosza, przedstawiony na urzadzeniu oznacza, ze wyréb po zakoriczeniu swojego
okresu uzytecznos$ci, musi by¢ wyrzucony oddzielnie od zwyktych odpadéw domowych, nalezy go oddaé
do centrum przetwarzania urzadzen elektrycznych i elektronicznych lub do sprzedawcy z chwila zakupu
nowego urzadzenia.

Uzytkownik odpowiedzialny jest za oddanie urzadzenia, po zakonczeniu jego okresu uzytecznosci, do
odpowiedniego punktu przetwarzania surowcow wtérnych, w przeciwnym wypadku moze by¢ ukarany
w sposodb przewidziany przez prawo.

Oddanie urzadzenia do odpowiedniego punktu powoduje, ze materialy uzyte do jego produkcji zostang
powtdrnie przetworzone i ograniczona zostanie dewastacja $rodowiska naturalnego i takze zdrowia oraz
do odzyskania surowcow, z ktérych urzadzenie zostato wykonane.

Po bardziej szczegétowe wiadomosci dotyczace dostepnych systeméw zbierania odpadéw, prosze
zwrocic sie do lokalnego punktu utylizacji odpadow lub do sklepu, w ktérym urzadzenie zostato nabyte.
Producenci i importerzy sq odpowiedzialni za recykling, przetwarzanie oraz utylizacje urzadzenia,
bezposrednio badz uczestniczac w systemie zbiorowej utylizacji odpadoéw.
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Szanowni Klienci,

Serdecznie dziekujemy za zakupienie naszego
produktu. Mozemy zapewnié, Ze jest to produkt
nowoczesny, funkcjonalny i praktyczny, skonstruowany
z materiatow najlepszej jakosci, spetniajacy Panstwa
oczekiwania. Uzytkowanie tego nowoczesnego
urzadzenia jest niezmiernie proste, jednak, aby
otrzyma¢ optymalne rezultaty, nalezy zapoznac sig¢
ponizszg instrukcjg obstugi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody spowodowane nieprawidtowa
instalacjq lub blednym uzytkowaniem urzadzenia.

Uzytkowanie urzadzenia jest proste, jednakze

przed rozpoczeciem instalacji oraz podigczenia

do sieci prosimy o doktadne zapoznanie sie¢ z

ponizsza instrukcja. Instrukcja pomoze Parstwu

w prawidiowej instalacji, uzytkowaniu oraz

konserwacji. Prosimy o zachowanie ponizszej

instrukcji przez caly okres uzytkowania urzadzenia.

* Instalacja oraz wszelkie interwencje serwisowe
mogq by¢ przeprowadzane wytacznie przez
uprawnionego przedstawiciela serwisu.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego
wedle swojego przeznaczenia. Jakiekolwiek inne
uzytkowanie jest zabronione.

+ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
wady powstate wskutek nieprawidtowej instalacji,
wadliwego  uzytkowania oraz  niewlasciwej
konserwacji.

+ Urzadzenie musi by¢ uziemione lub zerowane.
Podtaczenie do sieci elekirycznej powinno
by¢  przeprowadzone przez  uprawnionego
przedstawiciela serwisu, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami bezpieczenstwa.

* Przed przystapieniem do podtaczenia do sieci
nalezy sprawdzi¢, czy dane zawarte na tabliczce
znamionowej sg zgodne z parametrami sieci
zasilajacej w Panstwa mieszkaniu.(cze$¢ 5 -
CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA).

+ Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewni¢ sie
czy posiadacie Panstwo wszystkie czesci. W razie
jakiejkolwiek watpliwosci prosimy o zgtoszenie si¢
do autoryzowanego przedstawiciela.

+ Nie wolno dotyka¢ wtaczonego urzadzenia majac
mokre lub wilgotne dfonie.

+ Nie nalezy ciggna¢ za kabel zasilajacy w celu
wylaczenia urzadzenia z sieci.

+ Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wptyw czynnikéw
atmosferycznych ( deszcz, stonice...).

+ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania
wylacznie przez osoby doroste. Nie nalezy
pozwala¢, aby dzieci bawity sie nim lub dotykaly
elementéw regulacyjnych.

+ Przed pierwszym uzytkowaniem piekarnika
wskazane jest rozgrzanie go przy drzwiczkach
zamknietych do maksymalnej temperatury przez
okoto 1 godzine. Pozwoli to zlikwidowac przykry
zapach pochodzacy z wygrzewajacej sie po raz
pierwszy izolacji.

+ Podczas uzytkowania szyba oraz czesci
zewnetrzne urzadzenia mogg by¢ gorace, prosimy
o niedopuszczanie dzieci do urzadzenia.

+ Prosimy o utrzymywanie urzadzenia w czystosci.
Zanieczyszczenia i resztki jedzenia mogg
spowodowac niebezpieczenstwo pozaru.

+ Niedozwolone jest magazynowanie w piekarniku
zbednych rzeczy podczas jego nieuzytkowania.

+ Prosimy o upewnienie sie czy inne kable zasilajace
lub wtyczki nie znajdujg sie¢ w poblizu gorgcych
czesci piekarnika.

+ Po zakonczeniu uzytkowania piekarnika prosimy o
upewnienie sie czy wszystkie pokretta regulacyjne
Sq W pozycji wytgczone;.

+ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
czyszczacych  urzadzenie  lub  czynnoSci
konserwacyjnych nalezy bezwzglednie odtaczy¢
urzadzenie od sieci zasilajacej.

« W przypadku awarii lub  niewlasciwego
funkcjonowania urzadzenia, nalezy wylgczy¢
urzadzenie z sieci zasilajgcej. Nie nalezy
samodzielnie przeprowadza¢ zadnych dalszych
prac.

461306975 (RS-000)
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PANEL STEROWANIA

Pokretto termostatu

Pokretto wyboru funkcji

Lampka - wigczenie termostatu

Lampka - wigczenie elementow elektrycznych
Programator elektroniczny "TOUCH"
Programator elektroniczny
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OPIS PRZYCISKOW

POKRETLO TERMOSTATU W PIEKARNIKU (patrz A)
Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara, mozna wybra¢ rozne wartosci
temperatury piekarnika do pieczenia potraw (miedzy 50° do max.).

POKRETLO PRZELACZNIKA ,,6” POZYCYJNEGO (patrz B)
Przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara znajdziecie
Panstwo nastepujace symbole:

0 = Piekamik wylaczony

=Zapalenie $wiatta w piekarniku (ktore podczas wiaczenia pozostatych
funkciji jest zapalone)

= Funkcja rozmrazania przy wiaczonym wentylatorze

O =\Wigczenie grzatki gornej i dolnej piekarnika

=Wigczenie grzatki gornej i dolnej piekarnika wraz z termoobiegiem
=Wigczenie grzatki opiekacza (grilla)

=Wigczenie grzatki opiekacza (grilla) wraz z termoobiegiem

POKRETLO PRZELACZNIKA ,,8” POZYCYJNEGO (patrz B)
Przekrecajac pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara znajdziecie
Panstwo nastepujace symbole:

0 = Piekamik wytaczony

=Zapalenie $wiatta w piekarniku (ktére podczas wigczenia pozostatych
funkciji jest zapalone)

@ = Funkcja rozmrazania przy wigczonym wentylatorze

D =Wiaczenie grzatki gornej i dolnej piekamnika

@ =Wiaczenie grzatki gornej i dolnej piekarnika wraz z termoobiegiem
=Wigczenie grzatki dolnej piekarnika wraz z termoobiegiem
=Wigczenie grzatki tylnej wraz z termoobiegiem

=Wiaczenie grzatki opiekacza (grilla)

=Wiaczenie grzatki opiekacza (grilla) wraz z termoobiegiem

LAMPKA - WLACZENIE TERMOSTATU (patrz C)

Zapalenie sie diody kontrolnej oznacza uruchomienie grzatek piekarnika
lub grzatki grilla. Po uzyskaniu przez piekarnik zadanej temperatury
pieczenia dioda kontrolna termostatu gasnie. Podczas cyklu pieczenia,
dioda kontrolna termostatu zapala si¢ i gasnie — jest to spowodowane
kontrolg temperatury wewnatrz komory pieczenia.

LAMPKA - WLACZENIE ELEMENTOW ELEKTRYCZNYCH (patrz D)
Zapalenie sie diody kontrolnej oznacza uruchomienie komponentu
elektrycznego.
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PROGRAMATOR ELEKTRONICZNY "TOUCH"
(patrz E)

Ustawianie godziny

Po wykonaniu podiaczen elektrycznych i w wyniku
przerw w dostawie pradu na wySwietlaczu zaczng
miga¢ réwnoczesnie wskazniki “A” i “0,00” lub czas
jaki mingt od powrotu zasilania.

Trzymac wcisniete przez pewien czas réwnoczesnie
przyciski + i - lub wylacznie przycisk MODE, do
czasu kiedy symbol “A” zniknie i zapali si¢ symbol
funkcjonowania manualnego ).

Godzina moze by¢ ustawiana wytacznie kiedy punkt
pod symbolem (&) zacznie migac.

Poprawno$¢ godziny mozna skorygowaé kiedy
program funkcjonuije.

Jezeli bedziemy ustawia¢ godzing po tym jak program
zostat ustawiony, dojdzie do jego automatycznej
dezaktywacji.

Wybor programu

Trzymac wcisniety przez pewien czas przycisk MODE i
docisna¢ go nastepnie, takie postepowanie spowoduje
pojawienie sig ponizszej sekwencji programéw:

1. Licznik minut

Godzina zniknie, symbol (2] zacznie migac i przy
pomocy przyciskow + i — mozna ustawic czas. Po
zakonczeniu ustawionego czasu, zaczyna dziata¢
sygnat akustyczny i symbol (&) zaczyna migac. W
celu wyciszenia sygnatu i usuniecia symbolu (&)
trzymac weisniety przycisk MODE przez moment.
Funkcjonowanie licznika minut jest niezalezne od
wszystkich innych programéw pieczenia.

2. Czas pieczenia
Godzina znika, symbol “A” i napis “dur” zaczynajq,
miga¢. Przy pomocy przyciskow + i — mozna
ustawiC czas pieczenia. Po uptywie ustawionego
czasu, wigcza sie sygnat akustyczny i symbol “A”
zaczyna migac. W celu wyciszenia sygnalu nalezy

nacisna¢ przycisk MODE.
Piec zostat oditaczony. W celu ponownego
uruchomienia  funkcjonowania  manualnego,

trzymac przyciéniete przezkilka chwil rbwnoczesnie
przyciski + i — lub przycisk MODE, po czym pojawi
sie ponownie symbol ().

BA;86 [E]
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3. Koniec pieczenia
Godzina znika, symbol “A” i napis “End” zaczynajq
migac. Przy pomocy przyciskow + i — mozna
ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia. Symbol
@) wytaczy sie i pojawi sie symbol “A”. Symbol
@) zapali sie ponownie kiedy rozpocznie sie
proces pieczenia w piekarniku. Po upltywie czasu
pieczenia, symbol @) zgasnie, symbol “A” bedzie
migat i zacznie funkcjonowac sygnat akustyczny.
W celu wyciszenia sygnatu, nacisngC przycisk
MODE.
Piec zostat wytaczony, aby go ponownie uruchomié¢
w trybie manualnym, trzymac wciénigte przez kilka
chwil réwnoczesnie przyciski + i — lub przycisk
MODE i pojawi sie ponownie symbol ).

Korekta/usuwanie ustawionego programu
Wszystkie ustawione programy mozna usunact
trzymajac wcisnigte przez kilka chwil réwnocze$nie
przyciski + i — Symbol “A” zniknie.

Wszystkie ustawione programy mogq zostat
skorygowane trzymajac wcisniety przez kilka chwil
przycisk MODE i przyciskajac nastepnie sekwencyjnie
na podstawie funkciji, ktéra bedzie korygowana. Korekte
nalezy przeprowadzi¢ przy pomocy przyciskow + i —.
W jakimkolwiek momencie mozna skontrolowa¢ stan
ustawionego programu trzymajac wcisniety przez
kilka chwil przycisk MODE a nastepnie przyciskajac
sekwencyjnie na podstawie funkcji, ktéra bedzie
wySwietlana.
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PROGRAMATOR ELEKTRONICZNY (patrz F)
(HC065X, HC085X, HE065X, HE085X, HE105X, NHP085X)
Zegar spetnia nastepujace funkcje:

- Zegar (uruchamia sie za pomoca przycisku 2 3)
- Licznik minutowy (uruchamia sie za pomoca przycisku 1)
- Czas pieczenia (uruchamia sie za pomoca przycisku 2)
- Koniec pieczenia (uruchamia sie za pomoca przycisku 3)
- Funkcjonowaniereczne  (uruchamia sie za pomoca przycisku 21 3)
- Regulacja czasu do tyt (uruchamia sie za pomoca przycisku 4)
-Regulacja czasu do przodu (uruchamia sie za pomoca przycisku 5)

Display - wciskajac odpowiedni przycisk display pokaze
aktualng godzine oraz czas pieczenia, koniec pieczenia lub
licznik minutowy.Uwaga: po zakonczeniu programowania
(oprécz licznika minutowego), programator wytacza
piekarnik. W przypadku uzytkowania piekarnika po raz
drugi (bez uzycia programatora), nalezy upewni¢ si¢ czy
piekarnik jest ustawiony na funkcjonowanie reczne.

Ustawienie godziny ( od 0,01 do 24,00 = hh, mm)

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci zasilajacej lub po braku

zasilania na wy$wietlaczu cyfrowym naprzemiennie pokazujg

sie symbole ,A” oraz ,0,00” lub czas, ktéry minat od powrotu

zasilania.

- naprzemiennie przycisna¢ przyciski 2 i 3,

- przy pomocy przycisku 4 lub 5 rozpoczaé ustawianie
aktualnej godziny,

- po ustawieniu na display godziny zgasnie symbol ,A”,
pojawi sig symbol () oznaczajacy funkcjonowanie
reczne.

Licznik minutowy ( od 0,01 do 0,59 = hh, mm )

- przycisnag przycisk 1,

- wybra¢ czas pieczenia za pomoca przycisku 4 lub 5,

- symbol (A zacznie sie $wiecié,

- po zakonczeniu czasu pieczenia uruchomi sie sygnat
akustyczny, a symbol (2] zgasnie.

Funkcjonowanie pétautomatyczne

(z czasem pieczenia od 0,01 do 23,59 = hh, mm)

- przycisnag przycisk 2,

- ustawiC czas pieczenia przy pomocy przycisku 4 lub 5,

- symbol ,A” oraz &) zapala sig naprzemiennie,

- po uplywie zaprogramowanego czasu
symbol (@) zgasnie,

- uruchomi si¢ sygnat akustyczny, zapala sig symbol ,A”.

pieczenia,

Funkcjonowanie pétautomatyczne

(z koricem czasu pieczenia od 0,01 do 23,59 = hh, mm)

- przycisnag przycisk 3

- ustawi¢ czas konca pieczenia przy pomocy przycisku 5,

- symbole ,A” oraz (@) zapala sig naprzemiennie,
zaprogramowanego  czasu  pieczenia,

- po uplywie
symbol & zgasnie,
- uruchomi sig sygnat akustyczny, pojawia si¢ symbol ,A”.

12345

Funkcjonowanie automatyczne

(ustawienie poczatku czasu pieczenia z opéznieniem)

- zaprogramowac czas pieczenia potrawy, symbol ,A” oraz
symbol @] pojawi sig na display,

- zaprogramowac koniec czasu pieczenia, symbol &) zgasnie,

- symbol (@] ponownie pojawi sie po rozpoczeciu pieczenia,

- po uptywie czasu pieczenia, symbol zgasnie, pojawi
sie symbol ,A”, oraz uruchamia sie sygnat akustyczny,

Funkcjonowanie reczne

Funkcjonowanie reczne piekarnika moze nastgpi¢ po
zakonczeniu  programowania automatycznego lub po
anulowaniu przy pomocy przyciskéw 2 i 3 (przyciskamy
jednoczesnie) funkcjonowania automatycznego. Gasnie
symbol ,A", symbol (] pojawi sig.

Sygnat akustyczny

Sygnat akustyczny uruchamia sie po:

- zakonczeniu programowania,

- po funkcji licznika minutowego.

Trwa okolo 7 minut. Aby wylaczy¢ wczesniej sygnat
akustyczny wystarczy wcisngg jakikolwiek przycisk.

Poczatek programu i jego kontrola

Program rozpoczyna sie dopiero po jego ustawieniu. W kazdym
momencie trwania programu mozna go kontrolowa¢ za pomoca
odpowiedniego przycisku.

Poprawienie lub anulowanie ustawionego programu
Jakikolwiek  btad w  programowaniu  funkcjonowania
automatycznego lub aktualnej godziny znajduje sie pomiedzy
godzing rozpoczecia pieczenia a godzing konca pieczenia
zostanie automatycznie oznajmiony przez sygnat akustyczny a
symbol ,A” pojawi sie.

Btedne ustawienie moze by¢ poprawione poprzez
zmodyfikowanie czasu pieczenia lub konca pieczenia.

W kazdym momencie mozna dokona¢ poprawek do
ustawionego wczesniej programu za pomocg przycisku
programowania a pdzniej przycisku 5 lub 6.

Anulowanie ustawionego programu dokonuje sie za pomocg
zmiany ustawionego czasu, doprowadzajgc go do pozycji
0,00. Anulujac czas pieczenia, automatycznie anuluje sie
koniec czasu pieczenie i odwrotnie. Piekarnik automatycznie
wyltacza sie, symbol ,A” pojawi sie.

461306975 (RS-000)
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OPIS OGOLNY

Nasze wielofunkcyjne piekarniki elektryczne (6 - 8
funkcji) pozwalajg na dobor odpowiedniego rodzaju
grzania do typu pieczenia.

W celu uniknigcia przegrzania, piekarnik zostat
wyposazony w specjalny termostat bezpieczenstwa,
ktory w momencie jakiegokolwiek uszkodzenia
termostatu podstawowego, wigcza sie automatycznie.
W tym przypadku podtaczenie elektryczne zostanie
czasowo odtgczone: nie wolno samemu dokonywa¢
naprawy, nalezy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

Ponadto urzadzenie zostato wyposazone w wentylator
chtodzacy, ktoéry ma za zadanie ochtadzanie panelu
sterowania, pokretta, uchwytu drzwiczek piekarnika
oraz elementow elektrycznych.

Piekarnik jest wyposazony w drabinki (rys. 1), a
dodatkowo w prowadnice teleskopowe (rys. 2) (*), na
ktérych mozna umiesci¢ ponizsze akcesoria (rys 3).
Wyposazenie jest zalezne od modelu:

* ruszt (A)

* brytfanna (B)

+ blacha na ciasta lub do pizzy (C)

Aby maksymalnie wykorzysta¢ wszystkie akcesoria
oraz odpowiednio ustawi¢ ruszt A w piekarniku, nalezy
skonsultowac tabele pieczenia na str. 15.

Urzadzenie jest wyposazone w pokretto “push-push”.
W celu wigczenia piekarnika nalezy wyciggnac
pokretta wciskajac je (zob. rys. 4).

Podczas uzytkowania piekarnika upewnié
sie, czy pokretta sa na zewnatrz w stosunku
do panelu eliminujac tym samym ewentualne
przegrzanie.

10

= NOA O




~ 3.INSTRUKCJEDLAUZYTKOWNIKA ~  PL

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA
Nie pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru podczas pieczenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem.

* W celu otwarcia drzwiczek piekarnika uzywac tylko i wytacznie uchwytu, ktéry znajduje sie na srodku.
Nie dziata¢ z sita na drzwiczki, gdy sa otwarte.

* Podczas pieczenia moga tworzy¢ sie skropliny na drzwiczkach i wewnetrznych $ciankach piekarnika.
Nie wplywa to negatywnie na dziatanie urzadzenia.

* W momencie otwarcie drzwiczek zwraca¢ szczegdlng uwage na wydostajaca sie goraca pare.

* Podczas uzytkowania urzadzenie staje si¢ bardzo gorace. Nie dotyka¢ ogrzanych elementéw wewnatrz
piekarnika. Uzywac rekawiczek ochronnych w celu wktadania i wyciggania pojemnikéw z piekarnika.

* W trakcie wktadania lub wyciggania potraw z piekarnika sprawdza¢, czy sktadniki w duzych ilosciach
nie rozpryskuja sie wewnatrz (olej i ttuszcze, jesli ogrzane s tatwopalne).

¢ Uzywac pojemnikéw odpornych na temperature wskazang przez pokretto termostatu.

* Podczas pieczenia zaleca sie nie pokrywaé $cian piekarnika i rusztow aluminiowa folig lub innymi
materiatami eliminujac tym samym negatywne efekty.

o Zawsze uzywac ociekacza do migsa podczas jego gillowania, patrz paragraf ,,PRAKTYCZNE
PORADY”

* Po zakonczeniu uzytkowania sprawdzi¢, czy wszystkie przyciski sa wylaczone.

* UWAGA!!! Podczas i po uzyciu, szkto drzwiczek i dostepne czesci moze by¢ bardzo gorace dlatego,
tez nalezy pamietac, aby dzieci nie dotykaly urzadzenia.

| UWAGA!! Podczas uzytkowania piekarnika na funkcji grill drzwi piekarnika musza pozosta¢ zamkniete.

JAK SIE ZACHOWAC PRZY PIERWSZYM UZYTKOWANIU

Prosimy o upewnienie sie czy wszystkie akcesoria do programowania sa w pozycji regulacji recznej. Aby
wyeliminowa¢ przykry zapach pochodzacy od izolacji z wetny szklanej, nalezy rozgrza¢ pusty piekarnik przez
okoto 1 godzing przy maksymalnej temperaturze. Po tym czasie prosimy pozostawic piekarnik do ostudzenia, a
nastepnie dokfadnie go umyc¢ (takze akcesoria bedace na wyposazeniu piekarnika) goracg wodg z dodatkiem
delikatnych detergentow.

Przed rozpoczeciem mycia, urzadzenie nalezy odtaczy¢ od sieci zasilajacej.

1"
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JAK UZYWAC PIEKARNIK WIELOFUNKCYJNY

OSWIETLENIE
Oswietlenie wnetrza piekarnika.

ROZMRAZANIE

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem , wiozy¢ produkty przeznaczone do
rozmrazania do piekarnika. Czas potrzebny do rozmrozenia zalezny jest od ilosci i rodzaju produktu. Wybor tej
funkcji uruchamia tylko wentylator. Powietrze o temperaturze pokojowej zostaje rozprowadzone przez wentylator
po catej komorze pieczenia. Idealne dla ciast i owocow.

D PIECZENIE TRADYCYJNE

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem O , ustawi¢ pokretto termostatu (A) na wybrang
temperature. Jezeli chcemy dokonaé rozgrzania wstepnego, nalezy po uruchomieniu odczeka¢ z wktadaniem
produktow do piekarnika, az do momentu zgasniecia diody kontrolnej termostatu koloru zéttego. Wybér tej funkcji
uruchamia element grzewczy gérny i dolny, ciepto rozchodzi sie z géry do dotu. Funkcja idealna do pieczenia
migs, ryb, chleba, pizzy, ciast.

PIECZENIE TRADYCYJNE Z TERMOOBIEGIEM

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem , ustawic pokretto termostatu (A) na wybrang
temperature. Jezeli chcemy dokona¢ podgrzania wstepnego, nalezy po uruchomieniu odczeka¢ z wktadaniem
produktéw do piekarnika, az do momentu uzyskania zadanej temperatury. Wyboér tej funkcji uruchamia element
grzewczy gorny i dolny, ciepto zostaje rozprowadzone po komorze za pomocg wentylatora. Funkcja idealna do
szybkiego i jednolitego pieczenia na kilku poziomach jednoczes$nie (rys. 5).

ROZMRAZANIE | PODGRZEWANIE CIEPLYM POWIETRZEM

(dotyczy wytacznie modeli z 8-funkcyjnym programatorem)
Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem , ustawi¢ pokretto termostatu (A) na wybrang
temperature i wlozy¢ jedzenie do Srodka. Wybor tej funkcji uruchamia element grzewczy dolny, ciepto po
komorze zostaje rozprowadzone przy pomocy wentylatora. Funkcja idealna do rozmrazania i podgrzewania
produktow juz gotowych.
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PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM | GRZALKA TYLNA

(dotyczy wylacznie modeli z 8-funkcyjnym programatorem)
Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (B)na pozycje z symbolem , ustawi¢ pokretto termostatu (A) na wybrang
temperature i wlozyc jedzenie do $rodka. Jezeli chcemy dokona¢ podgrzania wstepnego, nalezy po uruchomieniu
odczekac¢ z wktadaniem produktow do piekarnika, az do momentu zgasniecia diody kontrolnej termostatu koloru
z6itego. Wybor tej funkcji uruchamia element grzewczy tylny, ciepto po komorze zostaje rozprowadzone przy
pomocy wentylatora. Funkcja idealna do szybkiego i jednolitego pieczenia na kilku poziomach jednocze$nie

(rys. 5).

PIECZENIE-GRILL

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem , ustawi¢ pokretto termostatu (A) na
temperature przedstawiong w tabeli na stronie 15. Wybér tej funkcji wiacza grzatke gorng Srodkowa (rys. 6).
Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub jako opiekacz produktéw juz gotowych. Nalezy zawsze uzywac
brytfanny na sptywajacy ttuszcz podczas uzywania grilla.

GRILLOWANIE Z TERMOOBIEGIEM

Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji (B) na pozycje z symbolem , ustawi¢ pokretto termostatu (A) na
temperature przedstawiong w tabeli na stronie 15. Wybor tej funkcji uruchamia element grzewczy gorny centralny,
ciepto zostaje rozprowadzone po komorze za pomocg wentylatora. Oprocz grillowania, funkcja przydatna do
pieczenia w nizszych temperaturach. Nalezy uzywa¢ zawsze brytfanki zbierajacej Sciekajacy ttuszcz podczas
uzywania grilla.
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RADY PRAKTYCZNE PRZY PIECZENIU
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Ci

asta i chleb:

Przed rozpoczgciem pieczenia ciast lub chleba,
radzimy rozgrzaC wstepnie piekarnik przez
przynajmniej 15 min.

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika muszg
by¢ zamknigte, aby zapobiec dostaniu sie zimnego
powietrza do $rodka, co przeszkadza w wyrosnieciu
ciasta.

Po zakoniczeniu pieczenia, nalezy pozostawi¢ ciasto
w wytaczonym piekarniku przez okoto 10 min.

Nie nalezy uzywa¢ brytfanek z wyposazeniu
piekarnika bezposrednio do pieczenia ciast.

Jak ustali¢ czy ciasto jest juz upieczone? Okoto
5 min przed koricem pieczenia, nalezy wlozy¢ w
ciasto drewniany suchy patyczek. Jezeli po wyjeciu
patyczek bedzie czysty - ciasto jest juz gotowe.

“ Jezeli ciasto opada” - nastgpnym razem radzimy
uzy¢ mniej proszku do pieczenia lub obnizy¢
temperature pieczenia o 10° C.

“Jezeli ciasto jest za suche “ - za pomocg wykataczki
nalezy zrobi¢ otworki w ciescie, wkropli¢ przez
otworki odrobine soku owocowego. Na przyszto$¢
radzimy zwiekszy¢ temperature pieczenia 0 10° Ci
skroci¢ czas pieczenia.

“Jezeli ciasto jest zbyt ciemne z wierzchu” -
nastepnym razem radzimy ustawi¢ brytfanke
z ciastem na nizszym poziomie, zmniejszy¢
temperature  pieczenia oraz wydluzy¢ czas
pieczenia.

“ Jezeli ciasto spalito sie z wierzchu” - odcig¢
spalong cze$¢, a nastepnie pokry¢ polewg z cukru,
marmolady, $Smietany itp.

“Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na spodzie” -
nastepnym razem radzimy ustawi¢ brytfanke
z ciastem na wyzszym poziomie, zmniejszy¢
temperature pieczenia.

“ Jezeli ciasto jest upieczone z wierzchu a w rodku
surowe “ - nastepnym razem radzimy uzy¢ mniej
proszku do pieczenia lub obnizy¢é temperature
pieczenia a wydtuzy¢ czas pieczenia.

“Jezeli ciasto nie odchodzi od brytfanki “ - odcig¢
za pomoca noza ciasto od brytfanki, obtozy¢ ciasto
wilgotng, $ciereczkg i obroci¢ je. Na przysztos¢
brytfanng nalezy dobrze wysmarowa¢ mastem i
obsypa¢ butka tartg lub uzywac karty do pieczenia.
“Jezeli ciasteczka nie odchodzg od brytfanki” -
umie$cic ponownie brytfanke w piekarniku, po paru
minutach nalezy jg wyja¢ i oderwac przyklejone
ciasteczka zanim ostygna. Na przyszio$¢ brytfanne
radzimy dobrze wysmarowa¢ mastem i obsypac¢
butka tartg lub uzywa¢ karty do pieczenia.

14

Dania:

Jezeli czas pieczenia potraw przekracza 40 min,
radzimy wytaczy¢ piekarnik na 10 minut przed
koricem pieczenia wykorzystujac otrzymane ciepto
( wten sposdb oszczedzamy energie).

Mieso bedzie bardziej soczyste, gdy pieczenie
nastepuje w zamknietym naczyniu, natomiast
osiggnie fadniejszy ztoty kolor gdy naczynie bgdzie
odkryte.

Biate migso, dréb i ryby piecze sie z reguly w
temperaturach $rednich (nizszych od 200 °C).
Pieczenie migs czerwonych ,na krwisto” wymaga
temperatury wysokiej (powyzej 200 °C) i krotkiego
czasu.

Aby osiagna¢ efekt krwistego miesa, zalecamy
uzywa¢ wysokich temperatur i krotkiego czasu
pieczenia.

W przypadku zbyt duzego spieczenia miesa z
wierzchulub na spodzie, nalezy przestawi¢ brytfanke
odpowiednio na nizszy lub wyzszy poziom.

Mieso jest niedopieczone - nalezy pokroi¢ mieso w
plastry, obla¢ sosem i pozostawi¢ w piekarniku do
konica czasu pieczenia.

Grille:

Wysmarowa¢ dobrze olejem (ttuszczem) oraz
przyprawi¢ produkty przed rozpoczeciem grilla.
Zawsze uzywaC ociekacza do migsa podczas
pieczenia. Umiesci¢ go pod rusztem (rys. 6) lub, gdy
uzywa sie rozen potozy¢ na dnie piekarnika. Wia¢
do niego troche wody, uniemoZliwia ona palenie
sie tluszczu tworzac nieprzyjemne zapachy i dym.
W trakcie pieczenia dolewa¢ kontrolujac nadmierne
wyparowanie.

Obraca¢ mieso w trakcie pieczenia.

W przypadku tlustego drobiu (gesi), po okoto 1
godzinie podziurawi¢ skore na wysokosci powyzej
skrzydet, aby tluszcz mogt swobodnie sptynac.

Aluminium to materiat, ktéry koroduje
tatwo(wchodziwreakcje chemiczna)w potaczeniu
z kwasami organicznym, ktore znajduja sie
w potrawach lub, ktére dodajemy w trakcie
pieczenia (ocet, cytryna). Dodatkowo zaleca
sie 0 nie umieszczanie produktow do pieczenia
bezposrednio na aluminiowych i lakierowanych
brytfannach. W tym celu nalezy zawsze uzywaé
specjalnej karty do pieczenia.
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TABELA PIECZENIA - PIEKARNIK

| Poziom prowadnicy | PIEKARNIK Z NATURALNYM PIEKARNIK Z
Cigzar Bryltfgnkl (od dotu) OBIEGIEM POWIETRZA TERMOOBIEGIEM
u
Produkty k9 | foremki 5 6 Temperatura | Czas pieczenia | Temperatura | Czas pieczenia
w °C w minutach w °C w minutach
MIESO
Cielecina 1 1 2 21lub3 200-220 100-90 200-220 100-90
Wieprzowina 1 1 2 21lub3 200-220 120-100 200-220 120-100
Roastbeef 1,15 1 1lub2 1lub2 220 60 = =
Baranina 2 1 1lub 2 1lub2 230 165 = =
DROB
Kurczak 1 1 2 21ub3 200-220 100-90 = =
Indyk 6 1 2 21lub3 220 150 = =
Kaczka 1,5 1 2 2lub3 = = 200-220 150-120
RYBY
Ryba 1 1 21lub3 21lub3 200 30-35 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1lub 3 1lub 4 = = 200 20

CHLEB 1 1 203 | 203 | 200220 27-20 = =
CIASTECZKA
Biszkopty 1 3 3 180 20-25 190 15
Biszkopty 2 1i4 1i4 = = 170-190 18-15
Biszkopty kokosowe 2 1i4 1i4 = = 170-190 25-20
Biszkopty cytrynowe 2 1i4 1i4 = = 170-190 27-23
Muffiny 2 1i4 1i4 180 30-35 160-170 30-25
CIASTA
Z owocami = 2lub3 1 1 180-190 60-50 190-200 50-40
Z czekoladg = 21lub3 1 1 180-190 60-50 190-200 50-40

Wartosci przedstawione w powyzszej tabeli (temperatury i czasy pieczenia) sa zmienne w zaleznosci od przyzwyczajen
kulinarnych.

TABELA PIECZENIA - GRILL

PIEKARNIK Z NATURALNYM
PIEKARNIK Z TERMOOBIEGIEM
. Poziom prowadnicy (od OBIEGIEM POWIETRZA
PRODUKTY CIEZAR dotu) Temperatura Czas pieczeniaw | Temperatura | Czas pieczenia w
kg w °C minutach w °C minutach

5 6 1 strona | 2 strona 1 strona | 2 strona
MIESA
Zeberka 0,50 41lub5 51ub 6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Befsztyk 0,15 41ub5 51ub 6 200-225 5 5 = = =
Kurczak 1 3lub4 4lub5 225 20 20 = = =
RYBY
Pstrag 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Sola 0.20 41ub5 5lub6 = = = 200 89 89

Wartosci podane w tabelach (temperatury i czasy pieczenia) sg orientacyjne i w zaleznosci od przyzwyczajen kulinarnych
mogq sie zmienia¢. Zwtaszcza w przypadku pieczenia migs na grillu wartosci te sg uzaleznione od grubosci kawatkow i
osobistych gustow.

461306975 (RS-000)
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA TESNENIE CELNEJ CASTI RURY

Tesnenie Celnej Casti rary zaistuje tesnost a preto i

spravnu ¢innost rary. Odporu¢ame vam :

« Cistit' ju bez pouzitia abrazivnych predmetov alebo
Cistiacich prostriedkov.

+ pravidelne kontrolovat jej stav.

* Pred zadatim udrzby alebo cistenim odpojte
spotrebi¢ od elektrického napajania.

« Na cistenie tohto spotrebica nepouzivajte
parny Eistic.

+ Diely neumyvaijte, ak su este stale hortce

+ Nikdy nepouzivajte abrazivne prasky alebo
korozivne sprejové vyrobky. Ked'tesnenie stvrdlo alebo je poSkodené, obrat'te

+ Na povrchu nikdy nenechévajte ocot, kavu,| |sa na najblizSie Stredisko servisnej sluzby a
mlieko, sland vodu alebo tavu z citréna alebo | | nepouZivajte riru, az kym nebude opravena.
paradajok.

EASY SLIDE

VONKAJSIE CASTI Zaletg naszych piekamnikow jest mozliwosé tatwego
Vsetky diely vonkaj$ej Casti rary (nehrdzavejuca wyciagniecia, bez pomocy —wykwalifikowanego
ocel, boéné panely, sklo dveri) sa musia Gasto Cistit  personelu, wewnetrznego szkla drzwiczek w celu
miernym Gistiacim prostriedkom, malym mnozstvom  Wykonania perfekcyjnego czyszczenia. Wystarczy
vody a potom ich vysuste vihkou handrou. otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyciggnag¢ stelaz, na
Na Gistenie skla dveri rry nepouzivajte drsné alebo  ktorym jest umocowane szklo (zob. rys. 7).

abrazivne materialy alebo ostré kovové Skrabky, ktoré
by mohli poSkriabat a poSkodit' sklo.

Na natretych povrchoch a povrchoch z nehrdzavejucej
ocele nepouzivajte na odstranenie necistot alebo
lepidla z nalepiek aromatické alebo alifatické
rozpustadia.

UWAGA!! Przy drzwiczkach otwieranych do
dotu, gdy wyciagnie sie szybe, sita zawiasow
moze zamkna¢ natychmiast drzwi.

VNUTORNYCH CASTi RURY

Odporuca sa vycistit' ruru po kazdom pouziti,
aby sa odstranili zvySky pecenia a tuku alebo
cukru, ktoré by sa pri d'alSom peceni mohli spalit’
a vytvorit' usadeniny alebo nezmazatené Skvrny
a neprijemné zapachy. Cistenie je potrebné vzdy
vykonavat pri vlaznej rure, a to vodou so saponatom a
dbat pritom na riadne oplachnutie a osusenie umytych
Casti. Vzdy umyte pouzité prisluSenstvo.

Na elektrické ohrevné ¢lanky a sondu termostatu
nepouzivajte sprej ani prostriedky na umyvanie
obsahujuce kyseliny (skontrolujte na etikete
pouzivaného prostriedku). Vyrobca nenesie
zodpovednost' za pripadné Skody spdsobené
nespravnym cistenim.

461306975 (RS-000)
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BOCZNE DRABINKI PIEKARNIKA (rys. 8)

W celu dokfadniejszego wyczyszczenia bocznych

rusztow, moga one zosta¢ wyciagniete w nastepujacy

Sposob:

+ Nacisng¢ palcem ostatni ruszt w celu odczepienia
go od bolca mocujacego.

+ Ponies¢ go do gory i wyciagna¢ ruszty.

Aby zamontowac je z powrotem nalezy wykona¢ te

same czynno$¢ w odwrotnej kolejnosci.

WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU (rys. 9)

UWAGA!! Zabezpecte, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby nedoSlo k
zasiahnutiu elektrickym priadom.

Gdy zajdzie konieczno$¢ wymiany jednej lub dwoch

zarbwek piekarnika, muszg one spetnia¢ ponizsze

wymogi: 15W - 230V~ - 50Hz - E 14 — odporne na

wysokie temperatury (300°C).

W celu wymiany zaréwki nalezy postepowac zgodnie

Z ponizszym opisem:

+ Wyciagna¢ boczne ruszty jak opisano w poprzednim
paragrafie.

+ Zdja¢ klosz ochronny (V) oprawki, podwazajac
lekko $rubokretem (C) pomiedzy kloszem, a $ciankq,
piekarnika.

« Wymieni¢ zaréwke i zalozy¢ ponownie klosz
wykonujac  wszystkie czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Niektore problemy moga zosta¢ usunigte bez interwencji serwisanta.

PROBLEMY

ROZWIAZANIA

Piekarnik nie funkcjonuje.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podigczone do sieci
zasilajacej

Prosimy o skontrolowanie czy pokretta s prawidtowo ustawione oraz
czy programator oraz licznik czasowy ustawione sg na sterowanie
reczne

Prosimy o skontrolowanie zabezpieczen instalacji elektrycznej. Jezeli
wina lezy po stronie instalacji, prosimy o kontakt z elektrykiem

Podczas uzytkowania nie wiacza
sig lampka termostatu

Przekrecic pokretto termostatu na wyzsza temperature
Zmieni¢ wybrang funkcje

Nie wigcza si¢ Swiatto wewnetrzne
piekarnika

Zmieni¢ wybrang funkcije
Sprawdzi¢ czy lampka piekarnika jest dobrze wkrecona
Wymieni¢ lampke na inng $ledzac podane instrukcje ze str. 17.

17
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PL 5CHARAKTERYSTYKATECHNICZNA

WYMIARY MINIMALNE PIEKARNIKA (rys. 10)

WYSOKOSC SZEROKOSC GLEBOKOSC OBJETOSC
mm mm mm dm?
570 560 550 51
KOMPONENTY ELEKTRYCZNE
Opis Dane nominalne
Grzatka dolna 170 + 800 W
Grzatka gorna piekarnik-grill 800+1800 W
Grzatka tylna 2000 W
Grzatka grilla 1800 W
Swiatto piekarnika 15W-E 14 -T 300
Wentylator 18.22 W
Silnik wentylatora 25.29 W
Przewdd zasilania H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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6. INSTRUKCJEDLAINSTALATORA ~ PL

INFORMACJE TECHNICZNE

Instalacja oraz serwis opisane w ponizszym
rozdziale musza by¢ bezwzglednie wykonywane
przez autoryzowany Zakfad Ustugowy. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
powstate wskutek niewlasciwej instalacji.

ROZPAKOWANIE URZADZENIA

* Po wypakowaniu urzadzenia prosimy upewni¢
sie czy posiadacie Panstwo wszystkie elementy.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci prosimy
nie uzywaC piekarnika oraz zglosic sie do
autoryzowanego serwisu.

* Niektore elementy piekarnika montuje sie w
zabezpieczeniu z cienkiej folii poliuretanowej, ktére
muszgzosta¢zdjete przed uzytkowaniempiekarnika.
Do zdjecia elementdw zabezpieczajgcych radzimy
uzywaC nozyka przecinajac zabezpieczenie lub
rozerwac zabezpieczenie szpilka.

* Nie przemieszcza¢ piekarnika za pomocy raczki
drzwiczek.

Elementy opakowania (karton, woreczki,
styropian, gwozdzie...) nalezy przechowywaé
daleko od dzieci, jako ze moga by¢ mozliwym
zrodtem niebezpieczenstwa.

Zgodnie z ochrong Srodowiska wszystkie uzyte
materialy do opakowania sa ekologiczne i
nadajace sie do recyklingu (kawatki drewna nie
zostaly poddane obrébce chemicznej). Kartony
sa od 80% do 100% sa z papieru recyklowanego.
Woreczki sgq z polietylenu (PE), tasmy z
polipropylenu (PP)iostony ze styropianu (PS) bez
chlorofluoroweglowodoréw. Za posrednictwem
obrobki i wykorzystania odpaddw surowce moga
byé wykorzystane, a ilo§¢ odpadéw znacznie
ograniczona. W ramach wykorzystania odpadow
opakowanie moze zosta¢ odniesione do sklepu,
w ktérym urzadzenie zostato zakupione lub do
centrum zbiérki odpadow.

UWAGI !

* Wszystkie elementy znajdujace sie¢ w poblizu
piekarnika musza posiada¢ odpornos¢ na
temperature powyzej 70 K.

* Klej taczacy blat plastykowy z meblem musi
posiada¢ odporno$¢ na temperature nie nizsza
niz 150°C tak by nie dopusci¢ do rozpuszczenia
sie blatu.

19

MONTAZ PIEKARNIKA

Piekarnik moze by¢ zamontowany w szafce stojacej lub
wiszacej, biorac pod uwage odlegtosci przedstawione
narys. 10.

Na koniec prosimy upewni¢ si¢ czy urzadzenie ma
wystarczajacy dostep powietrza (zdja¢ $cianke
tylng szafki lub $ledzi¢ montaz przedstawiony na
rys. 10).

Whozy¢ piekarnik w przygotowang szafke, przykreci¢
Srubami (V) (rys. 11).

Piekarnik nalezy umiesci¢ na plycie, ktéra utrzyma
jego ciezar, zamocowanie przy uzyciu Srub jest
konieczne eliminuje, bowiem ewentualne wysuniecie
sie z zabudowy.

0!
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

KONSERWACJA

Podiaczenie elektryczne nalezy wykonaé
zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami
prawnymi.

Przed wykonaniem podiaczenia nalezy sprawdzic,

czy:

Moc elektryczna instalacji i gniazdek pradowych
odpowiada mocy okreSlonej na etykiecie
znamionowej piekarnika znajdujacej sie na bocznej
Sciance urzadzenia i w instrukcji obstugi.

Gniazdko i instalacja sa wyposazone w uziemienie
zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawnymi. Producent nie ponosi odpowiedzialnoci
za szkody wynikle z nieprzestrzegania tych
zalecen.

Gniazdko jak i wytacznik wielobiegunowy sg tatwo
dostepne po zainstalowaniu urzadzenia.

Gdy podiaczenie do sieci elektrycznej jest
wykonane poprzez gniazdko:

W przypadku modeli bez wtyczki nalezy
zamontowa¢ na kablu zasilajgcym  wtyczke
znormalizowang, odpowiednia do obcigzenia
wskazanego na etykiecie znamionowej. Podtaczy¢
przewody przestrzegajac ponizszych wskazowek i
pozostawiajac przewod uziemiony diuzszy od
przewodow fazowych:

Litra L (faza) = przewdd koloru brazowego

Litra N (neutralny) = przewdd koloru niebieskiego

Symbol € (uziemienie) = przewdd koloru zielono-zottego

Kabel zasilania musi przebiega¢ w taki sposob, aby
w zadnym punkcie nie nagrzat sie do temperatury
75 °C.

Do podigczenia nie uzywa¢ przediuzaczy,
adapterow lub rozdzielaczy, poniewaz mogg by¢
przyczyng btednego potaczenia, a w konsekwencii
niebezpiecznego przegrzania.

Gdy podiaczenie do sieci elektrycznej jest
bezposrednie:

Wstawi¢ miedzy urzadzenie i sama sie¢ wytacznik
wielobiegunowy charakteryzujacy sie minimalng,
odlegtoscig pomiedzy stykami réwng 3 mm,
odpowiednio dostosowany do obcigzenia. Pamietac,
aby kabel uziemiajacy nie zostat przerwany przez
przetacznik.

20

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci zaleca
sie odiaczenie urzadzenia od zrodta pradu.

WYMIANA ELEMENTOW ELEKTRYCZNYCH

+ W celu wymiany zarowki, patrz instrukcje na
str. 17.

Aby wymieni¢ inne czesci elektryczne piekarnika,
konieczne jest wyjecie urzadzenia z szafki
odkrecajac $ruby (V) (rys. 11). Za pomocy tej
czynno$ci mozna dokona¢ interwencji bezposrednio
na skrzynce zaciskowej (rys. 12).
Wprzypadkuwymianykablazasilaniapozostawi¢
przewdd uziemiony diuzszy od przewodéw
fazowych i nalezy przestrzega¢ wskazowek
podanych w paragrafie «PODLACZENIE
ELEKTRYCZNE».

Zdja¢ tylne zabezpieczenie (Q) w celu dostania
sie do motoreduktora, grzatek i ogranicznika
temperatury (rys.12).

W celuwymiany oprawki (P), usuna¢ zabezpieczenie
(A) i bok, a nastepnie Srubokretem przesuna¢ dwa
kliny blokujace (patrz rys. 13) i wyciagna¢ oprawke
do wnetrza piekarnika.

Aby wymieni¢ termostat, przetacznik i elektroniczny
programator, wyciagna¢ obudowe ochronng (S)
(rys. 12). Usuna¢ pokretta, a nastepnie odkreci¢
$ruby i wyciagna¢ elementy do wymiany.
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Antes de sair da fabrica, este aparelho foi testado e regulado por pessoal técnico especializado para garantir os
melhores resultados de funcionamento.

Qualquer reparagdo ou regulacéo sucessiva que se tornar necessaria devera ser efectuada com o
maximo cuidado e atengao por pessoal qualificado.

Por este motivo, aconselhamos sempre contactar o Concessionario onde o aparelho foi comprado ou ao nosso
Centro de Assisténcia mais proximo, especificando a marca, o modelo, o nimero de série e o tipo de problema
do seu aparelho. Estes dados estéo contidos na etiqueta situada na parte traseira do aparelho, aplicada na caixa
de embalagem e no painel frontal inferior interno e nesta folha.

Aconselhamos transcrever estes dados de modo que os mesmos estejam sempre a disposigéo:

Estas informagdes permitem que o assistente técnico providencie as pegas de reposi¢éo adequadas e garanta
consequentemente uma assisténcia rapida e especifica.

As pegas originais podem ser encontradas somente nos nossos Centros de Assisténcia Técnica e lojas
autorizadas.5

ESPAGO RESERVADO PARA A APLICAGAO DA ETIQUETA DE DADOS
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0 aparelho foi projectado e fabricado segundo as normas europeias EN 60 335-1 e EN 60 335-2-6 mais
respectivas alteragoes.

0 aparelho esta em conformidade com as prescri¢des das Directivas Europeias abaixo descritas:
» CE 2006/95 referentes a seguranga eléctrica (BT).
o CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 referentes a compatibilidade electromagnética (EMC)

e traz na etiqueta de sinalizagéo e na embalagem o simbolo ce .

Os acessorios do forno que podem entrar em contacto com os alimentos, foram fabricados com materiais
em conformidade com as prescri¢oes da Directiva CEE 89/109 de 21/12/88.

Este produto esta em conformidade com a Directiva da Uniao Europeia 2002/96/CE

0 simbolo do caixote de lixo barrado com uma cruz aplicado no aparelho indica que o produto, no fim da
sua vida util, por ter de ser tratado separadamente do lixo doméstico, deve ser entregue a um centro de
recolha selectiva para aparelhagens eléctricas e electronicas ou devolvido ao revendedor no momento
da compra de uma aparelhagem equivalente.

O utilizador é responsavel por entregar o aparelho, no fim da sua vida util, as estruturas de recolha
selectiva competentes, sob pena das sangbes previstas pela legislagdo vigente em matéria de
residuos.

A recolha selectiva adequada para a posterior reciclagem do aparelho ndo mais utilizado, para o
tratamento e eliminagdo dos residuos compativel com o ambiente, contribui para evitar possiveis
efeitos negativos no ambiente e na satide, além de favorecer a reciclagem dos materiais que compdem
o produto.

Para ter informagdes mais detalhadas sobre os sistemas de recolha disponiveis, contacte a companhia
local de tratamento e eliminagao de residuos ou o revendedor de quem adquiriu o produto.

Os fabricantes e importadores se comprometem a cumprir com as suas responsabilidades para tudo
o que se refere a reciclagem, tratamento e eliminagao dos residuos compativel com o ambiente, quer
directamente, quer participando de um sistema colectivo.



~ 1.NOTAS IMPORTANTES E RECOMENDAGOESDEUSO ~ PT

Acaba de comprar um dos nossos produtos, o0 que
muito lhe agradecemos. Estamos certos que o seu
novo aparelho, moderno, funcional e pratico, fabricado
com materiais de primeirissima qualidade, sabera dar-
Ihe inteira satisfagao.
O uso deste novo aparelho é facil, todavia, antes
de instala-lo e fazé-lo funcionar, é importante ler
atentamente este manual que Ihe fornece indicagdes
relativas a seguranca de instalagdo, de uso e de
manuteng&o. Conserve com cuidado este manual para
quaisquer ulteriores consultas.

O Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos

proprios produtos as modificagdes que julgar

necessarias ou Uteis, no interesse do utente, sem que
estas prejudiquem as caracteristicas essenciais de
funcionamento e de seguranca.

O Fabricante ndo se responsabiliza por possiveis

inexactiddes, imputaveis a erros de impressdo ou de

transcri¢do, contidas neste manual.

N.B.: A representagdo grafica das figuras contidas

neste manual é puramente indicativa.

* A instalagdo e as manutengbes indicadas na
parte «6. INSTRUCOES PARA O INSTALADOR»
devem ser efectuadas exclusivamente por
pessoal técnico especializado.

+ O aparelho devera ser destinado s6 para o uso para
o qual foi concebido, isto é, a cozedura para uso
doméstico. Qualquer outro uso deve ser considerado
impréprio e, portanto, perigoso.

+ O fabricante ndo pode ser considerado responsavel
por eventuais danos a coisas ou a pessoas,
derivantes de uma instalagao ou de uma manutengé@o
incorrecta ou de uma errada utilizag&o do aparelho.

+ Depois de retirar a embalagem externa e interna
das diversas partes soltas, verifique a integridade
do aparelho. Em caso de dividas, ndo utilize o
aparelho e dirija-se a pessoal qualificado.

+ Oselementos que compdem a embalagem (papeléo,
sacos, esferovite expandido, pregos ...) ndo devem
ser deixados ao alcance de criangas, pois s&o fontes
potenciais de perigo. Com o respeito do ambiente,
todos os materiais usados na embalagem sdo
ecoldgicos e reciclaveis.

* A seguranca eléctrica deste aparelho esta
garantida somente quando o mesmo estiver
correctamente ligado a uma boa instalagéo eléctrica
e de ligagao a terra como previsto pelas normas de
seguranga eléctrica. O fabricante declina qualquer
responsabilidade pelo ndo cumprimento destas
disposigdes. Em caso de divida pega um controlo
minucioso da instalagdo por parte de pessoal
qualificado.

+ Antes de efectuar a ligagdo do aparelho, certifique-
se que os dados indicados na etiqueta de
caracteristicas, sejam compativeis com os dados
da rede de distribuicdo eléctrica (veja parte «5.
CARACTERISTICAS TECNICASY).

O uso de qualquer aparelho eléctrico comporta a

observancia de algumas regras fundamentais:

# Nao toque o aparelho com maos ou pés molhados
ou hiimidos.

# Nao use o aparelho com os pés descalgos.

# Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar a
ficha da tomada de corrente.

# Nao deixe o aparelho exposto aos agentes
atmosféricos (chuva, sol...).

# Nao permita que o aparelho seja utilizado por
criangas ou pessoas incapazes, sem vigilancia.

+ Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, deve
aquecé-lo vazio com a porta fechada, na maxima
temperatura durante aproximadamente duas horas,
a fim de eliminar o cheiro caracteristico produzido
pelo isolamento da |a de vidro. Areje 0 ambiente
durante esta operacao.

+ Durante e depois do uso, o vidro da porta do forno
e as partes acessiveis podem estar muito quentes,
portanto, & necessario manter as criangas distantes
do aparelho.

+ Mantenha o aparelho bem limpo. Os residuos de
alimento podem causar riscos de incéndio.

+ Evite usar o forno desligado como vé&o para guardar
alimentos ou recipientes: uma ligag&o involuntaria
do mesmo pode causar danos e acidentes.

+ Se usar uma tomada de corrente nas proximidades
do aparelho, certifique-se de que os cabos dos
electrodomésticos que estiver a usar ndo toquem
e estejam suficientemente distantes das partes
quentes do aparelho.

+ Depois de ter utilizado o aparelho controle que
todos os comandos estejam em posi¢ao desligada
ou fechada.

+ Antes de efectuar qualquer operagéo de limpeza
ou manutencdo, desligue o aparelho da rede de
alimentag&o eléctrica, ou o disjuntor no quadro
eléctrico para o efeito.

+ Em caso de avaria efou mau funcionamento,
desligue o aparelho da rede e ndo o modifique.
Qualquer reparagdo ou regulacdo deve ser
efectuada com o maximo cuidado e atengéo,
por pessoal qualificado. Por este motivo dirija-
se a0 nosso Centro de Assisténcia mais proximo
especificando o tipo de avaria e o modelo da
aparelhagem que possuli.
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HX063X - HX080X

FRONTAL DE COMANDOS

Manipulo do terméstato

Manipulo selector das fungdes

Lampada de ligagao do terméstato

Lampada de ligagdo dos componentes eléctricos
Programador electrénico "TOUCH"

Programador electronico
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COMANDOS

MANIPULO DO TERMOSTATO (ref. A)
Girando o manipulo para a direita, pode-se escolher os valores de
temperatura do forno para cozer os alimentos (entre 50°C e Max.).

MANIPULO SELECTOR COM “6” POSIGOES (ref. B)
Girando o manipulo para a direita ou para a esquerda, encontramos as
fungdes abaixo indicadas:

0 = Forno desligado
= Ligacgdo da luz do forno que permanece acesa em todas as fungdes
(&) = Ligar o ventilador
D = Ligar as resisténcias superior e inferior
G2 = Ligar as resisténcias superior e inferior com ventilador
= Ligar a resisténcia do grelhador
= Ligar a resisténcia do grelhador com ventilador

MANIPULO SELECTOR COM “8” POSIGOES (ref. B)
Girando o manipulo para a direita ou para a esquerda, encontramos as
fungdes abaixo indicadas:

0 =Forno desligado
= Ligagao da luz do forno que permanece acesa em todas as fungdes
(&) = Ligar o ventilador
O = Ligar as resisténcias superior e inferior
) = Ligar as resisténcias superior e inferior com ventilador
= Ligar a resisténcia inferior com ventilador
= Ligar a resisténcia traseira com ventilador
= Ligar a resisténcia do grelhador
= Ligar a resisténcia do grelhador com ventilador

LAMPADA DE LIGAGAO DO TERMOSTATO (ref. C)

Quando esta acesa indica que o forno eléctrico ou o grelhador eléctrico
estdo a funcionar. Durante o uso do forno a lampada apaga ao alcangar
a temperatura determinada. Durante a cozedura € normal que a
léampada amarela acenda e apague varias vezes, pois, a temperatura
do forno esta a ser controlada.

LAMPADA DE LIGAGAO DOS COMPONENTES ELECTRICOS (ref. D)
Quando esta acesa indica que um componente eléctrico esta ligado.
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PROGRAMADOR ELECTRONICO "TOUCH"
(ref. E)

Ajuste da hora

Ap6s a conexdo eléctrica ou apdés uma falta de
corrente no display lampejam contemporaneamente
as indicagdes "A" e “0,00” ou o tempo transcorrido
desde a volta da corrente.

Manter os botdbes + e - pressionados
contemporaneamente por alguns instantes ou somente
0 botdo MODE, até que o simbolo "A" desapareca e o
simbolo @] de funcionamento manual se ilumine.

A hora pode ser ajustada somente quando o ponto
sob 0 simbolo (@] lampeja.

A hora exacta ndo pode ser corrigida quando um
programa de funcionamento estiver em curso.

Se 0 ajuste da hora for feito quando um programa foi
programado este se desactiva automaticamente.

Seleccdo dos programas

Mantendo o botdo MODE pressionado por alguns
instantes e pressionando-o em sucessdo inicia a
seguinte sequéncia de programas:

1. Contador de minutos

O horario desaparece, 0 simbolo (] se ilumina
e com os botdes + e — & possivel ajustar o tempo.
No fim do tempo programado o sinal acustico entra
em funcionamento e o simbolo (@) lampeja. Para
silenciar o sinal e fazer o simbolo (&) desaparecer
manter o botdo MODE pressionado por alguns
instantes.

O funcionamento do contador de minutos &
independente de todos os demais programas de
cozimento.

2. Duragao cozimento

O horario desaparece, o simbolo "A" e a
escrita “dur” lampejam. Com os botdes + e — ¢
possivel ajustar o tempo de cozimento. No fim
do tempo programado o sinal acustico entra em
funcionamento e o "A" lampeja. Para silenciar o
sinal pressionar o botdo MODE.

O forno é desligado, para recoloca-lo em
funcionamento manual, manter os botdes + e —ou o
botdo MODE pressionados contemporaneamente
por alguns instantes e o simbolo @) reaparece.

BH;86 [E]

g2

3. Fim do cozimento

O horério desaparece, o simbolo "A" e a escrita
“End” lampejam. Com os botdes + e — & possivel
ajustar a hora de fim do cozimento. O simbolo
@) apaga e aparece o simbolo "A". Quando o
cozimento no forno inicia o simbolo @) se ilumina
novamente. Quando termina o tempo de cozimento
o simbolo @) apaga, o simbolo "A" lampeja e 0
sinal acustico entra em funcionamento.

Para silenciar o sinal pressionar o botdo MODE.
O forno é desligado, para recoloca-lo em
funcionamento manual, manter os botdes +e—ou o
botdo MODE pressionados contemporaneamente
por alguns instantes e o simbolo @] reaparece.

HO
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Correcgao/cancelamento do programa
programado

Qualquer  programa  programado pode se
cancelado mantendo os botbes + e — pressionados
contemporaneamente por alguns instantes. O simbolo
"A" desaparece.

Qualquer programa programado pode ser corrigido
mantendo o botdo MODE pressionado por alguns
instantes e, em seguida, pressionando na sequéncia
com base na fungdo que deve ser corrigida. A
correcgdo deve ser executada por meio dos botdes
te-

A qualquer momento é possivel controlar o estado
de avango do programa programado mantendo o
botdo MODE pressionado por alguns instantes e, em
seguida, pressionando na sequéncia com base na
fungdo que se deseja visualizar.
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PROGRAMADOR ELECTRONICO (ref. F)
Este acessorio desempenha as seguintes fungdes:

- Relégio (programa-se
comasteclas 2 e 3)
- Conta-minutos (programa-se com a tecla 1)
- Duragéo da cozedura (programa-se com a tecla 2)
- Fim da cozedura (programa-se com a tecla 3)
- Funcionamento manual (programa-se
comasteclas2 e 3)
- Regulago do tempo para tras (programa-se com a tecla 4)

- Regulagéo do tempo para a frente ~ (programa-se com a tecla 5)

O display digital indica sempre a hora e pode visualizar
os tempos de duracéo e fim de cozedura ou do conta-
minutos, premindo o botdo correspondente.NOTA: no
término de cada programagdo (excluido o conta-
minutos) o programador desliga o forno. Controle na
sucessiva utilizagdo do forno, se nao for utilizado o
programador, que este Ultimo esteja programado na
fungdo manual (veja as instrugoes abaixo indicadas).

Programacéo da hora (de 0,01 a 24,00 = hh,mm)
Depois da ligagao eléctrica ou depois da falta de corrente,
no display piscam simultaneamente as indicagbes “A”
e “0,00” ou o tempo transcorrido desde o retorno da
corrente.
Prima simultaneamente os botdes 2 e 3 e programe a
hora actual premindo o botdo 4 ou 5. Uma vez terminada a
programagao, o simbolo “A” apaga e acende o simbolo
@)  de funcionamento manual.

Funcionamento manual

Com a programagao da hora, o programador coloca-se
automaticamente no funcionamento manual.
Diversamente, isto pode acontecer s6 no término da
programagao automatica ou depois de té-la cancelada
premindo simultaneamente os botdes 2 e 3. O simbolo
“A” desaparece e o simbolo (@] acende.

Conta-minutos (de 0,01 a 0,59 = hh,mm)

Prima o botdo 1 e seleccione o tempo de cozedura
utilizando o botéo 4 ou 5. O simbolo (2] ilumina-se. Uma
vez terminado o tempo programado toca o sinal acUstico
e 0 simbolo (&) apaga.

Funcionamento semi-automatico (com duragdo da

cozedura de 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Ao premir o botdo 2 e programado o tempo de cozedura

com o botdo 4 ou 5, 0 simbolo “A” e 0 simbolo @)
iluminam-se permanentemente. Depois de terminado o

tempo que foi programado, o simbolo @)  apaga, o

simbolo “A” pisca e toca 0 sinal acUstico.

Funcionamento semi-automatico (com fim de
cozedura de 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Ao premir o botdo 3 e programar o tempo de fim de )
cozedura com o0 bot&o 5, 0 simbolo “A” e 0 simbolo
iluminam-se permanentemente. Depoisde terminado o
tempo que foi programado, o simbolo apaga, 0
simbolo “A” pisca e toca o sinal acUstico.

Funcionamento automatico (com inicio de cozedura
adiado)

Programe antes a dura@? do tempo de cozedura (0
simbolo “A” e 0 simbolo = ilumingm=se) e depois o final
do tempo de cozedura (o simbolo @oaga ) conforme
descrito anteriormente. O simbolo ilumina-se de
novo quando inicia a cazedura no forno. No término da
cozedura, o simbolo apaga, o simbolo “A” pisca e
toca o sinal acustico.

Sinal acustico

O sinal acustico toca no término de uma programagéo
ou da funcéo conta-minutos e dura cerca de 7 minutos.
Para interrompé-lo antes, deve-se premir um dos botoes
das fungdes.

Inicio do programa e controlo

O programa inicia depois da programag&o. A qualquer
momento é possivel controlar o programa seleccionado
premindo o botdo correspondente.

Correcgaol/cancelamento do programa seleccionado
Ha um erro de programagc&o do funcionamento automatico
se a hora indicada pelo reldgio estiver entre a hora de
inicio da cozedura e a hora do final da cozedura. O erro
sera imediatamente sinalizado acusticamente e mediante
intermiténcia do simbolo “A”. O erro de programag&o
pode ser corrigido variando a duragéo ou o tempo de
final de cozedura. Um programa qualquer seleccionado
pode ser corrigido a qualquer momento premindo antes o
respectivo botéo de programacéo e depois os botbes 4 ou
5. Efectua-se o cancelamento de um programa corrigindo
o tempo programado posicionando-o no valor “0,00".
Cancelando a duragdo de funcionamento cancela-se
automaticamente o final de funcionamento e vice-versa.
O forno desliga automaticamente e o simbolo “A” pisca.

461306975 (RS-000)
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DESCRIGAO GERAL

Os nossos fornos eléctricos multifuncao (6 - 8 fungdes)
permitem escolher o tipo de aquecimento mais
adequado as varias necessidades de cozimento.

Para evitar o sobreaquecimento do forno, o aparelho
esta equipado com um termostato de seguranga que
entra em fungdo no caso de se verificar uma avaria
no termostato principal. Neste caso a alimentagéo
eléctrica sera temporariamente interrompida: néo
tente consertar sozinho a avaria, mas desligue o
aparelho e contacte o Centro de Assisténcia mais
préximo.

Além disso, alguns modelos podem estar equipados
com um ventilador de arrefecimento ou tangencial
com a funcdo de arrefecer a parte frontal dos
comandos, os manipulos, o puxador da porta do forno
€ 0s componentes eléctricos.

O forno possui guias fixadas (fig. 1) ou telescopicas
(fig. 2) nas quais podem ser posicionados 0s
acessorios abaixo indicados, cujo fornecimento
varia de modelo para modelo (fig.3):

+ grelha do forno (A)

+ pingadeira (V) ou bandeja (B)

+ assadeira de pastelaria ou pizza (C)

Para tirar o melhor proveito das performances do
forno e para colocar a grelha do forno (A) na posigéo
correcta, consulte as tabelas de cozedura na pag. 15.

O forno é dotado de botdes «push-pushy.
Para usar o forno, € necesséario extrair os botdes
pressionando os mesmos (ver fig. 4).

Durante o uso do forno, certificar-se que
os botdes estejam externos com relagdo a
parte frontal de modo a evitar um eventual

superaquecimento
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NOTAS GERAIS SOBRE A SEGURANCA:
Nao deixe o forno sem vigilancia durante a cozedura. Assegure que as criangas ndo jogam com a
aparelho.

* Para abrir a porta do forno segure sempre o puxador na parte central. Ndo exerca pressoes excessivas
na porta enquanto estiver aberta.

* Nao se preocupe se durante a cozedura se formar condensagao na porta e nas paredes interiores do
forno. Isto nao influencia o funcionamento do mesmo.

* Ao abrir a porta do forno, preste aten¢do na saida de vapor fervente.

* Durante a utilizacao, o aparelho fica muito quente. Nao toque os elementos de aquecimento dentro do
forno. Utilize luvas de forno para introduzir ou retirar recipientes do forno.

¢ Ao tirar ou colocar os alimentos no forno, assegure-se de que os temperos nao caiam em grandes
quantidades no fundo (6leos e gorduras, se superaquecidos, sdo facilmente inflamaveis).

* Utilize recipientes resistentes as temperaturas indicadas pelo manipulo do terméstato.

 Durante a cozedura, a fim de evitar resultados negativos, recomenda-se vivamente nao cobrir o fundo
do forno ou as grelhas com folhas de papel aluminio ou com outros materiais.

+ Utilize sempre a pingadeira para recolher o molho produzido pelas carnes durante a cozedura com o
grelhador, conforme indicado no paragrafo “CONSELHOS PRATICOS PARA A COZEDURA*.

* Depois de ter utilizado o aparelho assegure-se de que todos os comandos estejam em posig¢ao de
desligado ou fechado.

* ATENGAO!!!! Durante e depois do uso, o vidro da porta do forno e as partes acessiveis podem ficar
muito quentes; portanto, é necessario manter as criangas afastadas do aparelho.

| IMPORTANTE!!! Durante a utilizagdo do forno e do grelhador, a porta do forno deve ficar fechada.

COMO COMPORTAR-SE NA PRIMEIRA UTILIZACAO

Controle que o eventual acessorio de programagéo da cozedura esteja em posigao manual, depois, para
eliminar o cheiro caracteristico produzido pelo isolamento da 14 de vidro, aquega o forno vazio durante cerca de
duas horas e com a porta fechada, na posi¢éo de temperatura maxima.

Durante esta operagé@o néo permanega no aposento e mantenha-o ventilado. Uma vez decorrido o tempo, deixe
arrefecer o aparelho e limpe o seu interior com agua quente e um detergente delicado.

Lave também todos os acessorios (grelha, bandeja, pingadeira, espeto, ...) antes do uso.

Antes de efectuar qualquer operagao de limpeza, desligue o aparelho da rede de alimentagéo eléctrica.

461306975 (RS-000)
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COMO USAR O FORNO MULTIFUNGAO

DESCONGELAMENTO COM AR AMBIENTE

Gire 0 manipulo do selector (B) até ao simbolo (] e depois introduza os alimentos a descongelar no forno.
O tempo necessario para 0 descongelamento depende da quantidade e do tipo de alimento. Ao seleccionar esta
fungdo, liga-se somente o ventilador que faz circular o ar sobre os alimentos congelados e os descongela muito
lentamente. Particularmente indicado para frutas e doces.

D COZEDURA TRADICIONAL

Gire 0 manipulo do selector (B) até ao simbolo (J e regule o manipulo do terméstato (A) na temperatura
desejada. Ao efectuar o pré-aquecimento, aguarde que a lampada amarela do termostato apague antes de
introduzir os alimentos. Ao seleccionar esta fungéo ligam-se as resisténcias superior e inferior que distribuem o
calor em cima e em baixo dos alimentos.

Esta cozedura é indicada para quaisquer tipos de alimentos (carne, peixe, pao, pizzas, doces ...).

COZEDURA TRADICIONAL FORGADA

Gire 0 manipulo do selector (B) até ao simbolo e regule 0 manipulo do terméstato (A) na temperatura
desejada. Ao efectuar o pré-aquecimento, aguarde que a ldmpada amarela do terméstato apague antes de
introduzir os alimentos. Ao seleccionar esta fungao ligam-se as resisténcias superior e inferior € o calor emanado
¢ distribuido pelo ventilador. Esta cozedura é particularmente indicada para cozer de modo rapido e simultaneo
em diversas calhas (fig. 5).

DESCONGELAMENTO E AQUECIMENTO COM AR QUENTE (s6 com selector de 8 posicdes)

Gire o manipulo do selector (B) até ao simbolo regule o manipulo do terméstato (A) na temperatura
desejada e introduza os alimentos no forno. Ao seleccionar esta funcéo liga-se a resisténcia inferior e o calor
emanado é distribuido pelo ventilador. Esta fungdo é particularmente indicada para descongelar e aquecer
produtos gastronémicos ja preparados.

12
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COZEDURA DE CONVECGAO FORGADA COM RESISTENCIA TRASEIRA

(s6 com selector de 8 posicoes)
Gire o manipulo do selector (B) até ao simbolo (€®), regule o manipulo do terméstato (A) na temperatura
desejada e introduza os alimentos. Ao efectuar o pré-aquecimento, aguarde que a lampada amarela do
termdstato apague antes de introduzir os alimentos. Ao seleccionar esta fungo liga-se a resisténcia traseira e
o calor produzido é recirculado pelo ventilador. Portanto, o calor alcanca rapida e uniformemente o vao do forno
permitindo cozer simultaneamente diversos alimentos colocados em varias bandejas (veja fig. 5).

COZEDURA COM GRELHADOR

Gire 0 manipulo do selector (B) até ao simbolo e regule o manipulo do termdstato ( A) na temperatura
desejada. Ao seleccionar esta funcéo liga-se a resisténcia superior central que distribui directamente o calor
sobre os alimentos (fig. 6). Além de grelhar, pode ser utilizada para alourar levemente os alimentos ja cozidos
ou para torrar o péo.

Utilize sempre a pingadeira para recolher o molho, conforme indicado no paragrafo “CONSELHOS
PRATICOS PARA A COZEDURA”.

COZEDURA COM GRELHADOR DE CONVECGAO FORGADA

Gire 0 manipulo do selector (B) até o simbolo e regule o manipulo do termdstato (A) na temperatura
desejada. Ao seleccionar esta funcéo liga-se a resisténcia superior central e o calor emanado é distribuido
pelo ventilador. Esta cozedura é particularmente indicada para abrandar a radiagao directa da resisténcia
superior usando temperaturas de cozedura inferiores, permitindo alourar de maneira uniforme e crocante.
Ideal para peixe e canapés quentes.

Utilize sempre a pingadeira para recolher o molho, conforme indicado no paragrafo “CONSELHOS
PRATICOS PARA A COZEDURA”.

13
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CONSELHOS PRATICOS PARA A
COZEDURA
Doces e paes:

461306975 (RS-000)

Antes de iniciar a cozedura de doces ou paes,
aqueca o forno durante pelo menos 15 minutos.
Durante a cozedura, a porta do forno ndo tem que
estar aberta porque o ar frio exterior interromperia
a levedagao.

Ao terminar a cozedura, deixe repousar os doces
no forno desligado durante uns 10 minutos.

N&o use a bandeja do forno esmaltada, fornecida
com o forno, para cozer doces.

Como se determina se o doce estd cozido? Uns
5 minutos antes do final do tempo de cozedura,
introduza um palito de madeira na parte mais alta
do doce. Se ao retirar o palito este estiver limpo, o
doce esta cozido.

Se o doce se “abaixa”. A préxima vez use menos
liquidos ou abaixe a temperatura 10°C.

Se o doce ficar muito seco. Faga, com um palito
de dente, pequenos furos no doce e deite por cima
umas gotas de suco de fruta ou de uma bebida
alcodlica. A préxima vez, aumente a temperatura
10°C e reduza os tempos de cozedura.

Se o doce ficar muito escuro em cima. A préxima
vez, posicione-0 a uma altura inferior, reduza a
temperatura e prolongue o tempo de cozedura.

Se o doce ficar queimado em cima. Elimine a
parte queimada e cubra com agucar ou com natas,
compota, creme, efc....

Se o doce ficar demasiado escuro em baixo. A
préxima vez, posicione-0 a uma altura superior e
reduza a temperatura.

Se 0 pdo ou o doce tém uma boa cozedura exterior,
mas por dentro ndo estd cozido. A proxima vez use
menos liquidos, reduza a temperatura e prolongue
0 tempo de cozedura.

Se o doce n&o se despegar da forma. Solte o doce
da borda da forma com uma faca. Recubra o doce
com uma pano humido e vire a forma. A préxima
vez unte a forma e polvilhe também um pouco de
farinha ou de pao ralado.

Se os biscoitos ndo se despegam da forma. Ponha
novamente a forma no forno durante um pouco
de tempo e desgrude os biscoitos antes que se
arrefegam. A proxima vez, utilize um “papel de forno
especial” para evitar este inconveniente.

14

Primeiros pratos e iguarias:

+ Se ao cozer as iguarias, o tempo for superior a 40
minutos, desligue o forno 10 minutos antes do final
da cozedura e aproveite o calor residual (economia
de energia).

+ O assado fica mais suculento se cozido num
recipiente fechado, enquanto alcanga um dourado
mais crocante se cozido num recipiente aberto.

+ As carnes brancas, as aves e 0 peixe requerem em
geral temperaturas médias (inferiores a 200 °C).

* A cozedura “a sangue” de carnes vermelhas
requerem temperaturas altas (mais de 200 °C) e
tempos breves.

+ Para obter assados saborosos, tempere a carne
com toucinho e especiarias.

+ Se 0 assado ficar duro. A proxima vez deixe a carne
macerar mais tempo.

+ Se 0 assado ficar muito escuro em baixo. A préxima
vez, posicione-o0 numa altura inferior ou superior,
reduza a temperatura e prolongue o tempo de
cozedura.

+ 0O assado nao esta bem cozido? Corte-0 em fatias,
ponha-0 numa assadeira com o seu molho e
termine a cozedura.

Grelhados:

+ Unte ligeiramente e aromatize os alimentos que se
deseja cozer antes de os grelhar.

+ Utilize sempre a pingadeira para recolher o molho
produzido pelas carnes durante a cozedura.
Posicione-a numa das calhas debaixo da grelha
(veja fig. 6) ou apoie-a no fundo do forno. Deite
sempre um pouco de agua na pingadeira. A agua
impede que as gorduras queimem, formando
mau cheiro e fumaga. Acrescente mais agua
durante a cozedura para evitar que a mesma se
evapore excessivamente.

+ Gire os alimentos a metade da cozedura.

O aluminio pode ser corroido facilmente se
entrar em contato com acidos organicos
presentes nos alimentos ou sumos durante
a cozedura (vinagre, sumo de limdo...). Nao
colocar diretamente os alimentos nas bandejas
de aluminio ou esmaltadas, mas utilize sempre

um “papel de forno especial”.
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TABELA DE COZEDURA NO FORNO

% FORNO DE CONVEC(_;Z\O
N° degraudesdebao | | O OaToqaL O | FORCADA(COM OAUXILIO DO
Peso |Band.ou VENTILADOR)
ALIMENTOS kg | forma Tempos de Tempos de
Temperatura Temperatura
5calhas 6calhas o cozedura em o cozedura em
em °C minutos em °C minutos
CARNES
Vitela assada 1 1 2 20u3 200-220 100-90 200-220 100-90
Porco assado 1 1 2 20u3 200-220 120-100 200-220 120-100
Roast beef 1,15 1 1ou2 1ou2 220 60 = =
Borrego assado 2 1 1ou?2 1ou2 230 165 = =
AVES
Frango assado 1 1 2 20u3l 200-220 100-90 = =
Peru assado 6 1 2 20u3 220 150 = =
Pato assado 15 1 2 20u3 = = 200-220 150-120
PEIXE
Peixe assado 1 1 2 20u3 200 30-35 = =
Peixe estufado 0,6 1 1ou2 1ou2 220 30 = =
1,15 1 1ou?2 1ou2 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1e3 1e4 = = 220 20
PAO 1 1 2 20u3 [ 200220 27-20 = -
DOGARIA
Biscoitos 1 2 3 180 20-25 190 15
Biscoitos 2 1e3 1e4 = = 170-190 18-15
Biscoitos com coco 2 1e3 1e4 = = 170-190 25-20
Biscoitos com limdo 2 1e3 1e4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1e3 1e4 180 30-35 160-170 30-25
BOLOS
Bolo “Paradiso” 0,8 1 2 3 190 52 190 45
Bolo de macé = 1 2 3 190 60 = =
Torta de compota = 1 2 3 = = 190 45
Torta de compota = 2 1e3 1e4d = = 175-190 50-40
Strudel = 20u3 1 1 180-190 60-50 = =
Torta salgada = 20u3 1 1 = = 200-210 55-45

Os valores fornecidos nas tabelas (temperaturas e tempos de cozedura) s&o indicativos e podem variar com base nos varios
costumes culinarios.

TABELA DE COZEDURAS COM GRELHADOR

FORNO DE CONVECCAO NATURAL COMBINED OVEN (fan ventilated)
Peso | N°degrau desde baixo Tempos de cozedura Tempos de cozedura
ALIMENTOS kg Ter:ﬁ]erféura em minutos Terzg]eroa(t;ura em minutos
5calhas 6 calhas 1°lado | 2°lado 1°lado | 2°lado
CARNES
Entrecosto 0,50 4oub 50ub 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Bife 0,15 4oub 50u6 200-225 5 5 = = =
|Frango (cortado ao meio) 1 3oud 4oub 225 20 20 = = =
PEIXE
Truta 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Barbo 0,40 4oub 50ub = = = 200 10-12 10-12
Solha 0,20 40ub 50u 6 = = = 200 8-9 89

Os valores fornecidos nas tabelas (temperaturas e tempos de cozedura) sdo indicativos e podem variar com base nos varios
costumes culinarios. Nomeadamente, nas cozeduras das carnes ao grelhador, estes valores dependem muito da espessura
da carne e do gosto pessoal.

461306975 (RS-000)
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LIMPEZA E MANUTENGAO

BORRACHA DA FACE DO FORNO

* Antes de efectuar qualquer operagdo de
limpeza e manutengao, desligue o aparelho da
rede de alimentacao eléctrica.

* Nao devem ser utilizados aparelhos a vapor
para efectuar a limpeza.

* Nao efectue a limpeza quando as pegas ainda
estiverem quentes.

* Néo use esponjas metalicas, pos abrasivos
nem nebulize produtos corrosivos.

* Nao deixe que vinagre, café, leite, agua
salgada, sumo de limdo ou de tomate fique
durante muito tempo em contacto com as
superficies.

A borracha da face do forno assegura uma

fungéo de vedagéo e, portanto, garante o correcto

funcionamento do forno. E aconselhavel:

+ limpa-la evitando o uso de objectos ou produtos
abrasivos.

+ controlar periodicamente o seu estado.

Se a borracha se tornou muito dura ou se esta
danificada, dirija-se ao Centro de Assisténcia
mais préximo e evite utilizar o forno até que nao
tenha sido reparado.

VIDRO INTERNO DO FORNO

PARTES EXTERIORES

Todas as partes do fogdo (esmaltadas, de ago, de
metal ou cristal) devem ser limpas frequentemente
com agua morna ensaboada e depois enxugada com
um pano macio.

Nao use materiais asperos ou abrasivos ou raspadores
de metal afiados para limpar as portas de copo de forno
porque eles pudessem arranhar e poderiam fazer a
fratura de copo. Nao use solventes aromaticos para
remover manchas ou cola de etiqueta, das superficies
esmaltadas ou de aco.

PARTES INTERIORES DO FORNO

Aconselha-se limpar o forno depois de cada uso;
isto facilitara a remocao de residuos de cozedura
e de gordura ou agucares, que ficariam queimados
nas cozeduras sucessivas formando incrustagoes
ou manchas indeléveis e mau cheiro.

A limpeza deve ser sempre efectuada com o forno
morno e agua e sab&o. Enxaguar e secar as paredes
perfeitamente. Lave sempre também os acessérios
utilizados.

Né&o nebulize nem lave as resisténcias eléctricas
ou o bulbo do terméstato com produtos acidos
(verifique a etiqueta informativa do produto a
utilizar).

O fabricante nao pode ser considerado
responsavel por eventuais danos causados por
uma limpeza inadequada.

A vantagem do nosso forno & a possibilidade de
desmontar com extrema facilidade o vidro interno do
forno, 0 que possibilita uma limpeza perfeita deste sem
a necessidade de recorrer a pessoal especializado.
Basta abrir a porta do forno e extrair o suporte no qual
0 vidro esta fixado (ver fig. 7).

ATENGAO! Esta operagdo também pode ser
feita com a porta montada no aparelho mas,
neste caso, com a porta horizontal, prestar
atencdo pois, quando se puxa o vidro, a forga
das dobradigas pode fazer a porta fechar
repentinamente
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GRELHAS LATERAIS DO FORNO (fig. 8)

Para realizar uma melhor limpeza das grelhas

laterais do forno, elas podem ser extraidas de acordo

com as seguintes instrugdes:

+ Com um dedo, exerca pressao na ultima calha
para soltar grelha do pino de fixagéo.

+ Levante-a para cima e extraia as grelhas.

Para a reinstalacéo, fagas as mesmas operagdes no

sentido inverso.

SUBSTITUIGAO DA LAMPADA DO FORNO (fig. 9)

Antes de efectuar substituigdo da lampada,
desligue o aparelho da rede de alimentagiao
eléctrica.

No caso em que for necessario substituir uma ou

ambas as lampadas do forno, elas devem ter as

seguintes caracteristicas: 15 W - 230V~ - 50Hz - E 14

- resistente as temperaturas altas (300 °C).

Para substituir a lampada, é preciso efectuar as

seguintes operagdes:

+ Extraia as grelhas laterais do forno conforme
indicado no paragrafo anterior.

+ Tire o vidro de protecgdo (V) do casquilho, usando
uma chave de parafusos (C) como alavanca entre
0 vidro e a parede interior do forno.

+ Substitua a lampada e recoloque as pegas
efectuando as mesmas operagdes no sentido
inverso.

Alguns inconvenientes de funcionamento podem depender de simples operagbes de manutengdo ou de
esquecimentos e podem ser facilmente resolvidos sem a intervengao da assisténcia técnica.

PROBLEMA SOLUGAO

O forno nao funciona + Verifique se a ficha do cabo de alimentagao esta ligada

+ Controle que os manipulos estejam em posicdo correcta para a
cozedura e que o eventual programador ou temporizador esteja em
posicao manual, logo, repita as operagdes indicadas no manual

+ Controle os interruptores de seguranga (disjuntores de sobrecarga)
da instalagéo eléctrica. Se a avaria for da instalagao dirija-se a um

electricista.
Durante o uso ndo se reacende a |+ Gire o termdstato a uma temperatura superior
ldmpada do terméstato + Gire o selector sobre outra fungéo

Né&o acende a luz interior do forno [+ Gire o selector sobre outra fungéo

+ Verifique que a ldmpada do forno esteja bem enroscada

+ Adquira junto a um Centro de Assisténcia uma l&mpada para
temperaturas altas e monte-a seguindo as instrucées da pag. 17.

17
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PT 5.CARACTERISTICASTECNICAS

DIMENSOES MINIMAS DO VAO DE ENCASTRE (fig. 10)

ALTURA LARGURA PROFUNDIDADE VOLUME
mm mm mm dm3
570 560 550 51
COMPONENTES ELECTRICOS
Descrigédo Dados nominais
resisténcia inferior do forno 170 + 800 W
resisténcia superior do forno-grelhador 800+1800 W
resisténcia traseira do forno 2000 W
resisténcia do grelhador 1800 W
lampada do forno 15W-E 14 -T 300
ventilador tangencial 18.22 W
motoventilador 25.29W
cabo de alimentagao H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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~ G6.INSTRUGOESPARAOINSTALADOR ~ PT

INFORMAGOES TECNICAS

A instalacdo e as operagdes de manutengido
mencionadas nesta parte devem ser efectuadas
exclusivamente por pessoal técnico qualificado.
O fabricante ndao pode ser considerado
responsavel por eventuais danos a pessoas ou
coisas, derivados de uma instalagédo incorrecta
do aparelho.

* Depois de retirar a embalagem externa e interna
das diversas partes soltas, verifique a integridade do
aparelho. Em caso de dlvidas, ndo utilize o aparelho
e dirija-se ao Centro de Assisténcia mais proximo.

+ Algumas pecas estdo montadas no aparelho
protegidas por um revestimento plastico. Esta
proteccao deve ser absolutamente retirada antes de
usar o aparelho. Aconselha-se cortar o revestimento
nas bordas com uma l&mina ou simplesmente com a
ponta de um alfinete.

+ N&o use o puxador da porta do forno como alavanca
para elevar ou arrastar o aparelho.

Os elementos que compdéem a embalagem
(cartdao, sacos, esferovite expandido, pregos
..) ndo devem ser deixados ao alcance de
criangas, pois sao fontes potenciais de perigo.
Com o respeito do ambiente, todos os materiais
usados na embalagem sédo ecoldgicos e
reciclaveis (os pedagos de madeira ndo sao
tratados quimicamente). As caixas sao de 80%
a 100% de cartéo reciclado. Os envelopes sdo
em polietileno (PE), as fitas em polipropilene
(PP) e as protecgoes em esferovite expandido
(PS) sem cloro-flior-carboneto. Mediante o
tratamento e a reutilizacdo, as matérias primas
podem ser economizadas e os volumes dos
refugos reduzidos. Para a sua reutilizagéo, a
embalagem pode ser levada ao negociante
onde foi adquirido o aparelho ou ao centro de
recolha diferenciada do lixo. Pega a direc¢ao a
administragdo do seu Municipio.

ADVERTENCIAS

* As paredes adjacentes e circunstantes
ao proprio aparelho devem resistir a uma
supertemperatura de 70 K.

* 0O colante que une a chapa plastica ao moével,
deve resistir a temperaturas nao inferiores a
150°C para evitar a descolagem do proprio
revestimento.

APLICAGAO E FIXAGAO DO FORNO

O forno deve serintroduzido no mével base efectuando
neste Ultimo uma abertura para o encastre, conforme
indicado na figura 10.

A fim de assegurar uma adequada ventilagao do
aparelho, elimine a parede traseira do mével base.
ou efectue a abertura (A) como indicado na fig.
10.

Introduzir o forno na abertura do mével e fixa-lo com
os relativos parafusos (V) (fig. 11).

O forno deve apoiar sobre um plano que suporte
o peso do préprio forno, pois, a fixagao por meio
de parafusos s6 serve para evitar que saia do

movel.

19
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MANUTENGAO

461306975 (RS-000)

LIGAGAO ELECTRICA

A ligagdo eléctrica deve ser efectuada em
conformidade com as normas e disposigoes
legais em vigor.

Antes de efectuar qualquer operagiao de
substituicao, desligue o aparelho da rede de
alimentagéo eléctrica.

Antes de efectuar a ligacao, verifique se:

A capacidade eléctrica da instalagéo e das tomadas
de corrente sdo adequadas a poténcia maxima do
aparelho (veja etiqueta de caracteristicas aplicada
na parte lateral do forno e no respectivo manual de
instrugdes).

A tomada da instalagdo possui uma ligagdo a
terra eficaz em conformidade com as normas e as
disposices legais actualmente em vigor. Declina-se
qualquer responsabilidade pelo ndo cumprimento
destas disposigdes.

O aparelho deve ser colocado de modo que a ficha
seja acessivel.

Quando a ligagdo a rede de alimentagao for

efectuada por meio de tomada:

Aplique no cabo de alimentacéo, se ndo a possuir,
uma ficha normalizada adequada a carga indicada
na etiqueta de caracteristicas. Efectue a ligagdo
dos cabos conforme indicado no esquema a seguir
e mantendo o condutor de terra mais longo em
relagdo aos condutores de fase:

letra L (fase) = cabo castanho
letra N (neutro) =cabo azul
simbolo @ (terra)  =cabo verde-amarelo

O cabo de alimentagdo deve ser colocado de
forma a ndo alcangar em nenhum ponto uma
sobretemperatura de 75°C.

Para a ligagéo, ndo utilize redugdes, adaptadores
ou derivadores pois estes poderiam provocar
contactos falsos com consequentes riscos de
sobreaquecimento.

Quando a ligagao for feita directamente na rede
eléctrica:

Entre o aparelho e a rede, instale um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga do aparelho,
com abertura minima entre os contactos de 3
mm. Lembre-se de que o cabo de ligagéo a terra
ndo deve ser interrompido pelo interruptor. Em
alternativa, a ligacdo eléctrica também podera
ser protegida por interruptor diferencial de alta
sensibilidade. Recomenda-se vivamente fixar o
cabo de terra verde-amarelo a uma instalagéo de
terra eficiente.

SUBSTITUIGAO DOS COMPONENTES ELECTRICOS

Para substituir a 1ampada forno, veja instrugbes na
pag. 17.

Para substituir os outros componentes eléctricos,
bastatirarofornodo seualojamento desenroscando
os parafusos (V) (veja fig. 11). Depois de ter tirado
o forno pode-se actuar na bateria de bornes (T)
(fig. 12).

No caso de substituigdo do cabo de alimentagao,
recomenda-se manter o condutor de terra mais
longo em relagdo ao condutores de fase e, além
disto, respeitar as adverténcias indicadas no
paragrafo “LIGACAO ELECTRICA “.

Para substituir 0 motor de espeto, as resisténcias
eléctricas, o limitador de temperatura e o casquilho €
necessario desmontar a protecgéo traseira (Q) (veja
fig. 12).

Para substituir o casquilho (P), desmontar a protecgéo
(A) e a parte lateral, depois empurre com uma chave
de parafusos as pontas das presilhas de bloqueio (veja
fig. 13) e extraia o casquilho paradentro do forno.
Para substituir o termostato, o comutador, o
programador e as lampadas, tire a caixa de protecgéo
(S) (fig. 12). Tire os manipulos e depois desenrosque
os parafusos abaixo para livrar os componentes a
serem substituidos.
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HacTosiwmit npubop nepes oTrpy3koit ¢ pabpukm Gbin UCbITAH U OTAXEH ONbITHBIMY KBANU(DULMPOBAHHBIMM
crneymanicTamm st 06ecneyeHmns HaunyyLwmx peayrnbTaToB ero paGoTbl.

Jlio6oii peMOHT Unu Hanapaka, B KOTOPbIX MOXET BNOCNeACTBUM BO3HUKHYTb HEOOXOAUMOCTb, JOMKHbI
BbINOJIHATLCA C MaKCUManbHbIM BHUMaHUEM M OCTOPOXHOCTbLH KBaNU(MLUPOBaHHbLIM NePCOHaNoM.
[Mo aToit npuumHe pekomeHayem Bam obpalyatbest TOMbKO B Hall Hanbonee 6nn3kuil kK BaM aBTOPU30BaHHbI
CEPBUCHbIN LIEHTP, YKa3aB Mapky, MOAENb, 3aBOACKOA HOMep M TUM HEUCTpaBHOCTW Ballero npubopa.
Co0TBETCTBYlOLLME JaHHbIE YKa3aHbl Ha MapKPOBOYHOM 3TUKETKE, HaKkneeHHo! Ha GOKOBOI CTeHKe npubopa n
NPUBEEHHON B HACTOSLLEN UHCTPYKLIK.

MpuM.: npukpenuTe Hke ITUKETKY, YTOOLI BCEraa UMETb 3TU JaHHbIE NOA PYKOM.

O1a MHdopMaLms No3BONKT pabOTHMKY CEPBMCHOTO LiEHTPa NOArOTOBUTL HEOBXOAMMbIE 3an4acTy M obecneynTb
CBOEBPEMEHHBIN U Ka4ECTBEHHBIA PEMOHT.

OpVII'VIHaJ'IbeIe 3an4yactM u OononHuTenbHoe oﬁopynosaHme MoryT ObITb I'IpVI06peTeHbI TONMbKO B HaLInX
CEPBUCHbIX LIEHTPax 1y aBTOPN30BaHHbIX ANNEPOB.

MECTO AnA HAKNEMBAHWA TANOHA JAHHbIX O NMPUBOPE
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RU 1. BAXHbIE SAMEYAHVA U MPEAMNCAHUA N0 UCTIONb30BAHMIO
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HacTosiwuin npubop cnpoekTUpoBaH M U3rOTOBNIEH B COOTBETCTBMU C €BPONECKUMU HOPMaMM
EN 60 335-1 u EN 60 335-2-6 ¢ cooTBeTCTBYHOLWMMMU NONPaBKamMu.

Mpubop cooTBETCTBYET NpeanuUcaHNAM HKeyKa3aHHbIX AUpekTMB EBponeiickoro coto3a:
» CE 2006/95 no anektpo6e3onacHoctu (BT).
o CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 no anektpomarHuTHoun coBmectumoctu (EMC)

Ha ero MapKMpOBO‘lHOFI JTUKETKe U ynaKkoBKe uMeeTcs c€ CUMBOJ.

MpuHapnexHoCTM AYXOBKM, KOTOpble MOFYT HaxoAWTbCA B KOHTaKTe € MULEBbIMW NPOAYKTaMM,
M3roTOBMEHbI U3 MaTepuanoB, COOTBETCTBYHOLWMX npeanucaHusmu pgupektusbl ESC 89/109 ot
21/12/88 r.

Hacrtosiwee uspgenue cootBetcTByeT [upektne EC 2002/96/EC.

W306paxeHHblii Ha NpuGope CMMBON 3a4epKHYTOroO MyCOPHOro Gaka ykasbiBaeT Ha TO, 4TO MO
OKOHYaHUM CPoKa CBOel cnyxObl u3genue, KOTOPoe NOANEXUT OTAENbHOW OT GbITOBLIX OTXOA0B
nepepaboTke, JOMKHO ObITb OTNPaBNeHo B LEHTP AnddepeHLMpoBaHHOro cbopa anNeKTPUYECKON K
3NeKTPOHHOW annapaTtypbl UK e BO3BpaLLeHO NpoAaBLy Npy NPUoGPeTEHUN HOBOTO 3KBUBANEHTHOrO
obopyaoBaHmsl.

Monb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a OTNPaBKy NMpuUOOpPa MO OKOHYaHWW CpoKa ero ChyxObl
B COOTBETCTBYIIUME CTPYKTYpbl NO YTURM3aLUM BO M30eXaHWe HaANOXEHUS Ha HEro B3bICKaHWS,
npeaycMOTPEHHOro AeCTBYHOWMM 3aKOHOAATENLCTBOM 06 OTXOAaX.

Co6nioaeHue npaeun anddepeHLUpoBaHHOro cbopa Ans nocreaytoweii OTAPaBKU OTCIYXMBLLEro
npuGopa Ha NOBTOPHY0 NepepaboTky, 06paboTKy M Ge3onacHyr ANs oKpyxatoLei cpeabl yTUNU3aLMIo
Cnoco6CTBYeT MPeAOTBpaLleHNI0 BO3MOXHBLIX BPeAHbIX MOCNeACTBUA ANA OKpyXalolen cpefbl W
3040POBbLA U NOBTOPHOMY MCMONbL30BaHWIO MaTepUasnoB, U3 KOTOPbIX M3rOTOBNIEHO U3pdenue.

[ns nony4eHus 6onee noapo6HOI MHdOpMaLIMK 0 BO3MOXHBIX cUCTEMaX cbopa, 06paTUTECH B MECTHYIO
cnyx6y no yTMnu3aLuum oTXo40B UMM B MarasvH, B KOTOPOM Gbifia coBeplUeHa NoKynkKa.
MpousBoanTeNnn N UMNOPTEPLI HECYT Kak MHAUBUAYANbHYIO, Tak U KONNEKTUBHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a
npoBefeHne nepepaboTku, 06paboTKM 1 Ge3onacHoM Ans OKpyxXaloLei cpeabl yTUNu3aLumm npuoopa.



1. BAXHBIE 3AMEYAHUA VI MPEANUCAHMA N0 UCMONL3OBAHMIO  RU

YBaxaeMbli nokynatens! Mpumute HalwmW nosgpasneHus

n bnarogapHoctb 3a Baw BbiGop. Mbl yBepeHbl, YTo

9Ta HOBas oreKTpuyeckas [yxoBka, COBPEMeHHas,

(DyHKUMOHANbHAs M MpaKTWYHash, BbINOMHEHHAs U3

BbICOKOKA4ECTBEHHbIX MATEPUarnoB, CMOXET HaWMy4LLUM

obpasom ypoBneTBopuTb Balwm notpebHocTM. OTOT

HOBbI NpMBOP MPOCT B UCMOMb30BaHUK, OJHAKO, Nepes

€r0 YCTaHOBKOI W BKNIOYEHWEM, cneayeT BHUMaTeNbHO

npounTaTb  MHCTPyKUM. B Heln  cogepxuTcs

WHAhopMaLys, Kacatoluasca npasun Ge3onacHocTv npu

YCTaHOBKe, WCMONb30BaHuM 1 06CHyXuBaHUM. XpaHuTe

3Ty MHCTpYKUMo, 4ToBbl 0bpalyatbcs K Heit B Crydvae

BO3HMKHOBEHWS Kaknx-nubo Bonpocos. [ponssoauTens

OCTaBnsieT 3a coboit NpaBo NPUBHOCUTL B CBOW U3AENMS

W3MEHEeHWs, KOTOpble COYTET HeobXOAMMBIMM - UMK

nonesHbIM1, B TOM YuCre, B MHTEpecax notpebutenen,

4To He BreveT 3a COOO W3MEHEHWA OCHOBHbBIX

(PYHKLMOHAMNbHbIX  XapaKTepuUCTUK 1 nokasatenen

6e3onacHocTn.[pou3BOANTENEHEHECETOTBETCTBEHHOCTH

32 BO3MOXHbIE HETOYHOCTM, JONYLLEHHbIE B HACTOALLEN

VHCTPYKLAK, KOTOPbIE BO3HWKMK B MpOLECcce mneyatu.

MPUMEYAHUE: OdopmneHne prCyHKOB HacTosiLen

WHCTPYKLM HOCMT YCIOBHbIN XapakTep.

- YcraHoBka nobcnyxmsanue (pasnen«6. MHCTPYKLIN
MO YCTAHOBKE») R0OMmKHbI OCYLLECTBATLCA TOMBKO
KBanMULMPOBaHHBIMM CrieLuanicTamu.

- [pnbop AomKeH Mcnomnb3oBaTbCa TOMbKO B LENsX,
QNS KOTOpbIX OH MpedHasHayeH, TO eCTb [Ans
MPUrOTOBNEHNM MUY B [OMALLHWX ycrosusiX. JTio6oe
Apyroe WUCMomb30BaHWe CYMTAETCA HenpaBuIbHbIM U,
CcrefjoBaTenbHo, ONacHbIM.

- [poussoguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3MOXHbI YLLEpO WMYyLLECTBY WK (U3MYECKUM
nmuaM,  BO3HUKILWA  BCREACTBME  HEMpaBUMbHON
YCTaHOBKY, ~ OWMWOOYHOTO ~ UCMOMb3OBaHWA MM
HecooTBeTCTBYIOLLero obcnyxueaHus npubopa.

- [ocne ypaneHns HapyxHOW ynakoBKW 1 ynakoBKW
BHYTPEHHIX NOABMKHBIX [eTaneii crneayeT NpoBepuTh
LienocTHocTb Npubopa. B cnyyae coMHeHus He cneayet
nonb3oBaThCs Npubopom, Heobxoanmo obpaTuTbest K
ycnyram KsanuuuMpoBaHHbIX CneLnanmcTos.

- OcraTkn ynakoBKku (KapTOH, MOMMITUNIEHOBbIE MELLKY,
reHonnacT, reo3gu U T.4.) He chegyeT OCTaBMsiTb
B MecCTax, AOCTYNHbIX AnS AETell, MOCKOMbKYy OHM
MOryT MpeACcTaBnATb NOTEHLUManbHY onacHocTb. B
Liensx coxpaHeHus OkpyxatoLelt cpeabl Bce AeTanu
yNaKkoBKW U3roTOBMEHbI 13 3KOMOryeckn BesonacHblx
matepuanos W MoryT 6biTb nepepaboTaHbl Ans
MOBTOPHOrO MCMONb30BaHNS.

- OnextpoBesonacHocTb AaHHOro npubopa
rapaHTMpyeTcs TOMbKO B CAy4Yae €ro MpasWmbHOMO
333eMNeHMs, Kak 3TO NpedycCMOTPEHO Hopmamu
anektpobesonacHocTi. [pon3soguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW B CnyYae  HecobnioaeHus
BbllLEyKa3aHHbIX HOPM. B cryyae BO3HMKAKOLMX
COMHeHWI creayeT 0bpaTuTLCS KKBaNMdULMpOBaHHbIM
cneupanictam AN MPOBEPKM  COOTBETCTBUSA
3NeKTPO0BOpPYyA0BaAHMS.

- lNepep TeMm kak NOLCOEANHSATL NPUBOP K aNEeKTPOCETH,
cnefyeT YA0CTOBEPUTLCS, YTO AaHHbIE, NPUBELEHHbIE
Ha TabnuMyke € OCHOBHbIMM  TEXHWUYECKMM
XapaKTepucTMkamu,  COOTBETCTBYKOT — MokasaTensim
anektpocetn (cm. pasgen «5. TEXHWYECKUE
XAPAKTEPUCTUKMN»).

Wcnonb3oBaHue nro6oro anekTponpubopa

TpebyeT cobniopaeHuss psaa OCHOBHBLIX NpaBun

GesonacHocTH:

# He Ttporante npubop BnaxXHbLIMM WM MOKPbIMK

pykamu.

He nonbayittech npnbopom, ecnvt Bbl He 0BYTbI.

He TaHWTE 33 WHYP NUTaHNs, YTOObI BbIHYTb BUMKY U3

PO3ETKN.

He ocraBnsaiiTe npubop nog  BO3OENCTBUEM

aTMOCEpHbIX SBMEHUI (J0Xab, COMHLE U T.4.)

He paspewwaitte nonb3oBatbcs npubopom  6e3

npucMoTPa AETAM UMK HeeecnoCoOHbIM nuLam.

- lepen nepsbiM WCMONb30OBaHWEM AYXOBKA CredyeT
nporpeTb ee MNyCToM C 3aKpbiTOA ABEPbIO Mpu
MaKCUMarnbHOi TemnepaTtype NpUMEPHO B TeuyeHue
Yaca, noka He WCNapuTCH XapakTepHblit 3anax,
NPOU3BOAMMBIA  UCMONb3yeMOW NS WU30MALMK
cTeknoeaton. Bo Bpems aTon onepauum cnegyet
06ecneynTb XOPOLLYH LIMPKYNSLMI0 BO3yXa.

- Bo Bpemsi 1 nocne UCMomnb30BaHMS CTEKNO ABEPLibl
BYXOBKM M OKpYXatoLLye ero Yactu MoryT GbiTb 04YeHb
ropsuMMM, MOITOMY [AeTell credyeT fepxaTb Ha
3HaYUTENBHOM PaCCTOSHUN.

- Mpubop crnepyeT cogepxaTtb B 4MCTOTE, TaK Kak
oCTaTKW MULLY MOTYT SBUTLCS NPUYMHON MoXapa.

- He crnepyeT ucnonb3oBaTb AYXOBKY ANS XpaHeHWs
MUY MK NOCyabl: NPU CIyYaiiHOM BKIKOYEHUN 3TO
MOXeT NPUBECTU K yLLepOy 1 noxapy.

- Ecnn poseTka Haxogutcs nobmmsoctu ot npubopa,
nposepbTe, 4TOObI NpOBOAA APYTUX MCMOMb3yeMblX
3NeKTPONpPHUOOPOB He CoMpUKaCcanMCh C HUM 1 Oblnn Ha
[0CTaTOYHOM PacCTOSHUM OT ero ropsiumx AeTanei.

- [Mocne ncnonb3oBaHus npubopa, NpoBepbTe, YTOObI
BCe NpubOopbI ynpaBneHnst HaXOANUMUCh B NOMOXKEHNMN
«BbIKNIOYEHON» UITN «3aKPbITOY.

- lMepen Tem kak BbINOMHATL Kakyl-nnbo onepauyio
no ouuctke unu obcnyxusauio npubopa, cregyet
OTKIIO4UTb €ro OT JMEKTPOCETU.

- B cnyyae HeMcnpaBHOCTM nivinmn
HeyAOoBneTBOpUTENbHOM paboThl CeayeT BbIKMUUTL
nprBOPUOTKIIOYNTL ETOOTANEKTPOCETH. HenbiTaTech
camocTosiTensHo  pasbupate  mpubop.  [liobble
onepauum, CBf3aHHble C PEMOHTOM WNM Hamnagkow
JOIXKHbI  MPOM3BOAUTLCS  KBANUMLMPOBAHHBIMY
cneuvanucTamu € CobBniogeHnemM  MakcumanbHoM
ocTopoxHocTM.  [oatomy — pekomeHgyem  Bam
obpallatbcs B Haw Gnukanlumii aBTOpPU30BaHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP M COODLWMTb BMA HEWUCMPABHOCTY
1 Mofienb umetoLyerocs y Bac npubopa.

O HH
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MAHENW YNPABNEHUA

Pyuka Tepmocrata

Pyuka Bbibopa (yHKLui

KoHTponbHas namnouka BKo4eHns TepMocTata

KoHTpombHas namnoyka BKYEHUS HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTOB
OneKTPoHHbIN nporpammatop "TOUCH"

OnEeKTPOHHbIN NporpammaTop

MTMoOOW>
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~ 2.0MMCAHMENMPWBOPA ~  RU

PYYKK

PYYKA TEPMOCTATA (A)
MoBopaunBas py4ky no 4acoBOW CTPErKe, MOXHO BbIBpaTh TeMnepatypy
BYX0BKM Ang npurotoBnexus nuwy (o1 50°C go Max.).

PYYKA BbIEOPA ®YHKLIUM «6» (B)
lMoBopaumBas pyyky no 4acoBOW CTPEIKe UM NPOTHB YACOBON CTPENKN,
MOXHO BblbGpaTh crefytoLLmne 0603Ha4eHNs:

0 = 4yxoBKa He BKMoYeHa

= BKIOYEHWE NOLCBETKM IyXOBKM, KOTOPAsi OCTAeTCs BKIOYEHHOM Npu
BbIMOMHEHUN BCEX (DYHKLWM

() = skiouennte KoHBeKiM
(O = BKIioYEHME BEPXHETO U HAKHETO HarPEBATENBHBIX AMEMEHTOR

= BKITKOYEHWE BEPXHETO W HUKHETO HarpeBaTenbHbIX SNEMEHTOB C
KOHBEKLMEN

= BKIOYEHWE HarpeBaTesibHOro aremeHTa rpuna

= BKIl0YEHWE HarpeBaTenbHOro 3nemMeHTa rpuns ¢ KOHBEKLMeN

PYYKA BbIEOPA ®YHKLIUM «8» (B)
MoBopaymBas py4Ky no YacoBO¥i CTPESTKE UMM MPOTUB YaCOBOW CTPENKY,
MOXHO BbIGpaTh crneaytoLme 0603HaueHus:

0 = [YyXOBKa He BKI4YeHa

= BKIIO4EHVE NOACBETKI AYXOBKW, KOTOPas OCTAETCS BKIHOYEHHOI Nput
BbIMNOMHEHUN BCEX (DYHKLIWI

(Z) = skriodenmte KoHBeKLMM
3 = BKTioYeHHe BEPXHETO 1 HUKHETO HArPeBATENbHLIX AMEMEHTOB

= = BKITIOYEHNE BEPXHETO 1 HUXKHErO HarpeBaTenbHbIX 3NeMEHTOB C
KOHBEKLue

= BKITOYEHWE HKHEro HarpeeaTesibHOro areMeHTa ¢ KOHBeKL[VIeVI
(@) = BKrtoueHne 3aaHEr0 HarpeBATENLHOTO ANEMEHTA C KOHBEKLMEN
= BKIMOYEHWE HarpeBaTeribHOro aremeHTa rpung

= BKIOYEHWE HarpeBaTenbHOro anemeHTa rpung ¢ KOHBeKLlVIeIh

KOHTPONbHASA NAMMOYKA BKINIOYEHUA TEPMOCTATA (C)
Ecnu oHa ropuTt, 310 03Ha4aeT, YTO AYXOBKA WM rPWUMb BKIMIOYEHDI.
Bo Bpems ucrnonb3oBaHWA AYXOBKM TacHeT mnocre [[OCTKEHUs
YCTaHOBNEHHON TemnepaTypbl. B mpouecce npurotoenexus bnioga
namnoyka MOXeT HEeOAHOKPATHO 3aropaTbCsi M racHyTb, MOCKOMbKY
Temneparypa AyXOBKW KOHTPONMPYETCA.

KOHTPONbHAA NAMMOYKA BKINHOYEHUA HATPEBATENbHbLIX
QNEMEHTOB (D)

Ecnn oHa roput, 9TO O3Ha4yaeT, uTO BKMKYEH Kakow-nnbo u3
HarpeBaTenbHbIX 3EMEHTOB.
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SNEKTPOHHbIA NPOrPAMMATOP "TOUCH" (E)

YcTaHoBka BpeMeHU

Mocne NOACOEOMHEHMS K 3MEeKTPOCEeTU WhM nocre
nepefoeB B 3nMeKTpocHabxeHun Ha  pgucnnee
O[HOBPEMEHHO HauMHAT MUraTb 0003HaYeHus “A’
1 ,0,00”. CnepyeT OfHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKM +
1 — 1 YAEPXKMBATb VX B TEYEHNE HECKOMBKIX CEKYHL,
nmbo Tonbko kHonky MODE, o Tex nop, noka curHan
“A” He MCYE3HET W He MOSIBUTCA CUMBOI PYYHOrO
pexuma ).

Bpemsi MoxeT ObiTb YCTaHOBMEHO TOMbKO Korda
MUraeT Touka mof cumBorioM ). Bpems Henb3s
UCMPaBUTb BO BPEMSI BbINOMHEHNS YCTAHOBMNEHHOM
nporpammbl. Ecnu ycTaHoBKa BpPEMEHW MPOUCXOAUT
Korga BbINOMHsieTCA BblbpaHHas nporpamMma, TO
MOCNeAHsS aBTOMATUYECKN OTKIHOYAETCS.

Bb160op nporpamMmbi

CrepyeT HaxaTb 1 yAepXvBaTb B TEYEHINE HECKOMbKMX
cekyHn kHonky MODE. B pesynbtate nepen Bamu
MOSIBUTCS CNEAYIOLLMA CIMCOK NPOrpamMMm:

1. Tanmep

Bpems wucuyesaeT n nosensetcs cumeon (@)
Bpems npurotoBnenus 6Gnioga MoxeT ObiTh
YCTaHOBMEHO MpU MoMoWy KHomok + u -. Mo
VICTEYEHNN YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHU MOAAaeTCs
3BYKOBOI CUrHan 1 cumeon (&) HauMHaeT Murath.
Yrobbl BbIKMIOYUTL 3BYKOBOWM CUrHaMm 1 CUMBOM
(&), criemyeT HaxaTb U YAepxuBaTh B TeYeHUe
Heckonbkux cekyHa kHonky MODE.

PaboTa Taitmepa He 3aB1CUT OT ApYruX NPorpaMm
MPUrOTOBNEHNS MULLW.

2. Pa6ota B noflyaBTOMaTU4eckoM pexume
(BNUTENBHOCTL UNK BpeMsi OKOHYaHMSA
NPUroTOBMNEHMNS NULLK)

Bpemsi ucuyesaeT U MOSBNAIOTCA  MUraloLime
cumBon “A” m Hagnueb “dur”. [nuTenbHocTb
MPUTOTOBNEHNS MUY MOXET ObITb YCTAHOBMEHO
npu MOMOWM KHOMOK + M -. o ucTeyeHnm
YCTAHOBJIEHHOTO BPEMEHU NOJAETCS 3BYKOBOWA
curHan u cumeon “A” HauuHaeT muratb. UToObI
BbIKMIOYNTb 3BYKOBOW CWrHam criefyeT HaxaTtb
kHonky MODE. [lyxoBka BbikmiodeHa. YtoBbl
HacTpouTb €ee Ha “pyyHol pexum’, cnepyet
O[IHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKM + 1 — N yAEpX1BaTb
VX B TEYEHWNE HECKOMbKUX CEeKyHA, JMBO TOMbKO
kHornky MODE, nocne yero nosisutcs cumeon (&)

BH;86 [E]

3. ABTOMAaTU4eCKMI PEXUM (ANUTENBHOCTb M
BPEMS OKOHYaHUS NPUrOTOBNIEHNSA MULLK)
Bpemsi uncyesaeT M MOSBMANTCS  MuraioLme
cumson “A” u Hagnuck “End”. Bpems okoHYaHus
MPUrOTOBMEHNS ML MOXET ObITb YCTAHOBNEHO
Mpy NOMOLLM KHOMOK + 1 -. CumBon @) racHeT n
nosiensietca cumeon “A”. Korga npurotosneHve
MULLY HaYaTo, CHOBa 3aropaeTca cumeon @) . Mo
NCTEYEHNI YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHI CUMBO )
racHeT, cumBon “A” Ha4yMHaeT MuraTb 1 noJaeTcs
3BYKOBOW CUTHar.

UtoBbl BbIKMIOYMTb 3BYKOBOW CUrHanm crnegyet
HaxaTb kHonky MODE.

[yxoBka BblknoYeHa. YToObl HacTpouTb ee
Ha “pyyHon pexum’, CreayeT OAHOBPEMEHHO
HaXaTb KHOMKM + 1 — 11 YAEPXMBATb X B TEYEHME
HECKOMbKMX CekyH, nnbo Tonbko kHonky MODE,
rnocrie Yero nosiBUTCs cuMeon [@).

WUcnpaBneHue/oTMeHa yCTaHOBNEHHOM
nporpaMmmbl

Niobas ycTaHoBneHHast nporpamma MOXET ObiTb
OTMeHeHa B Nto60oi MOMEHT MpW MOMOLUM HaxaTus
W YOEPKMBAHWS B TEYEHWE HECKOMbKUX CEKYHA
OLIHOBPEMEHHO KHOMOK + 11 -. CumBon “A” ncuesHer.
Niobas  ycTaHoBneHHass nporpamMma MOXET ObITb
vncnpaeneHa B MtoboN MOMEHT MpU MOMOLLM HaxaTus
W yOepX1BaHUS B TEYEHNE HECKOMbKIX CEKyHZ KHOMKM
MODE, nocre Yero HaxxaTuem 3ol e KHOMKM crieyeT
BbIOpaTh (DYHKLUMIO, KOTOPYK BLIXOTUTE M3MEHMTb.
VicnpaBnexne ocyLlecTBRSETCS Npu NOMOLLW KHOMOK
+ 1 -. B noboit MOMEHT MOXHO NPOBEPUTL Ha KakoMm
Tane BbIMOHEHUS! HAXOAMTCA 3a[jaHHas nporpamma.
[ns atoro HeobxoaMMO HaxaTb W yAEpXuBaTb B
TEYeHWe Heckombkux cekyHn kHonky MODE, nocne
4ero Haxatnem 3TOW e KHOMKW criesyeT BblbpaTh
(DYHKLMIO, KOTOPYIO BbIXOTUTE NPOBEPUT.
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3MNEKTPOHHbIN NPOrPAMMATOP (F)
70T NPUGOP BLINONHSET CrieAyHLLMe YHKLMN:

-Yacbl
- Taitmep
- [InUTensHOCTH MPUTOTOBMEHNS (YCTaHABNMBAETCS KHOMKON 2

(ycTaHaBnMBatoTCS KHOMKamu 2,3)

)

)

- OKOHYaHwe NpUroTOBNEHNS  (YCTAHABNMBAETCS KHOMKOI 3)
)

)

)

(ycTaHaBnMBaeTCs KHOMKOA 1

- PyuHoit pexum (ycTaHaBnMBatOTCS KHOMKaMu 2,3
- MNepeBoa BpemeHn Hasap, (ycTaHaBnMBaeTCs KHOMKoI 4
- [epeBoa BpemeHn Biepeq,  (YCTaHABMWBAETCS KHOMKOM 5

Lincposon  gucnnenn nokasblBaeT  BpeMs M MOXeT
BOCTIPOW3BOAUTL ANUTENBHOCTL MPUrOTOBREHMS briopa v
BPeMS OKOHYaHWsS MPUrOTOBMEHWS, @ Takke NokasbliBaTb
Bpems TaliMepa, Npy HaXaTii COOTBETCTBYHOLLIE KHOMKN.
MPUMEYAHUE: Mo 3aBeplieHnn Kaxaon nporpammbl
(3a uckntoyeHneM Talimepa) nporpamMmaTop OTKMoYaeT
pyxoBky. [pu  nocnepywowem  UCNONb30BaHUM
DyXOBKM, NPOBEpUTb, YTOOLI NPOrpamMmaTop, ecnu OH
He UCNOoNb3yeTCs, HaXOAWNCA B MONOXEHUU ,PYYHON
pexum” (CM. NPUBOAUMYHO HUXKE MHCTPYKLINIO).

YcraHoBka Bpemenu (o1 0,01 go 24,00 = yacbl, MUHYTbI)
[Nocne noacoeanHeHs k aNekTpoceT v nocne nepeboes
B 3/1eKTPOCHABXEHNM Ha aucniee OfHOBPEMEHHO HAaYMHaIOT
muratb 0603HaueHns “A” n ,0,00”.

CreayeT OQHOBPEMEHHO HaxaTb KHomku 4 u 5 1 HavaTtb
YCTaHOBKY TEKyLLEro BpeMeHu, HaxaTtneM kHomku 4 unn 5. Mo
3aBEPLLEHNN YCTaHOBKM curHan “A” ucyesaet 1 nosBnseTcs
oBo3HaveHne [@) pyyHoro pexmma.

PyuHoit pexum

[Mocne HacTpoiiku BpeMeHM NporpaMmaTop aBToMaTh4eckut
nepekmnioYaeTcs B NOMOXeHWe ,pyyYHON pexum’. B nHHOM
criyyae pYYHOW PEXMM MOXET MCMonb3oBaTbCs TONMbKO
nocrie OKOHYaHWsi NPOrpamMMbl @BTOMATUYECKOTO UIK Mocre
€ro OTMeHbI Npy nomowy kHomok 2 n 3. OBosHayeHue “A”
racHer v saropaeTcsi 0603HaueHme ([@.

Tainmep (ot 0,01 go 0,59 = yacbl, MUHYTbI)

CnepyeT HaxaTb KHOMKY 1 v BbIOPaTL BPEMS NPUrOTOBNEHNS
6rtoaa npu noMoLLK KHOMKKM 4 unn 5.

MoseuTcs obosHaqerme (A1) . Mo MCTeUeHNN YCTaHOBRGHHOTO
BPEMeHY N01AeTCs! 3BYKOBOI curHar 1 cumBson (A ucuesaer.

Pa6ota B nonyaBToMaTU4yecKkoM pexume
(AnuTenbHOCTL NpuroToBneHus nuiwm - ¢ 0,01 o 23,59
= Yacbl; MUHYTbI)

[Mocne HaxaTMsi KHOMKM 2 W YCTAHOBKW ANMUTENBHOCTU
NPUrOTOBNEHWS MULM MPU  MOMOLM  KHOMOK 4 wrm
5, BbICBETATCH CUMBOMbI “A” 1 . Mo ucreyeHun
YCTaHOBINIEHHOTO BPEMeH! cMMBOM (@] ucye3HeT, a cimeon
“A” 3amuraeT 1 3a3BY4UT 3BYKOBOI CUTHan.

* 12545 [F]
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Pabota B nonyaBTOMaTM4eckoM pexume (Bpems
OKOHYaHWsi npuroTtoBnenus nuwm - ¢ 0,01 go 23,59 =
4acbl; MUHYTbI)

Mocne HaxaTis KHOMKW 3 1 YCTaHOBKW BPEMEHM OKOHYaHWS
MPUrOTOBNIEHNS MUY MPU MOMOLLM KHOMKM 5 BbICBETATCS
cumeonbl “A” 1 (@) . Mo  wucTeYeHWM  yCTaHOBMEHHOTO
BpemeHi cumeon () ncyesHeT, a cumeon “A” samuraeT u
3a3BYYMT 3BYKOBOW CUrHaM.

ABTOMATMYECKMA PEXMM (C OTNIOXEHHBIM Ha4yanom
npuroTonexus)

Mpexae BCEro cnenyet 3anporpaMmnpoBaTh
NPOAOMKATENBHOCTL  MPUroToBNEHNs  bniofa  (nosBnstoTes
oBosHaveHus “A” n  [@) ), a 3atem Bpemsi OKOHuaHMs
npuroTosneHus (06oaHavenue (E) racHer), kak onncaHo patee.
O6o3HayeHne (@) BHOBbL MOABNAETCS, KOrAa HauMHAETCS
npurotoenenne 6nioaa B fyxoske. Mo UCTEYEHUN BpEMeEHN
npuroTosnenms obosHadenne ) racker, a 0603HaueHMe
“A” HauMHaeT MuUraTb 1 pasfaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.

3BYKOBOW CUrHan

3BYKOBOW CUTHAN MOAAETCH MO OKOHYaHWW MpOrpamMMbl U
(hyHKLWUM TaiiMepa 1 ANMTCS OKOMO 7 MUHYT. UToBbI BIKMOUNTL
€0 paHbLLe, CrIEAyeT HaxaTb OfHY U3 KHOMOK PYHKLIVIA yXOBKWA.

Hayano nporpammbI 1 NpoBepKa ee BbINONHeHs!
MporpaMma HaunHaeT BbINOMHSATLCS MOCAE  YCTAaHOBKM.
B nio6oii MOMEHT MOXHO MpOBEPUTb YCTAHOBNEHHYIO
nporpammy HaxaTeM COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKA.

WcnpaBnexne/oTMeHa ycTaHOBNEHHOWN NpoOrpaMMmbl
BosHukaeT owwnbka MporpaMMMpOBaHUs ABTOMATUHYECKOTO
pexiMa, ecriv Bpems Ha Yacax HaxofyTCs B IPOMEXYTKE MEXaY
BPEMEHEM Hayana M BpeMeHeM OKOHYaHWsi MPUrOTOBMEHNS
6rioga. 06 owwmbke MOMEHTaNbHO COOBLLAETCSH MOCPEACTBOM
3BYKOBOTO CUrHara v MuraHmus 0603HaueHms “A”. OLumbka MoxeT
6bITb MCTIPaBNEHa MyTEM U3MEHEHISI MPOLOMKUTENBHOCTY U
BPEMEHI OKOHYaHMS MpuroToenenus. Jliobas ycraHoBneHHas
nporpamma MoxeT BbiTb McripaBrieHa B Moboi MOMEHT npu
MOMOLLM HaXaTis CHayana COOTBETCTBYIOWE KHOMKW, a
3aTem KHorok 4 v 5. OTMeHa nporpamMbl OCYLLECTBNSIETCS
VCrIpaBreHneM YCTaHOBMEHHOMO BpeMeHm Ha 3HayeHue ,0,00”.
OTMeHsIt  ANUTEMbHOCT  MPUTOTOBNEHMS!,  aBTOMATAYECKN
OTMeHsleTCsl BpeMsi OKOHYaHUsi MPUroTOBMEHNS N HAobopoT.
[lyxoBka BbIKO4AETCSH aBTOMATUYECKN W MPU 3TOM HaunHaeT
muraTb 06o3HaueHme “A”.

461306975 (RS-000)
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OBLLEE ONMUCAHUE

Ha Hawmx MHOrohyHKLMOHAMbHLIX 3NEKTPONNTax
(6 - 8 dhyHKUMIA) Bbl MOXeTe BblGpaTb CMocob
HarpeBa, Haubonee nOAXOAAWMA TOW nuLe,
KOTOpYIO Bbl FOTOBUTE.

Yrobbl  m3bexatb  neperpeBa, B  npubope
NpesycMOTPEHO  HanuuMe  NpefoXpaHUTenbHOro
TepMmocTaTa, BKIIOYAlOLLErocs Mpu  BbIXOAE U3
CTPOS OCHOBHOTO TepMocTata. B atom cnyvae
9MEKTPOnMTaHe BpemeHHo npepbiBaeTcs. He
nbiTanTeCb CaMOCTOATENbLHO YCTpaHUTb
HeucnpaBHocTb. OTkniouute npubop OT ceTu
M oOpaTuTecb B OnMXaMwuii aBTOPU3OBaHHLIN
CEePBUCHbIN LIEHTP.

Kpome TOro, HekoTopble MoZenu MoryT 6biTb
OCHALLEHbl OXMAXOAIWNAM WM TaHTeHUMamnbHbIM
BEHTUMATOPOM, MPeAHA3HAYEHHbIM [N OXMaXaeHWs!
naHenu ynpaereHus, py4ek, pyyku ABepLbl 1 AeTanen
aMNeKTPOoBOPYAoBaHMS.

Mnuta MoxeT BbITb yCTaHOBNEHa ¢ HUKCHPOBAHHBIMM
(puc. 1)  wm  Teneckommyeckumyu  (puc.  2)
HanpaBnsIoWMMU  CTEPXKHSIMM B KOTOpble
BCTaBNSIOTCS HUXKENEPEUNCIIEHHbIE [OMOMHUTENbHbIE
npuHagnexHocT. KoMNneKkTaTUXNpUHaanexHoCTeN,
npunaraeMbiX K [OYXOBKE MOXET MEHATbCA B
3aBUCUMOCTM OT MogenHu (puc. 3):

* peLueTka (A)

* MOAAOH UM nogHoc Ans cbopa coka (B)

* MPOTUBEHb AN BbINeYkN nin nuuubl (C)

[ns nydwei BbINeYKM W NPaBUIBHOTO MOMOXEHMS
npoTuBHs (A) B NNnTE CM. TabnuLbl pekOMEHZyeMOoi
roToBKM Ha cTp. 15.

[lyxoBka ocHalLieHa yTannvuBaeMbIMi pyyKkamu.
[insa nomb3oBaHNA [yXOBKOW HE0OX0AMMO K3BfeYb
PYYKN HapyXy, Haxas Ha HUX (CM. puc. 4).

Bo  Bpema  uCMOnb30BaHWA  [YXOBKM
YAOCTOBEPLTECH, YTO PYUKU HAXOAATCS CHApY XK
naHenu ynpaeneHus Ans NpefoTBPALeHUs UX
neperpe.a.

10
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I'IPABI/IJ'IA BE3OMACHOCTHU
He ocraBnsiTe RYXOBKY Ge3 npucmMoTpa BO BPEMA MPUrOTOBEHMA MWK, NpepoTteparute
BO3MOXHOCTb U AeTeli C AYXOBKOW.

* Y100bI OTKPBLITL ABEpLY cneayeT NOTAHYTL 3a PYYKY, PACNONOXKEHHYHO B LIEHTpE.

* He GecnokonTech, ecnu B npoLecce NPUroTOBNEHUS Ha ABEpLIE U HA BHYTPEHHWX CTEHKaX AYXOBKM
obpa3syeTcs KoHaeHcaT. ATO He OKa3bIBaeT BNUAHMA Ha ee paboTy.

¢ [pu oTKpbIBaHWUK ABEpLbI OyAbTE OCTOPOXHbI, YTOOLI HEe 06XeYLCs Napom.

* Bo Bpems paboTbl AyxoBka cunbHO HarpeBaetcs. CTapaiTech He MpUKacaTbCs K HarpeBaTeNbHbIM
aneMeHTaMm BHYTPU AyxoBku. lpy NOMeLieHN 1 U3BNEYEHUN EMKOCTEN M3 [YXOBKM MONb3YyWTeCh
KYXOHHbIMM pyKaBULaMM.

* Korpa BbI cTaBuTe Mnu BbiHMMaeTe Gnioga, cneauTe, Y4Tobbl 3HaYNTENBHOE KONMMYECTBO COyca He
BbINMBANoCh Ha AHO AYXOBKU (packaneHHbIe MAacno 1 Xup Nerko BOCMNaMeHsATCA).

* Wcnonb3yiite nocyay, yCTOMYMBYHO K BO34ENCTBUIO TEMNEpaTyp, yKa3aHHbIX Ha pyyke TepmocTara.

* Bnpouecce npurotoBneHus, 4To6b1M36exaThL HENPUATHLIX NOCNEACTBUN, yOeAMTENbHO peKOMEHAYEM
He HaKpbIBaTb AHO [YXOBKM UMK PELIeTKY antoMUH1eBO OMbroil Mnn ApyruMu Matepuanami.

* 00sA3aTenbHO WCMONb3yihTe NOAAOH Ans cbopa COKa, BbIAeNsemMoro MsCOM B npouecce
npurotoBneHus. PacnonaraiTe ero nog pewetkoii (Puc. 1) unu knaguTte ero Ha AHO AyxoBkw (Puc. 2)
npu nonb3oBaHuK BepTenom. B noaaoH cneayet Bceraa HanvBaTb HeboNbLUOe KONNYECTBO BOAbI.
Bopa npepoTBpalwjaet nogropaHue xupa, npu KOTOpOM o6pa3yeTcs HENPUATHBIN 3anax U AbiM. B
npouecce NPUroToBNeHNs [o6aBnAiTe Boay No Mepe UCMapeHus.

* lNocne ucnonb3oBaHUs BYXOBKU YAOCTOBEPbTECh, YTO BCE MPUOOPLI YNPaBReHWs HaxoAaTcs B
MOMNOXEHNMN «BbIKMIOYEHO» UIK «3aKPbLITO».

* BHUMAHUE: B npouecce 1 nocne ucnonb30BaHWUs CTEKNO ABEPLbI U ApYrve HapyXHble YacTH AyXOBKU
MOrYT ObITb O4€Hb FOPAYMMM, MOITOMY CreanTe, YToObl AETU He HaXOANNUCH B HENOCPEACTBEHHON
6nu3ocTu ot Hee.

| BHUMAHME!!! Bo Bpems ucnonb3oBaHWUs BYXOBKM U TpuIisi ABepLa JYXOBKM AOJDKHA ObIThb 3aKpbITa.

YTO AENATB NPU NEPBOM UCMNOJIb3OBAHUW OYXOBKU

MpoBepbTe, 4TOOLI ObIN YCTaHOBMEH PY4YHOW pexuM. 3atem, 4TODbl yAanuTb XapaKTepHblil 3anax
WN30MALMOHHON 3aLYMTbl U3 CTEKIOBATbI, NPOrpeNTe MyCTyo AYXOBKY C 3aKpbITON ABEpLEN NPy MakcumanbHom
TeMnepaType NPUMEpPHO B TeYeHWe Yaca. Bo Bpems BbINnomHeHWs 3ToM onepawym criegyeT BbIATH 13 TOMELLEHNS
1 0BecneynTb B HEM LIMPKYNSLMIO CBEXEro Bo3ayxa. 10 OkoH4aHuW onepauuy fatb AyXOBKe OCTbITh, @ 3aTeM
BbIMbITb XapO4Hyto kamepy Tennol BoAoi ¢ 4obaBneHeM MArkoro MotoLLero cpeacTsa. Mepeq ynotpebnernem
cnefyeT BbIMbITb TakKe BCe AOMOMHNTENBHOE 000pYA0BaHNe (peLLeTky, MPOTUBEHb, NOAA0H, BEPTEN U T. A.).

Mepen Tem kak NPUCTYNUTb K MoViKe, cnegyeT OTKNH4YUTb anGop OT ANEKTPOCeTH. |

461306975 (RS-000)
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NONb30BAHWE MHOTO®YHKLMOHANBHOW IYXOBKOW

PA3MOPAXWUBAHWE MPU KOMHATHOW TEMMEPATYPE

[MoBepHuTE pyyKy Nepekmoyatens yHkuui (B) o coBMeLLeHns ¢ 0603HaueHrem a 3aTeMm nonoxuTe B
JYXOBKY MpOAYKThI, NpeaHa3HauYeHHbIe ANs pasvopaxusaHus. Bpems, Heobxogumoe ans pasmopaxuBaHus,
3aBMCUT OT KONIMYECTBA W OT TUMa NpoaykToB. Mpu Bbibope 3TON (YHKLWM BKHYAETCSH TOMBKO BEHTUNSATOP,
KOTOpbIN 0BecneynBaeT LIMPKYNALMIO BO3yXa BOKPYr 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB U Pa3MOpPaXMBaET UX O4EeHb
meganeHHo. OcobeHHO noka3aHo Ans PYKTOB W KOHAUTEPCKIMX U3LENWiA.

D TPAOULIMOHHAS XAPKA

MosepHUTe pyuKy Nepekmioyatens dyHKumir (B) Ao coMelweHms ¢ obosHaveHnem (J v ycTaHoBuTe pyuky
TepmocTata (A) Ha xenaemylo TemnepaTtypy. Ecnn ocyLuecTBnseTcs npeasapuUTeNbHbIA NOAOTPEB, NEPes Tem
kak CTaBuTb B AYXOBKY 611040, CriegyeT NoAoXaaTh, Koraa Kentas KOHTpoSbHas naMnoyka TepMocTaTa noracHeT.
Mpu BbIBOpe 3TON (HYHKLIAM BKITKOHAKOTCH BEPXHIE U HIKHWE HarpeBaTenbHble SMEMEHTI, pacnpedensiowme
Tenno Ha NpuroToBnsemMoe B0 CBEPXY BHW3. ITOT TUM Xapku NOAXOAUT ANs NpuUroToBnexus nioboro 6rioaa
(msca, pblbbl, xneba, NuLLbI, KOHAUTEPCKUX M3OENUIA 1 T. 4.).

TPAOULMOHHASA YCKOPEHHASA XXAPKA

MoepHnTE pyyKy nepekmioyatens GyHkuui (B) Ao coBmelleHns ¢ 0603HaueHrem 11 YCTaHOBUTE PYUKy
TepmocTaTta (A) Ha xemaemylo Temnepatypy. Ecnn ocywectnsieTcs npefBapuTenbHbIA MOLOrPeB, nepes
TEM KaK CTaBWUTb B AYXOBKy 6niogo, cregyeT nopaoxaaTh, KOrAa XenTas KOHTpOrbHas namnoyka TepMocrara
noracHeT. Mpu BbIGOpe 3TOM (YHKLWM BKMKOYAKOTCSH BEPXHWUE U HUKHWE HarpeBaTenbHbIE SNIEMEHTbI, 1 Tenmo
OT HUX PacnpoCTPaHAETCs Ha NPUroToBnsieMoe BN BEHTUNATOPOM. JTOT BUA Xapku 0COBEHHO MoaxoauT
Ans BbICTPOro 0AHOBPEMEHHOTO NPUroTOBMNEHUS 6Miod, pacnonaraeMblX B [JyXOBKE HA HECKOMBKWX YPOBHSIX
(puc. 5).

PA3MOPAXWUBAHWE rOPAYXUM BO3[YXOM (TonbKo nnuThi ¢ 8 hyHKLMAMM)

MosepHuTe pyyKy nepekntoyatens yHKuwi (B) ao comelleHns ¢ 0603HaveHnem YCTaHOBUTE PYYKY
TepmocTaTa (A) Ha xenaemylo Temnepatypy 1 NonoXuTe NpoayKTbl B AyX0BKY. Mpu BbiGOpe 3TOR dhyHKLMN
BKITIOYAETCS HUKHUIA HarpeBaTenbHbIN 3MIEMEHT, 1 BbIAENsemMoe TENno pacnpoCcTPaHAETCs BEHTUASTOPOM.
OTa (yHKLMS 0COBEHHO NOAXOAMUT AN pa3Mopaxu1BaHNs U NOAOrpeBa rotosbIx 6ntoA.
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(Q) XAPKA C YCUNEHHOW KOHBEKLMEW C 3AHWUM NOAOrPEBOM
(Tonbko NNKTLI ¢ 8 hyHKUMAMK)

MoBepHWUTE pydyky nepeknoyatens dyHkumid (B) [o coBmelleHnst ¢ 0603HaYeHMEM yCTaHOBUTE
pyyKy TepmocTata (A) Ha xenaemylo TemnepaTypy 1 noctasbTe 611040 B AyX0BKy. Ecnm ocywlectensetcsa
npenBapuTenbHbIl NOAOTPEB, Mepen TeM Kak CTaBWTb B [yXOBKy Oniogo, cregyeT nopoxpath, korga
XenTas KOHTporbHas namnoyka Tepmoctata noracHeT. [pu Bbibope 3TOW (hyHKLWM BKMIOYAETCS 3afHuiA
HarpeBaTenbHbIi1 ANEMEHT, 1 MPOM3BOAMMOE TEMIO PA3rOHAETCS BEHTUNATOPOM. Takum 06pasom, Tenno 6bIcTpo
11 PaBHOMEPHO PacnpoCTPaHsEeTCs B XapoyHON kamepe, N03BONSs OAHOBPEMEHHO rOTOBUTHL pasniyHble bnioaa,
pacronoxeHHble Ha HECKOMbKUX YPOBHSX (pUC. 5). OTOT TN XapKn 0COBEHHO MOAXOANT ANs NPUTOTOBMEHNS
KoHAUTepckux 6rtof.

XAPKA HA TPUIE

MoBepHNTE pyyky nepekmntoyatens dyHkumii (B) oo coBmelyeHns ¢ 06o3HaueHrem 11 YCTAHOBUTE PYuKY
TepmocTata (A) Ha xenaemyto Temnepatypy. [pu BbIGope 3TOM (YHKLWM BKIKOYAETCS BEPXHUIA LIEHTPanbHbIN
HarpeBaTerbHbIl 3NeMEHT, NOfaLLMi TENMO HEMOCPEACTBEHHO Ha NpuroToBnsiemoe 6nioao (puc. 6).
MomuMo xapku Ha rpune, aTa (yHKLMS MOXET WCMOMb30BaTbCs AN NErkoro MoLpyMSHWBAHUS Yxe
MPUrOTOBREHHbIX 6oL,

06s3aTenbHO UCNoNb3YiiTe NOAA0H ANs cbopa coka, kak ykasaHo B pasgene «TPAKTUMECKUE COBETbI
MO NPUrOTOBNEHWUIO BNIOO».

YKAPKA HA FPUIIE C YCUNEHHOW KOHBEKLIMEN

MoBepHNTE pyyKy Nepekmniodatens GyHkuwui (B) go comelleHns ¢ 0603HaqeHrem W yCTaHOBUTE PYuKY
TepmocTata (A) Ha xenaemyto Temnepatypy. [pu BbIGope 3TOM (PYHKLWM BKIKOYAETCS BEPXHUIA LIEHTPanbHbIN
HarpeBaTerbHbIi 3IEMEHT, TENO OT KOTOPOrO PacnpPOCTPaHSIETCS! BEHTUNSTOPOM.

Ota (yHKuMs 0CcOBEHHO NOAXouT Ans ocrnabneHus Tenna, BbIAENSEMOro BEPXHUM HarpeBaTenbHbIM
3NEMEHTOM, U A5t KapKy 1CMONb3YeTCs MeHbLLAs TeMMepaTypa, YTo No3BoMsieT 40OMBaTLCS POBHOM XpYCTSLLEN
KOpouku. VineanbHa Ans npuroTOBMEHMS Kapkoro U Kypuubl.

06s3aTenbHO Ucnonb3yiiTe NoAA0H Ans cbopa coka, kak ykasaHo B paspaene «[IPAKTUMECKUE COBETbI
MO0 NPUrOTOBNEHWIO BIOO».

461306975 (RS-000)
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MPAKTUYECKMECOBETbINOMNPUITOTOBIIEHUIO
BNnoa
KoHauTepckue nsgenus, Bbineyka u xneo:

461306975 (RS-000)

Mepen Havanom NpUroTOBMEHUS NpeaBapUTENbHO
nporpeiiTe AyXOBKY Kak MUHUMYM B TeueHue 15
MUHYT.

B npouecce npuroToBneHus OBepua AyXOBKW He
[OIKHA OTKPBIBATLCS, Tak Kak XOMOAHbIA BO3MYX,
nonafatoLLyMin CHapYXK, MPensTCcTBYeT MOAHATUIO
TECTa.

Mo OKOHYaHWM MPUTOTOBMEHNS BBIKIIOYNTb AYXOBKY
11 OCTABUTb FOTOBbIE U3AENNS B KAPOYHON Kamepe
NPUMEPHO Ha 10 MUHYT.

He wucnonb3yite 3ManupoBaHHbIi NOAAOH WM
MpOTMBEHb, NOCTABMSIEMbIA B KOMMMEKTE Ans
MPUrOTOBMEHMS! BbINEYKN.

Kak ysHatb, rotoBa nm Bbineyka? [pumepHo 3a
5 MWHYT 0O OKOHYaHWSI MPUFOTOBMEHWS BOTKHUTE
3aTOYEHHYI0 AePEBSHHYHO NanoYKy B Camyto BbICOKYHO
YacTb w3menus. Ecnw, nocne Toro kak Bbl BbIHYNMW
NanouyKy, OHa OKaXETCS YMCTON, N3Lenne roToso.
Ecnn Bbineuka «ocepaet». B cnepyiowwin pas
crefyeT MCMOMb3oBaTb MEHbLUE KUOKOCTU WK
y6aBuTh Temnepatypy Ha 10°C.

Ecrnu Bbineyka cnumwkom cyxas. [pogenaiite
3y604MCTKON OTBEPCTIS U HANelTe Tyaa HECKOIbKO
kanenb (PpyKTOBOrO COKa UMW  anKOronbHOro
HanuTka. BcneaytowminpasysenuysTe TEeMnepaTypy
Ha 10°C 1 cokpaTuTe BpeMs NMPUrOTOBMEHNS.

Ecnu noBepxHOCTb BbIMEYKA CIMLLIKOM TEMHaS.
B crepywowwmin pa3 noctaBeTe €€  YPOBHEM
HWXe, yOaBbTE TEMMEPATYPY W YBENUYLTE BPEMS
MPUrOTOBMEHMS.

Ecnu Bbineyka nopropena ceepxy. OTpexbTe
MOATOPEBLLYID YacTb W MOCkINbTE CaxapoM Nnbo
HaMaxXbTe CMETaHOI, BApeHbEM, KDEMOM U T. M.
Ecnu Bbineyka nogropena cHusy. B cnegyrowun
pa3 nocTaBbTE €€ YPOBHEM Bbille 1 ybaBbTe
Temneparypy.

Ecnm xneb nnm Bhineyka cBEpXy Nponeknuch, a
BHYTPY OCTanWCb HEMponeyeHHbIMKU. B cnepytowmin
pa3 crefyeT UCMoMb30BaTb MEHbLUE KUAKOCTY,
ybaBuTb TEMnepaTypy W yBEMM4UTb  Bpems
MPUrOTOBMEHMS.

EcnuBbineyka He otaensetcs ot opmel. OTaenuTe
u3genue ot kpaeB opmMbl HOXOM. HakpoiTe ero
BMaXHbIM MOMOTEHLEM 1 NepeBepHUTe hopmy.
B cnegyowmii pa3 Xxopowo cmaxbTe opMy K
HacbIMbTe B HEe MyKY WK NaHMPOBOYHBIE CyXapM.
Ecnu neyeHbe He oTAensieTcs OT MPOTUBHS.
MMocTaBuTb MpOTHMBEHb 00OpaTHO B [yXOBKY Ha
KOpOTKOe BpEMSl, U OTAENUTE NeyeHbe, A0 TOro
kak OHO OCTbIHeT. B crepywowmii pas cneayet
1Cronb30BaTh BOLLEHyl0 Gymary ans Bbineuku,
4To6bI M30exaTh NOA0OHbLIX HEYA06CTB.

14

Fopsune 6nropa

+ Ecnm npu npurotoBneHun ropsumx 6niop Bpems
npeBbilwaet 40 MUHYT, BbIKMIOYMTE AyXoBKY 3a 10
MWHYT [0 OKOHYaHWs BPEMEHU MPUTOTOBEHNS
M UCMONMb3yWTe OCTATOYHOE Tenmno  (3KOHOMUS
3NEKTPO3HEPrUN).

+ Kapkoe byzet 6onee COuHbIM, €Crn €ro roTOBUTb
B 3aKpbITOW Nocyze, U nonyyaetcs 6onee pymMsHbIM
M C XPYCTSLIEA KOPOYKOW, €CNn €ro roToBUTH B
OTKpbLITO Nocyae.

+ [ina npurotoBnexns 6enoro msaca, NTuLpbl 1 pbibbl
00bI4HO  MCTONb3yeTCs  CpefHss  TemnepaTtypa
(Huxe 200°C)

+ [Ins npurotoBneHWst KpacHoro Msica C KpOBbH
TpebyeTcs Bbicokas Temnepatypa (6onee 200°C)
1 HEMHOTO BPEMEHMU.

« [Ing nomyyeHns apomaTHOrO Xapkoro, MscCO
cnesyeT HalnMroBaTh W NockINaTh CeLysmm.

« Ecrm apkoe xectkoe. B cnegywowmii pas
NoA0MbLUe MapyHYyITE MSCO.

+ Ecnu xapkoe CrvwiKOM TEMHOE CBEPXY UMW CHU3Y.
B cnepytoLLuit pa3 pacnonoxuTe ero ypoBHEM HIKe
unu Bbiwe, ybaBbTe TemnepaTypy U yBenuybTe
BPEMS NPUIOTOBIEHNS.

+ Xapkoe nnoxo npoxapeHo? [MopexbTe €ro Ha
NOMTWKI, NONOXKNTE Ha MOAAOH CO CTEKLUMM C HEMO
COKOM M 3aKOH4YMTE NPUrOTOBMEHNE.

Yapka Ha peweTke

+ llepen xapkol crerka CMaxbTe W MOCbINbTE
CneuMsMM  NPOAYKTbl, MpeHa3HayeHHble [Ans
Xapku.

+ Obsi3aTenbHO MCNONb3yNTe NOLA0H AN1s chopa Coka,
BbIAENSEMOro MSCOM B NPOLIECCE MPUrOTOBMEHMS.
MopaoH cnepyeT cTaBuTb Mo peLueTkor (puc. 6)
UMW Ha OHO [YXOBKW, €CIM UCMONb3YEeTCs BEPTEN.
B nopoH 0b6s13aTentHo cneayeT HanuTb HEMHOTO
BOAbl. Boga npensTcTByeT BO3ropaHuio xmpa, 4to
npuBOANT K 00pa30BaHMi0 HEMPUSTHOTO 3anaxa u
Abima. B npouecce npuroToBneHus pobaensite
BOZly N0 Mepe ee UCnapeHus..

+ [epeBopaunBaiite NPUrOTOBNSEMbIE MPOAYKTHI,
KOrZia OHW NPOXapSITCS HAMOMOBMHY.

+ B cnyyae npurotoBneHust KupHoW nmTuubl (rycs)
NpUMEpHO 4epe3 4Yac NPOTKHUTE KOXYy Mof
KpbINbsIMU 17151 BbIXOAA Mpa.

AnOMUHUIA  AIBRSieTCl  MaTepuarnoMm,  Jerko
noAJaloLLMMcs KOPPO3nUK NpU HENoCPeaCcTBEHHOM
KOHTaKTeé € OpraHMYecKUMM  KMCrOTamM,
cojepXawmmuca B NpoAyKTax M MnpunpaBax
(Hanp. B ykcyce, nUMOHe U T. 4.). [o aToi npuymnHe
npu NpUroTOBREHUM He PeKOMeHAyeTcs KnacTb
NPOAYKTbI Ha anioMUHUEBbLIE U 3ManUPOBaHHbIe
npoTuBHK. 06A3aTeNnLHO creayeT NoNb30BaThCA
cneyuanbHoi 6ymaron Ans BbINeyku.
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TABIULA NPUrOTOBNEHWA BNIOA B IYXOBKE

. [lyxoBKa ¢ NpUHYAUTENLHOM
MNpotu- | Homepa npopeseit cHusy ﬂyxoall((g:Beeti(Te:(;r;eHHou zousekuuev“lp (n;))lw nomouuu

Bec | BeHb u BeHTUNATOpa

NPOAYKTbI r nv o5 "
topma Hfonpasnﬂ' Hanpaens- Temngga'rypa Bp:m ;(;;g:m Temnsgarypa Bp:l:li;l ;;::im
M1 owumMm1

MACO
YKapeHas TenatuHa 1 1 2 213 200-220 100-90 200-220 100-90
YKapeHas cBiHWHa 1 1 2 2umm 3 200-220 120-100 200-220 120-100
Poctbud 1,15 1 1vm 2 1vm 2 220 60 = =
Bapaluek 2 1 1 2 1nnm 2 230 165 = =
NTULIA / DWYb
YKapeHbiit LibInnéHok 1 1 2 213 200-220 100-90 = =
YKapeHas uHpeiika 6 1 2 2urm 3 220 150 = =
XKapeHas yTka 1,5 1 2 2unm 3 = = 200-220 150-120
PbIBA
YapeHas pbiba 1 1 2 2umm 3 200 30-35 = =
ConéHblit Mopckoit okyHs | 0,6 1 1um 2 1 um 2 220 30 = =

1,15 1 1um 2 1unm 2 220 45 = =
MULLA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35

1x2 2 1n3 1né = = 220 20
XNEB 1 1 2 2vmm 3 200-220 27-20 = =
NEYEHBE/MUPOXHBIE
BuckeuTbl / Bbineyka 1 2 3 180 20-25 190 15
BuckauTbl /Beineyka 2 1n3 1n4 = = 170-190 18-15
BUCKBUTHI KOKOCOBbIE 2 13 1un4 = = 170-190 25-20
JIMOHHbIE BUCKBUTHI 2 13 1n4 = = 170-190 27-23
Bynoukn 2 1n3 1n4 180 30-35 160-170 30-25
Bynouku ¢ uatomom 1 2 3 225 18 = =
Bynouku ¢ usiomom 2 113 1n4 = = 200 16
MUPOrKn
CseTnblit 6ucksut/Caoba | 0,8 1 2 3 190 52 190 45
ABnoYHbI nupor = 1 2 3 190 60 = =
[DxemMoBbIit TOPT = 1 2 3 = = 190 45
[IxemoBbIit TOPT = 2 13 1n4 = = 175-190 50-40
LWTpynens = 2nm 3 1 1 180-190 60-50 = =
Mupor ¢ 3aBapHbiMkpemom | = | 2um 3 1 1 = = 200-210 55-45

3HaueHus, YKa3aHHble B TaGJ’IVILLaX (TeMI'IepaTypr 1 Bpema VISFOTOBﬂeHI/Iﬂ) - ﬂpMGﬂI/ISVITeﬂbeI N MOryT U3MEHATLCA B
3aBUCMMOCTM OT HaBbIKOB rOTOBALLIEro YenoBeka.

TABJIALA NO NPUrOTOBNEHKUIO BNOA C UCMOJIb3OBAHUEM MPUNA

N [lyxoBka ¢ NpUHYANTENLHOM
Homepcaﬂagopeseu [lyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOI KOHBEKLMeNH KOHBEKLMeW (Mpu nomoLum
4 BEHTUNATOPA)
MPOAOYKTbI B:rc 5 6 Bpems rotoBku Bpems rotoBku
B MUHYTax B MMHyTax
Hanpasns- | Hanpasns- TemneDEaTypa Tan -Lz-an TeMﬂeopcaTypa Tan Y 22m
foumin | olyamn CTOpoHa | cTopoHa CTOpOHa | cTopoHa
KYCKUN MAICA
OT61BHas Ha KOCTH 050 | 4vm5 | 5um6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Budpwrexc 0,15 | 4vm5 | 5um6 200-225 5 5 = = =
binnéHok (nonosuHa) | 1 3umd | 4umb 225 20 20 = = =
PbIBA
dopernb 0,42 4 5 = = = 200 10 10
dure okyHs 040 | 4um5 | 5um6 = = = 200 10-12 10-12
Kambana 020 | 4um5 | 5um6 = = = 200 8-9 8-9

Lindbpsl, npuBeaéHHble B TabnuLe (Temnepatypa v BpeMs NPUrOTOBIEHNST), OPUEHTUPOBOYHBIE 1 MOTYT BapbHpPOBATLCS
B 3ABMCUMOCT OT Pa3NNYHbIX KyMMHaPHbIX NpUcTpacTiit. OCOBEHHO MpI MPUrOTOBIIEHIM MSICa Ha FpUrie 3TV NokasaTenu
GyayT 3aBUCETb OT TOMLMHbI MSCa 1 MMYHBIX BKYCOB W MPEANOUTEHMIA.

461306975 (RS-000)
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461306975 (RS-000)

yXo W TEKYLLEEE OBCNYXUBAHUE

* Mepea Tem Kak MpucTynatb K BbINOJIHEHUHO
kakoi-n6o onepauMm no yxomy M
obcnyxuBaHuio, cneayet OTKNHOYUTL Npubop
OT 3MeKTPOCeTH.

* [insiunCTKM AYXOBKU He CleayeT MCnonb3oBaTh
napoBble NpU6opkI.

+ Moiiky He criegyeT NpOBOANTL, KOTAa AyXOBKa
eLye CULWKOM ropsiyas.

* Hukorgpa He umcnonb3yiite
MOHOLLMe CpeacTBa.

* He ocTaBnsaiTe Ha AnuTencHoe BpeMsi B
KOHTaKTe C 3ManMpoBaHHOW MOBEPXHOCTbLIO

abpa3uBHbIe

yKcyc, kode, MONIOKO, COMNeHyw Bogy,
JINMOHHbIA_ N TOMaTHbIN COK.

BHELLUHUE YACTU JYXOBKKU

Bce BHelWwHMe 4acTW [yxoBku (deTamnm U3

HepxaBetoLLelt cTanu, GoKoBble MaHenu, CTEKNsHHas
[Bepua) HeobOXOAMMO Kak MOXHO yalle MbiTb
MbINBHOM BOJOM, MOCNE Yero UX CremyeT npotupatb
HacyXxo Msrkon TPSINKOW.

Hukorga He ucnonb3ynte abpasvBHble MotOLMe
CpeacTBa WM XecTkne MeTannuuyeckue ryoku ans
MbITbSI CTEKISIHHOM [1BEPLIbI AYXOBKM, T.K . OHW MOTYT
ouapanatb unu NoBPeANTL CTEKMO.

3anpelaeTca 1Cnonb3oBaTh apoMaTUdeckue W
anudartnyeckme pacTBOPUTENN ANs yaaneHus NaTeH
VNN CresjoB KNes C OKPaLUEHHbIX UK HepXKaBetoLLmX
MOBEPXHOCTEN.

BHYTPEHHWE YACTU IYXOBKU

PekomeHayeTcs MbITb AYXOBKY Mocne Kaxporo
MCMONb30BaHNUA ANA YAaneHUs oCTaTKOB MULLM,
XUpa unn caxapa, koTopble MpyU nocnegyolem
MCMONb30BaHNN JyXOBKM CropaloT U obpasyloT
HacnoeHWs WNM HecMbiBaeMble MNATHA W
HenpuATHbIN 3anax. [lyxoBKky criefyeT BbIMbITb 10 €€
OCTbIBaHWS MbIfIbHOI BOAOW, MOCME Yero TLLATenbHO
NMPOMbITH YMCTON BOLOW U BbLITEPETb €€ CTEHKM.
He 3abyabTe npoMbiBaTb Takke WCMOMb3yemble
NPUHAANEXHOCTH.

He nonuBaiitTe n He MoWMTe 3neKTpUYeCKue

pesucTopbl MMM KPbIWKy  TepmocTaTa
cpeacTBamu, copepxawmumu KUCnoTy
(npouuTaiite 3TUKETKY ncnonbL3yemoro

BaMu cpep.CTBa). MpousBoautenb He Hecet

YNNOTHUTENDL OBEPLbI OYXOBKU

YNnoTHUTENb ABEpPLbI 0GecneYnBaeT repmMeTUIHOCTb,

TO €CTb rapaHTUPYeT NpaBubHOe (DYHKLMOHMPOBaHMe

[yxoBKu. Pexomenayetcs:

* MepuoaMYeckn MbiTb €ro 6e3  MCnonb3oBaHus
abpasyBHbIX CPELCTB;

¢ TIepUOANYECKN NPOBEPSITH €70 COCTOSHIE.

Ecnu ynnotHuTenb ctan TBepAbiM WK Obin
noBpexaeH, creayeT obpawarbes B Gnmkaimm
CEPBMCHbIN LIEHTP 1 He NOMNb30BaTbCA AYXOBKOI
[0 ycTpaHeHus pedpeTa.

BHYTPEHHEE CTEKNO HA OBEPLE NNATbI
OpnHO M3 NpeuMyLLECTB HaLWX MAWT - BO3MOXHOCTb
CHUMaTb BHYTPEHHEE CTEKNO C ABepLbl MnTbl Ans
TILATENBbHON OYMCTKM 6e3 MOMOLM CreLmanbHoro
nepcoHana.

lMpocTo OTKpoOWTE [BEpUy W BbITAHMTE CyNnopT, K
KOTOPOMY MPUKPENASETCs CTEKNO (CM. puc. 7).

BHUMAHME!! B npouecce cHATUA cTekna ¢
rOpU30HTaNbHOMN ABEPLbl, BO3MOXHO ee pe3koe
3axnonbIBaHue.

OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOXHbIA  ylwepo,
HaHeCeHHbIN  BCNeACTBME  HenpaBUNLHOrO
yxoaa 3a n3gesimem.
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BOKOBbIE CTYNEHW NMIKTbI (puc. 8)

[ins Gonee TLWATENBHON OYUCTKI CTYNEHEN NX MOXHO

13BMEYb CrieaytoLmm o6pasom:

* HaxmuTte nanbLeM Ha nocnegHioln 13 npopesen,
4T0ObI BbICBOOOANTL CTYMEHD.

* [logHuMmuTE €€ 1 BbIHbTE.

Ytobbl NOMeCTUTL CTyneHb 06paTHO, BLINOMHUTE 3TU

[encTBIS B 06paTHOM MopsiaKe.

3AMEHA NAMMOYKW NOACBETKW [YXOBKW
(puc. 9)

BHUMAHUE! Bo nsbdexaHue ynapa
3NEKTPUYECKMM TOKOM Neped 3aMeHOM namnbl
y6eguTech B TOM, YTO NPUGOP BbIKMIOYEH.

B cnyyae HeobGXOAMMOCTM 3aMeHUTb  MammouKy

NOACBETKMAYXOBKM CrIeAyeTUCnonb30BaTh yCTONYMBbIE

K BO3AENCTBUIO BbLICOKMX TemnepaTyp nammoyku

(300°C) co cnemytoLLMMI XapaKTepUCTUKaMK:

15W-230V~- 50Hz-E 14.

[ins 3amMeHbl namnbl BbINOMHUTE CreAyioLLee:

* W3Bnekute 6OKOBble  CTymeHM MAUTHI,  Kak
06bACHEHO B npeablayLlem naparpade.

+ CHumuTe 3awmuTHOE cTekrno (V) fepxarens namnsl,
BCTaBMB Ans atoro oteépTky (C) mexgy HuM u
BHYTPEHHeN CTeHKOININTI.

+ 3ameHuTe Nammny 1 NOMecT1Te BCe YacTi obpaTHoO,
credysl BbllUeykasaHHbIM araM B 0bpaTHOM
nopsiake.

HekoTopble HeMCnpaBHOCTM B paboTe [OyXOBKM MOXHO YCTPaHUTb BbIMOSHEHWEM MPOCTLIX onepawuii no
06CyXMBaHIO W NPOBEPKOIA YCTAHOBKM COOTBETCTBYIOLINX DYHKLIMIA.

PROBLEM occurring SOLUTION envisaged

[yxoska He paboTtaet + [poBepbTe, BCTABMNEHA NV BUMKa B PO3ETKY

+ [lpoBepbTe, YTOOBI PyykM ObIMM NPABUMBHO YCTAHOBMEHbl ANS
npurotoBneHns 6nioga, M 4TobBbI NporpamMmaTop U TaiiMep
HaxoAWNMCh B MOMOXEHNU PYYHOTO pexnmMa

+ [poBepbTe  aBapuitHble  BbIKMKYaTENM  (MpesoxpaHuTenu)
anekTpuyeckoro 060pynoBaHus. Ecnv npobnembl BO3HUKIN B CBS3M
C €r0 HeNCNpaBHOCTbI, 06PATUTECH K AMEKTPUKY.

Bo Bpewms nomb3oBaHMs  He|e YcTaHOBUTE TepMOCTaT Ha Gonee BbICOKYHO TeMnepaTypy

3aropaeTcsi KOHTPOMbHas Namnoyka [+ YCTaHoBUTE pyuKy NepeknodaTens Ha Apyryto hyHKLMO

TepMocTara

He 3aropaercs BHYTPEHHSS |+ YcTaHoBMTE pyuky nepeknioyatens Ha apyrylo GyHKLm0

MoACBETKA [IyXOBKY + [lpoBepbTe, XOPOLLO N BKPYYEHA TaMroyka NOACBETKA

+ KynuTte HOBYHO NammnoyKy, BblEPXMBAIOLLYHO BbICOKUE TEMMEpaTypbl
1 YCTAHOBUTE € B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLMEN Ha cTp. 17.

17
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RU 5. TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM

MUHUMANbHBIE PASMEPbI HULLW ANS BCTPOUKM (puc. 10)

BbICOTA LUMPUHA FMYBUHA OBBLEM
MM MM MM am3
570 560 550 51

MOLLHOCTb [ETAJIEW ANEKTPOOBOPYJOBAHUSA

HaumeHoBaHue petanu XapakTepuctukm
HWKHUMI HarpeBaTeNbHbIN 3IEMEHT AYXOBKU 170 + 800 W
BepxHuit HarpeBaTenbHbIA 3NEMEHT AYXOBKU-Tpuns 800+1800 W
3afHuih HarpeBaTenbHbIN 3MEMEHT AYXOBKM 2000 W
HarpeBaTenbHbI 3NeMeHT rpuns 1800 W
Jlamnouka NoACBETKM JyXOBKM 15W-E14-T300
TaHreHypanbHbI BEHTUNATOP 18.22 W
OneKTPOBEHTUNSATOP 25.29W

LUHyp nuTaHms H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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6. WHCTPYKUMMMOYCTAHOBKE =~ RU

TEXHWYECKAA NHOOPMALIUA

Pa6oTbinoycTaHoBKeMTeKyLieMyOGCNyKUBaAHUIO,
nepeyncrieHHble Ha 3TOM CTPaHuLe, AOMKHbI
BbINOMHATLCA TOMLKO KBaNU(UUMPOBaHHLIMM
cneunanuctamu. lMpoussoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a  ywepd, KOTOpbIA MOXeT
ObITb HaHeCceH WMyLECTBY WMNM NUuaMm, U
BO3HUKLLMIA BCreacTeume HenpaBuILHON

yCTaHOBKM npubopa.

+ Tlocne Toro kak ByndeT CHATa HapyxHas ynakoska
1 BHYTPEHHSI1 yNakoBKa NOABMXHBIX [eTanei,
creayeT yAoCTOBepUTLCS B LIENOCTHOCTY npubopa.
B cryyae BO3HMKAIOLLMX COMHEHWIA HE MOMb3yIATEeCh
npubopom, a 0bpaTuTeck B GrKaiLLni CepBUCHbII
LIeHTP.

HekoTopble AeTanu yctaHaBnuBatoTcs Ha npubop

C 3alMTHON MnacTukoBoW mneHkon. [lepen
1CNONb3oBaHWeM nmpubopa  NneHky — cnegyert
MOMHOCTbK  yAaruTb.  [ns  CHATUS  NneHKu

PeKOMeHAyeTCs MPOBECTM MO ee Kpasm Nne3Buem
v Bynaskow.

+ [ina nepemelyeHns npubopa He TAHWUTE 3a pyuky
aBepLbl.

Jetann ynakoBkM (KapTOH, MONU3ITUNEHOBas
nrieHka, NeHomnactT, FBO3AM M T.J4.) He
cnegyeT OCTaBNATb B MeCTax AOCTYMHbIX
ANA  peTeld, MOCKONbKY OHW MNpeacTaBnsioT
coboM  MOTeHUManbHYW  OMacHOCTb. B
uensax 3awWwuTbl OKpyXawlehn cpedbl Bce
MCMONb30BaHHbIe YNAKOBOYHbIE MaTepuanbl
ABMAIOTCA  3KONMOTMYeckn Oe3onacHbIMM ¥
noanexar nepepaboTke (AepeBsiHHble AeTanu
He nojBepranMcb XWMUYEcKoW nepepaboTke.
KapToH Ha 80-100% cocTouT U3 nepepaboTaHHOM
Oymaru. lneHka U3roToBneHa U3 NONMUITUNEHA
(PE), nentbl u3 nonunponuneHa (PP),
3anonHNUTENU M3 BCMEHEHHOro MONMCTMpona
(PS) 6e3 xnop-thTopyrnepogoB. bBnaropaps
obpaboTke M MOBTOPHOW  YTWUNIM3aLMK
3KOHOMUTCS CbIpbe U COKpaLaeTCcs KONUYecTBO
otxopoB. OTxoAbI ynakoBKku cnepyeT cAaBaTh B

NMYHKTbI NpueMa BTOPChIPbA.

NPEOYNPEXOEHUE

+ PacnonoxeHHble no6nusoctu unu
conpukacaeMble ¢ NPUOGOPOM CTeHbl JOMKHbI
BblAepXKuBaTb HarpeB cooTBeTcTBYoWMM 70 K.

* Yrobbl npemoTBpaTUTL OTCNauBaHue, KIew,
Ucnonb3yemblil ANS KPEeNneHusi NNacTUKOBOro
namuHata Kk mebenu, JOmkeH BblAepXKMBaTb
Temnepatypy He Huxe 150°C.

BCTPOUKA U KPENMNEHUE OYXOBKWU
[lyxoBka MoxeT ObiTb BCTpOEHa B KOMOHKY Mnu B
paboumin CTON, B KOTOPbIX CrieayeT npeaycMOTPeTb
MeCTO 15 BCTPOWKN, kak nokasaHo Ha Puc. 10.

Y1o6blI 0bGecneynTb [OCTaTOMHYH BEHTURALMIO
npubopa, B Mebenu cnegyeT npeaycMOTpeTb
otBepctue (A), kak nokasaHo Ha Puc. 10, unm
yOpaTb 3a[HI0I0 CTEHKY.

BcTaBbTe B COOTBETCTBYIOLLEE OTAENEHUE OYXOBKY U
3akpennTe ee cneumansHbiMi BuHTamm (V) (Puc. 11).

J.'lyxosl(a AOJKHAa CTOATb Ha MNOBEPXHOCTH,
Bblﬂep)KVIBalOl.l.leFl ee BeC, TaK KakK KpeniieHue
AYXOBKW BUHTAMK NPUMEHAETCA UCKNOYUTENTbHO
Aansa npegoTBpaLleHnsa ee Bbixoaa u3

COOTBETCTBYHOLLEro otaeneHnsa mebenu.

19

461306975 (RS-000)



RU 6 MHCTPYKUMWMOYCTAHOBKE

MOAKNIOYEHUE K 9NEKTPOCETH

461306975 (RS-000)

TEKYLLEE OBCNY)XXUBAHUE

MopkntoueHue K ANeKTPOCETH AOMKHO NPOU3BOANTCS
B COOTBETCTBUM C [EHCTBYHWMUMM HOpPMaMu K
npaBunamu.

Mepen TeM Kak MpUCTYNUTb K MOAKIMIOYEHMIO K
3MNEKTPOCeTH crneayeT yOeauTLCS, YTo:

TokonponyckHasi CnocobHOCTb W HanpsikeHne B
CEeTM U po3eTkax COOTBETCTBYKT aHaMOrMYHbIM
XapaKkTepucTukam [yXOBKW, MpUBEAEHHbIM Ha
Tabnnyke ¢ xapakTepucTMkamm, pacrnonoXeHHO Ha
3aHeil CTEHKe, Uni B NpuUnaraemMoit MHCTPYKLuK.
PoseTka unn  anekTpoobopyaoBaHue HagekHo
3a3eMsieHbl  COTMAcHO  [eACTBYHOLWMM  HOpMam
1 nonoxeHusm. B cnyvae HecobriopeHus aTux
npaBun NpoK3BOANUTENb CHUMAeT C cebs BCSKYH
OTBETCTBEHHOCTb.

Posetka 1M ucnonb3yemblil  BCECTOPOHHWM
BbIKIMKOYaTENb AOMKHBI ObITb NETKO AOCTUXMUMBIMY,
KaK TONbKO 3nekTponpubop ycTaHaBNMBaeTCs.

Ecnu nopcoeavHeHMe K CeTW oOcCyliecTBRseTcs
yepes Po3eTky:

MopcoeanHUTE K LLHYPY NMUTaHNS CTaHAAPTHYHO BMIKY
(ecnu TakoBOW He MPeAyCMOTPEHO B KOMMMeEKTe),
COOTBETCTBYIOLLYHO HArpy3Ke, yka3aHHO! HaTabnmnyke
C xapaktepuctikamu. [lopcoeanHute npoBoAa,
cobniogas HwKeykasaHHble COOTBETCTBUA U
npeAycMoTpeB 6onbLLYIO ANMHY 3a3eMNAOLIEro
npoBoAa No CPaBHEHUIO C NPOBOAOM (hasbi:

L (da3a)

N (Homb)

Byksa = KOPWYHEBLIN NPOBOA

Byksa = CUHMI NPOBOA

OGosHauyeHne © (semns) = KenTo-3eneHblil PoBoa
LHyp nuTaHMs [JOMKeH pacnonaratb  Takwm
obpa3om, u4TOObI HM OfHA ero Touka He
noasepranacb neperpesy, gocturatowemy 75K
(75°C + TemnepaTtypa OKpyxatoLLei cpeapl).

[na nogcoeguHeHWss K CeTM He uMCnonb3ymte

YKOPOYEHHble  MpOBOAA,  MEPEXOAHWKA  Wnn
TPOWHMKM, TaK Kak OHU MOTYT MPUBECTM K ONACcHOMY
neperpesy.

Ecnu nofacoeauHeHne npousBoauTcA

HenocpeacTBEHHO K CeTU:

* YcTaHoBuTE Mexay JYXOBKOW n
CeTblo [JBYXMOMIOCHBI BbIKNOYaTENb,
paccuuTaHHblil  Ha  Harpysky  npubopa, ¢

MUHMManbHbIM NPOCBETOM MeXAy KOHTaKTamu
3 mm. MMomHuTe, YTO LWIHYP 3a3eMIneHna He OOMKeH
npepbiBaTbCA BbIKIKOYaTENEM.

Mepen Tem Kak NpUCTYNUTL K Kakum-nubo paGotam no
obCyvBaHMIO Nprbopa CreayeT OTKIHOYMTL €10 OT CETH.

3AMEHA QETANEN 3NEKTPOOBOPY0BAHUSA

[ins 3ameHbl NamnoYKy NOACBETKM CM. UHCTPYKLWM Ha
ctp. 17.
[inapocTynakapyrumaeTansmanekTpoobopyaoBaHus,
Heo6X0aMMO BbIHYTb [YXOBKY M3 COOTBETCTBYHOLLETO
otaenenus, otkpytus Gontbl (V) (puc. 11). BbiHyB
AYXOBKY, Bbl NOMy4MTe JOCTYN K KNEMMHOI kopobke
(T) (puc. 12).

B cnyyae 3ameHbl IWHypa nuTaHWA npoBoOA
3a3eMneHust  crieflyeT  OCTaBNATb  [NIMHHee
nposopaa ¢hasbl, kKpome Toro cneayet cobniopatb
VHCTPYKUMM,  NpuBefEHHble B pasgene
«MOAKNOYEHUE K ANEKTPOCETW».

CHATb 3apHiol0 naHenb Q, 4ToObl MOMYYNTL AOCTYN
K MOTOpPEedyKTopy, —pesucTopaMm, —OrpaHUyuUTEnto
TemMnepaTypbl 1 MaTpoHy (puc. 12).

« [na 3ameHbl matpoHa namnoykn (P) cHumuTe
BEpXHiolo (A) 1 GokoBylo naHenu, 3aTem noaLenute
OTBEPTKOM KOHL|bI ABYX BMOKMPOBOUHBIX A3bIHKOB (CM.
puc. 13) 1 CHUMMTE NaTPOH B HanpaBneHUN 3agHen
CTEHKM AyXOBKM.

[insi 3ameHbI TepMoCTaTa, KOMMYTaTOpa, MporpaMMaTopa
1 KOHTPOMbHbIX NAMMoYeK CredyeT CHATb 3alLTHbIA
koxyx (S) (puc. 12). 3aTem crepyeT CHSTb pydki W
OTBMHTUTb PACMONOXEHHbIE NOA HUMK BUHTbI, 4TOGbI
0cB06OANTL MOANEXALLYE 3aMEHe AeTanu.
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Tento spotrebi€, skor ako opustil fabriku, preSiel radom kontrolnych testov, realizovanych kvalifikovanymi
odbornikmi tak, aby bola zabezpecena jeho najlepsia cinnost.

Akukol'vek nevyhnutnt opravu alebo nastavenie musia vykonat' s najva¢Sou déslednostou kvalifikovani
odbornici.

Z tohto dévodu Vam odpori¢ame obratit sa vzdy na najblizsi autorizovany servis, pricom uvedte znacku,
model, vyrobné Eislo a druh poruchy na spotrebici. Udaje tykajlce sa spotrebi¢a su uvedené na etikete, ktora je
nalepena na spotrebici a vlozena v navode na pouzitie.

Poznamka: uvedenu etiketu nalepte na prazdne miesto dolu, tak budete mat' vzdy poruke potrebné
udaje.

Tieto informacie umoznia servisnému pracovnikovi zabezpecit potrebné nahradné diely a v kone¢nom dosledku
zabezpedit rychlu a efektivnu opravu.

Originalne nahradné diely a dopinkové prisludenstvo najdete v nasich servisnych strediskach a v autorizovanych
predajniach.

MIESTO VYHRADENE NA NALEPENIE ETIKETY S UDAJMI O SPOTREBICI

461306975 (RS-000)



SK  1.DOLEZITE POZNAMKY A ODPORUCANIAPRE OBSLUHU

461306975 (RS-000)

Spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny v sulade s nasledovnymi eurépskymi normami:
* EN 60 335-1 a EN 60 335-2-6 (elektricka) v zneni neskorsSich predpisov.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam nasledujucich Eurépskych vyhlasok:
» CE 2006/95 vztahujice sa na elektricku bezpecnost' (BT).
» CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 vztahujice sa na elektromagneticku kompatibilitu (EMC).

na identifikacnom Stitku a obale ma symbol ce .

Vybavenie riry na pecenie, ktoré by sa mohlo dostat’ do kontaktu s potravinami, je vyrobené z materialov
vyhovujucich poziadavkam direktivy CEE 89/109 z 21/12/88.

Tento vyrobok spiiia poziadavky Smernice EU 2002/96/ES.

Symbol preskrtnutého koSa znazorneny na vyrobku znamena, ze po ukonceni jeho funkénej zivotnosti
nesmie byt’ likvidovany ako domaci odpad, ale musi byt odovzdany do zberného strediska pre zber
elektrickych a elektronickych zariadeni alebo odovzdany predajcovi pri nakupe nového rovnocenného
zariadenia.

Uzivatel' nesie zodpovednost' za odovzdanie spotrebic¢a, po ukonceni jeho Zivotnosti, v prislusSnom
zbernom stredisku. V pripade nedodrzania uvedeného postupu mu hrozi postih podfa platnych pravnych
predpisov o odpadoch.

Primerany diferencovany zber umoziujlici naslednu recyklaciu, spracovanie alebo likvidaciu spotrebica,
v sllade s ochranou Zivotného prostredia, prispieva k zabraneniu negativnych dopadov na zivotné
prostredie a na zdravie fudi a napomaha recyklacii materialov, z ktorych je vyrobok zlozeny.
Podrobnejsie informacie tykajlice sa systémov zberu, ktoré su k dispozicii, si vyziadajte v miestnych
zberniach odpadov alebo v obchode, v ktorom ste spotrebi¢ kupili.

Vyrobcovia a dovozcovia dodrziavaji podmienky tykajice sa zodpovednosti za recyklaciu, spracovanie
a likvidaciu spotrebicov v stilade s ochranou Zivotného prostredia jednak priamo, jednak zucastnujlc sa
na spolo¢nom systéme zberu.



~ 1.DOLEZITE POZNAMKY A ODPORUCANIA PRE OBSLUHU ~ SK

Kupili ste si nas vyrobok, za ¢o Vam srde¢ne dakujeme.
Sme presvedeni, ze tento novy spotrebi¢, moderny,
funkény a prakticky, vyrobeny z najkvalitnejSich
materialov, spini ¢o najlepsie Vase otakavania.
Obsluha tohto nového spotrebica je jednoducha, napriek
tomu je vSak dolezité, aby ste si pred jeho intalaciou a
pouzivanim pozorne precitali tento navod, v ktorom
najdete poucenia o bezpeénosti pri instalacii, pouzivani
a Udrzbe. Navod si starostlivo odlozte, aby ste si v
buducnosti mohli vyhladat potrebné informacie.
Viyrobca si vyhradzuje pravo realizovat zmeny na
svojich vyrobkoch, ktoré uzna za nevyhnutné alebo
uzito€né, aj v zaujme spotrebitela, pri€om zmeny na
vyrobku nenarusia zakladné charakteristiky funkénosti
a bezpecnosti. Viyrobca nezodpoveda za nepresnosti
spojené s chybami tlace alebo sadzbou textu, ktoré sa
mézu vyskytnat v tomto navode na pouzitie.
Poznamka: obrazky v tomto navode maji vyluéne
orientaCny charakter.

InStalacia a udrzba opisané v ¢asti 6. mézu byt’
realizované len kvalifikovanou osobou.
Zariadenie sa mdze pouzivat len za ucelom, pre
ktoré bolo vyrobené, t.j.pre varenie v domacnosti.
Akeékolvek iné pouZitie sa povazuje za nevhodné a
nebezpecné.

V/yrobca nie je zodpovedny za pripadné majetkové
Skody a ublizenie na zdraviktoré vzniknd v
ddsledku nespravnej instalacie, manipulacie alebo
nespravnym pouzivanim zariadenia.

Po odstraneni vonkajieho obalu ako aj obalov
jednotlivych sucasti je potrebné uistit sa, i
zariadenie je kompletné. V pripade pochybnosti
zariadenie nepouZivajte a obratte sa na
kvalifikovaneho pracovnika.

Casti obalu (karton, sacky, polystyrén, klince...)
nenechavajte na miestach, ktoré st v dosahu deti,
nakolko tieto mozu byt pre ne nebezpeéné.

S ohladom na ochranu Zivotného prostredia st obaly
vyrobené z ekologickych a recyklovanych materialov.
Elektricka bezpeénost tohto zariadenia je zaruéena
len v pripade spravneho uzemnenia tak, ako to
vyZaduju normy elektrickej bezpeénosti. Vyrobca
nenesie zodpovednost v pripade nedodrZania
tychto noriem. V pripade pochybnosti si vyziadajte
kontrolu uzemnenia kvalifikovanym odbornikom.
Pred zapojenim zariadenia do siete sa ubezpecte,
¢i Udaje na etikete zodpovedaju technickym
parametrom elekirickej siete (vid Cast *“5-
TECHNICKE PARAMETRE®).

Pri pouzivani akéhokol'vek elektrického spotrebica
je nevyhnutné dodrziavat' niekofko zakladnych
pravidiel:

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi alebo vihkymi
rukami.

NepouZivajte zariadenie stojac naboso.

Ak chcete zariadenie odpojit zo siete, netahajte
pritom $ndru elektrického vedenia.

Nevystavujte zariadenie pdsobeniu atmosferickych
vplyvov (dazd,sinko...).

Nedovolte, aby ho bez dozoru pouzivali deti alebo
postihnuté osoby

Pred prvym pouzitim rry na pecenie sa doporucuje
zohriat' prazdnu ruru so zavretymi dvierkami na
maximalnu teplotu na dobu cca.jednej hodiny,
aby sa odstranil charakteristicky zapach izolacie
z0 sklenej vaty. Pogas tohto Ukonu je potrebné
zabezpedit vetranie miestnosti.

Pocas pouzitia, ako aj po vypnuti zariadenia sklo
dvierok rury ako aj okolité ¢asti mdzu byt horuce,
preto nedovolte, aby sa deti zdrzovali v blizkosti
spotrebica.

Zariadenie udrzujte v Cistote. Zvy3ky jedla mozu byt
pri¢inou poziaru.

Ruru nepouzivajte pre uskladnenie jedal alebo
riadov:pri ndhodnom zapnuti rury to moze byt
pri¢inou poSkodenia a nehody.

Uistite sa, & sa elektrické kable nachadzaju
v dostatoénej vzdialenosti od hortcich Casti
spotrebica.

Po pouziti zariadenia sa presvedcte, Ci su vSetky
ovladace v polohe ,vypnuté®.

Pred zaCatim akejkolvek operacie Cistenia alebo
Udrzby vypnite zariadenie z elektrickej siete.

V pripade poruchy alebo nespravneho fungovania
zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej siete.
Nesnazte sa sami spotrebi rozoberat. Kazda
oprava alebo nastavenie musia byt uskutonené
s maximalnou dokladnostou  kvalifikovanym
pracovnikom. Z tohto dovodu doporucujeme, aby
ste sa obratili na nase najblizSie servisné stredisko
a oznamili druh zavady a typ Vasho spotrebica.
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RIADIACI PANEL RURY

Ovladac termostatu

Ovladac vyberu funkcii

Kontrolka zapnutia termostatu

Kontrolka zapnutia elektrickych komponentov
Elektronicky programator "TOUCH"
Elektronicky programator
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OVLADANIE

OVLADACG TERMOSTATU (A)
Ota¢anim vypinaCa smerom vpravo je mozné vybrat teplotu riry na
pripravu jedal (od 50°C az Max.).

OVLADAC VYBERU FUNKCIi (6) (B)
Oté&&anim prepinaa smerom vpravo alebo vlavo vidite nasledujuce
symboly:

0 =ruraje vypnuta
= zapnutie osvetlenia rury, ktoré ostane svietit pri vSetkych funkciach
(&) = zapnutie ventilatora
D = zapnutie horného a dolného ohrevného prvku
@ = zapnutie horného a dolného ohrevného prvku s ventilatorom
= zapnutie ohrevného prvku grilu
= zapnutie ohrevného prvku gril s ventilatorom

OVLADAC VYBERU FUNKCIi (8) (B)
Ot&&anim prepinaa smerom vpravo alebo vlavo vidite nasledujuce
symboly:

0 =ruraje vypnutd
= zapnutie osvetlenia rury, ktoré ostane svietit pri vSetkych funkciach
(&) = zapnutie ventilatora
3 = zapnutie horného a dolného ohrevného prvku
@ = zapnutie horného a dolného ohrevného prvku s ventilatorom
= zapnutie dolného ohrevného prvku s ventilatorom
= zapnutie zadného ohrievacieho prvku s ventilatorom
= zapnutie ohrevného prvku grilu
= zapnutie ohrevného prvku gril s ventilatorom
KONTROLKA ZAPNUTIA TERMOSTATU (C)
Ked svieti, rira alebo gril je v ¢innosti. Po¢as pouzivania rry sa vypne pri

dosiahnuti zvolenej teploty. Pocas peéenia je bezné, ak sa ZIté kontrolka
opatovne zapne a vypne, pretoze teplota rury je kontrolovana.

KONTROLKA ZAPNUTIA ELEKTRICKYCH KOMPONENTOV (D)
Ked svieti znamena to, ze elektricky komponent je zapnuty.

SK

461306975 (RS-000)



Sk ~ 2POPISSPOTREBICA

461306975 (RS-000)

ELEKTRONICKY PROGRAMATOR "TOUCH" (E)

Nastavenie ¢asu

Po zapojeni do elektrickej siete alebo po preruseni
dodavky elektrickej energie zaénl na displeji naraz
blikat symboly "A" a “0,00” alebo doba, ktora uplynula
od obnovenia privodu elektrickej energie.

Stlate a niekolko sekund drzte naraz stlacené tladidla
+a - alebo len tlacidlo MODE, pokial nezhasne symbol
"A" a nezasvieti sa symbol @] signalizujici manualne
oviadanie.

Cas méZete nastavit len vtedy, ak bodka nachadzajica
sa pod symbolom @] blika.

Presny ¢as neméZzete nastavit vtedy, ked prebieha
niektory prevadzkovy program.

Ak nastavite ¢as v priebehu nejakého prevadzkového
programu, tento program sa automaticky vypne.

Vol'ba programov

Stlaéte a niekolko sekind drzte stlacené tlacidlo
MODE. Ak toto tlacidlo stlacite niekolkokrat za sebou,
spusti sa nasledujuce poradie programov:

1. Casomiera
Zobrazenie hodin zmizne, zapne sa symbol (&)
a pomocou tlacidiel + a — mozete nastavit &as.
Po uplynuti nastaveného ¢asu dojde k aktivacii
akustického signalu a zatne blikat symbol (&).
Pre vypnutie akustického signalu a zhasnutie
symbolu (@) drzte niekolko sekind stlagené
tlacidlo MODE.
Funkcia Casomiery je nezavisla od v3etkych
ostatnych programov varenia.

2. Dizka varenia

Zobrazenie hodin zmizne, symbol "A" a népis
“dur” zatna blikat. Pomocou tlacidiel + a - mozete
nastavit dizku varenia. Po uplynuti nastaveného
¢asu dojde k aktivacii akustického signalu a zatne
blikat symbol "A". Pre vypnutie akustického signalu
stlacte tlacidlo MODE.

Rura je teraz vypnuta; pre spustenie rury v
manuélnom rezime naraz stlatte na niekolko
sekund tlagidla + a — alebo tlacidlo MODE a symbol
@) sa znovu zobrazi.

BH;86 [E]
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3. Ukoncenie varenia
Zobrazenie hodin zmizne, symbol "A" a népis
“End” zaCnu blikat. Pomocou tlacidiel + a
— mdZete nastavit ¢as ukoncenia varenia. Symbol
) sa vypne a zobrazi sa symbol "A". Symbol &)
sa opat zobrazi vtedy, ked ddjde k zapnutiu riry a
teda k zacatiu varenia. Po uplynuti doby varenia
symbol @) zhasne, symbol "A" zatne blikat a
dojde k aktivacii akustického signalu.
Pre vypnutie akustického signalu stlacte tlacidlo
MODE.
Rira je teraz vypnuta; pre spustenie rury v
manualnom reZime naraz stlatte na niekolko
sekund tla¢idla + a — alebo tladidlo MODE a symbol
@ sa znovu zobrazi.

HO
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Opravalzrusenie nastaveného programu
Akykolvek nastaveny program mozete kedykolvek
zrusit tak, ze na niekolko sekund naraz stladite tlacidla
+a-. Symbol "A" zhasne.

Akykolvek nastaveny program mozete kedykolvek
opravit tak, Ze na niekolko sekind stlacite tlacidlo
MODE a potom ho niekolkokrat za sebou stlacite
podla funkcie, ktorli chcete opravit. Opravu musite
vykonat pomocou tlagidiel + a —.

Kedykolvek mdZzete skontrolovat stav nastaveného
programu tak, ze na niekolko sekund stlacite tlaidlo
MODE a potom ho niekolkokrat za sebou stlacite
podla funkcie, ktor chcete zobrazit.
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ELEKTRONICKY PROGRAMATOR (F)
Této suciastka mé nasledovné funkcie:

- Hodiny (nastavuje sa tlacidlami 2 a 3)
- Odpocitavacie hodiny (nastavuje sa tlacidiom 1)
- Cas pedenia (nastavuje sa tlacidiom 2)
- Ukoncenie pecenia (nastavuije sa tlacidlom 3)
- Ruéné ovladanie (nastavuje sa tlacidlami 2 a 3)
- Nastavenie ¢asu dozadu (nastavuje sa tlacidiom 4)
- Nastavenie asu dopredu (nastavuje sa tlacidiom 5)

Digitalny display zobrazuje vzdy &as. Po stlaceni
prislusného tladidla sa zobrazi ¢as trvania a ukoncenia
pecenia alebo odpocitavanie.

N.B.: Po ukonceni kazdého programu (okrem
odpocitavania) programator vypne elektrickd
raru. Ak sa pri dalSom pouziti riry nepouzije
programator, je potrebné ho nastavit' do polohy
ruéné ovladanie (vid' nizSie uvedené pokyny).

Nastavenie ¢asu (od 0,01 do 24,00 = hh,mm)
Po elektrickom pripojeni a po vypadku pridu blikaju
na display st¢asne znaky “A” a “0,00” alebo &as, ktory
ubehol od zapojenia prudu. Stlacit suCasne tlacidia 2 a
3 a nastavit aktualny ¢as pomocou tlaidiel 4 alebo 5.
po nastaveni symbol “A” zhasne a zobrazi sa symbol
ruéného@adania.

Rucné ovladanie

Po nastaveni ¢asu sa programator automaticky nastavi
na rucné ovladanie. Inak ho do ruéného ovladania
mozno nastavit az po ukonCeni automatického
programu alebo po jeho zrueni, su€asnym stlacenim
tlaCidiel 2 a 3 symbol ,A* zmizne a objavi sa

symbol @) .

Odpocitavacie hodiny (od 0,01 do 0,59 = hh,mm)
Stladit tla¢idlo 1 a vybrat ¢as peéenia pomocou
tlaCidla 4 alebo 5. Symbol (@) sa rozsvieti. Na
konci stanoveného €asu sa ozve zvukovy signal a
symbol (&) zhasne.

Poloautomaticky chod (s ¢éasom pecenia od 0,01
do 23,59 = hh,mm)

Stlacit tladidlo 2 a nastavit' ¢as pe€enia pomocou tlacidla
4 alebo 5. Symbol ,A“ a symbol (@) stéle svietia.
Po uplynuti nastaveného asu symbol E®) zhasne,
symbol ,A“ blika a ozve sa zvukovy signal.

Poloautomaticky chod (s funkciou ukoncenia
pecenia od 0,01 do 23,59 = hh,mm)

Stlagit tladidlo 3 a nastavit ¢as ukonéenia pecenia
pomocou tlacidla 5. Symbol ,A“ a symbol @) stéle
svietia. Po uplynuti nastaveného ¢asu symbol (&)
zhasne, symbol , A blika a ozve sa zvukovy signal.

Automaticky chod (s odlozenym zacatim pecenia)
Najskdr naprogramovat &as peCenia (symbol A
asymbol &) sa rozsvietia) a potom ukongenie
pecenia (symbol @ zhasne) podla predoslého opisu.
Symbol @] sa znovu rozsvieti pri zacati pecenia. Po
ubehnuti ¢asu pecenia, symbol @) zhasne, symbol
,A“ blika a ozve sa zvukovy signal.

Zvukovy signal

Zvukovy signal sa ozve na konci programu alebo
funkcie odpocitavania a trva zhruba 7 minat. Mozno
ho vypnut stlaenim ktoréhokolvek tladidla.

Zaciatok programu a kontrola

Program zaéne po nastaveni udajov. Stlacenim
prisluSného tlaCidla mozno program kontrolovat
v ktoromkolvek okamihu.

Opravalzmazanie nastaveného programu
Zariadenie  signalizuje  chybu  programovania
automatického chodu ak sa ¢as na hodinach nachadza
v Casovom rozpati medzi Casom zaCatia a ¢asom
ukonCenia pecenia. Zariadenie okamZite signalizuje
chybu zvukom a blikanim symbolu ,A‘. Chybu
nastavenia mozno napravit zmenenim Casu pecenia
alebo Casu ukoncenia pecenia. Ktorykolvek stanoveny
program mozno upravit v lubovolnom okamihu — najprv
stlacit' prislusné tlacidlo programovania a potom tlacidla
4 a 5. Program moZno zmazat upravenim nastaveného
¢asu na hodnotu “0,00“. Zmazanim ¢asu pecenia sa
automaticky zmaze ukonCenie peCenia a naopak.
Elektrickd rura sa automaticky vypne a symbol ,A*
blika.

461306975 (RS-000)
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VSEOBECNE INFORMACIE

NaSe multifunkéné elektrické rary (6 - 8 funkcii)
umoznuju vybrat najvhodnej§i ohrev podla réznych
poziadaviek pri peCeni.

Aby sa vyhlo prehriatiu riry, elektrické zariadenie
je vybavené bezpeénostnym termostatom, ktory sa
zapne v pripade poruchy na hlavnom termostate.

V tomto pripade sa elektrické napojenie docasne
prerusi: nesnazte sa opravit poruchu sami, ale

centrum.

Okrem toho, spotrebi¢ je vybaveny ochladzovacim
ventilatorom alebo tangencialnym  ventilatorom,
ktorého Ulohou je ochladzovanie predného ovladacieho
panela, ovladacov, chytky dvierok rury a elektrickych
Casti.

Rara méze byt vybavena fixnymi (obr. 1) alebo
teleskopickymi drazkami (obr. 2), na ktoré sa moze
polozit' prisluenstvo, ktorého vybavenie sa meni v
zavislosti od modelu (obr. 3):

+ ro$trary (A)

+ pekac (B) alebo tacka na zachytenie tekutiny

+ plech na kolage alebo na pizzu (C)

Aby ste dosiahli Co najlepSi vykon a spravne
umiestnenie grilu (A), pouzivajte tabulky na str. 15.

Zariadenie je vybavené otoCnymi ovladacmi «push-
pushy.

Aby bolo mozné riru pouzit, je potrebné vytiahnut
oto¢né ovladace ich stladenim (pozri obrazky 4).

Pocas pouzitia riry sa uistite, Ze sa otocné
ovladate nachadzaju vo vonkajSej polohe
vzhladom k éelnému ovladaciemu panelu, aby
sa predislo pripadnému prehriatiu.

10
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ZASADY BEZPECNOSTI
* Nenechavajte ruru pocas pecenia bez dozoru. Uistite sa, Ze sa deti so zariadenim nehraju.

* Pri otvarani rury uchopte vzdy rukovit’ v strednej ¢asti. Neposobte nadmernym tlakom na otvorené
dvierka.

* Ked' pocas pecenia dochadza na dvierkach a na stenach rury k tvorbe kondenzatu, je vSetko v poriadku
- jedna sa o uplne bezny jav. Tato skutoénost' nema vplyv na ¢innost’ rury.

* Pri otvoreni dvierok rary si davajte pozor na tnik hortcej pary.

* Pocas pouzitia sa zariadenie nadmerne ohrieva. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrevnych €lankov
vo vnutri rury. Pri vkladani a vyberani nadob z riry pouzivajte ochranné rukavice.

* Pri vkladani alebo vyberani jedal z riry sa uistite, Ze prisady nepadaju vo vefkom mnozstve na dno
(oleje a tuky su po zohriati l'ahko zapalné).

* Pouzivajte nadoby odolné voéi teplotam vyznaéenym na otoénom ovladaci termostatu.

* Pocas pecenia odporu¢ame nepokryvat’ dno rury alebo mriezky hlinikovymi féliami ani inymi
materialmi, aby sa predi$lo negativnym vysledkom.

* Pripeceni s grilom zakazdym pouzivajte zbernt nadobu na zachytavanie stavy z mésa, ako je uvedené
v odstavci ,,PRAKTICKE RADY PRE PECENIE.

* Po pouziti zariadenia sa uistite, ze sa vSetky ovladacie prvky nachadzaju v polohe odpovedajlicej
vypnutému alebo uzatvorenému stavu.

* UPOZORNENIE!!! Pocas pouzitia zariadenia a nejaku dobu aj po jeho pouziti méze byt sklo riry
a dostupné sucasti vefmi teplé, a preto je potrebné udrzovat’ deti v dostatocnej vzdialenosti od
zariadenia.

DOLEZITE UPOZORNENIE!!!
Pocas pouzivania rary na pecenie a grilovanie musia byt dvierka zatvorené.

CO ROBIT PRI PRVOM POUZITI RURY

Skontrolujte, ¢i programovanie pecenia je v polohe manualneho rezimu. Aby ste odstranili charakteristicku
vOfu, ktorl ma izolacia zo sklenej vaty, ohrievajte prazdnu ruru so zavretymi dvierkami na maximainej teplote
priblizne hodinu. Pocas tohto Ukonu nezostavajte v miestnosti a zabezpecte jej vetranie. Potom rdru nechajte
vychladnut a vnutorny priestor umyte teplou vodou s pridanim jemného Cistiaceho prostriedku. Pred prvym
pouzitim je potrebné umyt tiez dopInkové prislusenstvo (gril,razen,plech...)

Pred zacatim umyvania zariadenie vypnite z elektrickej siete.

461306975 (RS-000)
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AKO POUZiVAT MULTIFUNKENU RURU

ROZMRAZOVANIE OKOLITYM VZDUCHOM

Pootocte ovlada¢ (B) a nasmerujte ho na symbol a potom vlozte do rury jedlo, ktoré chcete rozmrazit.
Doba potrebné na rozmrazenie zaleZi od kvality a od druhu jedla. Vyberom tejto funkcie sa zapne iba ventilator,
ktorym v rdre cirkuluje vzduch a velmi pomaly rozmrazuije jedlo. Tento spdsob rozmrazovania je obzvlast vhodny
na ovocie a kolace.

- TRADICNE PECENIE

Pootocte ovlada¢ (B) a nasmerujte ho na symbol O , Nastavte ovladac termostatu (A) na Zelanu teplotu. Ak ste
si zvolili predhriatie, pockaijte, kym sa Zlta Ziarovka termostatu nevypne a potom vlozte jedlo do rary. Vyberom
tejto funkcie sa zapne horné a dolné teleso produkujuce teplo na jedlo. Toto pecenie je vhodné na pripravu
kazdého jedla (méaso, ryba, chlieb, pizza, kolace ....).

TRADICNE PECENIE S CIRKULACIOU VZDUCHU

Pootocte ovladac (B), nasmeruijte ho na symbol anastavte ovladac termostatu (A) na Zelanu teplotu. Ak ste
si zvolili predhriatie, pockaijte, kym sa Zlta Ziarovka termostatu nevypne a potom vlozte jedlo do rary. Vyberom
tejto funkcie sa zapne horné a dolné teleso produkujuce teplo, ktoré ventilator rozcirkuluje. Toto peCenie je
obzvlast vhodné na rychle pecenie a na pecenie naraz na viacerych drazkach (obr. 5).

TEPLOVZDUSNE ROZMRAZOVANIE A VYHRIATIE (iba riry s 8 funkciami)

Pootocte ovlada¢ (B), nasmerujte ho na symbol a nastavte ovlada¢ termostatu (A) na Zelanu teplotu a
vloZte jedlo do rary. Vyberom tejto funkcie sa zapne dolné teleso produkujtce teplo, ktorého cirkulaciu zabezpecdi
ventilator. Tato funkcia je obzvlast vhodna na rozmrazenie a zohriatie uz pripravenych gastronomickych
produktov.

12
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@ TURBO PECENIE SO ZADNYM OHREVOM (iba riry s 8 funkciami)

Pootocte ovlada¢ (B), nasmerujte ho na symbol a nastavte ovlada¢ termostatu (A) na Zelanu teplotu a
vloZte jedlo do rary. Ak ste si zvolili predhriatie, pockajte, kym sa ZIta Ziarovka termostatu nevypne a potom vlozte
jedlo do rury. Vyberom tejto funkcie sa zapne zadné teleso produkujtce teplo, ktorého cirkulaciu zabezpeci
ventilator. Teplo sa tak rychlo a narovnako roz3iri a umozni piect naraz rézne jedla uloZzené na viacerych
drazkach. (obr. 5).

GRIL

Pootocte ovladac (B), nasmerujte ho na symbol a nastavte ovlada¢ termostatu (A) na Zelanu teplotu.
Vlyberom tejto funkcie sa zapne stredné horné teleso, ktorého teplo priamo pdsobi na jedlo (obr. 6).

Okrem grilovania, moZzete ziskat zlatisté opecenie uz upecenych jedal, alebo opiect chligb. L

Vzdy pouzite tdcku na zachytavanie Stavy tak, ako je uvedené v kapitole PRAKTICKE RADY PRI PECENI.

TURBO GRIL

Pootocte ovlada¢ (B), nasmerujte ho na symbol a nastavte ovladac termostatu (A) na zelanu teplotu.
Vlyberom tejto funkcie sa zapne horné stredné teleso produkujice teplo, ktoré ventilator rozcirkuluje.
Toto peCenie je obzvladt vhodné ked chceme zmiemit priamy ohrev z horného telesa pouZitim niz3ej
teploty pecenia, ¢im sa dosiahne jednotné a chrumkave zlatiste upecenie. Idedlne na ryby a hrianky.
Vzdy pouzite tacku na zachytavanie Stavy tak, ako je uvedené v kapitole PRAKTICKE RADY PRI PECENI.

13
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PRAKTICKE RADY PRI PECENI

Zakusky a chlieb:

Pred peCenim zékuskov alebo chleba vyhrejte riru
po dobu aspori 15 min{t.

Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury, pretoze
studeny vzduch zvonku by mohol prerusit rast
cesta. Po ukonCeni pecenia nechajte cesto vo
vypnutej rure este priblizne 10 mindt.

Na peCenie zakuskov nepouzivajte smaltovany
plech ani pekac, ktoré st vo vybave rury.

Ako sa presvedCit, ¢i je cesto uz upecené? Priblizne
5 minut pred ukoncenim peéenia pichnite do cesta
v jeho najhrub3ej Casti drevené Sparadlo. Ak je
$paradlo suché, znamena to, Ze cesto je upecené.

Ak piskota “klesne” . Nabudlce pouzite menej
tekutin alebo znizte teplotu 0 10°C.

Ak je cesto prili§ suché. Cesto popichajte Sparadlom
apokropte ovocnou Stavou alebo likérom. Nabuduce
zvyste teplotu 0 10°C a skratte dobu pecenia.

Ak je povrch cesta prili§ tmavy. Nabuduce ho pecte
na niz8ej urovni vodiacej listy, znizte teplotu a
predlzte dobu pecenia.

Ak sa cesto na povrchu pripalilo. Odstrante
pripalenu Cast a posypte ho cukrom alebo ozdobte
zakusok $fahackou, dzemom, krémom a pod.....

Ak je spodok cesta prili§ tmavy. Nabuduce ho pecte
na vy$Sej Urovni a znizte teplotu.

Ak je chlieb alebo zakusok dobre upe€eny zvonku,
ale nedopeceny v strede. Nabudlce pouZite menej
tekutin, znizte teplotu a predizte dobu pecenia.

Ak sa cesto neda odlepit z formy. Cesto oddelte
nozom od boc¢nych stien formy. Prikryte vihkou
utierkou a formu obratte hore dnom. Nabuduce
formu dobre vymaZte tukom a vysypte mukou alebo
struhankou.

Ak sa suSienky nedaju odlepit z plechu. Vlozte plech
na chvilu spat do rury a susienky oddelte skor ako
vychladnu. Nabuduce pouzite “Speciélny papier na
pecenie”, aby ste predisli tomuto problému.

14

Prvé a druhé jedla:

Ak je doba pecenia jedal dih3ia ako 40 minut,
vypnite rdru 10 minat pred ukonCenim pecenia a
vyuzite zvySkové teplo (Uspora energie).

Pecené méso bude StavnatejSie, ak ho budete piect
v prikrytom pekaci a bude mat chrumkavu korku, ak
ho budete piect v odkrytom pekadi.

Biele maso, hydina a ryby sa zvyCajne peCu pri
strednej teplote (menej ako 200°C)

Tmavé méaso “nakrvavo” sa pe€ie pri vysokych
teplotach (nad 200°C) a kratko.

Aby malo pecené maso dobrd chut, preSpikujte
ho kuskami slaninky a posypte aromatickymi
bylinkami.

Ak je peCené maso tvrdé. NabudUce nechajte méso
dihSie odlezat.

Ak je pecené méso prili§ tmavé na povrchu alebo
zospodu. Nabudice ho vlozte na vyssiu alebo
niz&iu polohu v rire, znizte teplotu a predizte dobu
pecenia.

Pecené maso nie je dobre prepecené? Pokrajajte
ho na platky, ulozte na pekac, polejte vlastnou
Stavou a dopecte.

Grilovanie:

Pred grilovanim potraviny zfahka potrite tukom a
okorerite.

Stale pouzivajte tacku na zachytavanie Stavy z
mésa pocCas peCenia. Umiestnite ju do jednej z
drazok pod rostom (obr. 6), alebo ju poloZte na
dno rury. Vzdy vlejte trochu vody na tacku. Voda
zabréni, aby sa tuk spalil a tym sposobil zapach
alebo dym. Pridajte jej trochu aj poCas peenia, aby
ste zabranil jej pred¢asnému vypareniu.

Po uplynuti polovice doby grilovania potraviny
obrétte.

Pri grilovani mastnej hydiny (hus) po uplynuti
priblizne jednej hodiny prepichnite koZu pod
kridlami, aby mohol vytiect tuk.

Hlinik je material, ktory lahko koroduje, ak pride
do priameho kontaktu s organickymi kyselinami,
ktoré sa nachadzaju v niektorych potravinach
alebo ktoré sa pridavaju pri vareni (napr. ocot,
citron...). Preto Vam odporucame, aby ste nikdy
nekladli potraviny, ktoré chcete pripravovat,
priamo na hlinikovy alebo smaltovany riad, ale
vzdy pouzivajte papier na pecenie.
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TABULKA PECENIA V RURE
Plechy | Poloha rostu rury TRADICNE PEGENIE TURBO PECENIE

‘ % Vaha | alebo od spodu (s pomocou_ventilatora)

JEDLANA PECENIE kg | forma s5 s6 Teplota Doba peéenia Teplota Doba peéenia
drazkami | drazkami v°C v minutach v°C v minutach
MASO
Pecena telacina 1 1 2 203 200-220 100-90 200-220 100-90
Peéena bravéovina 1 1 2 203 200-220 120-100 200-220 120-100
Roastbeef 1,15 1 102 102 220 60 = =
Jahniacina 2 1 102 102 230 165 = =
HYDINA
Pedené kura 1 1 2 203 200-220 100-90 = =
Pecena morka 6 1 2 203 220 150 = =
Pecend kacica 1,5 1 2 203 = = 200-220 150-120
RYBA
Pecena ryba 1 1 2 203 200 30-35 = =
Morsky okuf na soli 0,6 1 102 102 220 30 = =
1,15 1 102 102 220 45 = =
PIZZA 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 25-35
1x2 2 1e3 1ed = = 200 20

CHLIEB 1 1 2 203 200-220 27-20 = =
KOLACE
Kolagiky 1 3 3 180 20-25 190 15
Kolaciky 2 1e3 1e4d = = 170-190 18-15
Kokosové kolaciky 2 1e3d 1e4 = = 170-190 25-20
Citronové kolagiky 2 1e3 1e4 = = 170-190 27-23
Muffins 2 1e3 1e4d 180 30-35 160-170 30-25
Sladké rozteky “buns” 1 2 3 225 18 = =
Sladké rozteky “buns 2 1e3d 1ed = = 200 16
TORTY
Rajska torta 08 1 2 3 190 52 190 45
Jablkovy zavin = 1 2 3 190 60 = =
Masl. cesto s dZemom = 1 2 3 = = 190 45
Masl. cesto s dZemom = 2 1e3 1ed = = 175-190 50-40
Stradra = 203 1 1 180-190 60-50 = =
Slana torta = 203 1 1 = = 200-210 55-45

Udaje v tabulkéch (teploty a doba pecenia) s orientaéné a mozu sa menit podra navykov pri priprave.

TABULKA PECENIA NA ROSTE
Poloha rostu riry TRADICNE PECENIE TURBO PECENIE
od spodu (pomocou ventilatora)

JEDLA NA PECENIE Vaha Doba pecenia v Doba pecenia v

kg s5 s6 Teploty miniitach Teplota mindtach

drazkami | drazkami v °C v °C
1.strana | 2.strana 1. strana | 2. strana

MASO
Rostenka 0,50 405 506 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Biftek 0,15 405 506 200-225 5 5 = = =
Kura (krajané na polovice) 1 304 405 225 20 20 = = =
RYBA
Pstruh 0,42 4 5 = = = 200 10 10
Morsky okuri 0,40 405 506 = = = 200 10-12 10-12
Morsky jazyk 0,20 405 506 = = = 200 8-9 8-9

Udaje v tabulkéch (teploty a doba pecenia) sti orientatné a mozu sa menit podra navykov pri priprave. Obzvlast pri pedeni
masa na grile, pretoze tieto hodnoty zavisia od hribky mésa a od osobitych chuti kazdého.

461306975 (RS-000)
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CISTENIE A UDRZBA

* Pred zadatim udrzby alebo cistenim odpojte
spotrebi¢ od elektrického napajania.

« Na cistenie tohto spotrebica nepouzivajte
parny Eistic.

+ Diely neumyvaijte, ak su este stale hortce

+ Nikdy nepouzivajte abrazivne prasky alebo
korozivne sprejové vyrobky.

+ Na povrchu nikdy nenechavajte ocot, kavu,
mlieko, slanti vodu alebo $t'avu z citrona alebo
paradajok.

VONKAJSIE CASTI
VSetky diely vonkajSej Casti rary (nehrdzavejica

ocel, boéné panely, sklo dveri) sa musia ¢asto Gistit

miernym Cistiacim prostriedkom, malym mnoZstvom
vody a potom ich vysute vihkou handrou.

Na Cistenie skla dveri riry nepouzivajte drsné alebo
abrazivne materialy alebo ostré kovové Skrabky, ktoré
by mohli poSkriabat a poSkodit' sklo.

Na natretych povrchoch a povrchoch z nehrdzavejucej
ocele nepouzivajte na odstranenie necistot alebo
lepidla z nalepiek aromatické alebo alifatické
rozpustadia.

VNUTORNYCH CASTi RURY

Odporuca sa vycistit' raru po kazdom pouziti,
aby sa odstranili zvySky pecenia a tuku alebo
cukru, ktoré by sa pri d'alSom peceni mohli spalit’
a vytvorit' usadeniny alebo nezmazatefné $kvrny
a neprijemné zéapachy. Cistenie je potrebné vzdy
vykonavat pri vlaznej rre, a to vodou so saponatom a
dbat pritom na riadne oplachnutie a osuSenie umytych
Casti. Vzdy umyte pouzité prisluSenstvo.

Na elektrické ohrevné ¢lanky a sondu termostatu
nepouzivajte sprej ani prostriedky na umyvanie
obsahujlce kyseliny (skontrolujte na etikete
pouzivaného prostriedku). Vyrobca nenesie
zodpovednost' za pripadné Skody spdsobené
nespravnym cistenim.

TESNENIE CELNEJ CASTI RURY

Tesnenie Celnej Casti rury zaistuje tesnost a preto i

spravnu €innost rary. OdporGi¢ame vam :

« Cistit' ju bez pouzitia abrazivnych predmetov alebo
Cistiacich prostriedkov.

+ pravidelne kontrolovat jej stav.

Ked'tesnenie stvrdlo alebo je poSkodené, obrat'te
sa na najblizSie Stredisko servisnej sluzby a
nepouzivajte raru, az kym nebude opravena.

VNUTORNE SKLO DVIEROK RURY

Jednou z prednosti naSich rdr je moznost jednoduchej
manipulacie s vnutornym sklom dvierok rary pri Eisteni,
bez pomoci Specializovaného pracovnika. Staci otvorit
dvierka rary a vytiahnut' operu na ktorej je uchytené
sklo (pozri obr. 7).

UPOZORNENIE!!! U vodorovnych dvierok plati,
Ze pri vytiahnuti skla sila zdvesov moze sposobit’
nahle zatvorenie dvierok.
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BOCNE MRIEZKY RURY (obr. 8)

Aby ste lepSie vyCistili boéné mriezky rary, mézete ich

vytiahnut nasledovnym spdsobom:

+ PritlaCte prst na poslednt drazku, aby sa uvolnila
mriezka z fixatného kolika.

+ Zdvihnite ju smerom hore a vytiahnite mriezky.

Pri opatovnom vkladani postupujte opacnym

spdsobom .

VYMENA ZIAROVKY RURY (obr. 9)

Pozor!! Zabezpeéte, aby bol spotrebi¢ pred

vymenou ziarovky vypnuty, aby nedoSlo k
zasiahnutiu elektrickym prudom

V pripade, Ze by bolo nutné vymenit jednu alebo

obidve Ziarovky rdry, musia mat tieto viastnosti:

15 W -230 V~- 50 Hz - E 14 — odolnost voci vysokym

teplotam (300°C).

Pri vymene Ziarovky postupuijte nasledovne:

+ Vyberte boéné mriezky tak, ako je uvedené v
predchédzajucom odstavci.

+ Zlozte ochranny kryt Ziarovky (V) nadvihnutim so
skrutkovaéom (C)

+ Vymeiite Ziarovku a opétovne vioZte jednotlivé Easti
opacnym sposobom.

Niektoré problémy vznikaju pri jednoduchych tkonoch udrZby alebo zabudnutim nejakého ukonu a mozno ich
jednoducho vyriedit bez z&sahu servisného strediska.

PROBLEM RIESENIE

Rura nefunguije. + Skontrolujte, ¢i je elektricky kabel v zasuvke.

+ Skontrolujte, &i ovladaCe, su spravne nastavené, pripadne, Ci sa
programator alebo Casomiera nachddza v polohe manuélneho
rezimu, ak sa nenachadzaju, zopakujte operacie uvedené v navode.

+ Skontrolujte bezpecnostné vypinace (poistku) elektrického vedenia.
Ak zavada suvisi s elektrickou instalaciou, obratte sa na elektrikara.

PoCas pouzivania sa nerozsvieti [+ Nastavte oviddac termostatu na vy3Siu teplotu.
kontrolka termostatu. + Nastavte ovladac na int funkciu.

Nesvieti Ziarovka vo vntri rury. + Nastavte ovlada¢ vyberu funkcii na ind funkciu

+ Skontrolujte Ci je elektricky kabel v zasuvke.

+ Zakupte si v naSom servise Ziarovku odolnu proti vysokym teplotdm a
namontujte ju podla instrukcii uvedenych na str. 17.

17
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Sk  5.TECHNICKEPARAMETRE

MINIMALNE ROZMERY VSTAVANEHO PRIESTORU (obr. 10)

461306975 (RS-000)

VYSKA SIRKA HLBKA OBJEM
mm mm mm dm®
570 560 550 51
ELEKTRICKE PRVKY
Popis Menovité tudaje
dolné ohrevné teleso rary 170 + 800 W
horné ohrevné teleso rary-gril 800+1800 W
zadné ohrevné teleso rury 2000 W
ohrevné teleso grilu 1800 W
Ziarovka rury 15W-E14-T 300
tangencialny ventilator 18.22 W
motor&ek ventilatora 25.29 W
napajacia Snura H05 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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TECHNICKE INFORMACIE

Ukony instalacie a drzby uvedené v tejto ¢asti
mozu byt vykonané vyhradne kvalifikovanymi
pracovnikmi. Vyrobca neméze byt zodpovedny
za pripadné majetkové alebo osobné $kody, ktoré
vzniknu na zaklade nespravneho instalovania
zariadenia.

+ Po odstraneni vonkajSieho obalu a obalov réznych
vnatornych elementov sa uistite,i zariadenie je
kompletné. V pripade pochybnosti zariadenie
nepouZivajte a obratte sa na najbliSsie servisné
stredisko.

+ Niektoré elementy su namontované do spotrebica v
ochrannej folii. Tuto ochrannu féliu treba odstranit
pred pouzitim spotrebi¢a. Doporu¢ujeme ochrann
foliu prerezat na okrajoch Ziletkou alebo hrotom
Spendlika.

+ Spotrebi¢ nepremiestiujte tahanim za drzadlo
dvierok.

Obaly (karton, sacky, polystyrén, Kklince...)
nenechavajte v dosahu deti, nakofko mézu byt’
pre ne nebezpecné. V zaujme ochrany Zivotného
prostredia vSetky pouzité obalové materialy su
ekologické a recyklovatelné (drevené prvky
nie su chemicky oSetrené). Kartony s z 80%
az 100% z recyklovaného papiera. Obaly su z
polyetylénu (PE), pasky z polypropylénu (PP) a
vypli z polystyrénu (PS) bez chlorofluérovych
karburatorov. Vd'aka druhotnému spracovaniu
sa Setri materidl a zmensuje sa mnoistvo
odpadu.

UPOZORNENIE

* Zadna stena, ako aj prilahly povrch a povrch
okolo sporaka musia byt' odoIné vo¢i prehriatiu
do 70 K.

* Aby nedoslo k odlepeniu laminatu spajajuceho
zariadenie s nabytkom, lep musi byt odolny
voci teplote nad 150 °C.

VSADENIE A UPEVNENIE RURY

Spotrebic¢ mdéze byt umiestneny do nabytku
usporiadaného nad sebou alebo v rade, pricom treba
brat do uvahy vzdialenosti uvedené na obr. 10.

Na zaver pre zabezpecenie dostato¢ného pristupu
vzduchu k spotrebicu vyberte zadnu stenu
nabytkovej skrinky alebo vytvorte otvorenu ¢ast’
(A) podra obr. 10.

Spotrebi¢ vlozte do vytvorenej skrinky a upevnite ho
skrutkami (V) (obr. 11).

Rara musi byt polozena na takej ploche, ktora
udrzi vahu samotnej rury, pretoze upevnenie
prostrednictvom skrutiek je vyluéne na to, aby
zabranilo vypadnutiu riry z nabytku.

o
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ELEKTRICKE ZAPOJENIE

UDRZBA

Elektrické  zapojenie  musi  vyhovovat’
poziadavkam noriem a platnych predpisov.

Pred vymenou suciastky vam odporuéame
odpojit’ spotrebi¢ od siete.

Pred vykonanim pripojenia skontrolujte, ¢i:

+ Elektrickd siet a elektricka z&suvka znesie zatazenie
pri maximalnom vykone spotrebica (pozri etiketu na
spotrebici).

+ Elektrickd zasuvka alebo spotrebi¢ je vybaveny
G¢innym uzemnenim podlfa platnych noriem
a nariadeni zakona. Odmietame akukolvek
zodpovednost pri nedodrzani tychto nariadeni.

+ Zasuvka alebo viacpolovy vypinaé su [ahko
pristupné nainstalovanému spotrebicu.

Ked' napojenie na siet' napatia je robené cez

zésuvku:

+ Aplikujte nanapajaci kébel, ak chyba, normalizovanu
vidlicu vhodni pre stanovenu zataz, ktora je
uvedend na informacnom S8titku. Pripojte kabliky,
dbajte na to, aby ste dodrzali dole uvedené zhody
a aby vodi¢ uzemnenia bol dihsi ako fazové
vodice:

pismeno L (faza) = hnedy vodic¢
pismeno N (neutral) = bledomodry vodic¢
symbol © (uzemnenie) = zeleno-Zlty vodi¢

+ Napajaci kabel musi byt umiestneny tak, aby v
Ziadnom bode nedosiahol 75 °C oteplenie.

+ Nepouzivajte pre napojenie reduktori, adaptéri
alebo bocniky, pretoZe by mohli spdsobit neZelany
kontakt s naslednym nebezpecnym prehriatim.

Ked napojenie je robené priamo na elektricku

siet”

+ Zapojte medzi spotrebi€ a siet viacpolovy vypinac,
dimenzovany podla zatazenia spotrebita, s
vzdialenostou rozpojenych kontaktov minimalne
3 mm. Pamétajte, Ze ochranny vodi¢l nesmie byt
prerudeny vypinacom.

VYMENA ELEKTRICKYCH SUCIASTOK
+ Pri vymene Ziarovky pozri inStrukcie na str. 17.
+ Pre  spristupnenie  ostatnych  elektrickych

komponentov je nevyhnutné vybrat riru z
kuchynského nabytku tym, ze snimeme skrutky (V)
(pozri obr. 11). Vybratim rury ziskate priamy pristup
k maske (T) (obr. 12).

Pri vymene napdjacieho kabla, majte vodi¢
uzemnenia dlhsi v porovnani s fazovymi vodi¢mi
a okrem toho dodrZiavajte inStrukcie uvedené v
odstavci <ELEKTRICKEHO NAPOJENIA».
Zlozte zadny kryt (Q), aby ste dosiahli na
elektrorozvod, na odpory, na obmedzovac teploty
(obr. 12).

Pri vymene objimky ziarovky (P) odloZte ochranny
kryt (A) a bo¢ny panel a nésledne skrutkovaom
zatlacte dva poistné jazycky (vid obr. 13) a vytiahnite
objimku ziarovky smerom dovnutra rary.

Pri vymene termostatu, prepinaca, programatora a
kontroliek, zlozte ochrannt schranku (S) (odk. 12).
Zlozte ovladace a potom odskrutkujte skrutky, aby
ste uvolnili suciastky, ktoré potrebujete vymenit.
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MMepLy, HixX BifBaHTaXWTK Liel npunag 3 nignpueMcTea, BiH OyB nignaHuit BUNpobYBaHHSAM Ta HanaromKeHH0
[0CBIAYEeHMM KBanichikoBaHUMM axiBLsMK, 3 METOK 3abe3neyeHHs HalkpaLyyx pesynbTaTia noro poboTy.

Byab-AKkuin peMOHT a60 HanalwTyBaHHS, B AKUX MOXe BUHUKHYTM NoTpe6a 3rofom, NOBUHHI BUKOHyBaTUCA
3 MaKcUManbHOH yBarok Ta 06epexHicTIo kBaniikoBaHMM nepcoHanom.

Omxe, pagumo Bam 3BepTaTics NnLLe A0 HALIOTO HAMBMMKYOro aBTOPM3OBAHOMO CEPBICHOO LIEHTPY, BKA3yH0uu
MapKy, MOZeNb, 3aBOACHKMIA HOMEP Ta TV NOLLKOKEHHS BaLLoro npunagy. Lii faHi BkasyoTbcst Ha MapKyBanbHil
€TUKETL, po3TaLLOBaHil Ha GOKOBIN NaHeni npunady Ta 300paxeHiit TakoX B AaHi IHCTPYKLUii.

MpuM.: HakneliTe €TUKETKY HUXKYe, WO 3aBXKAW MaTH L AaHi nig pyKoto.

Lli cBin4eHHs #o3BoNsTL NpaLiBHUKY CEPBICHOTO LIEHTPY NiaroTyBaTH BCi HEOOXiAHI 3anyYacTuHu Ta 3abe3neunTtu
CBOEYACHMI Ta SKICHUA PEMOHT.

OpuriHanbHi 3aN4acTUHI Ta LOAATKOBE 0BMaaHaHHS MOXHA NPUAGATY NULLE B HALLIX CEpBICHUX LieHTpax abo
Y aBTOPU30BaHUX ANMEPIB.

MPOCTIP ANA ETUKETKA 3 AAHAMU NPO OBNAHAHHA
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UA  1.BAXNUBI MONOXKEHHA TA BUMOTM MO EKCMAYATALII
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Lleii BMpi6 Gyno po3po6neHo Ta BUroToBrneHo BignosigHo Ao EBponencbkux Hopmatueis EH 60 335-1 Ta
EH 60 335-2-6 Ta BignoBigHMX nonpaBoK.

Mpunap BignoBigae HOPMaTUBHUM NONOXEHHSIM BULE3a3HauYeHUX EBponeiicbknx AMpeKTuB:
» CE 2006/95 ctocoBHo enektpobe3neku (BT)
» CEE 89/336 + 92/31 + 93/68 ctocoBHO enekTpomarHiTHoi cymicHocTi (EMC)

Ha oro mapkyBanbHili eTUKeTLi Ta ynakoBLi NPUCYTHil CUMBON CG .

KomnnekTytoui AyxoBKM, fiKi MOXYTb KOHTAaKTyBaTM 3 NpOAYKTaMW XapyyBaHHS, BUrOTOBNIEHO 3
martepianiB 3rigHo 3 po3nopsmkeHHamu aupektueu CEE 89/109 Big 21.12.88p.

Llein Bupi6 Bignosigae Aupektusi €C 2002/96/€C.

300paxeHuit Ha npunNagai CUMBON 3aKPECNEHOro CMITTEBOro 6aka 03Hayae, Wo Mnicns 3aKiHYeHHA TePMiHy
1oro cnyx6u, BUpi6 nignsrae okpeMin Big nobyToBUX BiAxoAiB nepepobui Ta mae 6y BignpaBneHuii Ao
NYHKTY AudepeHLinHoro 360py eneKTpUYHOI Ta eNeKTPOHHOI anapaTypu abo NoBepHeHMI NpoaaBLEeBi B
MOMEHT NpuAGaHHA HOBOTO eKBiBaIEHTHOrO 00ONagHaHHS.

KopucTyBay Hece BignoBiAanbHiCTb 3a BignpaBneHHs Npunaay nicns 3akiHYeHHs TepMiHy 1Oro cryxou
[0 BiANOBIAHMX NYHKTIB yTMRi3aujii, wob 3anobirt HaknagaHHA Ha HbOrO CTATHEHHs, nepegbayeHoOro
YMHHWUM 3aKOHOZABCTBOM NPO BiAXoaMu.

JoTpumaHHa npaBun audepeHuiinHoro 36opy Ans NOAanbLWOro BiAnNpaBNieHHA HenpuUAATHOrO Ans
noAanbLoro BUKOPMCTOBYBaHHA Mpunagy Ha MNOBTOPHY nepepoOKy, oOpoOky Ta Oe3neyHy ans
HaBKOMNWLWHbLOTO CepeaoBULLAa YTUNI3aLil Cnpuse 3anobiraHHI MOXNMBUX WKIANUBUX HacnigkiB ans
HaBKOJIMIUHLOTO CEPeAoBMILa Ta 3[0POB’S Ta NOBTOPHOMY BMKOPUCTaHHI MaTepianiB, 3 sikux OyB
BUrOTOBMNEHMUIA BUPIO.

[ns oTpumaHHs peTanbHiWoi iHopmauii WoJo MOXNUBUX cucTeM 360py, 3BEPHITLCA A0 MiCLieBUX
cnyx6 3 yTunisauii Bigxogis abo 4o MarasuHy, B skoMy 0yno npuabaHo Lei Bupi6.

Bupo6Hukm Ta iMnopTepu HeCyThb K iHAUBIAYanbHY, TaK | KONEKTMBHY BiANOBIAANbLHICTb 32 3AINCHEHHA
nepepo6ku, 06pobku Ta Ge3neyHoi AN HaBKONMILHLOTO CepeaoBULLa yTUNi3auii npunagy.



~ 1. BAXIIMBI NONOXEHHS TA BUMOTW MO EKCANYATALIi  UA

B npupbanu Hawy npogykuio, 3a Wwo mMu Bam
LWMPO  BASAYHI. My BrEBHEHI, L0 Lien HOBWI Cy4acHuiA,
(DYHKLIOHANbHWIA Ta MPaKTUYHWIA BUPIO, BUTOTOBMEHWIA
3 BUMCOKOSIKICHMX ~MaTepianis, 3MOXe 3a[0BOMbHUTH
HalKpaLLMM YMHOM YCi Balli BYMOTM.

Lleit HoBuin BMPIG € MPOCTUM Yy KOPUCTYBaHHi, OAHaK
nepes no4aTkOM MOro eKkcnnyaTallii BaXINBO YBaXHO
NpoYUTaTU L0 IHCTPYKLIIO, SKa MICTUTb pekomMeHaaLlii
CTOCOBHO 0e3nekn yCTaHOBMEHHS, ekcnnyaTauii Ta
pornsgy. 3 nutaHb 6yab-akoi iHdopmaLii 3BepTaiiTech
10 L€l iHCTpyKLji .

BupobHuk 3bepirae 3a cobolo mpaBo B iHTepecax
KopucTyBaya BHOCUTU Oyab-siki 3MiHW Yy BRacHi Bpobu,
3anMWaYM  HEe3MIHHUMU  OCHOBHI  (DYHKLOHamMbHi
XapaKTepuUCTUKN Ta HafiitHicTb y pobori.
®ipma-B1pobHIK He BIANOBIAAE 32 MOXIMBI HETOYHOCTI
UM MOMWUNKU [PYKY Ta NepeapykyBaHHSs, WO MOXYTb
mMaTu Mmicle B Uil iHCTPYKLi.

MpumiTka: cnig 3ayBaxuTy, WO ecTeTU4He 306paxeHHs
HaBeAEeHUX MarnioHKIB € YMCTO YMOBHMM.

* YcTaHOBNeHHs Ta TexHiuHwi pornag ( po3ain
“6.IHcTpyKUii Ana cneuianicTiB 3 ycTaHOBNEHHN”)
NOBUHHI 3aiMcHIOBaTUCH BUKITHOYHO
KBanichikoBaHMM nepcoHarnom.

Bawa gyxoBka npusHadeHa Tinbku ANS AOMALUHLOMO
BXUTKY. Byab-sike iHWe BMKOPUCTaHHS npunagy e
HeAOoLiNbHIUM, @ OTXe N Hebe3neuHUM.

BupobHuk He Hece BignosiganbHicTe 3a  byab-siki
MOIVBI NOLLKOZKEHHS, LLI0 MOy Tb By TV 3aBAaHi peyam
abo ntogsam, NoB”s13aHi 3 HEBIPHUM YCTAHOBNEHHAM abo
HenpaBuMIbHOI ekcnnyaTallieto BUpody.

Micns Toro, sk Bu 3HIMMTE 30BHIlLHIO ynakoBKky Ta
po3nakyeTe  iHWi  KOMMOHEHTW,  MepecBiAYNTUCh,
Wo npunag HenowkomkeHuin. B pasi cymHiBiB He
BMKOPUCTOBYATE [yXOBKY, @ 3BEpHITbCA [0 CepBic-
LiEHTPY.

[iTn He NOBWHHI rpaTuca 3 erneMeHTamu ynakoBKM
(kapTOH, MiLLKW, NONICTMPON, LBAXW...), TaK SIK BOHA €
MOTEHLiAHAM Axepenom Hebesneku.

CT0COBHO HaBKOMWLLHBOTO CepeaoBuLLA BCi MaTepiani
YNaKoBKM € EKOMOMYHO YUCTUMM Ta MOXyTb OyTu
MOBTOPHO NepepobneHi.

EnektpnuHa Gesneka Halworo Bupoby rapaHTyeTbes
TiNbKK B TOMY pasi, KON BiH NPaBUMbHO MiAKMOYEHUI
[0 3a3emnoBanbHoro obnagHaHHs, sk i nepenbayeHo
HopMamu o enekTpobesneLli. BupobHuk He Hece Hisikoi
BiANOBiAANBHOCTI 3@ HEJOTPUMAHHS LMX MOMOXEHb.
B pasi cymHiBiB 3BepTaiTecb A0 KBanihikoBaHOro

nepcoHany Ans [fetanbHoi  nepesipku  Baworo
eneKkTpoobnagHaHHs.
* [Nepen  MigKnNIOYeHHAM  npunagy nepecsigvnTUCh,

WO AaHi po3ni3HaBanbHOI ETUKETKM BiAMOBILAKTH

XapakTepucTukam enektpomepexi (Ous. posgin “5.
TexHiuHi xapakTepucTiku’)
Mpu kopucTyBaHHi OyAb-AKMM  eneKTponpunagom
AOTPUMYWTECH HACTYMHUX OCHOBHUX NpaBun:
# He TopkaTi npunag BonorMmu abo MOKpUMM pyKamu.
# He BukopucToByiTE anapat BOCOHiX.
# He TArHYTY 3a LUHYP XVIBMEHHS A5 TOTO, W06 BUMKHYTU
BUITKY 3 PO3ETKU.
# He BucTaBnstu npunag nig 4ito aTMOCHEPHMX areHTiB
(Aowy, coHue i T.A.)
#He po3BonsitTe KOpuUCTyBaTUChL [LyXOBKOW AiTam 6e3
Harnsgy Ta HepieagatHum ocobam.
Mepen nepwum MNiAKMOYEHHAM  OyXOBKM, [LOLIMBHO
HarpiTu ii, 3aKpuTy Ta MOPOXHIO, NPY MaKC. TemnepaTypi
6rm3bko 1 roguHu Ans Toro, Wob BUMBITPMBCS 3anax,
XapakTepHUIA Ans i3oNsUiiHAX MaTepianiB 3i CKnoBaTy.
MpoBITPUTI NPUMILLEHHS Nif Yac Liei onepaLlii.
Mig yac Ta nicns KOpWUCTYBAaHHA CKIO ABEpUAT Ta
akcecyapy MOXYTb CUNbHO HarpiBaTUCh, Yepes Lo AiTu
MOBWHHI 3HAXOAMTICb Ha BIACTaHI Bif AYXOBK.
MigTpumyiiTe OyXOBKY B YMCTOTI. 3amnuLiku ixi MOXyTb
CMIPUYMHNTYA PU3NK MOXKEXI.
He BKOPUCTOBYIITE BUKIHOYEHY AYXOBKY Ansi 36epiraHHs
i Ta HanoiB. B pasi MMMOBINBHOIO MIAKMIOYEHHS Lie
MOXe CPUYMHUTY 36UTKM aBO NOXEXY.
Akwo Bu kopucTyeTeCh po3eTKO MOpYY 3 AYXOBKOIO,
NepecBifYATUCh, WO  LWHYPW  XKMBMEHHS  iHLINX
nobyToBMX NpWUnagie, LO BUKOPUCTOBYKTLCS, He
TOPKalOTb JYXOBKY Ta 3HAXOAATbCS Ha BigcTaHi Big i
HarpiTMX YacTuH.
MMicna  KOpPUCTYBaHHS  QYXOBKOK  MEPECBIgYUTUC,
WO BCi PyYkM ynpaBniHHA 3HAXOAATbCA B NO3uuii
“BuKntoyeHo”.
Mepen Oyab-sKol onepawield CTOCOBHO YUCTKM 4M
TEXHIYHOTO [0Sy, BiAKMKOYATM anapat 3 Mepexi
€NEeKTPOXMBNEHHS.
B pasi nonomku abo/ta noraHoi po6oTH, BUKMOYATH
DYXOBKY Ta BUMKHYTW LUHYP XMBMEHHS 3 PO3ETKU.
He pemoHTyiTe ayxoBky cami. KoxHWA pemoHT abo
Hanagka MOBMHHI BMKOHYBaTUCh 3 MaKCUMaIbHOW
PETEnbHICTIO | TiNbkK KBanihikoBaHUM MEepCoHanoM.
PagnMo  3BepHyTMCb [0 HALIOrO  CEpBIC-LEHTPY,
BKa3aBLUW BWA MONOMKM Ta Mofenb Baluoi ayxosku.
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Pyuka Tepmocrata

Pydka cenektopa ¢yHKLin

[HaWKaToOp BKMIOYEHHS TepmocTata
[HAMKaTOP BKMIOYEHHS ENEKTPOKOMMOHEHTIB
Enextponnuin nporpamatop "TOUCH"
EnekTpoHHUi? nporpamatop
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PYYKW YNPABIIHHA

PYYKA TEPMOCTATA (A)

ObepTatoun pyyky 3a TFOAMHHWKOBOK CTPINKO MOXHa BMOGpaTy
HeoOXigHy Temnepatypy OyXOBKW Ans npuroTyBaHHsa cTpas (Big 50°C
o MAKC).

PYYKA CENEKTOPA HA “6” NO3ULIi (B)
O6epraioun pyyky 3a YW MPOTWU TOLMHHWMKOBOI CTPINKM MOXHA
BUOpaTN HacTynHi PYHKLIT:
0 =nayxoBKka He migkmioyeHa
= BKIIOYEHHS OCBITNEHHS [yXOBKM, WO CBITUTLCA Mpu Byab-Akiit
yHKuji
= BKMKOYEHHA BEHTUNATOpa
O = BKMKOYEHHA BEpPXHbOro Ta HMXKHLOro HarpiBaanoro €nemMeHTiB

@ = BKIMOYEHHSI BEPXHbOIO Ta HWXHLOrO HarpiBaanoro eneMeHTiB 3
BEHTUNATOPOM

= BKMHOYEHHSA HarpiBaanoro enemMeHTa rpunb

= BKITHOYEHHA HarpiBaanoro €nemMeHTa rpunb 3 BEHTUNATOPOM

PYYKA CENIEKTOPA HA “8” NO3WLi (B)
O6epraloun pyyky 3a YW MPOTWU TOAMHHWKOBOI CTPINKM MOXHA
BUOpPaTN HACTYMHi yHKLT:

0 =pgyxoBKka He MigkmioyeHa

= BKIIOYEHHS OCBITNEHHS [IyXOBKM, WO CBITUTLCA Mpu Byab-skiit
: yHKuji

(F) =skniodeHHs BeHTUNSTOpa
3 = BK0UEHHS BEPXHBOTO Ta HUKHBOTO HarpiBaNbHOTO EMeMeHTIB

a = BKIMOYEHHS1 BEPXHbOIO Ta HWXHLOrO HarpiBaanoro €neMeHTIB 3
BEHTUNATOPOM

= BKIIOYEHHS HWKHBOTO HarpiBanbHOrO efeMeHTa 3 BEHTUNSTOPOM
@) = BKIIOYEHHS 3a[HbOrO HarpiBarnbHOro efieMeHTa 3 BEHTUNSTOPOM
= BKIIOYEHHS HarpiBanbHOr0 enemeHTa rpurb

= BKIOYEHHSA HarpiBaanoro efeMeHTa rpuiib 3 BEHTUNATOPOM

IHOUKATOP BKIMKOYEHHA TEPMOCTATA (C)

AKLLO CBITUTLCA, TO AyX0BKa ab0 rpuib BKMKOYEHI.

Mpu KOPWUCTYBaHHI JYXOBKOKW 3racae, Komv [AOCArHYTO BuOpaHy
Temnepatypy. [ig yac npuroTyBaHHs iHAMKATOP NO Yep3i CBITUTLCH Ta
racHe, TOMy LU0 TemnepaTypa JyXxOBKW KOHTPOIIOETBCS.

IHAWKATOP BKITIOYEHHA ENIEKTPOKOMMNOHEHTIB (D)
CBiTMTbCA Y BUNAAKY BKMKOYEHHS OYab-AKOrO €NneKTPOKOMMOHEHTA.
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ENEKTPOHHWUW MPOrPAMYIOYUIA NPUCTPIN
"TOUCH" (E)

YcraHoBka yacy

Micns 3micHEHHs eNeKTPUYHOTO Mif'eHYBaHHS abo
nicns BIOKMIOYEHHS CTPYMY Ha Aucnnel 0gHOYacHo
BMCBIYylOTbCA MUroTIMBi Hamuew “A” Ta “0,00” abo
yac, L0 MpOWLIOB 3 MOMEHTY MOBEPHEHHS CTPYMY.
HatucHyT Ha pekinbka CeKyHn OAHOYACHO KHOMKM
+i- abo Tinbkn kHonky MODE, go Tux mip, noku He
BMMKHETBCS CUMBON “A” i BKMKOYMTLCA cumBon (&)
po60TH B py4HOMY PEXIMI.

YcTaHoBka yacy Moxe OyTu 3AilicHeHa Tinbku TOAi,
KONMW Kparka, Lo CBITUTBCA, Mig CuUMBOMOM (&)
Murae.

He MoxHa 3AiIICHIOBATI KOPEKTYBaHHS TOYHOTO Yacy
nia Yac BUKOHaHHS po60oY0i Nporpamu.

FAKWo ycTaHoBKa Yacy BMKOHYBAaTMMeTbCS Micnst
3aBOaHHS nporpamu, TO cama nporpama 6yae
BiAIKNIOYEHa aBTOMATUYHO.

Bubip nporpamu

HatuchyTv Ha pekinbka cekyHa kHonky MODE i noTim
MOCMIAOBHO HaTUCKaKOuM ii mepexoguTi no 4vepsi 4o
HaCTYMHMX Nporpam:

1. KyxoHHuit 6yaunbHuK
BkasiBka 4acy 3HMKa€, BKIKOYAETbCS CYMBOM
(@) i 3a 4ONOMOrO0 KHOMOK + i — MOXHa 3aaT
iHTepBan yacy. Mo 3akiH4YeHHI0 3aJaHoro Yacy
BKIOYAETHCA 3BYKOBMIA CcurHan i cumson (B
murae. [ns BigKMOYeHHs 3BYKOBOTO CUrHamy i
BUOaneHHs cumeony (AJHaTUCHYTH Ha Aekinbka
cekyHp kHonky MODE.
Pobota KyxoHHOro GyaunbHUka He 3anexuTb Bif
peLLTH BCiX MpOrpam NpUroTyBaHHs.

2. Yac npurotyBaHHs

Bkasika yacy 3Hukae, cumson “A” i Hanuc “dur”
MUraThb. 3a [OMOMOTOK KHOMOK + i — MOXHa
3agat Yac npuroTyBaHHs. [licns  3akiH4eHHs
3a[1aHOr0 Yacy BKITHOYAETbCS 3BYKOBWMA curHan i
cumBon “A” nounHae muratu. Ans BigKMKOYEHHs
3BYKOBOTO CUrHany HatucHyTu kHonky MODE.
[lyxoBka BUMKHeHa, NS il BKMHOYEHHS YPYYHY
HATMCHYTMW Ha [eKinbka CeKyHA OOHOYACHO KHOMKM
+i—abo kHonky MODE f10 nosisu cumsony (@),

BH;86 [E]

3. Yac 3aKiH4eHHS NpUroTyBaHHA
BkasiBka yacy 3Hukae, cumson “A” i Hanuc “End”
MUraloTb. 3a [JOMOMOrOK KHOMOK + i — MOXHA
3a4aTh Yac 3aKiH4eHHS MPUroTYBaHHS.
CuwmBon (@) BUMUKaETbCS | 3'SBNSETLCS CUMBON
‘A’. Cumson [@) BKIIOYAETHC 3HOBY KOMM
AYXOBKa MOYMHAE MpUroTyBaHHS. M0 3akiH4eHH:o
yacy NpuroTyBaHHs cUMBON (@) BUMMKaEThCS,
cumeon “A” Murae i NpUBOAUTLCS B Ail0 3BYKOBUI
curHan.
[ins BiAKMIOYEHHS 3BYKOBOTO CUTHaMy HaTUCHYTM
kHonky MODE.
[yxoBka BUMKHEHa, NS ii BKMIOYEHHS YpPy4YHY
HaTWUCHYTW Ha fAeKinbka CEKyHA OFHOYACHO KHOMKM
+i—abo kHorky MODE i 3'sBuTics cumson [).

3MiHa/BigMiHa 3agaHoi nporpamu

Byab-ska 3ajaHa nporpama moxe 6yTu BigMiHeHa
O[HOYACHWM  HATWUCHEHHSIM NPOTArOM  [eKifbKoxX
CEKyHA KHOMOK + i — CumBon “A” 3HUKHe.

Y 6yab-aky 3apaHy nporpamy MOXyTb OyTW BHECEHi
3MiHW. [Insi yboro HeobXiaHO HATUCHYTW Ha Aekinbka
cekyHn kHomky MODE i nmotim i mocnigoBHM
HATUCHEHHSIM BUATM Ha TY, L0 NIANSrae KOPEKTyBaHHIO
yHKUit0.  KopekTyBaHHSI  3AINCHIOETBCS  LUMSIXOM
HaATUCHEHHS KHOMOK + i —.

Crapis BUMKOHaHHSA 3agaHoi mporpamu Moxe 6yTw
nepesipeHa Yy Oyab-AKMA MOMEHT, Ans  LbOro
HeoOXiAHO HaTWUCHYTW Ha [OeKinbka CeKyHA KHOMKY
MODE i noTim, ii NOCRiJOBHAM HATUCHEHHSIM, BUITK
Ha (yHKLilO SIKy X0y Tb Bi3yanisyBaTu.
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ENIEKTPOHHWI NMPOrPAMATOP (F)
BukoHye HacTynHi dhyHKLii:

- FoanHHMK perymnioeTbest KHomkamu 2,3)

(

- Taitmep (perymtoeTbest KHomkoto 1)
- TpvBanicTb NPUroTyBaHHs  (PErymioeTbCs KHOMKOHO 2)
- 3aKiH4eHHS NPUroTYBaHHs  (PErymnioeTbCs KHOMKOH 3)
- PyyHe yHKLioHyBaHHs (perymtoeTbest kKHoMkamu 2,3)
- PerynioBaHHs yacy Hasag  (PerynioeTbest KHOMKOI 4)

- PerynioBaHHs yacy Bnepes (perynioeTbest KHOMKOI 5)

LinchpoBuit  aucnnen 3aexaW Nokadye 4ac, i Takox
MOXe MoKa3yBaTW Yac NPUroTyBaHHS, 3aKiHYeHHS
Ta MNiYWrbHUKA,- ONS  UbOro Chig  HaTUCHYTM Ha
BiANOBiAHY KHOMKy. MpuUMiTKa: NO 3aKiHYeHHi KOXHOI
3anporpamoBaHoi (hYHKLIii (3a BMHATKOM Tanmepa)
nporpamatop Bigknioyae ayxoBky. MepecBiguuTuch
npu HaCTYNHOMY KOPUCTYBaHHI AYXOBKOMW, SKLIO
nporpamaTtop He BWKOPUCTOBYETLCA, Y OyB BiH
BCTaHOBNEHWA Ha py4yHe (PYHKLiOHyBaHHS (OMB.
HUX4YeHaBeAeHi iHCTPYKLii).

HacTtpotoBaHHSA rognHHMKa

(Bim 0,01 po 24,00 = roguHM, XBUNUHK)

Micns  enekTponigknoyeHHs abo  x  BiACYTHOCT
€NEeKTPOXMBIIEHHS Ha Aaucnnei MuraloTb OAHOYAcHO
cumeonm “A” Ta “0,00” abo uac, WO MWHYB nicns
MOBTOPHOMO  BKIIOYEHHS!  €NeKTpoeHeprii.  HaTucHytn
O/IHOYACHO Ha KHOMKM 2 i 3 Ta BUCTaBUTY MOTOYHNI Yac 3
[0noMoroto kHomok 4 abo 5. Micns HacTpotoBaHHS
cMBON “A” 3HMKae, a 3'ABMAETLCA CMMBON (&) py4Horo
(PYHKLOHYBaHHS.

PyuHe ¢hyHKUiOHYBaHHSA

[licns HacTpotoBaHHs Yacy mporpamaTtop aBTOMaTU4HO
BCTAHOBMIOE  pyyHy  yHKUilo. [o-iHWoMYy  pyyHe
(DYHKLOHYBAHHS MOXMNMBE TifbkW NiCAS  3aKiHYeHHS
aBTOMATWUYHOTO MporpamyBaHHs abo nicns  BigMiHW
aBTOMATUKW, NS HOTO HATUCHYTW OHOYACHO Ha KHOMKM
21 3. CumBon “A” 3Hukae, a cuMeon (%) cBiTUThCS.

Taiimep (Big 0,01 go 0,59 = roanHK, XBUNUHK)
HaTucHyT kHomky 1 Ta BCTaHOBWTU Yac MPUrOTYBaHHS
3 J10MoMorot kHomok 4 abo 5. Cumson @ﬁ) CBITUTbLCA.
Micns 3akiHYeHHs1 BUGPAHOrO Yacy NyHae akyCTUYHWIA
curHan, a cumson (&) sracae.

HaniBaBTomMaTyHe (PyHKLiIOHYBaHHA (TpuBanicTb
npurotyBaHHsa Big 0,01 go 23,59 = roanHW, XBUNUHK)
HaTucHyTV Ha KHOMKY 2 Ta BCTAHOBMTY Yac NPUroTyBaHHS
kHonmkamn 4 abo 5. Cumeorm “A” Ta  [@) cBiTATHCS
MOCTIiHO.

Micns 3akiH4eHHs BuBpaHoro Yacy cumson @ sracae,
cumBon “A” Murae i iyHae akyCTUYHUIA CurHan.
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HaniBaBToMaTyHe  ¢hyHKUiOHYBaHHA  (3aKiH4YeHHS
npurotyBaHHs Bia 0,01 4o 23,59 = roguHK, XBUNMHK)
HatucHyt kHomky 3 Ta BCTAHOBMTM 4Yac 3aKiHYEHHs
MPUroTyBaHHs 3 AONOMOrOK0 KHOMKK 5, cumBonm “A” Ta @
CBITATbCA NOCTiHO. [licns 3akiHYeHHst BuOpaHoOro 4acy
cvmeon (@) sracae, a cumeon “A” Murae | nyHae akyCTUYHMIA
curHan.

ABTOMaTMYHe (PyHKLIOHYBaHHS (MOYATOK NPUrOTYBaHHS
3 NepeHeCceHHsAM)

Cnovatky 3anmporpamyBaTy  TpWBarmiCTb  MPUrOTYBaHHs
(cumBon “A” Ta (@) cBiTATLCA), @ MOTIM Yac 3akiHYEHHs!
npuroTysaHHs  (cumeon (@) aracae), Ak onuMcaHo B
nonepesHsoMy nyHkTi. Ciumeon (@) 3HOBY CBITUTBCS, KoMK
MOYNHAETLCA NPUrOTYBaHHS B AyxoBLi. [licns 3akiHyeHHs
yacy npurotysarHsi cumson (@) sracae, cumeon “A” Murae
Ta NyHae akyCTUYHWUA curHan.

AKYCTUYHMI CUrHan

3BYKOBWA CUTHam MOYMHAe nyHaTW Bigpasy X nicns
3aKiHYeHHs nporpamyBaHHs abo tyHKLjii niunnbHUKa vacy, i
TpuBae 61M3bKo 7 XBUMVH. [INs OO BIAKMIOYEHHS! HATUCHYTH
Ha OfHY 3 KHOMOK (PYHKLIii AYXOBKM.

MoyaTok nporpamu Ta KOHTPONb

Mporpama nounHaeTbCs nicns HacTpotoBaHHs. B 6yab-akuit
MOMEHT MOXHa nepesipuTV BUOpaHy mporpamy, Ans 4oro
HaTUCHYTW Ha BIANOBIAHY KHOMKY.

KoperyBanHs \ BiamiHa BuGpaHoi nporpamu

Mpy  MOMUNKOBOMY  MPOrpaMyBaHHi  ABTOMATUYHOTO
(yHKLiOHYBaHHS!, SIKLLIO BUCTaBMEHWIA Yac roAvHHIKa BKIOYae
Yac no4aTKy MpuroTyBaHHS Ta Yac 3aKiHYEeHHS MPUroTyBaHHS.
Momunka Bigpady Gynde BigsHayeHa aKyCTUMHWAM CUTHANOM
Ta MuraHHsam cumBona “A”’.Nomunka HacTpoKBaHHS MOXe
ByT1 BUNpaBNeHa 3MiHIOKYM TpUBaricTb abo Yac 3akiHYeHHs!
npuroTyBanHs. byab-Aka BuCTaBneHa nporpama Moxe Oyt
BiiKOperoBaHa B OyAb-KkWIA MOMEHT: NS LbOro HaTUCHYTU
Ha BiAMOBIAHY KHOMKY MpOrpamyBaHHs, a MOTIM Ha KHOMKM
4 abo 5. BigmiHa nporpamu BiABYBaETbCS LUMSXOM KOPeKLi
BCTAHOBMEHOrO 4acy Ha nosHauky “0,00”. MMpn BigMiHi
TPMBANOCTi  (DYHKLiOHYBaHHS  aBMOMATWYHO  aHYMKETbCS
3aKiHYeHHS  (PYHKLiOHYBaHHA Ta  HaBnaku.  [lyxoska
aBTOMATMYHO BiAKMtOYaeTbCs Ta cuMBOn “A” Murae.
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3ATANIbHA [HOOPMALIA

Hawi 6aratodyHkuioHanbHi  enektpogyxoskm (6 - 8
(YHKLUi) [o3BONSOTL BMOpATW TWM  HarpiBaHHs
HanbINbLL MIOXOAAWMA [O BUMOT MPUrOTYBaHHS.

o6 yHWKHYTW nepeHarpiBaHHS [yXOBKW, Mpunag
OCHalLieHo TepmocTaToM 6e3nekw, Wo cnpaLboBye
y BMMagKy MoroMKM TOMOBHOTO TepMocTaTa.

Y UbOMYy BUMagky EneKTPOXWBIEHHS TUMYacoBO
BiOKMIOYAETLCS: He HamaraTecsi BiApPEeMOHTYBaTH
nonoMKy cami, a BMKNWYTE MaicTpa 3
HaloNMKYOro CepBiCHOTO LIEHTpY.

OKpiM LbOr0, NPUNag OCHALLEHO BEHTUNATOPOM AnNst
OXONOKeHHs! aBo TaHreHLianbHUM BEHTUMATOPOM,
TOMOBHE  MPU3HAYEHHS  SIKOTO — OXOJOZXYBaTH
naHenb  yrpaBmiHHS, Pydku  YNpaBniHHS, pyuky
ABEPLAT AYyXOBKM Ta eneKTPOKOMMOHEHTH.

[yxoBka Mmoxe OyTM oOcHalleHa —hiKCOBaHUMM
HanpaenstouMmm  (puc.1) abo  TeneckomiYHUMM
(puc.2), ie MOXHa BCTAHOBMTW HACTYMHI akcecyapy
(komnnekTauis AyXOBKM 3anexuTb Big Mopeni
- man. 3):

* pewiTka AyxoBku (A)

* nmct abo nigHoc Ans 30upadHs xupy (B)

* chopma (ckoBopoaa) anst Buniyky (C)

[Ong  oTpuMaHHs Halkpalux pesynbTaTiB  Ta
NpaBUMbHOrO  BUKOPUCTAHHS PELLiTKM AyX0BKM (A)
BOTPUMYITECH PEKOMEHAAL|A, WO MicTUTb Tabnuus
npuroTyBaHHs Ha ctop.15.

[yxoska mae ytonneHi pyyku “push-push”.
[ns KOpUCTYBaHHSI AYXOBKOK HATMCHITH Ha PyuKY,
1106 BOHM BUCKOUMIN 3i CBOTO MicLst (auB. puc. 4).

Mig yac BUKOpPUCTaHHS AYXOBKU NepekoHanTecs,
LU0 PYYKU 3HAXOAATLCA 30BHi NaHeni ynpaBniHHA
ANs nonepemKeHHs iX neperpisaHHs.
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I'IPABI/IJ'IA BE3IMEKM:

He sanuwaitte gyxoBky 6e3 pormsgy nig 4ac npuroTyBaHHs ixi. 3anobirHiTb MOXNMWBOCTI irp gitei 3
[JYXOBKOHO.

* BigumnHsioun fBepusTa [yXoBKW, TPOUMANTECh NWLLIE 3 LIEHTPanbHY YacTUHY pyyku. He nignasainte BigkpuTi
[BepusTa HAgMIPHUM HaBaHTAXEHHSIM.

* He xBunioitTecs, SKLLO B NPOLIECi MPUTOTYBaHHS, Ha ABEPLIATAX Ta Ha BHYTPILLHIX CTiHKaX [yXOBKM yTBOPUTHCS
koHpeHcart. Lie He BnnuBaTMe Ha i poboTy.

+ BypnbTe 0bepexHi, BikpuBatoum aBepusTa LyXoBKY, 0B He 0bMiKTICS rapsyoto napoto.

+ Tlig yac poboTy iyxoBKka CUNBbHO HarpiBaeTbesi. He TopkaiiTecs HarpiadiB BcepeanHi AyxoBku. CtaBnsum 1a
BUNMAIOYN MOCY 3 JyXOBKM, KOPUCTYNTECS KYXOHHUMI PYKaBUYKAMN.

+ CraBnsum Ta BMIAMalo4M CTpaBW 3 JyXOBKW, CTEXTe 3a TuMm, LoD Ha ii AHO He mponvBanacs nignvBka
(po3neyeHi onis Ta Xup Nerko 3aiMarTbes).

+ BukopucTosyiiTe nocya, CTilikuin 4o Aii Temnepatyp, BkasaHWX Ha pyyli perynoBaHHs Temneparypu.

¢ Y npoueci NpuroTyBaHHsl, LL06 3anobirHyTy HEMPUEMHUM HAcMifKkaM, HIKOMM He PO3MILLyiiTe anomiHieBy
chonbry abo iHwi maTepiany Ha JHO ab0o Ha PELLITKY AYXOBKY.

+ OBOB’A3K0BO BMKOPWCTOBYITE NOTOK ANs 36MpaHHs Xupy, LU0 BUAINSE M'SCO B MPOLIEC 1100 3anikaHHs,
[OTpUMYtouUCh iHCTPYKLil naparpady «MPAKTAYHI MOPAQW 3 MPUTOTYBAHHA CTPAB».

+ 3aKiH4MBLLW KOPUCTYBATUCS NPUaAOM, NepeBipTe, Wob BCi pyyku ynpasniHHS 6ynu BCTaHOBNEH: Ha NO3uLito

«BUMKHEHO» ab0 «3aKpuTON.

YBATA ! Tlig yac Ta nicns BUKOPUCTaHHS QyXOBKW CKMO ii ABEpUAT Ta HABKOMULLHI KOMMOHEHTU MOXYTb

CUIbHO HarpiBaTucsl, TOMy TpUMaliTe fitel Ha Oe3nevHilt BigcTaHi Big npunaay.

BAXNUBO!!
Mig yac KopUCTYBaHHSA [yXOBKOI Ta (PYHKLIE rpunb ABepuUsTa AyXOBKW MOBUHHI GYTU 3a4MHEHNMMU.

MEPLLE KOPUCTYBAHHA

MepecBigunTUCh, WO pyyka nporpamaTopa (AKWO € B KOMMMEKTaLii) 3HaX0AUTLCA B PYYHOMY
NONOXEeHHi; Ans Toro, Wb BMBITPUBCSA XapaKTEpHWUI 3amax i3onALiHNX MaTepianiB 3i CKNOBaTH, PO3IrpiTH
npu MakcyumarnbHii TemnepaTypi AyX0BKY, MOPOXHIO Ta 3akpuTy, 6nmnabko 1-i rogunu. Mig vac wiei onepalii He
3HaXoAMTUCh B NPUMILLEHHI, @ MPOBITPUTY 110r0. [1icns 3aKiHYeHHs NporpiBaHHs, anapaT NOBUHEH OXOMOHYTH;
nicNs LbOr0 MOMMTK BHYTPILLHIO YacTWHY PO3YMHOM TEMnoi BOAM 3 AenikaTHAM NOpOLKOM. Takox nepeq
BMKOPMCTOBYBaHHSM NOMUTM BCi akcecyapy (peLwiTka, f1CT, CKOBOPOAA, POXKEH).

Mepen MUTTAAM JyXOBKM, BiAKIIOYATM anapaT 3 Mepexi eNieKTPOXUBIEHHS.

461306975 (RS-000)
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UA~ 3 IHCTPYKUi ANA KOPUCTYBAYA

461306975 (RS-000)

OBATATO®YHKLIOHAJIBHA [YXOBKA

PO3MOPOXYBAHHA HABKOMULLUHIM NOBITPAM

MoBepHyTH pyuky cenektopa (B) B MONOXEHHS Ta NOKNacT B AyXOBKY NPOAYKTU 4519 PO3MOPOXYBaAHHS.
Yac, HeobXigHWA Ans po3MOPOXKYBaHHs, 3anexuTb Bif KINMbKOCTI Ta Bugy NpoaykTi. [Mpy win dyHKuiT,
BKITIOYAETLCS TiMbKW BEHTUNATOP, SKUA NPUMYLLYE LIMPKYOBATM NOBITPS HABKOMO NPOAYKTIB Ta AY)XE MOBINbHO
po3mopoxyBaTy ix. Lis chyHKLiS, 30Kpema, BUKOPUCTOBYETLCA ANst (OPYKTIB Ta NacoLLiB.

D TPAOUUIMHE NPUrOTYBAHHSA

MoBepHyTN pyuky cenektopa (B) B monoxeHHs O Ta BCTAHOBWTM 3a [OMOMOrOK pydku Tepmoctata (A)
GaxaHy Temnepatypy. AKWO Aie (yHKUiS nonepegHbOro HarpiBaHHs, 3adekaiTe, MOKW XOBTA Mammouka-
iHOMKaTOP 3racHe, i TOAI NOKMAAITL NPOAYKTU. MMpu Uil YHKLiT BKIOYAETHCS BEPXHIA Ta HWXKHIA HarpiBasnbHi
eneMeHTH, SKi po3noginsaioTb TENMO 3BEPXy Ta 3HU3Y Ha CTpaBu. Lo dyHKLi0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATM ANS
npuUroTyBaHHs Byab-skux cTpas (M“sco, puba, xnib, niuua, Ticteuka ...).

TPAOULINHE NPUrOTYBAHHSA MPUMYCOBE

lMoBepHyTH pyyKy cenektopa (B) B nonoxeHHs Ta BCTAHOBWTY 3a OMOMOrOH pyyku Tepmoctara (A)
HaxaHy Temnepatypy. AKLO Aie PYHKLUiS nonepeaHbOro HarpiBaHHs, 3a4ekaiiTe, MoKM XOBTa NaMnoyka-
iHaMKaTop TepmocTaTa 3racHe, i TOAi NoKnagiTb NpoayKTW. Tpu Ui YHKLT BKNIOYAKOTECA BEPXHIN Ta HUXHIN
HarpiBanbHi enemeHTI, a BUpoBNeHe Tenno po3noAiNsAETbCH BEHTUNSTOPOM Ha cTpasu. Lito dyHKLito MoxHa
BMKOPWCTOBYBATW, 30KpeMa, NS LWBWUAKOTO Ta OAHOYACHOTO MPUTOTYBaHHS eKinbkox cTpas (Man. 5).

PO3MOPOXYBAHHA TA PO3ITPIBAHHA FAPAYUM NOBITPAM (tinbku ayxoBku Ha 8 chyHKuii)
MoBepHyTH pyyKy cenekTopa (B) B nosuyjto Ta BCTaHOBWTM 3a 1ONOMOTOI0 PyyKkyu TepmocTata (A) baxaHy
TeMneparTypy; NoknacT NPOAyKTY B LyxoBky.Mpu BubOpI Liei (hyHKLii BMUKAETLCA HUKHIN HarpiBay, a Tenno,
WO HUM BWAINSETLCS, PO3MOAINIOETLC MO kamepi BeHTUNsTopoM. Ll cpyHkuis Haibinbw nigxoguts ans
PO3MOPOXYBaHHS Ta PO3irpiBaHHS rOTOBMX CTPaB.
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3. IHCTPYKUIl BnA KOPUCTYBAYA UA

(Q) MPUrOTYBAHHA 3 NPUMYCOBOIO KOHBEKLIEIO TA 3AAHIM HAIPIBANIbHUM ENNEMEHTOM
(Tinbkn gyxoBku Ha 8 dyHKuiN)

MMoBepHyTH pyuKy cenektopa (B) B nosuLiio Ta BCTAHOBWTM 3a AOMOMOTOK pyyku TepmocTarta (A) baxaHy
Temneparypy; NoknacT! NpoAyKTM B AYXOBKY. AKLIO Aie yHKUiS nonepesHbOro HarpiBaHHs, 3adekante Mok
KOBTa NaMnoyka-iHaMKkaTop TepmocTaTa 3racHe, i TOAi NoKnagiTe MPOAYKTY.

[pw it hYHKLLT BKNKOYAETBCS 3aAHil HarpiBanbHUiA €NEMEHT, | Tenmno NoAaeTbCsA BEHTUNATOPOM. TakiuM YMHOM,
TENo LWBWAKO Ta PIBHOMIPHO PO3NOAINAETLCH Y BHYTPILLHIN HYaCTUHI lyXOBKW, LLO [JO3BOMNSE OAHOYACHO roTyBaTH
pi3Hi CTpaBy, PO3MiLLieHi Ha Aekinbkax nucTax (Man. 5). Lis yHKLis, 30Kpema, BUKOPUCTOBYETLCS A4S BUAMIHKNA.

MPUrOTYBAHHA 3A AOMOMOI Ol MrPUNA

MoBepHyT® pyyky cenektopa (B) B monoXeHHs Ta BCTAHOBWTM 33 [OMOMOTOK  PYYKM
TepmocTata (A) OaxaHy Temnepatypy. [pu Uil PyHKUii BKMIOYAETBCS  BEPXHil  LieHTpamnbHUiA
HarpiBanbHWA  enemeHT, sk GeanocepefHbO  po3nofinsge  Tenno  Ha  cTpaBu  (Man.  6).
OkpiM (OyHKLi rpunb, MOXHa BMKOPWUCTOBYBATW L0 Mporpamy Ans Nerkoro nigpym’sHEHHS BXe roToBMX
CTpaB Ta XNibHUX TOCTIB.

3aBxKaM BMKOPUCTOBYWTE NUCT ANS 30MpaHHA COKy, ik HaeeneHo y po3aini «MPAKTWYHI MOPALN
ONA NPUrOTYBAHHAY.

MPUrOTYBAHHA 3 NMPUMYCOBOK KOHBEKLIEIO TA TPUIEM

MoBepHyTH pyuky cenektopa (B) B MONoxeHHs Ta BCTAHOBWTM 3a [OMOMOrOK py4ku TepmocTata (A)
GaxaHy Temnepatypy. Mpu Uil hyHKLUT BKMIOYAETLCS BEPXHIi LIEHTpanbHUiA HarpiBanbHWi enemMeHTH i Tenno
PO3MOAINAETLCS BEHTUNATOPOM.

Lls cyHKuis, B OCHOBHOMY, BWKOPUCTOBYETBCH ANS MOM’SIKLIEHHS NPAMOrO BUMPOMIHIOBAHHS BEPXHLOIO
HarpiBasnbHOro enemeHTa, BMKOPUCTOBYKOUM HIDKHI TeMnepaTypy MpWUroTyBaHHs, WO AO3BOMSE OTPUMATM
piBHOMIPHE Ta XpyCTKe NiAPYM“AHeHHs. |aearnbHa nporpama Ans M“aca NTuLi Ta neyeHi.

3aBKaM BMKOPUCTOBYWTE NUCT ANA 30MpaHHA COKy, ik HaeegeHo y po3aini «MPAKTWYHI MOPAON
ANA NPUTOTYBAHHSAN.

461306975 (RS-000)
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UA~ 3 IHCTPYKUi ANA KOPUCTYBAYA

MPAKTUYHI NOPAOW ONA NPUrOTYBAHHA  Mepuwi ctpasu:
TicTeuka Ta xni6:

461306975 (RS-000)

lMepen npuroTyBaHHsM TicTe4ok abo xniba, nporpitn
[DYXOBKY MPUHANMHI 15 XBUNMH.

Mig 4ac nmpuroTyBaHHs [yXOBKA MOBWHHA OyTu
3aKpUTOID, TOMY LLO 30BHILLHE XONOAHE MOBITPS
MOXe 3aBaanTy MigHIMaHHIO TicTa.

Micns 3aKiHYeHHs NPUrOTYBaHHS 3aNULLMTI BUMIYKY
Y BUKITHOYEHIN ayxoBui Ha 10 XBUMKH.

He BukopuctoByBat  nmct  abo  nigHoc
emarnboBaHuiA, WO € B KOMMNEKTI, 4715 BANIYKA.

#Ak BCTaHoBMTM, 4K BuMiyka Bxe rotoea? 3a
5 XBWNWMH [0 3aKiHYEHHS Yacy NpPUroTYBaHHS,
MpOKONOTH AEPEB SHOK 3yOOUMNCTKOK CaMy BUCOKY
YacTuHY BUMIYKK. AKWIO BUIHATA 3yboumncTka Oyae
YMCTO0,TO BMMiYKA FrOTOBA.

fAxwo Buniyka “npucigae’. HactynHoro pasy
BMKOPUCTOBYITE MeHLLe piguHM abo  MOHM3NTK
Temnepartypy Ha 10 °C.

fAkwo Buniyka 3aHagTo  cyxa.  [lpokonoTu
3y6ouncTkoro (abo CipHMKOM) ManeHbki OTBOpU
Ta HanuTU 3BEPXy TPILIEYKN (PPYKTOBOrO COKY
abo ankoronbHOro Hamot. HacTtynHoro pasy
nipeuwmtn Temnepatypy Ha 10° C Ta ckopotuty
yac NpUroTyBaHHs.

FAkwio BuniYka 3aHaaTo TeMHa 3Bepxy. HacTynHoro
pasy po3MmiCTUTH ii HUXYeE, 3VEHLLUTM TemnepaTypy
Ta 30iNbLUNTY Yac NPUroTYBaHHS.

Akwo Buniyka nigropae 3Bepxy. 3HATU migropiny
YyacTWHY Ta nocunatu ii Lykpom, abo Hamasatu
CMETaHOW, MapMmenagoM, BepLiKamMi KPeMOM
TOLLO. ..

FKwo BUNivKka 3aHaATo TEMHa 3HW3y. HacTynHoro pasy
PO3MICTUTK il BULLIE Ta 3MEHLLNTY TEMNEPATYPY.
Akwo xnib um TicTeuka 330BHI BUMeyeHi fobpe, a
BCepefeHi - Hi. HacTynHoro pasy BUKOpUCTOBYBATH
MEHLIE piauHX, 3MEHLWMTU Temnepartypy Ta
3BiNbLMTI Yac NPUroTYBaHHS.

Akwo Buniyka He 3HiMaeTbes 3 dhopmu. Bipginuty
BUMiIYKY 3@ [OMOMOrOKW HOXa Bif Kpailo hopmu,
HaKpUTW Ti BOMOrMM KyXOHHWUM DYLUHWKOM Ta
nepesepHyT chopmy. HacTynHoro pasy Aobpe
3MacTuT hopMy i TakoX HacunaTu B Hei TpiLLKu
Myku abo noTepTUX CyxapiB.

AKwo neunBo He BiAINAeTbCS Big hopMn. 3HOBY
nocTaBuT HopMy B AyXOBKY Ha 5-10 XBUMMH ,
a NoTiM BIA4INWT NEYMBO Mepes TWUM, SK BOHO
0XOIoHe. HacTynHoro pasy BMKOPWUCTOBYTE NINCT
[INS BUNIYK.
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+ fKkwo vac npuroTyBaHHs cTpaB nepesuilye 40
XBUMUH, BUKMIYMTM JyxoBky 3a 10 xBUnmWH 1o
3aKiHYEHHS MPUrOTYBaHHS [N BUKOPWUCTaHHS
3anMLLIKOBOrO Tenna (EKOHOMISt eHeprii).

+ T[leyeHs Gyae Oinblu COKOBUTOM, SIKLLO FOTYETHCS
B 3aKpUTOMY nocygi, Ta binbLu CyX0t i XPyCTKOLO,
SKLLO Y BiAKPUTOMY.

+ bine m’aco, nmus Ta puba notpebywTb, B
OCHOBHOMY, cepegHix Temnepartyp (no 200°C).

+ [Ins npuroTyBaHHS YePBOHOrO M “dca “ 3 KpoB™io ”
noTpi6Hi Bucoki Temnepatypu (noHag 200 °C) Ta
maro yacy.

+ [Ing OTpUMaHHS CMaYHOI NEYEHI, HAYMHUTI M “ACO
cnevisgmu.

+ fKwo neveHs xopcTtka. HactynHoro pasy poam”
AKLIMTU M” FCO.

¢ FAKwWo neyeHs 3aHaAToO TeMHa 3BepXy abo 3Hu3y.
HactynHoro pa3y poamictuT ii Hkdye abo BuLLe,
3MEHWNTM Temnepatypy Ta 30inblnty Yac
MPUrOTYBaHHS.

* FAKW0 neyeHs He NpocMaxeHa NoBHicTio? Po3pisati
il Ha LWIMaTKW, NOKNACTM Ha CKOBOPOAY 3 BMaCHUM
COKOM Ta AOCMaXuTy.

Ipunb:

+ 3macTuTi Ta apomatuayBaTv MpoayKT nepen ix
NPUrOTYBaHHAM Ha rpui.

+ 3aBXan BUKOPUCTOBYBATW eManboBaHWii nuCT Ans
30MpaHHsl COKY, WO BUAINAETCS NPW MPUTOTYBaHHI
MSCHWX CTpaB. BCTaHoBMTW nMCT Mig peLiTkol
y cxipyi (puc. 6) abo Ha 4epiHb [AYXOBKM.
Hanutn Tpileykn Bogym B NMCT, sika 3anobirae
3aiiMaHHI0 XMpIB Ta MOSBI HEMPUEMHWX 3anaxis
Ta oumy. Mpn HagmipHOMY BWNapoBYBaHHI Mg
yac MPUroTyBaHHA MOXHA Lue [OMUTU BOAM.

+ [lepeBepHyTn cTpaBW, sk npoiige 1/2 uyacy
MpUroTyBaHHS.

AniomiHili - Le maTepian, o Nerko pyMHyeTLCA
npu nNPAMOMY KOHTaKTi 3  OpraHiYHMMK
KMCNOTaMu, fiKi BXOAATb A0 CKnagy NpoAykTis
abo popalTbCsi Npu  MPUroTyBaHHI (oLeT,
NUMOH, Towwo). Yepe3 Le pagumo He roTyBaTy
cTpaBn Oe3nocepedHbO0 Ha  antoMiHiEBUX
Y4 emanboBaHMX  aKcecyapax, a 3aBXau

BUKOPUCTOBYBATW nigxoaswly ¢onbry.




3. IHCTPYKUIl OnA KOPUCTYBAYA ~  UA

TABNULA NMPUTOTYBAHHA CTPAB Y OYXOBLI

Mo3uuis [lyxoBka 3 NpUpPOAHOH [lyxoBka 3 NpuUMyCOBOI

Bara | Crosopona pewitkn B_AyxoBui KOHBEKLj€l0 KOHBEKLj€0

Crpasu (kr) | un chopma Temnepatypa Hac Temnepatypa Hac
5 cxipui 6 cxigui B EcTyp NpUroTyBaHHA B ECTYP NPUroTyBaHHA
(xB.) (xB.)

M”sco
TensiTvHa neveHs 1 1 2 2a6o 3 200-220 100-90 200-220 100-90
CBUHMHA neyeHst 1 1 2 2abo3 200-220 120-100 200-220 120-100
Poct6ich 1,15 1 1a60 2 12602 220 60 = =
BapaHuHa_neyexs 2 1 1ab0 2 1a60 2 230 165 = =
[omawHs nTuus
Kypn nevexs 1 1 2 2abo3 200-220 100-90 = =
MoK neyeHs 6 1 2 2a6o 3 220 150 = =
Kauka neyeHs 1,5 1 2 2 a6o 3 = = 200-220 150-120
Puba
Puba neveHs 1 1 2 2a6o3 200 30-35 = =
PuBa TywkosaHa 06 1 1a6o 2 1a6o 2 220 30 = =

1,15 1 1a6o 2 1602 220 45 = =
Miyua 1 1 2 3 225-Max 25-30 200-220 2535

1x2 2 1i3 1i4 = = 220 20
Xni6 1 1 2 2a6o 3 200-220 27-20 = =
KoHp. BMpoGu
MeunBo 1 2 3 180 20-25 190 15
Meunso 2 193 1i4 = = 170-190 18-15
KokocoBe neuunso 2 1i3 1i4 = = 170-190 25-20
JIMMOHHe neunso 2 1i3 1i4 = = 170-190 27-23
Keken 2 193 1i4 180 30-35 160-170 30-25
TOPTH
TopT «[Mapagiso» 08 1 2 3 190 52 190 45
A6nyHesuit nupir = 1 2 3 190 60 = =
KpocTata 3 BapeHHsM = 1 2 3 = = 190 45
Kpocrara 3 BapeHHsm = 2 1i3 1i4 = = 175-190 50-40
Crpynenb = 2abo3 1 1 180-190 60-50 = =
OBOYEBMI NUPIT = 2abo 3 1 1 = = 200-210 55-45

[laHi, HaBeaeHi B TabnuLi (TemnepaTypy Ta Yac NPUroTyYBaHHS) € iHAMKATUBHUMM, SiKi HA OCHOBI Pi3HWX KyMiHApHUX 3BUYaEB
MOXYTb 3MIHIOBATUC.

TABJIALUA MPUFOTYBAHHA 3 OOMOMOrOK rePuna

Mo3uuis pewitkn B [lyxoBka 3 NpUPOAHOID [lyxoBka 3 NpuUMycoBoI0
Ayxosui KOHBEKUi€0 KOHBEKUi€0
Bara Yac npurotyBaHHs Yac npurotyBaHHs
Crpasu O |5 cxigui | 6 cxigyi [TeMnepaTyPa s Temneparypa {ep
B °C 1-a 2-a B °C 1-a 2-a
CTOpOHa | CTOpoHa CTOPOHa | CTOpOHa
M”aco
Bin6usHa 0,50 4 abo 5 5abo 6 225-Max 12-15 12-15 200 15 10
Bichrexc 0,15 4abo5 5abo 6 200-225 5 5 = = =
Mraua (1\2) 1 3abo4 4 abo 5 225 20 20 = = =
Pu6a
®dopernb 0,42 4 5 = = = 200 10 10
JlaBpak 0,40 4 abo 5 5abo 6 = = = 200 10-12 10-12
Kambana 0,20 4 abo 5 5abo 6 = = = 200 8-9 8-9

[pu npuroTyBaHHi M’sica 3 [OMNOMOrol0 rpuns HaBedeHi AaHi Garato B YoMy 3anexatb Bid TOBLWHM M’sca Ta
NepCcoHanbHOTo CMaky.

461306975 (RS-000)
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UA 3. IHCTPYKUIi ANA KOPUCTYBAYA

461306975 (RS-000)

YUCTKA TA pornag

o Mepw Hix BUKOHYBaTU OGyAb-siki poboTu 3
TEXHIYHOro O0OCMYroBYBaHHA YW YMILEHHS,
BUMKHITb NPUCTPIN 3 eNeKTPOMEpeXxi.

* He BukopucToByliTe napoouuilyBay Ans
YULLEHHS LIbOTO NPUCTPOIO.

* He muiiTe YacTMHM NPUCTPOIO, AKLLO BOHM Lue

rapsui.

e Hikonu He BuKOpUCTOBYWTe abpasuBHI
MOPOLLKK, WKpebku abo KOPO3iliHi
po3nunioBavi.

* Hi Ha sikui yac He 3anuwainTte OuET, KaBy,
MOJIOKO, CONIOHY Bogy abo Cik NMMOHY uu
nomigopiB Ha NOBEpPXHi.

ONOPAMXEHHA
OYXOBKK
Mpoknaaka nepenHbOi YaCTUHM JyXoBKM 3abesneyye
ePMETUYHICTb POBOTM i, TakMM YMHOM, rapaHTye
npaBunbHe (yHKLOHYBaHHS AyXoBKU. Ons ii uucTku
pagnmo:

* He BUKOPUCTOBYBaTM abpasueHi 3acobu;
* MEPIOANYHO  MEepeBipsATU  TEeXHiYHUI

OMOPSHKEHHS.

NEPEAHLOI  YACTUHU

CTaH

fAkwio onopamkeHHs (NPoKNaaKa) cTae XopCTKO
abo x BuAWNO 3 nagy, 3BepTanTecb A0
Hanbnux4oro cepsic-LeHTpy. He kopuctyitecb
[YXOBKOH 3 MOLWIKOAXKEHUM ONOPSAKEHHSM.

30BHILLHA YACTUHA

YCi  YaCTMHW  30BHIlLHBOI  MOBEPXHi  AYXOBKM
(Hepxagitoya cTanb, GOKOBI MaHeni, ABEPHE CKo)
MOTPIGHO YacTO OuMLIATM M'SKUM MUIOYMM 3acobom,
PO3BEEHUM HEBENMKOIO KiMbKiCTO BOAM, a MOTIM
BUTMPATI HACYXO M’'SIKOIO TKAHUHOH.

He BukopuctoByiiTe rpybi uu abpasusHi Matepianm
abo rocTpi meTanesi LKPeOKM ANS YMLLEHHS ABEPHOTO
cKna JYXOBKM, OCKIfbKW BOHW MOXYTb HAHECTU
MOAPSINUHA | NPU3BECTM A0 TOTO, LLO CKIO PO3i6'eThCs.
He BuKopucTOBYIiTE apomatuyHi uu anidatnyHi
PO3YMHHUKN AMNS YCYHEHHSI MASIM Y1 €TUKETKOBUX
kneiB 3 nogapboBaHMX MOBEPXOHb YK MOBEPXOHb 3
Hepxasitoyoi cTani.

BHYTPILHI YACTUHW IYXOBKHU
PekomeHayeTbCA MUTU OyXOBKY Ricns KOXHOro
BMKOPUCTaHHA AN BUAANEHHS 3amuILKiB XapuiB,
Xupy abo LiyKpy, IKi NP1 HaCTYNHOMY BUKOPUCTaHHI
[yXOBKW 3ropaloTb i YTBOPIOKTbL HallapyBaHHA
abo He3MMBHi NNAAMM Ta HENPUEMHMA 3anax.
[yxoBKy cnig BUMWTM [0 ii OXOMOHEHHS MUNBHOK
BOAOK, MiCMA YOro peTenibHo MpOMMTK il YUCTOLD
BOZJOH0 | BUTEPTY CTiHKM raHuipkoto. [am’aTaiiTe Takox
MWTV BUKOPUCTaHE Npunagzas.

He obnpuckyBatm abo He MUTU HarpiBanbHi
€NeKTPOENeMeHT Ta TepMocTaT KUCMOTHUMM
3acobamy (mpouuTaiTe YyBaXHO ETMKETKY
3acoby, skum Bu kopuctyetech). BupoOGHumk
He BigNoOBidAaE 3a MOXNMUBI MOLIKOMKEHHS,
CMPUYMHEHI HENPABUITLHOIO YUCTKOHO.

BHYTPILUHE CKNO OBEPLAT OYXOBKWU

MepeBarowd  HawWx OYXOBOK €  MOXIMBICTb
nerkoro  ileMoHTaxy , 6e3 gonomoru  cnewjanicris,
BHYTPILUHBOTO  CKNa  [ABEpUsAT Ans  nepdekTHoi
uncTku. [loctaTHbO BIAYMHMTY [OBepLsATa AYXOBKM Ta
Aictat cynopT, 4o skoro dhikcyeTbes CKro (puc. 7).

YBATA!! MNig yac 3HATTA ckna 3 ropu3oHTanbHUX
[BEPLIAT, BOHU MOXYTb Pi3KO 3aYMHUTHUCS.
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BOKOBI PELUITKA OYXOBKWU (puc. 8)

[Ons Toro, wob kpawe nomuT GOKOBI peLLiTKM

DYXOBKM, iX MOXHa [iCTaTy, BUKOHABLUW HACTyMHe:

+ HaTucHyTV nanbLem Ha OCTaHHI0 HampsiMHY, LWob
3BINBHATU PELLiTKY 3 KPIMMeHHs.

¢ [lpunigHaT goropu Ta Aictatu peLitk.

[ns ycTaHOBKM pELiTOK Ha MicLue BWKOHATW Ui

onepaLii y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

3AMIHA NNAMMOYKM OYXOBKK (man. 9)

YBara!l! Tlepw Hix 3amiHoBaTM namny,
BMEBHITbCA, WO NPUCTPIN BUKMHOYEHUH, W06
YHUKHYTU PU3UKY YPaXKeHHS! eNIeKTPUYHNM TOKOM.

Akwo HeoOxigHO 3amiHuT  ogHy abo  obuagi

NamnoyKk/ [yXOBKW , BOHW MOBWHHI MaTy HacTymHi

xapakrepucTuku: 15BT — 230B — 50y - E14 , i 6yt

XapocTiiikumn o Bucokux Temnepatyp (300*C).

[nsg 3amiH namnoyku crif, BUKOHATW HacTyrHe:

+ [licraTn GOKOBI peLLiTkN [OyXOBKW, SK OMUCAHO Y
nonepeaHLOMY MyHKTI.

+ 3Hatn 3axucHe cko (V) natpoHa 3 AOMOMOrOH
BukpyTKM (C).

¢ 3amiHW namnouKy Ta BCTAHOBWUTW BCi KOMMOHEHTH
y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

[esiki Henonagku poboTu AyXOBKW 3anexatb Big MpOCTWX onepauii no gornsigy abo X Npo HWUX MpOCTO
3abyBatoTh, i BOHU MOXyTb ByTh nerko BupilleHi 6e3 gonomoru cnewjanicra.

Mpobnema BupiweHHs

[yxoBka He npaLlioe + [lepecBigunTUCb, LU0 PYYKW YNpaBniHHSA 3HAXOAATHCSH B MOMOXEHHi
QNS MpUrOTYBaHHS | LU0 BIpoOrigHMiA Tamep abo nporpamaTop
3HaxoAsATbCS B PYYHOMY MOMOXeEHHI. [oBTOpUTY OnepaLii npuBeaeHi
B iHCTpYKLUii Ans kopucTyBava.

+ [lepeBipnTy cTaH 3anobixHukiB Geanekn enekTpoobnaaHaHHs. AKLO
Mae MicLie NOSIoMKa, 3BepTanTech A0 KBanihikoBaHOro enekTpuka.
[Tpn KOpUCTyBaHHI He 3acBiYyeTbCS [+ BcTaHOBUTM pyyky TepMocTata B NOMOXEHHS Oinbl  BULOI

3HOBY iHAMKATOp TEpMOCTaTa TEMnepaTypu

+ BcTaHOBWTM CENEKTOP B MOMOXKEHHS iHLIOT PYHKLT

He CBITUTLCS BHYTPILLHS Namnoyka | * BcTaHoBWUTY CENEKTOP B NOSIOXEHHS HLOT dhyHKUji

[DYXOBKM * [epecBigunTiCh, L0 NaMMoyka AyXOoBKM A0Bpe BKpyyeHa

* 3amiHnTV NaMnoyky, sika BuiALLINa 3 nafy, Ha HoBy (cTop. 17)
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UA- S5.TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMW

MIHIMANBHI PO3MIPU OTBOPY ANA BBEYAYBAHHA (man. 10)

BMCOTA LLIMPUHA FMUBNHA OB”EM
MM MM MM am3
570 560 550 51
ENIEKTPOKOMIOHEHTIB
Hassa HomiHanbHi paHi
HWKHIM HarpiBanbHWA eneMeHT LyXOBKM 170 + 800 W
BepxHii HarpiBanbHWA enemeHT AyXOBKW+rpunb 800+1800 W
3afHin HarpiBanbHU enemMeHT AyXOBKM 2000 W
HarpiBanbHuin enemeHT rpuns 1800 W
Jlamnoyka myxoBku 15W-E 14 -T 300
TaHreHvujianbHWit BEHTURATOP 18.22 W
MoToBeHTUNATOP 25.29W
LLUHYp *mBReHHs HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?

597
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~ G6.IHCTPYKUI 3 YCTAHOBMIEHHA ~  UA

TEXHIYHA IHOOPMAL|ISA

IHCTpyKUii 3 yCTaHOBMEHHA Ta  TEXHIYHOro
fJornspy HasefeHi B LboMy naparpachi NOBWUHHI
BUKOHYBaTUCb ~ BUKIIOYHO  KBanicikoBaHm
nepcoHanom. BupoGHuK He BiANoBigae 3a MOXNMBI
30MTKM Ta MOWKOMKEHHS, 3anofisHi peyam abo
NepcoHam  HenpaBW/IbHUM  YCTaHOBJEHHAM
anapara.

Micns 3HATTS 30BHILLHBOT YNaKOBKY Ta BHYTPILUHBOI
YNakoBKM  Pi3HMX ~ YaCTMH Ta  aKcecyapis,
nepecsiguuTUCL B LiMiCHOCTI AyxoBkW. B pasi
CYMHIBIB, HE KOPUCTYITECH anapaToM Ta 3BEpPHITbCA
Ao Bawworo npofasList abo cepsic LIEHTpY.

[lesiki KOMMOHEHTM [YXOBKM MatoTb MnacTuyHe
nokputts.  Mepes  BWKOPUCTAHHAM  [yXOBKM
000B"A3k0BO 3HIMITb Lie 3axucHe nokputTsa. Lle
MOXHa 3pobuTy 3a [ONOMOroto ne3a abo LWNUMbKY.
He nepecrtaBnaTv anmapaT 3a [OMOMOrOH PyyKM
ABEpLAT.

He posBonsiiTe AiTAM rpatucb 3 KOMMOHEHTaMK
YNaKoOBKN (KapTOH, MilleyKu, MOMiCTUPON, LBAXU
TOLLO), TaK fIK BOHA € MOTEHLINHUM [DKEPesiom
HebGe3neku. CToCcoBHO HaBKONUWHLOTO
cepenoBuLLa, BCi MaTepiany ynakoBKy € €KONOriYHO
YACTUMM Ta MOXYTb GYTU MOBTOPHO MepepobreHi
(yvacTmHM 3 pepeBa He OOpOGNEHi XiMiYHUMM
peyvoBuHamu; kapToH Ha 80-100% BupoGneHo 3
BTOPMHHOI  CUPOBMHU; KymbKM MOMIE€TUNEHOBI ,
CTpiukM 3 noninponineHy Ta iHWa ynakoBKka 3
nonicTupony He MiCTATb XJOp-(hTOpP-BYrNELH0).
Mpu noBTOpHIN nepepobUi Ta BUKOPUCTaHHI
MOXHa 3eKOHOMMUTU 3HauHy KiNbKiCTb CUPOBWHU
Ta 30epertn HaBKONMILHE cepepoBuLe !

YBATA!

CTiHKM, AIKi NpUMMKalOTb ab0 OTOYYHTh YXOBKY,
NOBWHHI BUTPUMYBATH HAABUCOKY TEMNEpaTypy
=T70K.

Knetoui pe4oBuHM, 5iKi 3”€AHYOTL NaMiHOBaHUI
NNacTMK 3 OCHOBOK  MeOniB, NOBWHHI
BUTPUMYBaATU Temnepatypy He Huxye 150° C
NS TOro, Wob He 6yno po3knetBaHHs.

19

BEYOYBAHHA TA 3AKPINNEHHA OYXOBKU
[lyxoBKy MOXHa BMOHTYBaTM Yy BUCOKI abo HMW3bki
Me6ri, BUKOPUCTOBYHOUM [i1S1 LIbOTO OLHAKOBMIA OTBIp
(man. 10).

[insa 3abe3neyeHHs BiANOBIAHOrO NPOBITPOBAHHSA
YCYHYTW 3afHI0 CTiHKy HMU3bKMX MebniB abo
3po6uTy oTBip (A), K nokasaHo Ha man. 10

BcraHoBuTM ayxoBky B OTBip MebniB Ta 3akpinuty ii
BignoBigHUMu reuHTamu (V) (man. 11).

[lyxoBka noBuHHa OyTW BCTaHOBMNEHa Ha PiBHY
mMeOneBy NOBEpPXHH, fika BUTPUMYE Bary camoi
[lyXOBKM, TOMY LU0 3aKpinmntoBaHHSA 3a [OMNOMOIoH
rBUHTIB HEobXiaHO TiNbku ANns Toro, Wob BOHa He
BUILLNA HAa30BHI 3 MeoniB.

461306975 (RS-000)



UA. 6.IHCTPYKUIi 3 YCTAHOBNEHHA

ENEKTPUYHE NIAKNIOYEHHA

461306975 (RS-000)

TEXHIYHWA pornaa

EnekTpuuHe MiAKNIOYEHHA AYXOBKW MOBUHHO
OyTM BMKOHaHO 3rigHO 3 HopMaTWBaMM Ta
OilYMMKM  3aKOHOAABYMMM aKTaMW CTOCOBHO
TeXHiku 6e3neku.

Mepen

€NeKTPUYHUM niAKﬂIO‘IEHHﬂM

nepecBifYUTUCD, WO:

MakcuMarbHe HaBaHTaXeHHs enekTpoobnagHaHHs
Ta PO3ETOK XMBJIEHHS  BIAMOBILAOTb TEXHIYHUM
JaHum  BupoBy, SKi MICTWTb  po3nisHaBanbHa
eTWKeTKa JyXOBKM, PO3MILLEHa Ha 3afHil CTiHLi Ta
B iHCTPYKL|ii N0 ekcnnyatallji.

EnextpoobnagHanHs abo posetka noBuHHI ByTu
obnagHaHi egeKTMBHUM 3a3eMIEHHSM 3rigHO 3
Ail0YYMM HOpMaMK.

3a He[oTPUMaHHS LMX NONOXeHb BUPOBHUK Hiskoi
BiAnoBiganbHOCTi He Hece.

MigknioyeHHA fo enekTpomepexi 3a JONOMOroH
po3eTku.

MigknioyeHHs

LLHYp X1BMEHHS MOBUHEH BIANOBIAATA TEXHIYHUM
XapakTepucTikam  po3ni3HaBamnbHOi  eTUKETKM
ayxoBku. [MigKkmioumT NPOBOAKM, [OTPUMYKOHYMCH
HaCTyMHWX npasui. 3asemmtoBanbHUA NpPOBIf
MOBMHEH OyTV [OBIUMM 3a iHLWi:

byksa L (dasa) = kopuuHeBWit NpoBig
Byksa N (Hynb)  =ronybuii nposig
CumBon  © (3emns) = 3eneHO-XOBTWI NPOBig

LLUHyp *uBNEHHS NOBUHEH BYTW PO3MILLIEHMI TakUM
YMHoM, Wob He nignagae nig A0 HaaBUCOKOI
Temnepatypu = 75 K.

He BMKOpMCTOBYBATM NOAOBXYBAY Ta agantepw,
SKi MOXYTb CMIPUMMHUTIA MEPETPIB Ta NOXEXY.
Mpunag noBuHeH OyTW YCTaHOBREHUM TakuM
YnHOM, Wob 3aBxaM MatM JOCTYn [0 BUIKM
LUIHypa XU1BMEHHS.

6e3nocepegHbLO oo

eneKTpoMepexi.

BcTaHOBMTM MiX Npunagom Ta enekTpoMEpexoto
HenonsipHUiA  MepeMukaY,  po3paxoBaHuii  Ha
BiAMOBIAHE HABaHTAXEHHS Npunagy, 3 MiHiManbH1M
OTBOPOM MiX KOHTakTamu 3 mm. [lam“arairte,
WO 3a3eMoBanbHUA  MpOBIA HE  MOBMHEH
nepeMuKaTUCh NepeMukadem.

Mepes npoBeaeHHAM Gyab-Akoi onepauii no
3aMiHi HacTiIMHO PEKOMEHAYEMO BiOKNHOYMTU
npunag 3 Mepexi enekTPOXUBNEHHS.

3AMIHA ENEKTPOKOMMOHEHTIB

[ns 3amiHW NamMnoYky JyXOBKW [MB. IHCTPYKLji Ha
cTop. 17.

[Ons poctyny A0 iHWWX  E€NEeKTPOKOMMOHEHTIB
HeoOXiHO BUTAITY AyXOBKY 3 i MiCLIE3HaXOKEHHS,
ans yoro Bigkpytutn reuHT (V) (man. 11). Mpu
ysomy Bu oTpumaere pocTtyn i [0 KNeMHoi
kopobku (T) (man. 12).

B pasi 3amiHu wHypa xuBneHHsA, nam’sATaiiTe,
Wo 3a3emnoBanbHUIA NpPOBiA MOBUHEH OyTH
[OBLIMM 3a (ha30Bi; JOTPUMYNTECH NPKU LILOMY
pekomeHpaUii, BUKnageHux B naparpaci
«ENEKTPUYHE NIQKNHOYEHHA.

3HATU 3axucHy 3agHio cTiHky (Q) ans goctyny
[0 MOTOPedyKTopa, HarpiBanbHUX —eneMeHTiB,
oOmexyBaya TemnepaTypu Ta natpowa (man. 12).
[ns 3amiHn naTpoHy namnoyk (P) 3HiMiTb BEpXHIO
(A) i bokoBy maHeni, MOTIM MigYeniTb BUKPYTKOIO
KiHLi 1BOX S13WyKiB (auB. man. 13) Ta 3HiMITb NaTpoH
y HanpsMi 3aaHbLOT NaHeni AyXOBKY.

Ons 3aMiHu TepMmocTaTa, nepemukava,
nporpamatopa Ta NamnoYOoK-iHANKATOPIB 3HATM
3axucHy kopobky (S) (man. 12), pyykv Ta BigkpyTUTH
TBUHTW, SIKi 3HAXOAATLCS Mif HAMK.
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