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a 3. ISTRUZIONI PER
5. L'UTENTE: USO

COME USARE IL FORNO VENTILATO

A titolo orientativo riportiamo:

+ pit sotto una sommaria descrizione delle
diverse cotture.

« apag. 22-23 consigli pratici per ottenere
risultati ottimali.

« apag. 24-25-26 tabelle di cottura e grigliatura

(2] SCONGELAMENTO CON ARIA
AMBIENTE
Ruotare |a manopola del selettore (Fig. 6) sul

simbolo e poi introdurre le vivande da
scongelare nel forno

Il tempo necessarioc per lo scongelamento
dipende dalla quantita’ e dal genere delle
vivande.

Selezionando questa funzione, viene inserito
soltanto il ventilatore che fa circolare l'aria che
investe le vivande surgelate e le scongela molto
lentamente. Particolarmente indicato per la
frutta e i dolci.

COTTURA A CONVEZIONE FORZATA
CON RESISTENZA POSTERIORE

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 6) sulla
temperatura desiderata ed introdurre le
vivande. Se si effettua il preriscaldamento,
attendere che la lampada spia gialla del
termostato si spenga prima di introdurre le
vivande.

Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante posteriore ed il calore
prodotto viene ricircolato dal ventilatore. |l
calore pertanto raggiunge rapidamente ed
uniformemente il vano forno permettendo di
cuocere contemporaneamente diversi cibi
sistemati su pit ripiani (vedi Fig. 7). Questa
cottura & particolarmente adatta per cuocere
dolci in genére.

(O COTTURA AL GRILL

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 6) sul
simbolo {TJ.

Selezionando questa funzione viene inserito
lelemento riscaldante superiore centrale che
distribuisce direttamente il calore sulle vivande.
Oltre a grigliare, pud essere utilizzata per
dorare leggermente le vivande gia cotte.

&i 3. INSTRUKCJE DLA
it UZYTKOWNIKA

JAK UZYWAC PIEKARNIK Z

TERMOOBIEGIEM

W ponizszym rozdziale podamy ogéine

informacje dotyczace:

» 0golny opis rodzajéw pieczenia,

+ na stronie 22-23 - praktyczne rady jak
uzyskac najlepsze rezultaty,

+ na stronie 24-25-26 - tabele

{Z) Rozmrazanie w temperaturze pokojowej

Przekreci¢ pokretio (rys.6) na symbol (3],
wiozyé do piekarnika produkty Zywnosciowe
przeznaczone do rozmrozenia. Czas potrzebny
do rozmrazania zalezy od ilosci i rodzaju
produktdow Zywnosciowych. Wybor tej funkcii
powoduje wiaczenie tylko wentylatora, ktory
wprawia powietrze w obieg, powodujac
powolne rozmrazanie sig produktéw.

Pieczenie z termoobiegiem z grzatka
tylna.

Przekreci¢ pokretto (rys.6) na wybrang
temperature W przypadku uzywania
rozgrzewania wstepnego, przed wloZzeniem
produktéw zywnosciowych do piekamika nalezy
odczekaé, az 2dita lampka termostatu zgasnie.
Wybor tej funkcji powoduje wigczenie sig
grzatki tylnej, cieplo zostaje rozprowadzone za
pomoca wentylatora. Cieplo zostaje szybko
rozprowadzone po calym piekarniku, pozwala
sie na pieczenie rdznych produktow
jednoczesnie na kilku poziomach ( rys. 7).

(D) Pieczenie - grill.

Przekreci¢ pokretlo (rys.6 ) na symbot (.
Wybér tej funkcji wlacza grzatkg gorng
srodkowa,.

Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub jako
opiekacz produktow juz gotowych.

3 3. WUHCTpyKuuM Ans
% nonb3osarens

NONL30OBAHUE AYXOBKOWC

NPUHYANTENBHON KOHBEKLUWEW

Y7061 NOMOML COPUEHTUPOBATLCH, NPUBOAUM.

» Huke oflLee onucanne pasnuuHbBIX TUNOB
KapKu.

= Ha tTp. 22-23 npaKTuyeckue coseTbl ANA
DOCTUXKEHWA ONTUMaNbLHLIX Pe3ynbTaToB.

« Ha cTp. 24-25-26 Tabnuubi no
npuroToeneHuio 6nioA B AYXOBKE W HA rpune.

PazmopaxnBaHWe Npu KOMHATHOMK
Temneparype

NoeepHuTe pyuxy Bpbopa dyHkumia (Puc. 6) Ao
cosmeweHnn ¢ obGosHaueHnem, a 3arem
NONOXUTE B AYXOBKY NPOAYyKTHI,
npeaHa3HaveHHbe AN PaaMopaxuBaHus.
Bpema, HeoGxogumoe ANA PasMOpPaXMBaHWUA,
3aBUCUT OT KONMYEecTBa u OT TUNa NPOAYKTOB.
Npu BwGope 3ToW YHKUMK BKNKOYALTCH
TONbKO BEHTUMATOP, KOTOpBNIA obecneuusaeT
UMPKYNALMIO BO3AYXA BOKPYM 3aMOPOXEHHBIX
NPOOQYKTOB U pPa3mMoOpaxuvBaeT WX OYeHb
meanenHo. OcoBeHHo nokaaaHo ANA (hPyKTOB U
KOHAUTEPCKUX N3AENNA.

Yapka ¢ yCuneHHON KoHBeKUen
3afHUM NOACTPEBOM

Ycranosute pyuky Beibopa cyHkumia (Puc. 6)
Ha Kenaemylo Temnepatypy U noctaebTe
6n0ao e AyXoBKy.

Mpu ewGope 3TOH (byHKUMM BKNKOHAETCA
3aAHWA HarpeBaTeNbHbIl 3NEMEHT, W
npowaBoAauMoe TENNO pa3roHaeTcs
BeHTUNATOPOM. Takum oGpasom, Tenno GeicTpo
W PEBHOMEPHO PACRPOCTPAHAETCA B KAPOYHON
KamMepe, NO3BONAR OAHOBPEMEHHO FOTOBUTL
pa3znuuHble 6nwaa, pacnonoxeHHbie Ha
HECKONbKMX YPOBHSX (Puc. 7). ITOT THN KapKn
0CODEHHO NOAXOAUT ANs NPUroTOBNEHUA
KoHAUTEpCKUX 6nioA.

(C) Xapka Ha rpune

MosephuTte pyury BbIGopa dyHkuma (Pyc. 6) no
coemelLeHna ¢ 06osHaueHnem ().

Mpu eoiGope aTtolh dyHKkuMM BKNIOYaETCA
BEPXHWUI LEHTPanbHbIA HarpesaTenbHbI
INEMEHT, NOAAIOWWHA TENNO HENOCPEACTBEHHO
Ha npurotosnsemoe Gnioao. MNomumo xapku Ha
rpune, ata (YHKUMA MOXeT WCNOoMb3osaThes
ANA NEerkoro NOAPYMAHWBaHWA YXe
npuroTosnexHbix Gmioa.
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¥ 3. ISTRUZIONI PER
X L'UTENTE: USO

COME USARE IL FORNO MULTIFUNZIONE

Atitolo orientativo riportiamo:

* piu sotto una sommaria descrizione delle
diverse cotture.

+ apag. 22-23 consigli pratici per ottenere
risultati ottimali.

* apag. 24-25-26 tabelle di cottura e grigliatura

SCONGELAMENTO CON ARIA
AMBIENTE
Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 0 9) sul

simbolo e poi introdurre le vivande da
scongelare nel forno.

Il tempo necessario per lo scongelamento
dipende dalla quantita’ e da! genere delle
vivande.

Selezionando questa funzione, viene inserito
soltanto il ventilatore che fa circolare I'aria che
investe le vivande surgelate e le scongela molto
lentamente. Particolarmente indicato perla frutta
eidolci.

(O COTTURA TRADIZIONALE

Ruotare la manopola de! selettore (Fig. 8 0 9) sul
simbolo [ e regolare la manopola del
termostato (Fig. 10) sulla temperatura
desiderata. Se si effettua il preriscaldamento,
attendere che la lampada spia gialla del
termostato si spenga prima di introdurre le
vivande.

Selezionando questa funzione vengono inseriti
gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore che
distribuiscono il calore dall'alto e dal basso sulle
vivande.

Questa coftura & adatta per cucinare qualsiasi
tipo di alimento (carne, pesce, pane, pizza,
dolci....).

COTTURA TRADIZIONALE FORZATA
Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 0 9) sul
simbolo e regolare la manopola del
termostato(Fig. 10) sulla temperatura desiderata.
Se si effettua il preriscaldamento, attendere che
la lampada spia gialla del termostato si spenga
prima di introdurre le vivande.

Selezionando questa funzione vengono inseriti
gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore ed il
calore irraggiato viene distribuito dal ventilatore.
Questa cottura & particolarmente indicata per
cuocere in modo rapido e simultaneo su diversi
gradini (Fig. 7).

A AN

?ﬂ‘ 3. INSTRUKCJE DLA
f UZYTKOWNIKA

A
R
.

Pieczenie - grill - przekreci¢ pokretlo (rys.

3 lub 5) na symbol oraz ewentualnie
wyregulowaé pokretlo termostatu  (rys.4) na
wybrana temperature. Wybér tej funkeji
uruchamia grzalke centralna géra. Funkcja ta
moze byé uzywana jako grill lub do podpiekania
na zioty kolor produktow juz gotowych. Przy
uruchomieniu grilla wiacza sie automatycznie
ruszt obrotowy.

Jak uzywac ruszt obrotowy. (rys. 2).

Natozy¢ kurczaka lub mieso na ruszt dobrze
mocujac za pomoca dwdch widelczykéw dobrze
je wysrodkowujac. Zalozy¢ zaczep rusztu na
drugi stopienn pod rusztem, zalozy¢ gotowy
ruszt (E). Zdja¢ raczke z rusztu i zamknaé
drzwiczki piekarnika. Prosimy o zakiadanie
brytfanki, tak by sos wydzielajacy si¢ podczas
pieczenia splywat do brytfanki, a nie na
piekarnik.

3. NHcTpykumn gnsa
nonb3oBaTtens

L
-
#3

¥apka Ha rpune

Moeepuute pyuky Beibopa dyHkuywa (Puc. 3
unu 5) go coemelleHus ¢ o6oaHaveHnem 7]
ycTaHoeute pyuky Tepmocrara (Pwuc. 4) Ha
xenaemylo TemMneparypy.

Npu BuiGope 23TON yHKUMM BKNIOYAETCA
BEPXHMWA UEHTPANbHbIA HarpeBaveNlbHbIA
3NEMEHT, NOJAIWMA TeNNo HEeNCCPEaCTBEHHD
Ha npurotosnsaemoe 6nwao. MNomumo
NPUFrOTOBNEHUA HA rTpune MmoxerT
VCNONb3cBaTLCA ANA NOAPYMAHUBAHWUA YyXe
npUroToBNEHHLIX GnioAa.

OaHOBpEeMEHHO C BKNOYEHUEeM rpunn
ABTOMATHUMECKM BKNIOMAETCA BEPTEN.

+ Kakucnonn3osarb sepren (Puc. 2)

- Hacagute kypuuy unv Kycox mMaca Ha Wwamnyp,
00f83aTenbHO 3Jakpenus Mexay ABYMA
BUNKaMKU, U ypasHoBecwB, 4ToCb u3bexars
NULWHUX YCUAKA INEXTPOMOoTOpA.

- Bcrasus noacrasky B Na3 2, NONOXUTE HA Hee
WamMnyp ¥ BCTABLTE €ro HAKOHEYHUK B THE3A0
anextpomotopa (E).

- Bceraa cnepyeT wcnone3oBaTh NOAJOH ANS
cbopa coka, xaK yxa3ano Ha cTp. 23 pasgena
JNpakTuyeckne copeTbl NO NPUTOTOBAECHUIO
6nion B AyxoBeke”.

- OTBUHTHUTE W CHUMWMTE PYuKY wWwamnypa v
3aKpoiTe gBEpUY AYXOBKN.
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é{ 3. ISTRUZIONI PER
7 L'UTENTE: USO

COTTURA ALGRILL
Ruotare la manopola del seletiore (fig. 3 o0 §) sul

simbolo B e regolare I'eventuale manopola del
termostato (Fig. 4) sulla temperatura desiderata.
Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante superiore centrale che
distribuisce direttamente il calore sulle vivande.
Oltre a grigliare, pud essere utilizzata per dorare
leggermente le vivande gia cotte.
Contemporaneamente all'inserzione del grill si
attiva automaticamente il girarrosto.

- Come usareil girarrosto (Fig. 2}

- Infilare il pollo od il pezzo da arrostire sullo
spiedo avendo cura di stringerlo fra le due
forcelle e bilanciarlo bene al fine di evitare
inutili sforzi al motorino.

- Dopo aver infilato il supporto nel gradino 2,
appoggiare lo spiedo sul supporto ed
introdurre la sua estremitd nell’apposito
innesto del motorino (E).

- Utilizzare sempre la leccarda per la raccolta
del sugo, come indicato a pag. 23 nel
paragrafo “CONSIGLI PRATICI PER LA
COTTURA".

- Svitare e togliere l'impugnatura dello spiedo e
chiuderelaportaforno. .

~

‘fé( 3. INSTRUKCJE DLA
s UZYTKOWNIKA

JAK UZYWAC PIEKARNIK

WIELOFUNKCYJNY

W ponizszym rozdziale podamy ogélne

informacije dotyczace:

*+ 0gdlny opis rodzajow pieczenia,

* na stronie 22-23 - praktyczne rady jak
uzyskac najlepsze rezultaty,

» na stronie 24-25-26 - tabele

Rozmrazanie w temperaturze pokojowej

Przekrecié pokretio (rys.8 lub 9) na symbol @
wlozy¢ do piekarnika produkty Zywnosciowe
przeznaczone do rozmrozenia. Czas potrzebny
do rozmrazania zalezy od ilosci i rodzaju
produktow 2ywnosciowych. Wybor tej funkgii
powoduje wiaczenie tylko wentylatora, ktory
wprawia powietrze w obieg, powodujac
powolne rozmrazanie si¢ produktéw.

O Pieczenie tradycyjne

Przekreci¢ pokretto (rys.8 i 9) na symbo! (O
oraz ustawi¢ pokretto termostatu (rys.10) na
wybrang temperature. Jezeli chca Panstwo
uzyé najpierw nagrzewania wslepnego, nalezy
poczeka¢ z wilozeniem produktéw
zywnosciowych do piekamika, az lampka zota
termostatu zgasnie. Wybdr tej funkcji wiaczy
elementy grzewcze goérne i dolne piekarnika.
Ten typ pieczenia jest idealny dla wszystkich
produkiéw 2ywnosciowych jak: migso, ryby,
chileb, pizza, ciasta.

Pieczenie tradycyjne z termoobiegiem .

Przekrecié pokretlo (rys.8 lub 9) na symbol (&),
ustawi¢ pokretto termostatu (rys.10) na
wybrang temperature W przypadku uzywania
rozgrzewania wstepnego, przed wiozeniem
produktéw zywnosciowych do piekarnika nalezy
odczekaé, az 2éita lampka termostatu zgasnie.
Wybdr tej funkcji powoduje wiaczenie sie
grzatki goérnej i dolnej, cieplo zostaje
rozprowadzone za pomoca wentylatora. (rys.7).

™ 3. UHCTpyKuun ans
< nonb3oBartens

NONb30BAHWE - )
MHOro®YHKLWOHAJNIBHOWN AYXOBKOW
Y1061 NOMOYL COPUEHTUPOBATLCA, NPUBOOUM:
* ke oBlIee ONUCaHNe PA3NUUHLIX TUNOSB

KapKu.
* Ha CTp. 22-23 npaKtuieckve CoBeTbl ANA
AOCTUXEHUA ONTUMANbHBIX Pe3ynsLTatos.
* Ha cTp. 24-25-26 Tabnuus no
npurotosneHuo 6nioA B AyXoBKe 1 Ha rpune.

@ Pa3amopaxvBaHne nNpu KOMHaTHON
Temnepartype

Mosepuute pyuky BbiGopa ¢yHkumia (Puc. 8
unu 9) N0 coBMELWEHNA C 0003HaBHHEM, a
aaTeM nNONOXUTE B AYXOBKY NPOAYKTHI,
npenHa3HavYeHHbe ANA Pa3MopaXxnBaHnA.
Bpemn, HeoBxogumoe ONs Pa3MOpaXvBaHWA,
3aBUCUT OT KONWYECTBa M OT TMNa NPOAYKTOB.
Npn ewGope 3TOW yHKUMKM BKNOMAETCA
TONBKO BEHTUNATOP, KOTOpbI OobecneuuBaet
UMPKYNALUMIO BO3AYXa BOKDYT 3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB W pPa3mMoOpaxusBaeT uUX OYeHb
meaneHHo. OcoGenHo noxkasaHo ans pykTos K
KOHOUTEPCKUX U3aenuii.

(3 Tpaauuuonuan xapka

Mosepuute pyuky swbopa dyHkuun (Puc. 8
unu 9) Ao comewennn ¢ o6o3nauennem [ un
ycTaHosute pyuky vepmoctara (Puc. 10) Ha
Kenaemyw Temnepatypy. Ecnwu
OCYLLECTBNAGTCA NpeABapuTenbHLIN NOQOIPE.,
nepea Tem Kak cTaBuTh 8 Ayxosky 6mopo,
chnepayeT nopoxAaaTte, kKorpa Xxenvana
KOHTPONbHAR NAMNONKA TepMOCTaTa NoracHeT.
Npu sbiGope 3TOR (YHKUMM BKNIDYAKTCA
BePXHUE W HWXHUE HarpeBaTenbHsle
3NeMeHTH, pacnpegensowme Tenno Ha
npurotosnaemoe Gnoao cBepxy BHUA.

JT0T TUN Xapku NOAXOAUT ANA NPUroTOBNEHNA
mwboro Bnioga (mAca, pebbl, xneba, nuuubl,
KOHONTEPCKNX U30enuinu T. a.).

TpaauuMoHHAR YEKOPEHHARA XapKa
NosepHute pydKy suibopa dyHkuvi (Puc.8 unn
9) no cosmeueHnn ¢ oboanHaueHnem "
ycTaHosuTe pyuky Tepmoctarta (Puc. 10) Ha
xenaemyw TemnepaTtypy. Ecnw
OCYWECTBNASTCA NpeaBapuTentHbii noaorpes,”
nepea TeM Kkak CTaBuTb B AyXOBKY Oniogo.
cheayeT nopoxpath, Korpa xenrtan
KOHTPONbLHAA Namnovka TepMocTarta NOracHer.
MNpn BuiGope 3TON (byHKUNMK BKNIOMAIOTCA
BEpPXHUE W HUKHUEe HarpeBaTenbHble
ANEMEHTHY, M TeNNO OT HUX PACNPOCTPaHRETCA
Ha NpUroToBnAemoe 6MOAC BEHTUNATOPOM.
Jror eua xapku ocobeHHO noaxoauT ANA
OLICTPOrO OAHOBPEMEHHOro NPUroTOBNEHUA
6nioa, pacnonaraembix B AYXOBKE Ha
HeCKONbKUX ypoenax (Puc. 7).
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3. ISTRUZIONI PER
L'UTENTE: USO

SCONGELAMENTO E RISCALDAMENTO
CON ARIA CALDA
Ruotare la manopola del seletiore (Fig. 9) sul

simbolo e regolare la manopola del
termostato (Fig. 10) sulla temperatura desiderata
ed introdurre le vivande nel forno.

Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante inferiore ed il calore
irraggiato viene distribuito dal ventilatore.

Questa funzione & particolarmente adatta per
scongelare e riscaldare prodotti gastronomici gia
preparati.

=¥

COTTURA A CONVEZIONE FORZATA
CON RESISTENZA POSTERIORE

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 9) sul
simbolo (@) e regolare la manopola del
termostato (Fig. 10) sulla temperatura desiderata
ed introdurre le vivande. Se si effettua il
preriscaldamento, attendere che |a lampada spia
gialla del termostato si spenga prima di
introdurre le vivande.

Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante posteriore ed il calore
prodotto viene ricircolato dal ventilatore. |l calore
pertanto raggiunge rapidamente ed
uniformemente il vano fomo permettendo di
cuocere contemporaneamente diversi cibi
sistemati su pi0 ripiani (vedi Fig. 7). Questa
cottura € particolarmente adatta per cuoccere
dolciingenere.

(O COTTURA ALGRILL

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 o0 9) sul
simbolo () e regolare I'eventuale manopola del
termostato (Fig. 10) sulla temperatura
desiderata.

Selezionando questa funzione viene inserito
'elemento riscaldante superiore centrale che
distribuisce direttamente il calore sulle vivande.
Oltre a grigliare, pud essere utilizzata per dorare
leggermente le vivande gia cotte.

COTTURA AL GRILL A CONVEZIONE
FORZATA
Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 o 9) sul

simbolo e regolare la manopola del
termostato (Fig. 10) sulla temperatura indicata
nella tabella a pag. 23. Selezionando questa
funzione viene inserito I'elemento riscaldante
superiore centrale ed il calore irraggiato viene
distribuito dal ventilatore.

Questa cottura & particolarmente indicata per
mitigare l'irraggiamento diretto dell'elemento
riscaldante superiore usando temperature di
cottura inferiori, permettendo una doratura
uniforme e croccante. Ideale per arrosti e polli.

?& 3. INSTRUKCJE DLA
! UZYTKOWNIKA

JAK UZYWAC PIEKARNIK Z NATURALNYM
OBIEGIEM POWIETRZA.
W ponizszym rozdziale podamy ogéine
informacje dotyczace:
+ ogdlny opis rodzajo
w pieczenia,
« na stronie 22-23 - praktyczne rady jak
uzyskaé najlepsze rezultaty,
= na stronie 24-25-26 - tabele

{3 Pieczenie tradycyjne - przekreci¢ pokretio
wyboru funkcji  (rys.3) na symbol O oraz
ustawié pokretio termostatu (rys.4) lub pokretio
termostatu / przetacznika (rys.5) na wybrang
temperature. Jezeli chca Panstwo uzyc
najpierw nagrzewania wstepnego, nalezy
poczekaé¢ z wiozeniem produktow
Zywnoséciowych do piekamika, az lampka zolta
termostatu zgasnie. Wybdr tej funkcji wiaczy
elementy grzewcze gérne i dolne piekamika.
Ten typ pieczenia jest idealny dla wszystkich
produktéw Zywnosciowych jak: migso, ryby,
chleb, pizza, ciasta.

(] Przyrumienienie na wolnym ogniu przy
grzalce goérnej - przekreci¢ pokretio wyboru
funkcji rys. 3 lub 5) na symbol (3 oraz
ewentualnie wyregulowa¢ pokretto termostatu
(rys.4 ) na wybrang temperature. Wybdr tej
funkciji uruchamia element grzewczy obwodowy
gérny. Funkcja ta jest idealna do podpiekania
wierzchniej czesci produktéw ( tosty ).

(] Pieczenia z grzalka dolnq - przekreci¢
pokretio  (rys.3) na symbol (] oraz ustawié
pokretlo termostatu  (rys.4) na wybrang
temperature. Przed wiozeniem produktow
zywnosciowych do piekarnika nalezy odczekaé
10 min. Wybor tej funkcji uruchamia grzatke
dolna. Funkcja ta jest idealna do pieczenia
produktow, ktére wymagaja delikatnego
pieczenie (ciasta z pokrywa owocowa, sermniki
itp.) lub do podgrzewania gotowych produktow
Zzywnosciowych.

é(i 3. UHcTpyKumK ans
% nonb3oBatens

NoIb30BAHWUE AYXOBKOW C

ECTECTBEHHOWU KOHBEKLUUEN -

Y10661 ROMO4L COPUEHTUPOBATHLCA, NPUBOANM:

- Huxe ofwee onucawne PaINUuHLIX TUROB
Xapxu.

- Ha c1p. 22-23 npaxTuyeckwe COBEThlI ANA
AOCTUKEHVA ONTUMANGLHBIX Pe3yNLTaToB.

- Hacrtp. 24-25-26 Tabnuub NO NPUroTOBNEHNIO
6nioa B AyX0BKE U XapKe Ha rpune.

O TpaauunorHan xapxa

Moeephute pyuKy BoiGopa dyHkumia (Puc. 3) ao
coemetenun ¢ o6oanauennem [ nycranosute
pPyyky Tepmoctata (Puc. 4) unu pyuky
TepMocTata/nepexnovatenna (Puc. 5) Ha
xenaemyw Temnepatypy. Ecnu
OCYWeCTBNAETCA NpeaBapUTenbHbIA NOACTPEs,
nepea TemM Kkak craButb B Ayxosky 6n0go,
crnenyeT NOAOKAATL, KOFAA MENTAA KOHTPONbHAR
namnouka TepMocrtata noracHet. [pu smGope
3TON (PYHKUNW BIUTIONAIOTCA BEPXHUE U HUXKHKUE
HarpeBaTeNbHbLIE 3NEMEHTL!, pacnpegensiowme
Tenno Ha npuroTosnaemoe 6N10Ao CBEPXY BHU3.
37a TMN XapKkW NOAXOAUT ANA NPUIOTOBREHWUA
nioboro 6nopa (Msca, puibe, xneba, nuuuel,
KOHOWTEPCKVX M3genui uT. 4.).

O MoapymaAnusaHue C BEPXHUM
nogorpesom

MosepHuTe pyuKy BeiGopa dyHkuwn (Puc. 3 unu
5) po cosmeuwenun ¢ ofoaHaueHneMm O w
ycTaHoBute pyuky Tepmoctata (Puc. 4) Ha
MaKkcUManbHyI0 Temneparypy. Mpu exibope 3104
hyHKUMW BKNIOYRETCA BEPXHUA NeprdepiHLIA
HafpeBaTenbHbil  3NEMEHT, KOTOpRIN noaaet
TENNO HENCCPEeACTEEHHO Ha NpUroToBnsemoe
6niono. Ata dyrkuna ocobenHo NoAXoaUT ANA
nocneaqero 3tana npurotoBnexus bnioaa w
NpUOaHMn eMy KpacuBoro BuAaa, a Takke Ans
nogxapusanus xneba.

(T Xapxa ¢ HUXHVUM NOAOrPEBOM

MNosepHuTe pyuky BriGopa (yHkuni (Puc. 3) go
cosmewweHmA ¢ oBoanauennem (J nycranosute
pyuky Tepmocrata (Puc. 4) Ha xenaemyw
Temnepatypy. Mopoxaute 10 muHyT, nepea Tem
KaK cTaBuTb 6ni0ao B Ayxosry. [lpu awiGope
3TOW (PYHKUMN BKNIOMAGTCA HUKHUA
HarpeBsaTenbHbIA ANEMEeHT.

31a thyHkums ocobenro NOAXOANT ANA Xapkw,
Tpebyouwei HebBonsworo konuuecrtsa
NOBEPXHOCTHOrO Tenna (Hanpumep, BLINEuKa,
NCKpbITas PYKTaMK UMM BAPEHLEM, BLINEYKa ¢
cbipom, Bnioaa, obBanfHHbie B Cyxapax) wnw
ANR 3aBeplwalouwiero 3Tana NpUroToBnEHMUA,
uTobbl He noepeawTb Yxe 06palosaslwyiccs
pPYMAHYI0 Kopouky. Kpome Toro, ee
MCcNoONbL3IOBaHKWEe pPEeKoMeHAyeTCAa ans
palorpesaHus rotosbix 6100,
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g 3. ISTRUZIONI PER
%  L'UTENTE: USO

COME USARE IL FORNO A CONVEZIONE

NATURALE

Atitolo orientativo riportiamo:

« pib sotto una sommaria descrizione delle
diverse cotture.

* a pag. 22-23 consigli pratici per oftenere
risultati ottimali.

+ apag. 24-25-26 tabelle di cottura e grigliatura

{J COTTURA TRADIZIONALE

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 3) sul
simbolo {TJ e regolare la manopola del
termostato (Fig. 4) o la manopola
termostato/commutatore (Fig. 5) sulla
temperatura desiderata. Se si effettua il
preriscaldamento, attendere che la lampada spia
gialla del termostato si spenga prima di introdurre
le vivande.

Selezionando questa funzione vengono inseriti
gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore che
distribuiscono il calore dall’alto e dal basso sulle
vivande.

Questa cottura & adatta per cucinare qualsiasi
tipo di alimento {carne, pesce, pane, pizza,
dolci.....).

) ROSOLATURA CON RESISTENZA
SUPERIORE

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 3 0 5) sul
simbolo [C) e regolare I'eventuale manopola del
termostato (Fig. 4) sulla temperatura massima.
Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante superiore periferico che
distribuisce direttamente il calore sulle vivande.
Questa funzione é particolarmente adatta per
rifinire con delicatezza la parte superiore dei cibi
otostare pane.

(J COTTURA CON RESISTENZA INFERIORE
Ruotare la manopola del selettore (Fig. 3) sul
simbolo () e regolare la manopola del
termostato (Fig. 4) sulla temperatura desiderata.
Attendere 10 minuti prima di introdurre le
vivande.

Selezionando questa funzione viene inserito
I'elemento riscaldante inferiore.

Questa funzione & particolarmente adatta per le
cotture che richiedono un moderato calore
superficiale (es.: dolci ricoperti con frutta o
marmellata, dolci al formaggio, cibi da gratinare)
o per dare un tocco finale di cottura, senza
compromettere una rosolatura gia perfetta.
Incltre & indicata per riscaldare prodotti
gastronomici gia preparati.

AAY

3. INSTRUKCJE DLA
% UZYTKOWNIKA

Rozmrazanie | rozgrzewanie goracym
powietrzem.

Przekrecié pokretio {rys. 9) na symbol .
wyregulowaé termostat (rys.10) na wybrana
temperature, wlozy¢ produkty Zywnosciowe do
piekarnika. Wybor tej funkcji powoduje
wiaczenie sie grzatki dolnej, cieplo zostaje
rozprowadzone za pomoca wentylatora.

@) Pieczenie z termoobiegiem z grzatka
tylng.

Przekrecic pokretlo (rys.9) na symbol @),
wyregulowac¢ termostat na wybrang
temperature W przypadku uzywania
rozgrzewania wstepnego, przed wiozeniem
produktow Zywnosciowych do piekarnika nalezy
odczekac, az zdélla lampka lermostalu zgasnie.
Wybdr tej funkcji powoduje wiaczenie sig
grzalki tylnej, ciepto zostaje rozprowadzone za
pomoca wentylatora. Cieplo zostaje szybko
rozprowadzone po calym piekarniku, pozwala
sie na pieczenie réznych produktéw
jednoczesnie na kilku poziomach ( rys.7).

(O Pieczenie - grill.

Przekreci¢ pokretio (rys.8 lub 9) na symbol (OJ,
wyregulowaé termostat (rys.10) na wybrang
temperature.

Wybdr tej funkcji wiacza grzatke gorng
$rodkowa.

Funkcja ta moze by¢ uzywana jako grill lub jako
opiekacz produktdw juz gotowych

Pieczenie - grill z termoobiegiem

Ustawi¢ pokretio (rys. 8 lub 9) na symbol (],
wyregulowaé termostat (rys.10) na jedng z
temperatur podanych na tabeli ze strony 23.
Wybér tej funkcji powoduje wiaczenie sig
grzatki gornej centralnej, cieplo zostaje
rozprowadzone za pomocg wentylatora.
Funkcja ta jest idealna do ztagodzenia
promieniowania ciepla na tyle grzatek gornych,
uZywajac temperatur niskich przy pieczeniu.

-\
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PaaMopaxusaHne ropRuMm BO3AYXOM
NosepHute pyuxy Boibopa dykxumi (Puc. 9) Ao
coemelweHnn ¢ obos3Havennem yctaHosute
py4ky Tepmoctata (Puc. 10) Ha xenaemyio
TEMNePaTypy U NONOXUTE NPOAYKTLI B AYXOBKY.
Mpn BuibOpe 23TON MYHKUMKW BKNKOYAETCA
HUXHWA HarpesaTeNbHLIA 3fEeMEeHT, W
BLigenfaemMoe Tenno pacnpocTpaHAeTch
BEHTUNATOPOM.

3ta dyHkuma ocobeHHo noaxoauT ANS
pa3mopaxusaHus u NoOAorpeea rotoebix 6nioa.

(&) Wapka ¢ ycuneHHON KOHBEKUNENR C
3aAHUM NOAOTPEBOM

NosepHuTe pyuky euibopa dyHkuui (Puc. 9) po
cosmeuwenun ¢ ob6osHaveHnem [@) ycramosute
PYUKy TepmOcCTaTta Ha xenaemyio Temneparypy
n noctasbTe 6nwoao 8 Ayxoeky. Ecnmn
OCYWECTBNALTCA NpeaABapuTenbHLIn NOAOTPEB,
nepen TeM Kak CTaBuTb B Ayxosky ©Snioao,
cneayet noaoxparth, Koraa xentas
KOMTPOSFIbHARA Nammnouka TepMocTara noracHeT.
Mpu subope 370 yHKUWK BKNIOYAETCH
3agHUA HarpesaTenbHLll 3INEMEHT, W
npouapoaumMoe TEeNNO pa3roHaercs
BEHTUNATOPOM. Takum obpa3som, Tenno GbICTPo
¥ PaBHOMEPHO PacnpoCTPaHAETCA B KAPO4HON
Kamepe, NOIBONAA OAHOBPEMEHHO [OTOBWTL
paznuuHble 6nioaa, pacnoNOXeHHble Ha
HeckoNskux yposHax (Puc. 7). 3ToT Tun wapkn
0co6eHHO NOAXOAWT ANA NPUTOTOBAEHUA
koHauTepckux 6moa.

(O Xapxa Ha rpune

Mosepunte pyuky bwiGopa dywkumia (Puc. 8
unu 9) o cosmeweHnn ¢ 0003HaYeHEM On
ycTaHosuTe pyuky Ttepmocrtata (Puc. 10) Ha
xenaemyo temnepatypy. fpu Bmibope aton
byHKUMN BIITIONAETCA BEPXHWA LIEHTPanbHbIA
HarpesarefibHb INEMEHT, NOAAWMA _Tenno
HenocpeAcTBEHHO Ha npuroTosnsemoe 6n0A0.
MomMumo Xapku Ha rpune, ata PyHKUUR MOXeT
MCNONbL3OBATLCH ANA NETKOro NOAPYMAHUBAHUA
ye NPUroToBnEeHHbIX 6niog.

Xapka Ha rpune ¢ ycuneHHow
KOHBEKLHen

Mosepunte pyuxy Bwibopa yHkuwn (Puc. 8
unK 9) 40 COBMELLEHUA ¢ 0G0IHAUEHUEM "
ycTaHosuTe pyuky Ttepmoctata (Puc. 10) na
Jemnepatypy, yKkasaHsyio Ha ctp. 23. [pw
BbiGOpe 3TOM (YHKUUW BKNIOMAETCS BEPXHWA
UEHTPanNbHLI HarpeBaTenbHbil 3NEMEHT,
TENNo OT KOTOPOFO pPACNPOCTPaAHABTCA
BEHTUNATOPOM.

J71a dynkuyua ocobeHHO nogxoant ANA
ocnabnenna Tenna, BLIOENAEMOro BepPXHWUM
HarpeepaTenbHbIM SNEMEHTOM, W anNA Kapku
MCNONb3YETCA MEHbWAaR TemnepaTtypa, uTO
noasonaet AoBUBATLCA POBHOW  xpycTALEn
kopodkn. NpeanbHa ANA NpurotoBneHun
XapKOro » Kypubl.
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& L’'UTENTE: USO

CONSIGLIPRATICIPER LA COTTURA

Dolci e pane:

Prima di iniziare la cottura di dolci o pane,
preriscaldare il forno per aimenc 15 minuti.
Durante la cottura, la porta forno non deve
essere aperta perché l'aria fredda esterna
interromperebbe la lievitazione.

A cottura ultimata, lasciare riposare i dolci nel
forno spento per 10 minuti circa.

Non usare il vassoio forno smaltato o leccarda,
in dotazione all'apparecchio, per cuocere
dolci.

Come stabilire se il doice é cotfo? Circa 5
minuti prima della fine del tempo di cottura,
infilare uno stecchino di legno nella parte pil
alta del dolce. Se ritirate lo stecchino pulito, il
dolce é cotto.

Se il dolce si “abbassa” . La prossima volta,
usare meno liquidi od abbassare la
temperatura di 10°C.

Se il dolce é troppo asciutto . Praticare con uno
stuzzicadenti piccoli fori nel dolce e versarci
sopra gocce di succo di frutta o di una bevanda
alcolica. La prossima volta, aumentare la
temperatura di 10°C e ridurre i tempi di cottura.
Se il dolce é troppo scuro sopra. La prossima
volta, posizionarlo ad una altezza inferiore,
ridurre la temperatura e prolungare i tempi di
cottura.

Se il dolce é bruciato sopra. Eliminare la parte
bruciata e cospargerlo di zucchero oppure,
guamirlo con panna, marmellata, cremaecc....
Se il dofce e troppo scuro sotto. La prossima
volta, posizionarlo ad una altezza superiore e
ridurre la temperatura.

Se il pane o il dolce hanno una buona coftura
esterna ma l'interno non é cotto. La prossima
volta usare meno liquidi, ridurre la temperatura
e prolungare i tempi di cottura.

Se il dolce non si stacca dallo stampo.
Staccare il doice dal bordo dello stampo con un
caltello. Ricoprire il dolce con un panno umido
e capovolgere lo stampo. La prossima volta
ungere bene lo stampo e cospargerio anche
con un po' difarina o di pangrattato.

Se i biscotti non si staccano dafla teglia
pasticciare. Rimettere la teglia in forno per un
po’ e staccare i biscotti prima che si
raffreddino. La prossima volta, utilizzare una
“carta da forno” per evitare questo
inconveniente.

¥ 3. INSTRUKCJE DLA
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% UZYTKOWNIKA

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA.

» Nie zostawia¢ piekarnika bez wgladu oséb
doroslych podczas pracy,

» Pieczenie musi sie odbywaé przy
drzwiczkach piekarnika szczelnie
zamknietych,

* Prosimy uwazaé podczas otwierania
drzwiczek piekarnika na goraca pare,

* Prosimy o uzywanie specjalnych rekawiczek
przy wyjmowaniu goracych brytfanek z
piekarnika,

» Prosimy zwréci¢ uwage, aby nie zabrudzi¢
piekarnika przyprawami : olej, tuszcze,
przyprawy

* Prosimy nie przykrywaé elementdw
piekarnika foliami aluminiowymi lub innymi
materiatami,

« Prosimy o uzywanie brytfanek pod roZzen przy
pieczeniu migsa ( patrz rys.1 } lub przy grillu
{patrzrys. 2 ).

+ Uwaga ! Podczas pieczenia szyba piekarnika
oraz czesci zewnetrzne nagrzewajy sie.
Prosimy nie dopuszczaé¢ dzieci w poblize
piekamika.

« Po zakonczeniu pracy prosimy o upewnienie
sie czy wszystkie pokretta sg w pozycji
wylaczone.

JAK SIE ZACHOWAC PRZY
2 L8] PIERWSZYM UZYTKOWANIU,
Prosimy o upewnienie sie¢ czy
wszystkie akcesoria do programowania sa w
pozycji regulacji recznej. Aby wyeliminowac
przykry zapach pochodzacy od izolacji z weiny
szklanej, nalezy rozgrzac pusty piekarnik przez
okolo 1 godzine przy maksymalnej
temperaturze. Po tym czasie prosimy
pozostawi¢ piekarnik do ostudzenia, a
nastepnie dokladnie go umy¢ (takze akcesoria
bedace na wyposazeniu piekarnika). goraca
woda z dodatkiem delikatnych detergentow.

Przed rozpoczeciem mycia, urzadzenie
nalezy odlaczyé od sieci zasilajacej.

Py

Y1 3. UHCTpyKUunu ans
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NPABWNA EE3ONACHOCTHU

» He octaensiste ayxosxy 6e3 npucmoTpa 8o
BPeMA NPUFOTOBIEHNA NULLW.

* Npurotoesnenne sacex 6Gnloa AOAKHO
NPOU3IBORUTCA C :IaKpblTOﬁ Asepuen.

¢ YvoQbl OTKPLITL ABepuy cneayet NOTAHYTb
3a pyyKy, PacnonoXeHHylo B LeHTpe.

« He Gecnoko#Techb, ecAu 8 npounecce
NpUroTOBNEHUA Ha ABepue N HA BHYTPEHHUX
CTeHKax AYXOBKM obpaayerca KoHAeHcar.
370 He OKa3biBaeT BNUAHKSA Ha ee paboTy.

* Npyn oTkpbiBaAHMKM geepubl 6yabTe
OCTOPOXHGY, YTOOLI He 0BKeYLCA NAPOM.

. npné)asmemeuuu y AyxoaKe Mnu BbleMKe U3
Hee Dnlof NONL3YATECHL NepyaTKaMK.

* Korpa Bl cTaBuTe MAn BhiHUMaeTe Gnoga,
cnepute, yTo6bl 3HAUNTEALHOE KONMWYECTBO
COoyca He BbLINVMBANOCL HAa AHO OYXOBKM
(packaneHHble Macno W XUp nerko
BOCNNAMEHAIOTCR).

+ Ucnone3ynTe nocypy, YyCTOAUUBYK K
BO3AGUCTBMIO TEMNEPATYP, YKA3aHHLIX Ha
pyuKe TepmocTara.

* B npouecce npuroToBAeHUs, 4YTOGLI
u3bexaTh HEeNpUATHLIX NOCNEACTBUNM,
ybeantensHo pexkomeHgyem He HaKpbIBaTbh
BHO OYXOBKW WNW peuleTKy anioMWHWeBON
chonbron unn ApyraMu matepmanamu.

« 0BA3aTentHO WCNOMb3yATe NOAAOH ANA
cbopa COKa, BLIAGNAEMOro MACOM B
npouecce npurotoenexns. Pacnonaraiite
ero nopg pewerkon (Puc. 1) unu knagute ero
Ha aHo ayxoBkwu {Puc. 2) Nnpyu noNb3IOBaHUK
septenoM. B noagon cnegyer Bcerpa
HanueaTL HeGonblWoe KONUMECTBO BOALIL.
Boga npegoTBpawaeT nogropanne xupa,
npu KOTOPOM o0Gpa3lyeTCA HEAPWATHLIN
3anax v gblM. 8 npotecce NpUroToBReHUA
AobaBnanTe BOAY NO Mepe UCRapeHnA.

+ BHUWMAHWE: B npouecce u nocne
MCNONb3OBaHUA CTEKNO ABepust U Apyrue
HapyXHbIé 4YacTth AYXOBKW MOryT ObiTh
oveHL FropAvMMM, NOITOMY creante, YToGLS

eTH He HaxoaunuchL 8 HenccpeaACTBEHHOW
NMA3IOCTU OT Hee.

* Nocne MCNONB3OBAHUA AYXOBKW
yAocTOoBepbTECb, YTO BCe MNpUBopkI
ynpasneHWs HaxXOAATCA B NONOXKEHWN
»BbIKMIOMEHO" UM ,,3aKpLITO”.

€. ] UTO OENATL NPU NEPBOM

2 ) 8) MCNONBL3OBAHUWU AYXOBKN
MposepbTe, 4TO6bI 6bin yCTaHOBNEH
pyuHou pexum. 3atem, utobu yaanuTb

XapakTepHbiA 3aNax W3ONAUNGHHON 3alMTLI U3

cTexnoeaThl, NPOIpenTe NYCTYW Ayxoeky C

3aKkpLiTOW ABepueV npu MakCUMansHOW®

TeMnepaTtype NPYMEPHO B TeYeHNe 4aca.

Bo BpemA BbINONHEHWS 3TOW onepauwu cnepgyet

auiliT U3 nomelweHws u obecneuntb B HeM

UMPKYNALUMIO CBEXEro BO3AyXa. o okoHuaHWM

onepaunn AaTh AYXOBKE OCTbITb, @ 3aTEM BbIMbITL

KapouHyI0 kamepy Tennoit soaol ¢ gobasneHnem

MAMKOro MoKLWEero cpeacrea.

Mepen ynotpebnexvem Cneayer BobiMbiTh Takke

Bce aononHuTenthoe obopyfosaHue (pewertky,

NPOTMBEHDb, NOOACH, BEPTEN U T, A.).

Mepea TeéM Kak NPUCTYNUTL K MOWke, creayeT

OTKNIOYUTL NPUGOP OT INEKTPOCETH.
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NOTE SULLA SICUREZZA:

* Non lasciare il forno incustodito durante le
cotture.

* Tutte le cotture devono essere eseguite a
porta chiusa.

+ Per aprire la porta forno impugnare sempre
la maniglia nella parte centrale.

* Non preoccuparsi se durante la cottura, si
forma della condensa sulla porta e sulle

aretli interne del forno. Questo non
nfluisce sul funzionamento dello stesso.

* Quando si age la porta forno, attenzione
alla fuoriuscita di vapore bollente.

+ Utilizzare guanti da forno per inserire od
estrarre recipienti dal forno.

* Quando togliete o mettete le pietanze nel
forno, accertatevi che i condimenti non
cadano in notevoli 1uantité sul fondo (oli e

rassi, se surriscaldati, sono facilmente
nfiammabili).

« Utilizzare recipienti resistenti alle tempe-
rature indicate dalla manopola termostato.

« Durante la cottura, onde evitare risultati
negativi, si raccomanda vivamente di non
coprire la suola forno o le griglie con fogli
d'alluminio o con altri materials,

« Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta

del sugo prodotto dalle carni durante la

cottura. Posizionatela sotto la griglia (vedi

Fig. 1) od afpoggiatela sul fondo del forno

vedi Fig. 2) quando si usa il girarrosto.
ersate sempre un po’ d’acqua nella

leccarda. L'acqua impedisce che i grassi
brucino, formando cattivi odori e fumo.

Aggiungetene dell’altra durante la cottura

per evitare che la stessa evapori

eccessivamente.

ATTENZIONE!!!! Durante e dopo l'uso, il

cristallo della porta forno e le parti

accessibili possono essere molto calde e
ertanto & necessario tenere lontano i
ambinl dall’apparecchio.

* Dopo aver utilizzato I'apparecchio assi-
curarsi che tutti i comandi siano in posi-
zione di spento o chiuso.

©_| COME COMPORTARSI AL PRIMO
b Y 8 UTiLizzo

Verificare che l'eventuale accessorio

di programmazione cottura sia in
osizione manuale, poi, al fine di espellere
odore caralterislico prodotto dall'isolamento di
lana di vetro, riscaldare per circa un'ora il forno
vuoto a porta chiusa, sulla posizione di massima
temperatura.
Durante [lintera operazione non sostare nella
stanza ed arieggiarla. Trascorso il tempo,
lasciare raffreddare I'apparecchio e pulire
l'interno con acqua calda e un detersivo delicato.
Lavare anche tulti gli accessori (griglia, teglia,
leccarda, schidione,..) prima dell'uso.

Prima di effettuare la pulizia, disinserire
I'apparecchio dalla rete d’alimentazione
elettrica.

\;; 3. INSTRUKCJE DLA
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PRAKTYCZNE RADY

Ciasta i chleb:

Przed rozpoczeciem pieczenia ciast lub
chleba, radzimy rozgrza¢ wstepnie piekarnik
przez przynajmniej 15 min.

Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika
musza by¢ zamknigte, aby zapobiec dostaniu
sie zimnego powietrza do $rodkach co
przeszkadza w wyrosnieciu ciasta.

Po zakonficzeniu pieczenia, nalezy
pozostawi¢ ciasto w wylaczonym piekamiku
przez okoto 10 min.

Nie nalezy uzywac brytfanek z wyposazeniu
piekamika bezposrednio do pieczenia ciast.
Jak ustali¢ czy ciasto jest juz upieczone?
Okolo 5 min przed koricem pieczenia, nalezy
wlozy¢ w ciasto drewniany suchy patyczek.
Jezeli po wyjeciu patyczek bedzie czysty -
ciasto jest juz gotowe.

Jezeli ciasto opada” - nastepnym razem
radzimy uzy¢ mniej proszku do pieczenia lub
obnizyé temperature pieczenia o 10°C.

JezZeli ciasto jest za suche " - za pomoca
wykataczki nalezy zrobi¢ otworki w ciescie,
wkroplic przez otworki odrobine soku
owocowego. Na przysziosé radzimy
zwiekszy¢ temperature pieczenia o 10°C i
skroci¢ czas pieczenia.

Jezeli ciasto jest zbyt ciemne z wierzchu® -
nastepnym razem radzimy ustawi¢ brytfanke
z ciastem na nizszym poziomie, zmnigjszy¢
temperature pieczenia oraz wydluzy¢ czas
pieczenia.

Jezeli ciasto spalilo sie z wierzchu" - odcigé
spalong czesc, a nastepnie pokry¢ polewa z
cukru, marmolady, $mietany itp.

Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na spodzie" -
nastepnym razem radzimy ustawi¢ brytfanke
2 ciastem na wyZszym poziomie, zmniejszyé
temperalure pieczenia.

Jezeli ciasto jest upieczone z wierzchu a w
srodku surowe " - nastgpnym razem radzimy
uzy¢ mniej proszku do pieczenia lub obnizyé
temperature pieczenia a wydluzy¢ czas
pieczenia.

Jezeli ciasto nie odchodzi od brytfanki * -
QOdciaé za pomocq noza ciasto od brytfanki,
oblozy¢ ciasto wilgotng $ciereczka. Na
przyszios¢ radzimy dobrze wysmarowac
maslem i obsypac butka tarta.

7
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3. UHcTpyKuum ana
ey nonb3oBarensn

-

NPAKTUYECKWE COBETb! NO
NPUrOTOBNEHMIO BIOA

Kongutepckue nanenun, sbineyvxa u xneb6:

« Mepea HavanoM NPUIOTOBNEHWUA
npenpapuTenbHO NPOrpeTe AyXoBKY Kak
MUHUMYM B TeveHue 15 MuHyT,

+ B npouecce npurotosreHvs Asepua AyxoBKw
He AOMKHA OTKPLIBATLCS, TaK KaK XONOAHLINA
BO3AYX. NonapgalwMun CHapyxwu,
NPenATCTBYeT NOAHATUIO TecTa.

» Mo OKOHYAHUN NPUFOTOBNEHUA BLIKNIOYUTL
BYXOBKYy W OCTaeuTb roTOBbie M3fenus 8
KBPOUHOI Kamepe NPUMEPHO Ha 10 MUHYT.

+ He wucnonbayite 3ManupoBaHHLIA MOAAOH
VAW NPOTNBEHDb, NOCTAaBNASMBIN B KOMNNEKTE
ANA NPUrOTOBNEHUA BLIMEYUKNM,

+ Kak yanaTb, rotosa nu Bbine4ka? MNpumepHo
33 5 MMHYT 0O OKOHYAHWR NPUrOTOBNEHVA
BOTKHWTE 3aTOHEHHYIO e PEeBAHHYIO NANoUKy B
CamyI0 BbICOKYHO 4acTb u3penun. Ecni, nocne
TOrO KaK Bb! BbIHYAW NANOYKy, OHA OKAXETCA
YUCTOW, N3genne roToBo.

+ Ecnu sbineuka ,ocegnaet”. B cneaylowni pa3
cregyeT MCNOMb30BaTb MEHLE XWOKOCTK
wnu y6aewte Temnepatypy Ha 10°C.

+ Ecnu Bbineuka cnUWwKom cyxan. MNpoaenaite
3yGouMCTKOA OTBEPCTMA W Hanehte Tyaa
HECKONLKO Kanenb (PpPyKTOBOTO COKa wMNKn
ankoronbroro Hanutka. B cnepyowwn pa3s
ysenuubTe Temnepatypy Ha 10°C v cokpaTtute
BPEMA NPUrOTOBIIEHUA.

* EcNu NOBEpPXHOCTb BBLINEYKU CNWUWKOM
TemHan. B cneayiowwia pa3 noctasbTe ee
ypoBHEM Huke, y0aBbTe Temnepartypy W
yaenuubTe BPeMA NPUrOTOBNEHNS.

+ Ecnu ewinevka nogropena ceepxy. Otpexsre
NOArOPeBlYy0 4YacTb M NOCLINLTE Caxapom
nmbo HaMaxbTe CMEeTaHOW, BapeHbeMm,
KPEMOM U T. .

« Ecnu Bbinevka noaropena cHway. B
cneaylowwii pas nocTaBLTe ee YpoBHEM Bbiwe
nyGasbTe Temneparypy.

» Ecnu xneb nnu ssineska ceepxy Nponexknvcy,
a BHYTpM OCTaNUCb HenponedeHHomu. B
cneayowvin pas cnefyeT uUCnNoNbaosaTb
MeHble XNAKOCTH, YBaBuTL Temnepartypy u
YBENUYUTH BPEMA NPUIOTOBIEHUA,

+ Ecnu Bbineuka He OTAENAETCR OT (POPMbI.
Oraenute uagenue o1 Kpaes hOPMbl HOXOM.
Hakpoirite ero BnaxHbiM nNonoTeHuem W
nepesepHute copmy. B cneayiowmin pa3
XOpOoWo cMmaxsTe (GOPMY N HacbiNbTe B8 Hee
MYKY N NAHWPOBOYHBIE CyXapy.

» Ecnu neveHbe He OTAENAGTCA OT NPOTUBHA.
MocrasuTb NpoTuaeHL 06paTHO B AYXOBKY Ha
KOpPOTKOE BpemAa, W OTAENUTE NeyeHse, A0
TOrO KaK OHO OCTbHET. B cnepylowun pa3
cneayeT UCNoNL30BaTL BOWEHYH Dymary AnA
BbiNe4kH, 4yTobbt unabexatb NoAOGHbIX
Heyno6eTs.
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‘?;(L 3. ISTRUZIONI PER
Tl L'UTENTE: USO

Primi piatti e pietanze:

+ Se nella cottura di pietanze, il tempo &
superiore ai 40 minuti, spegnere i forno 10
minuti prima della fine della cottura e sfruttare il
calore residuo (risparmio d'energia).

* Larrosto rimane piu succoso se cotto in
vasellame chiuso menire raggiunge una
rosolatura pit croccante se cotto in vasellame
aperto.

+ Le cami bianche, i volatili ed il pesce
richiedono in genere medie temperature
(inferiori ai 200°C)

« Lecotture “al sangue” di carni rosse richiedono
alte temperature (oltre i 200°C) e tempi brevi.

« Per ottenere arrosti saporili, lardellate e
speziatela carne.

« Se l'arrosto é duro. La prossima volta fare
frollare maggiormente la carne.

« Se l'arrosto é troppo scuro sopra o sotto. La
prossima volta, posizionario ad una altezza
inferiore o superiore, ridurre la temperatura e
prolungare i tempi di cottura.

« Larrosto non e ben cofto? Tagliario a fette,
sistemario in una teglia con il suo sugo e
terminare la cottura.

Grigliature:

+ Ungete leggermente ed aromatizzare i cibi da
cuocere primadigrigliarii.

« Utilizzate sempre la leccarda per la raccolta del
sugo prodotto dalle camni durante la cottura.
Posizionatela sotto la griglia (vedi Fig. 1) od
appoggiatela sul fondo del forno (vedi Fig. 2)
quando si usa il girarrosto. Versate sempre un
po’ d’acqua nellaleccarda. L'acqua impedisce
che i grassi brucino, formando cattivi cdori e
fumo. Aggiungetene dell'altra durante la
cottura per evitare che la stessa evapori
eccessivamente.

+ Girateicibiameta cottura.

» Nel caso di pollame grasso (oca) dopo circa
un'ora forare la pelle al di sotto delle ali per la
fuoriuscita del grasso.

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

Struktura oraz elementy na wyposazeniu
plekarnika

Aby zapobiec przegrzaniu sig¢ piekarnika,
urzadzenie zaopatrzone jest w termostat
bezpieczenstwa, ktory wlacza sie w przypadku
zlej pracy termostatu ogdlnego.

W tym przypadku dopltyw energii elekirycznej
zostaje odciety. Prosimy o nie naprawianie
urzadzenia we wilasnym zakresie. Nalezy
skontaktowa¢ sie a autoryzowanym serwisem.

Akcesoria na wyposazeniu piekamnika :

a Grill piekamika (G)

b Brytfanna pod rozen (L)

¢ Rynienka aluminiowa (T) - opcja

d Podporka rozna (A) + roZzen (S) + widetki (F)
+ pokretto (M.) tyko w przypadku piekarnika z
naturalnym obiegiem powietrza.

Uwaga !: llosé oraz rodzaj akcesoriow
piekarnika zmienia sie w zaleznosci od
modelu.

2. AONONMHUTENBLHOE
OBOPYOBAHUE

OBOPYJOBAHUE APOYHOW KAMEPb!
O6ume 3amevaHnn

Y1061 u3sbexaro neperpesa, A[YXOBKa
OCHAWEHa NPeAOXPaAHNTENEHBLIM TEPMOCTATOM,
BKIICYAIOWUMCA B Cnydae 8bixoaa 43 CTpos
GCHOBHOTO TepMocTara.

B aTom cnyyae 3nekTPONWTAHWE BPEMEHHO
npepuisaeTcs: He NbITawTecshb
CAaMOCTOATENbLHO YCTPaAaHUTL
HEeNCNPaBHOCTb, BbIKNOYUTE npubop w
obpatutech B GAMXaNWIMA CepPBUCHBINA
UeHTp.

Kpome TOro, Hexkotopuie mofenyu MoryT OuiTb
OCHaweHs oOXnNaxpawuwnm unwu
TaHreHUWanNbHEIM BEHTUNATOPOM, 3lapauen
KOTOPOrO ABNAETCA OXNAXAEGHWA nNaHenu
ynpaBneHWn, pPy4YyeKk, PYuYKU Aasepub U
HarpeBaTeneHbIX 3NeMEeHTOB.

CTeHKM XapOoMHOW Kamepbl WMEI0T nas3bl, Wnu,
TaKk Ha3clBaembie, CTYNEHbKW, HA KOTOPLIX
MOXHO pa3Mewartb AONONHUTENbHOE
oficpyacBaHue, NCCTaBNREMOE B KOMANEKTe:
a peweTka ayxosku (G)
b 3amanupoeanHbii noaacH (L)
€ anomMuHueBbin npotusenb (T),
B OTAESNbHbIX MOAGNAX
d noacraeka ANA wamnypa (A) + eepten (S) +
sunkm (F) + pyqka (M) (tonbxo ana
AYXOBOK C @CTeCTBEHHOW KOHBEKUWen)

NPUMEYAHUE: Komnnexkt npunaraemoro
AononAHnTenbHOro obopynoBaHun,
NocTaBNAEMOro BMecTe C AYXOBKOW,
MEHAETCA B 3aBUCMMOCTH OT MoaudMKaumu.



2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

GENERALE

Per evitare il surriscaldamento del ferno,
l'apparecchio & dotato di un termostato di
sicurezza che entra in funzione qualora si
verifichi un guasto al termostato principale.

in questo caso l'alimentazione elettrica viene
temporaneamente interrotta: non cercate di
riparare da soli il guasto ma spegnete
I'apparecchio e contattate il Centro di
Assistenza piu vicino.

Inoltre, alcuni modelli possono essere dotati di
un ventilatore di raffreddamento o tangenziale
che ha il compito di raffreddare il frontale
comandi, le manopole, la maniglia della porta
forno ed i componenti eletirici.

Le pareti del vano forno presentano delle
scanalature, dette gradini sulle quali possono
essere posizionati i sottonotati accessori :

a - griglia forno (G)

b - leccarda (L) o vassoio forno smaltato

¢ - teglia in alluminio (T) - optional

d - supporto spiedo (A) + schidione (S) +
forcelie (F) + manopola (M) (solo per forni
a convezione naturale)

N.B: La dotazione e la quantita degli
accessori che equipaggiano I'apparecchio,
varia da versione a versione.

3. INSTRUKCJE DLA
L UZYTKOWNIKA

Dania:

« Jezeli czas pieczenia potraw przekracza 40
min, radzimy wylaczy¢ piekarnik na 10 minut
przed koricem pieczenia wykorzystujac
otrzymane ciepio.

« Migeso bedzie bardziej soczyste, gdy
pieczenie nastepuje w zamknigtym naczyniu,
natomiast osiagnie fadniejszy ztoty kolor gdy
naczynie bedzie odkryte.

- Biate mieso, dréb i ryby piecze sig z reguly w
temperaturach $rednich (nizszych od 200°C).

+ Pieczenie migs czerwonych .na krwisto”
wymaga temperatury wysokiej (powyzej
200°C) i krotkiego czasu.

+ Aby osiagna¢ efekt krwistego migsa,
zalecamy uzywat wysokich temperatur i
krétkiego czasu pieczenia.

» W przypadku zbyt du2ego spieczenia migsa
z wierzchu lub na spodzie, nalezy przestawic¢
brytfanke odpowiednio na nizszy lub wy2szy
poziom.

+ Mieso jest niedopieczone - nalezy pokroi¢
migso w plastry, oblat sosem i pozostawit w
piekamiku do korica czasu pieczenia.

Grille:

« Wysmarowac dobrze olejem (ttuszczem) oraz
przyprawi¢ produkty przed rozpoczeciem
grilla.

« Uzywaé zawsze brytfanek pod grill, aby sos
wydzielany podczas pieczenia splywal
bezposrednio na brytfanki.

» Obracac migso w trakcie pieczenia.

» W przypadku tlustego drobiu (gesi), po okoto

1 godzinie podziurawi¢ skére na wysckosci
powyzej skrzydel, aby tluszcz moégil
swobodnie splynaé.

‘g 3. UHcTpyKummn ana
%' nonb3osarens

lFopsuue 6niona

- Ecnu npu npurotoBnieHun ropsuux 6rioa
spema npeesiwaet 40 MuHYT, BbiKNOuUTe
OyXOBKY 32 10 MUHYT 0 OKOHYAHWS BPEMEHW
npurotosneHna u ucnonbayﬁre OCTaATOUYHOe
TENno (IXOHOMUA SNEKTPOIHEPIUM).

» Y¥apkoe Gyper Gonee COuHBLIM, ecnv ero
TOTOBUTL B 3aKPLITOA NOCyAe, v NOAY4aeTCH
Gonee pyMAHLIM N C XPYCTAWEA KOPOYKOM,
€CNKn 8ro roToauTb B OTKPLITON Nocyae.

« [na npurotoBneHua 6enoro msca, NTUULI W
pbibbl 06bIMHO UCNONbLIYETCA CPefHRASR
Temnepatypa (Huxe 200°C)

« [N NPUrOTOBAESHUA KPACHOMO MACA C KPOBLID
Tpebyetca Bbicokan Temnepatypa (Gonee
200°C) 1 HEMHOTO BpEMEHN.

+ [ina nony4eHus apoMaTHOTO XapKoro, MACO
cneayeT HAWNWFOBATb Y NOCLINATHL CNELMAMU.

+ Ecnn xapkoe xectkoe. B cneaywouwmi pas
NOAONbLIE MaPUHYWTE MACO.

+ Ecnu xapkoe CIMWKOM TEMHOE CBepxy Unu
cHn3y. B cnegylowwi pa3 pacnonoxure ero
ypoBHEM HuXe unu Bbiwe, ybasbTe
TemMnepaTypy ¥ yBenuusTe BpemA
NPUrOTOBNEHNMA.

+ Xapkoe nnoxo npoxapeHo? MNopexbTe ero Ha
NOMTHKWA, NONOXKTE HA NOAAOH CO CTEKWHM C
HEro COKOM 1 3aKOHYWUTE NPUroToBneHue.

Wapka Ha peteTke

« [Mepen xapkow cnerka cMaxsTe U NockINbTe
cneuvsMn NPOARYKTL, NpeaHa3HaueHHbie ANA
Kapku.

« Obs3zarencHo WCNONL3YATE NOAAOH ANA
cbopa coka, BLiAenAemMoro MACOM B npouecce
NPUIOTOBNEHWNA. nOA,QOH cneayeTt cTasuTb
noa pewetkon (Puc. 1) unv Ha AHO AyXOBKK
(Puc. 2), ecnu wucnonbayeTcA BepTen. B
noanoH obasatensHo cneayet HanuThL
HeMHoro sopasl. Bopa npenatcTByeT
BO3rOpPaHNIo XWupa, 4TO NpUBOAUT K
06pa30BaHuI0 HENPUATHOrO 3anaxa u axima. B
npouecce npuroToBneHua aobGaensite BOAY
no Mepe €8 NCNapeHun.

* MepesopaunBante npurotosnAemMbe
NPOAYKTbI, KOrga OHW NpoXapATcH
HanoNOBUHY.

B cnyuae npuroToBNEHWS XWMPHOW NTHULI
(rycs) npumepHo uepe3 4ac NPOTKHUTE KOXY
NOA KPLINLAMK AN BLIXOAA XKUPA.
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g& 3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

TABELLA COTTURE AL FORNO
O A CONVI [ FORND A CONVEZIONE
NATURALE FORZATA (con l'ausilio
- . del vontilatoro)
Posiziono griglia
ciBl Poso fo Tempora- Templ di Tempera- Tompl di Ossarvazioni
kg tura in cottura In tura in cottura in
*C minuti primi ‘c minuti primj
CARNI ) - " | Casserota od
Viteflo arrosto 1 2 200-225 100-120 150 100-120 altros::agipiemc
Roast beef 1 1 200-225 40-50 190 40-50 sulla gnglia fomo
Maiale arrosto 1 2 200-225 100-120 180 100-120
Agnello arrosto 1 1 200-225 100-120 180 100-120
SELVAGGINA N N N
Lepre arrosto 1 2 225-Maxi 50-60 225-Maxi 50
;:g':g:o nrrostlo ‘1| ; ggg:Maxi 60-70 225-Maxi 60
ice arrosto Maxi 50-60 225-Maxi 50
LLAME - T o ) -
Poilo arrosto 1 2 200-225 80-90 190 70-80
Tacchino arrosto 1 2 200-225 100-120 190 90-110
Anatra arrosto 1 2 200-225 90-110 190 80-100
PESCE ) ' N
Pesce arrosto 1 2 200 30-35
Pasce stufato 1 2 175 20-25
PASTA AL FORNO
Lasagne 25 1 210-225 60-75
Cannelloni 25 1 210-225 60-75
PlzzA 1 2 225-Maxi '25-30
PANE i L 2 225-Maxi 20-25
PASTICCERIA ' Teglia a
Biscotti in genarale 2 190 15 170-180 15 pasticciare sulla
Pasta frctla 2 200 20 190-200 20 gnglia fomo
Ciambella 08 2 200 40-45 190-200 40-45
;ORT’E i
orta Paradiso 08 2 180 52 170-180 45 Stampo suila
Torta di frutta 08 2 200 65 190-200 65 gnglia forno
Torta al cioccolato 08 2 200 a5 190-200 a5
AN
? .
ét 3.INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA
TABELA PIECZEN
Pickamik 2 naturainym coiog Lt kz toGE
powietrza { 2 wentylatarem )
Produkty Caarw | Pozyca gnila Temperatura Czas pieczema | Temparatura Ctas Uwagi
pigkamika w w w pieczenia w
3 minutach minutach
$ C C
B
ielgcina 1 2 200-225 100-120 190 100-120 | Gamek
Roast Boof 1 1 200-225 40-50 180 40-50 ustawiony na
Wlepr;owina 1 2 200-225 100-120 180 100-120 griitu
Baraning 1 1 200-225 100-120 180 100-120
2Zojac plecz. 1 2 225 Maxi 50-60 225 Maxi 50
Bazant piecz. 1 2 225 Maxi 60-70 225 Maxi 60
Kuropatwa p. ) 2 225 Maxi 50-60 225 Maxi 50
Kurczak 1 2 200-225 80-90 190 70-80
Indyk | 2 200-225 100-120 190 90-110
Kaczka 1 2 200-225 90-110 180 80-100
Ryby
Ryba 2 200 30-35
2 175 20-25
Lasagne .5 1 210-225 60-7
Canneftonl .5 1 210-225 60-72
Plrza 1 3 225 Max 25-30
 Chieb 1 F3 -
Bromocka 3 180 17 o gl
Ciasta krucho 3 190 25 sece gria
Obwazanki 3 190 40-45
Clasta Brytfanka na
. Z owocami 2 200 65 190-200 65 i i
C. czekolad. 2 200 45 190-200 45 sieo grla

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

ZEGAR ELEKTROMECHANICZNY Z

KONCEM CZASU PIECZENIA

Urzadzenie to peini podwdjna funkcje:

- funkcje zegara

- automatycznego ustawienia piekarnika na
czas trwania pieczenia

W przypadku nie uzywania tej funkcji naledy

upewni¢ si@ czy piekarnik ustawiony jest na

regulacje reczna.

Opis:

A Zegar elektroniczny

B Pokretlo regulacji zegara oraz
programowanie czasu pieczenia

C Tarcza wskaznika

¢ regulacja reczna
Q
5 regulacja automatyczna

A wiacznik sygnalu akustycznego -

piekarnik wiaczony
D Wskaznik wyswietlacza

Ustawienie godziny

Po podigczeniu do sieci zasilajacej lub barku
energii elektrycznej, wcisnac i przekreci¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara pokretio
B aby ustawi¢ godzine.

Regulacja reczna

Piekarnik moze by¢ uzywany bez
zaprogramowania. W tym celu nalezy
przekrecic pokretio B zgodnie z ruchem

wskazowek zegara do momentu gdy symbo! &
bedzie zgodny z symbolem D w na wskazniku
C.

Regulacja pétautomatyczna

Przekrecic pokretto B zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara oraz ustawi¢ na wskazniku
C czas pieczenia w minutach. Na koniec czasu
pieczenia na wskazniku C pozycja "0" zréwna
sie z symbolem D, ponadto wlaczy sie sygnal
akustyczny - piekamnik nie bedzie funkcjonowal.
Aby wylaczyé sygnat akustyczny przekrgcic
pokretio B zgodnie z ruchem zegara do

momentu gdy symbol # zréwna sie z

symbolem D na wskazniku C.
Uwaga ! Po zakonczeniu pieczenia prosimy o

skierowanie symbolu & do pozycji D na
wskazniku C za pomoca pokretia B.

2. AONONHUTENbHOE
OBOPYAOBAHUE

BNEKTPOMEXAHUYECKUE YACHI C
YCTAHOBKOW BPEMEHU OKOHYAHUA
NPUrOTOBNEHUA

Jtor npubop BLINONHAET ABCHHYIO YHKUMIO:
noKa3LieaeT BpeMA (Yacbl) U aBTOMATUYECKU
oTKNIYaeT AYX0BKYy nNpu YCTaHOBKe
ANUTENBHOCTU NpuroToeneHna Bnioga. Ecnmn
npubop He MCNONbL3IyeTCA, OH [ONXeH
HaXOAWTCA B NONOMEHUN ,,PYMHON PeXUM”.

Onucaxue uncpepbnara:

A anexTpU4ecKne Yachbl

B pyuka perynupoBaHuna 4acos U
NPOrpaMMUPOBAHNA BPEMEHN
npuroToanexHus 6nioa

C OKkHO hyHKLIMIA:

&  py4HON pexum
0 ~
30 ABTOMaTUMECKUI PeXUM

A npepbiBaHWe 3ByKOBOro curHana

BLIKNIOYEHNE QYXOBKN
D yka3zaTenb okHa GyHKUUA

YcTaHoBKa BPeMEHW

Mocne noOACOEAVHEHMA K 3NEKTPCCEeTH WNW
Rocne nepepbiea B NOAaYe INEKTPOIHEpPruM
HaxaTb W NOBEPHYTb NO 4acoBOW CTpenke
PyuKy B ANA YCTaHOBKM NPaBUNLHOTO BPEMeH.

Pyu4HoW pexum

[lyxoska mMoxev ucnonmnsoeatucs Ges
YCTAHOBKW Kkakoi-nubo nporpammbl. B atom
cnyyae cneayeT noBepHYTb NO 4acoBon
cTpenke py4ky B nporpammatopa noka

ofonavenue & He cosnapnet ¢ ykasatenem D
okHa C.

MonyasToMaTMYECKUA PeXUM

MoBepHyTb NO 4acoBOi CTpenke pyuky B u
ycTaHoBuTbL 8 oxHe C ANUTENBHOCTH
NPUrOTOBNEHWS B MuHyTax. (10 OKOHYaHwW
npurotoBnexwus 8 okHe C nonoxexne 0"
cosnapert ¢ ykasatenem D u 38yKOBOA CurHan
coobWKT O BbLIKNKYEHWN AYXOBKU. [OnA
npepwBaHNs 3BYKOBOTO CurHana cnepyer
NOBEPHYTL PYYKy B no yacosoh cTpenke noka

obosnavenne A He cosnapert c ykasatenem D
okna C.

MPUMEMAHUE: Mo OKOH4YaHWK KaXaoro
fIPUrOTOBNEHUA He 3abbiBanTe COBMECTUTL

oBo3nauyenwe & c ykaszavenem D okHa C

npW nomowwmn pyyxu B,
14
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2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

OROLOGIO ELETTROMECCANICO CON
FINE COTTURA

Questo accessorio svolge una duplice funzione:
quella di orologio e quella di disinserire
automaticamente il fomo impostando il tempo di
durata cottura.

Quando non si utilizza, verificare che sia sulla
posizione manuale.

Descrizione quadrante:

A Orologio elettrico

B Manopola di regolazione orologio e di
programmazione tempi di cottura

C Quadrantedi visualizzazione:

& funzionamento manuale
o . v
s funzionamento automatico

A interruzione segnale acustico - forno

disinserito
D Indice quadrante di visualizzazione

Impostazione dell’ora

Dopo il collegamento elettrico o dopo la
mancanza di corrente, premere e ruotare in
senso orario lamanopola B per regolare I'ora.

Funzionamento manuale

I forno pud essere usato senza alcuna
programmazione. In tal caso si dovra ruotare in
senso orario la manopola B del programmatore

finché il simbolo & coincida con lindice D del
quadrante C.

Funzionamento semiautomatico

Ruotare in senso orario la manopola B e
predisporre sul quadrante C il tempo di cottura
espresso in minuti. A fine cottura sul quadrante C
la posizione “0" si trovera in corrispondenza
dellindice D ed un segnale acustico segnalera
che il forno non & piu funzionante. Per
interrompere il segnale acustico ruotare la

manopola B in senso orario finché il simbolo A
coincidera con l'indice D del quadrante C.

N.B.: Al termine di ogni cottura ricordarsi di

portare il simbolo & in corrispondenza

dell'indice D del quadrante C per mezzo della
manopolaB.

\.}1\
g& 3.MHcTpyKuMKM ans nonb3oBartens

TABNUUA NPHFOTOBNEHKA BNIOA B AYXCBKE

Ly c Ay € RprHy 04
KOHBOKUKERA XOHOEKUMBR  (NPn  NOMOWN
BOHTRNATOPA)
NPOAYKTHI Bec | N T parypa 6 | Bpemn Temnaparypa Bpowms Mprueuarun
wr peweTKH roTOBKN 3] rOTOBXM
A_Y!O&lll G 8 MUHYT3X ¢ B MRHYTax
3
2
1
MACO
Haponan renaTrnd 1 2 200-225 100-120 190 100-120 CroBOpORD WAM
Pocrieg 1 1 200-225 40-50 190 40-50 ApYFran éMxOCTH
Kapenan courana 1 2 200-225 100-120 180 100-120 HD peweTuaTtof
Kapenasn Gapannna 1 1 200-225 100-120 190 100-120 nonxe
AWUb ]
Xapenwii 338y 1 2 225-Maxi 60-60 225-Maxi 50
Wapeuuh pasan 1 2 225-Maxi 60-70 225-Maxi 60
| Wapewan xyponavea 1 2 225-Maxs 50-60 225-Maxi 50
NTULA
Wapenan xypuus 1 2 200.225 89-80 100 70-80
MWapenas nwaedxa 1 2 200-225 100-120 190 90-110
Xapenan yrra 1 2 200-225 90-110 190 80-100
PbiBA
Mapenan pufia 1 2 200 30-35
Tyuws#nan puba 1 2 175 20-25
MAKAPOHHHIE
W3OENUR
Nasanse 25 1 210-225 60-75
K 25 210-225 60-75
NUUUA 1 2 225-Maxi 25-30
XNEB 1 2 225-Max 20-25
BHINEYKA Sopua ARR
Newuenvo 2 190 15 170-190 15 sunevum na
Necounoe Tecro 2 200 20 190-200 20 peLCTUATOR
| Kpenaens 08 2 200 40-45 190-200 4045 nanks
TOPTH! Qopma ana
Topr Napoanso 08 2 190 52 170-190 45 TOpTOR Ha
OpyxTOBLIA TOPT 0.8 2 200 65 190-200 65 pewsOIHaTORN
WioxkonaauepIi TOPT 08 2 200 45 190-200 45 nonka

I valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse abitudini
culinarie potranno variare. . o

La tabella prevede i tempi di cottura su un solo ripianc. Nelle cotture a convezione forzata (con l'ausilio del
ventilatore), se si utilizzano pit ripiani (le griglie vanno posizionale sul 1° e sul 3° gradino), i tempi dicottura
vanno aumentati di circa 5 + 10 minuti.

Wartosci przedstawione w powyz2szej tabeli (temperatura i czas pieczenia) sa zmienne w zale2nosci od
przyzwyczajen kulinamych. . ) .

Tabela przewiduje czas pieczenia w przypadku uzywania tylko jednego poziomu. W przypadku
pieczenia z termoobiegiem (z wentylatorem), w przypadku uzywania kilku pozioméw na raz (brytfanki sa
ustawione na 1 i 3 schodku) czas pieczenia wydiuza sig o okolo 5-10 minut.

Lincbpsl, npuBenéHHele B Tabnuue (TemnepaTypa v Bpema NPUIroTOBNEHUA), OPUEHTUPOBOUHLIE N MOTYT
BapbUPOBaTLCH B 3aBUCUMOCTH OT PANNUHBIX KYNWHAPHLIX NPUCTPACTUA.
B Tabnuue npeaycMOTPEHO BPEeMA NPUrOTOBNEHUA TONMbLKO ANA OQHOrO YPOBHA. B npouecce
NPUrOTOBNEHUA € NPUHYAUTENLHON KOHBEeKUMEel (NPpu NOMOWM BEHTUNATOPA) U C UCNONL3DBEHVEM
Gonee oaHoro ypoBHA (PeWwETKM cneayeT pacnonarate Ha 1-M W 3-M YPOBHAX) BPEMA NPUroToBneHun
cneayet ysenu4nTb Ha 5-10 munyT.
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TABELLA PER LA COTTURA AL GRILL

€l 3.ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

FORNO A CONVEZIONE NATURALE

Posizione
[o]:1] Peso Temperatura | griglia forno Tempi di | cottura in
g in °C minuti | primi
2 ==
1 1° lato 2° lato
CARNI
Costata 500 200-225 3 15 15
Bistecca 150 200-225 3 5 5
Pcllo (tagliato a meta) 1000 200-225 3 25 25
PESCE
Trota 420 200-225 3 18 18
Sagliola 200 200-225 3 10 10
PANE
Toast 200-225 3 2-3 2-3
GIRARROSTO *
[POLLO ] 1300 | 225-Maxi | 2 | 45-50
* (solo per forno a convezione naturale Fig. 2 o 3)
My
& 3.INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA
TABELA NA GRILL
Piekarnik z naturalnym obieglem powietrza
Pozycja grilla
Produkty Cigzar wkg Temperatura w pl?:;migka Czas pieczenia w minutach
3
< |
1
o 1° strona 2° strona
\ 500 200-250 3 15 15
Be Kielbasy 150 200-250 3 3 5
Potéwki kurczaka 1000 200-250 J 25 25
Ryby
Pstrag 420 200-250 3 18 18
Scla 200 200-250 3 10 10
Chleb
Josty 200-225 3 2-3 2-3
RUSZT OBROTOWY
| Kurczak I 1300 [ 225 Maxi 2 I 4550

*(tylko w piekarniku z naturainym obiegiom powletrzarys. 2lub3)

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

LICZNIK MINUTOWY (3

Urzgdzenie to wlacza sie poprzez peiny obrét
pokretta zgodny z ruchem zegara. Nastepnie
obracajac pokretto w odwrotnym kierunku
ustawia sie czas pieczenia okreslony w
minutach. Pojawienie sie sygnalu akustycznego
oznacza koniec wybranego czasu pieczenia.

REGULATOR CZASU
ELEKTROMECHANICZNY

Urzadzenie to peini podwdjng funkcje:

- pokazuje uplywajacy czas pieczenia

- wlacza automatycznie piekarnik

W przypadku nie uzywania tej funkcji nalezy
upewnié¢ sie czy piekarnik ustawiony jest na
regulacje reczng.

Regulacja pétautomatyczna

Po wybraniu rodzaju pieczenia, przekrecié
pokretlo zgodnie z ruchem zegara i wybraé
czas pieczenia ( max. 120'). Sygnat akustyczny
wilaczy sie po zakonczeniu pieczenia
oznajmiajac automatyczne wylaczenie sig
piekamika,

Regulacja reczna

Jezeli czas pieczenia przekracza 2 godziny lub
jezeli chcemy uzywaé piekamik bez regulatora
czasu, nalezy przekrecic pokretlo w kierunku
odwrotnym niz ruch zegara na pozycje z

symbolem 2.

W przypadku, gdy pokretio ustawione jest
na pozycje "0" piekarnik nie funkcjonuje.

2. AONONMHUTESNILHOE
OBOPYOOBAHUE

MEXAHUMECKUA TARMEP (=]

3707 npuBop BKAKOMAETCA NOMHLIM NOBOPOTOM
pyuks no uacoeow cipenke. [lpu nosopore
pyukw 8 oGpaTHOM HanpasneHun ykasaTenb
cosmeuiaeTca ¢ BbIGpaHHLIM BpEMEHEeM
npurotosneHus 6niona, o6o3HaueHHLIM B
MUHYTax. 3BOHOK cooBWWT 06 OKOHYaHUW
YCTaHOBSIEHHOTO BPEMEHN.

ANEKTPOMEXAHWHECKUA TAUMEP C
YCTAHOBKOW BPEMEHU OKOHYAHUA
NPUroTOBNEHUA

310t NPUGOP BLINONHAET ONBOWHYIO DYHKUMIO:
coobwaer 06 OKOHYAHUM BpEMEHM
NPUFOTOBNEHWA ¥ aBTOMATHYECKW BbikNoyaeT
AYXOBKY

Ecnu npuGop He UCNONL3YeTCSs, OH [OJIKEH
HaXoAUTCA B NONOXEHUNU ,,PYNHON pexum”.

NMonyasToMaTUYECKNIA PEXUM

Mocne swibopa cnocoba NpUroToBRNEeHUN
NOBEPHYTb PYHKY Talimepa No YacoBOW CTpenke
¥ YCTAHOBUTL XeNnaemylw ANUTENLHOCTL
npurotosnenus (Makc. 120 MuHyT).

Mo wucrteveHun YCTaHOBNEHHOIO BPEeMEeHU
cpabaTniBaeT 3ByKkOBOW curHan, coob
waowuih o6 asTOMATUYECKOM BBIKNIOYEHUN
AYXOBKM.

Pyunoit pexum

Ecnu BpeMAa npuroTtoBREHUA npeseiwaeTt 2
yaca, unu ecnu Bel XoTuTe MCNONL30BaThL
Ayxoexy Ge3 TtawMepa, cneayeTr nNOBEPHYTHL
PYUKYy NPOTMB YACOBOW CTPENKU U COBMECTUTHL

ykasatens ¢ o6osHaueHem 22
NPUMEYAHME: Korpa ykasaTenb pyuku

HaxXoAWTCA B nonoxexuw ,0", AyxoBka He
paboraer.
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2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

CONTAMINUTI (23

Questo accessorio si carica ruotando la relativa
manopola di un giro completo in senso orario.
Successivamente girando in senso inverso la
manopola, si fissa l'indice sul tempo di cotlura
desiderato espresso in minuti. Una suoneria
segnalera lo scadere del tempo prescelto.

TEMPORIZZATORE ELETTROMECCANICO
CONFINECOTTURA

Questo accessorio svolge una duplice funzione:
quella di segnalare il tempo di coltura frascorso e
quella di disinserire automaticamente it forno.
Quando non si utilizza, verificare che sia sulla
posizione manuale.

Funzionamento semiautomatico

Dopo aver selezionato una cottura, ruotare la
manopola del temporizzatore in senso orario e
predisporre il tempo di cottura desiderato {(max
120 minuti). Trascorso il tempo programmato,
entra in funzione Favvisatore acustico che
segnalera lo spegnimento automatico del forno.

Funzionamento manuale

Se il tempo di cottura supera le 2 ore, 0 se si
desidera usare il fomo senza l'inserimento del
temporizzatore, ruotare la manopola in senso
antiorario e fare corrispondere llindice con il

simbolo .

N.B. Quando l'indice della manopola é sulla
posizione 0", il forno non pud funzionare.

g 3.MHCTpyKUMKM ANA nonb3oBaTtena
K

TABAWLA MO NMPUFOTOBNEHMIO BNKOA C UCMNOMNbL30OBAHVEM MPUNA

LYXOBKA C ECTECTBEHHOW KOHBEKUMEW

NPOAYKTbI BEC Temnepatypa | Monoxexne BPEMA BPEMA
A . : o PeweTkv QyxOBKH rOTOBKK rOTOBKW
N (B MuHyTax) (e MaHyTax)
c =

1 1-an cTopoHa | 2-an CTOPOHA
MACO
Or6venan 500 200-225 3 15 15
Bucpurrexc 150 200-225 3 5 5
Kypuua (paspesansan
Hanononam) 1000 200-225 3 25 25
PbiBA "
dopenb 420 200-225 3 18
Kambana 200 200-225 3 10 10
XNEB
Toct 200-225 3 2-3 2-3
BEPTEN® .

[KYPMUA 1 1300 225-MAX_ | 2 45-50

* (TONLXO ANA AAYXOBOX € @CTECTBEHHON KOHBEKUNEH Puc. 2 nnn 3)

{ valori riportali nelle tabelle (temperature e tempi di cotiura) sono indicativi e_in base alle inersg
abitudini culinarie potranno variare. In modo particolare, nelle cogture delle camni al grill, questi valori
dipenderanno molto dallo spessore della carne e dai gusti personali.

Wartoéci podane w tabelach (temperatury i czasy pieczenia) sg orientacyjne iw zgleznoéci pd
przyzwyczajen kulinarnych moga sie zmienia¢. Zwlaszcza w przypadku pieczenia migs na grillu

wartosci te sa uzaleznione odEgrubosci kawalkow i od osobistych gustow.

Lundbpel, npusenéuHbie B Tabnuue (TemMnepartypa v BpemMa NPUroTOBNEHNA), OPUEHTUPOBOUHBIE U MOTYT
BapbUpPOBATLCA B 3ABUCMMOCTM OT Da3NMuMbiX KYNMUHAPHLIX npucTpacTwih. OcobenHo npw
NPUrOTOBNEHUW MACA HA FPUNE 3aTK nokaaatenu GyAyT 3aBUCETH OT TOMWMHBI MACA U NINUHLIX BKYCOB W

NPeanouTEHUIA.
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3. ISTRUZIONI PER L'UTENTE: USO

FORNO A CONVEZIONE FORZATA (CON L’AUSILIO DEL VENTILATORE)

Posizione
ciBl Peso Temperatura | grigtia forno Tempi di | cottura in
g in °C g - minuti | primi
1 o L]
AR 1° lato 2° lato
C_ostala 500 200 3 10 10
Bistecca 150 200 3 5 5
Pollo (tagliato a meta) 1000 200 2 18 18
PESCE
Trotg 420 200 3 10 10
Sagliola 200 200 3 7 7
PANE
Toast 200 3 2-3 2-3
A
€ 3.INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA
Pickarnik 2 tarmocbiegiom ( 2 wentylatorem )
Pozycia grilla
) plekarnika
Produkty Cigzar w kg Temperaturaw° C a Cazas pieczenia w minutach
: (=]
1
M’esa 1° strona 2° strona
h 500 200 3 10
Kve!bas_ Y 150 200 3 5 15°
e
P urczaka 1000
:s{by 200 2 18 18
ag 420 200 3 10 10
Sola 200 2
Chicb % 2 . L
Tosty 200 3 2-3 2-3

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

ELEKTRONICZNY REGULATOR CZASOWY
Z KONCEM PIECZENIA.

Urzadzenie to pelni podwdjna funkcje: zegara
oraz ustawienia automatycznego piekamika na
czas pieczenia. Wyéwietlacz (M.) pokazuje
zawsze godzing lub tez czasy pieczenia, gdy
funkcja jest wiaczona.

Ustawienie godziny (od 0,01 do 24,00)

Po podiaczeniu do sieci zasilajacej lub barku
energii elektrycznej na wyswietlaczu pokazuja
sig cyfry "0,00" lub tez czas ktdry uptynal od
powrotu energii elekirycznej.

Nalezy wcisnaé przycisk 1 i rozpoczac
ustawianie aktualnej godziny wciskajac przycisk
2 lub 3. Podczas ustawiania zaswieci si¢ symbol
- regulaciji recznej. Funkcja zaczyna dziata¢
po okolo 7 sekundach od ustawienia.

Regulacjareczna

Nastepuje poprzez wcisnigcie przycisku 1 dla
ustawienia zegara lub tez po wyltaczeniu sygnalu
akustycznego przyciskiem 3. Regulator czasu
ustawiony jest na funkcjonowanie reczne,
potwierdzajac swoja gotowos¢ poprzez
zaswiecenie sie symbolu @). Regulacja reczna
moze nastapi¢ po zakonczeniu pracy na
programie poétautomatycznym lub po jego
anulowaniu.

Regulacja pélautomatyczna

(z czasem pieczenia (od 0,01 do 0.99)
Wybra¢ czas na liczniku minutowym mozna
poprzez przycisk 3.Z wyswietlacza zniknie
aktualna godzina, wyswietlony zostaje czas z
licznika, symbol @) oraz symbol AUTO $wieca
sie. Podczas odliczania czas pokazywany jest w
sekundach. Pad koniec odliczania wlacza si¢
sygnat akustyczny, Wylaczaja si¢ symbole AUTO
oraz [@&). Na wyswietlaczu pojawia sig¢ aktuaina
gedzina.

Sygnat akustyczny

Sygnal dzwigkowy wtacza sig pod koniec funkcii
licznika minutowego i trwa ok. 7 min. Aby go
wylaczy¢ wezesniej nalezy wcisnaé jeden z
przyciskéw funkcyjnych.

Poprawianie / anulowanie funkcii

Aby poprawi¢ lub anulowa¢ czas wybrany na
regulatorze czasu, nalezy naprzemiennie
weisnaé przycisk 2 i 3, a nastgpnie przycisk 3.
istnieje mo2liwos¢ zmiany ustawienia godziny
weiskajac przycisk 1, anastepnie 21ub 3.

2. JONONHUTENBHOE
OBOPYOBAHMNE

JNEKTPOHHbLIN TAUMEP C ®YHKUWEW
OKOHYAHUA NPUrOTOBNEHWUA BIIIORA
10T NpUBOP BLINONHAET ABOWHYID (YHKLUKIO:
NnoKaaLIBaeT Bpems (qacblfu aBTOMaTNYECKK
OTKN4YaeT AYXOBKY Npu ycTaHOBKe
MTeNbHOCTW NpuroToenexvs 6noaa.
wdposo aucnnen (M) sceraa ykasuiBaer
BPEMA, a NpW YCTaHoBKE (PyHKUMW Tawmepa
BOCNPOM3BOAUT COOTBETCTBYIOWINE JHAUSHNA.
YctaHoBKa Bpemesun
oT 0,01 10 24,00 = yachb!, MUHYTbI)
ocne NOACOEAMHEHUA K INEKTPOCeTM wnun
nocne nepeboeB B anextpocHabxeHun Ha
aucnnee nossnawTca uubpe 0,007 wnn
BpeMs, npoweawee nocne BKNIOYEHUA
3NeKTpo3HepruM. Haxmure KHONKy 1 U HavHuTe
YCTaHOBK Texyuaero BPEMEHU HAXaTHEM
KHONKY wnu 3. Bo Bpems YyCTaHOBKM
aaropuTca oboanHadeHue pyuHoro pexuma (& .
®yHKUMA HaunHaeT AewcTBoBaTh uepes 7
cexyHa Nocne ycTaHosku.
Femuou pexum
Py yCTaHoBKE BpeMeHu (KHonka 12 Wnu xoraa
NpepbIBAeTCA 3BYKOBOW curHan (kwonka 3),
TauMep NpOrpamMMUpPYeTCs Ha PYJHOW DExuM,
4YTO NOATBEPXKOAETCA BbLICBEYMBAHWEM
oboaHauenus [&). B npoTueHOM cnyuae, Ha
PYYHON PEXUM MOXHO NEPEKNIOYUTLCH TONLKO
N0 OKOHYaHWW NonyasToMaTH4Yeckown
NpOrpamMMbl AN NOCNE e OTMEHbI.
0NYyaBTOMaTUYECKUI PaXUM
{cn oponmm’enbnomlo NPUroToOBNEHNUNR
01 fo 0,99 = 4acbl, MUHYTbI)
Mocne Beibopa BpeMeHn YanMmepa U HaxaTua
KHONKW 3, 3Ta (DYHKUUS OCTAETCA MOCTOAHHO
BKMIOWEHHOW (eAauMHuUua BpemeHun ans
ycraHoeku 10 cexyHp). Ha ancnnee ncuelaer
Tekywee speMs, BOCNPOWIBOAATCA NOKAIAHMA
Tanmepa, o6o3HaueHue u 3aropaertcs
o6osHauenne AUTO. Bo Bpems ofpatHoro
OTCHETa efAVHWUB BpeMEeHn BbipaXeHb! B
cekyHaax. (1o OKoHYaHWW YCTAHOBNEHHOro
BpEMEHM NOAIETCA 3BYKOBOW CUrHam, racHer
ofoanavenne AUTO wn ofoavauenne &) u
nosenaeTcs Tekywee spema. Bo spema
BHINOAHEHUS 3TOW (YHKUMN BOIMOXHO
BOCNPOU3BECTN TEKYLIEE BPEMA HaxaTnem
KHonkn 1.
3sykoBO#i curHan
38yKOBOW CWrHaAN NOAAETCA NO  OKOH4aHWW
@ym(uvm Tanumepa U ANUTCR OKONO 7 MUHYT.
ToOb BLIKNIOMMTL €0 paHbwe, cneayev
HawaTe kHonky 3. Mocne 3Ton onepauwn
cneayet He 3a6uiTh BepHyTb pyuyky suiGopa
c¢yHKUMA ¥ TepmocTaTa B Nonoxenue
“BLIKNIOYEHO .
TpOMKOCTb 3BYKOBOro curHana
pPeaycMOTPEHO 3 PpeXMMa rpoMKOCT#H
3BYKOBOrO curHana. Xenaembli pexum MOXHO
BbibpaTb HaXaTnem KHONMKW 2, koraa Ha
ucnnee BOCNPOWIBOAMTCA TEKywee Bpems.
ocne 3TOW onepauuy OTMEHABTCA Py4HOW
B‘e»mm. |
cnpaeneHne/otmeHa GyHKuuu Taumepa
Yrobw MCNPaBUTb MAWN OTMEHUTDHL
yCTaHOBNEHHOE Bpema Taumepa, cneayet
OOHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKU 2 u 3, a 3areM
NepBON OTNYCTUTL KHONKY 3. MOXHO
MCNpaBNATb BPEMA, HAXUMARA 8 Mobon MOMEHT
kHONKy 1, @ 3aTem 2 unu 3.
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2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

TEMPORIZZATORE ELETTRONICO CON
FINE COTTURA
Questo accessorio svolge una duplice funzione:
quella di orologio e gquella di disinserire
automaticamente il forno impostando il tempo di
durata coftura.
Il display digitale (M) indica sempre I'ora ma
visualizza i tempi del temporizzatore quando
questa funzione & impostata.
Impostazione dell’ora
da 0,01 a24,00=hh,mm)
opo il collegamento elettrico o dopo la
mancanza di corrente sul display lampeggiano le
cifre “0,00" od il tempo trascorso dal ritorno della
corrente. Premere il pulsante 1 ed iniziare
limpostazione dell'cra corrente premendo il
pulsante 2 o 3. Durante limpostazione si
accende il simbolo di funzionamento
manuale. La funzione ha inizio dopo 7 secondi
dall'impostazione.
Funzionamento manuale
Con la semplice impostazione dell'ora (pulsante
1) o quando si interrompe il segnale acustico
}pulsante 3). il temporizzatore & programmato sul
unzionamento manuale, confermato
dall'accensione del simbolo . Diversamente,
il funzionamento manuale pud avvenire soltanto
al termine della programmazione semiauto-
matica o dopo averla cancellata.
Funzionamento semiautomatico (con durata
cottura-da 0,01a0,99=hh,mm)
Selezionando il tempo del contaminuti con il
pulsante 3, questa funzione & permanentemente
attivata (il tempo si imposta in unitd di 10
secondi). Sul display scompare quindil'ora, resta
visualizzato il tempo del contaminuti, il simbolo
e si illumina il simbolo AUTO. Durante il conto alla
rovescia, le unitd del tempo sono espresse in
secondi. Al termine de! tempo impostato si mette
in funzione il segnale acustico, si spengono i
simboli AUTO e & e riappare I'ora. Durante questa
funzione & possibile visualizzare I'ora premendo
il pulsante 1.
Segnale acustico
Il segnale acustico entra in funzione al termine
della funzione contaminuti ed ha la durata di circa
7 minuti.
Per interromperlo prima, si dovra premere il
pulsante 3. Dopo tale operazione ricordarsi di
poriarela maopola del selettore ed del termostato
sulla posizione di spento.
Intensita sonora segnale acustico
Ci sono 3 diverse intensita sonore del segnale
acustico. Si pud selezionare quella desiderata,
quando |l displaB visualizza l'ora, premendo il
pulsante 2. Dopo tale operazione la
programmazione del funzionamento manuale
viene annullata.
Correzione/cancellazione delle funzioni
Per correggere o cancellare il tempo selezionato
del temporizzatore, bisogna premere
contemporaneamente i tasti 2 e 3 e pol rilasciare
per primo il tasto 3. E' possibile correggere l'ora,
premendo in qualsiasi momento il pulsante 1 e
poiil203.

7)
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' 3.MHCTpYKUMKM AnA nonb3oBaTens

AYXOBKA C NPUHYAUTENbHOM KOHBEKLMEN (MPU NOMOLWU BEHTUNATOPA)

NPOAYKTb! BEC Temneparypa | Monowexue BPEMA BPEMA
p. 8“C PewwseTiv AyxonKu roTosku rOTOBKU
) (8 munyTax) (B MUHYTaX)
2
1 E 1-an cTopoxa | 2-an cTOpoOHa
MACO
Orbuenan 500 200 3 10 10
Buhurexc 150 200 3 5 5
Kypwua {pa3pesanHan 1000 200 2 18 18
HanoONonNam)
PbiBA
®opens 420 200 3 10 10
KamBana 200 200 3 7 7
XNEB
Toct 200 3 2-3 2-3

| valori riportati nelle tabelle (temperature e tempi di cottura) sono indicativi e in base alle diverse
abitudini culinarie potranno variare. In modo particolare, nelle cotture delle cami al grill, questi valori
dipenderanno molto dallo spessore della carne e dai gusti personali.

Wartoéci podane w tabelach (temperatury i czasy pieczenia) sa orientacyjne i w zaleznosci od
przyzwyczajen kulinarnych moga sie zmienia¢. Zwlaszcza w przypadku pieczenia migs na grillu

wartosci te sg uzaleznione odEgrubosci kawatkéw i od osobistych gustéw.

Luthpes, npueenénHsie B Tabnuue (Temnepartypa u BpeMa NpUroTOBNEHNA), OPNEHTUPOBOUHBIE W MOTYT
BApLUPOBATLCH B 3aBUCMMOCTM OT Pa3NWuHbIX KynWHapHbix npuctpactuid. OcobexHo npu
NPUroTOBNEHUM MACA Ha TpUne 3Tn nokasateny GyayT 3aBUCETL OT TOMNMHLI MACA W NINHHBIX BKYCOB W

NPeAnoYTEHUNA.
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a 3. ISTRUZIONI PER
¥ L'UTENTE: PULIZIA E
MANTENIMENTO

Prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia e manutenzione, disinserire
I'apparecchio dalla rete d’alimentazione

elettrica.

PARTIESTERNE

Effettuare la pulizia con un panno soffice
inumidito con acqua saponata.

Non usare mai prodotti abrasivi.

PARTIINTERNE FORNO

E' consigliabile pulire il forno dopo ogni uso,
per eliminare i residui di cottura e di unto o
2zuccheri, che se bruciati nelle cotture
successive creerebbero incrostazioni o
macchie indelebili ed odori sgradevoli.

La pulizia va eseguita sempre a fomo tiepido con
acqua saponata avendo cura di risciacquare ed
asciugare perfettamente le pareti. Non usare mai
prodotti abrasivi. Lavate sempre anche gii
accessori utilizzati.

Non permettere che I'aceto, il caffé, il latte,
I'acqua salina, il succo di limone e di pomodoro
rimangano per lungo tempo a contatto delle
superfici smaltate.

Non spruzzare o lavare le resistenze
elettriche od il bulbo del termostato, con
prodotti a base acida (verificare I’etichetta
informativa del prodotto da voi utilizzato).
Il costruttore non pué essere considerato
responsabile per gli eventuali danni
arrecati da una pulizia errata.

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

ZEGAR ELEKTRONICZNY

Urzadzenie to posiada funkcje zegara oraz
licznika minutowego.

Wyswietlacz liczbowy (L) pokazuje zawsze
godzine oraz pokazuje czas na liczniku
minutowym gdy funkcja ta jest wiaczona.

Ustawienie godziny (od 0,01 do 24,00)

Po podiaczeniu do sieci zasilajacej lub braku
energii elekirycznej na wys$wietlaczu pokazuja
sig cyfry "0,00".

Weisngé przycisk 1 i rozpoczaé ustawianie
aktualnej godziny poprzez przycisk 2 lub 3.
Funkcja wiaczy sie w ciagu 7 sek. po instalacji.

Licznik minutowy (od 0,01 do 0,99)

Wybra¢ czas na liczniku minutowym mozna za
pomoca przycisku 3. Na wys$wietlaczu zniknie
godzina, pojawi sie czas z licznika minutowego,
symbol (&) wiaczy sie.

Podczas odliczania, wyswietlacz pokazuje czas
w sekundach. Pcd koniec odliczania wiacza sie
sygnal akustyczny, symbol (8] gasnie. Na
wyswietlaczu pojawia si¢ ponownie aktuaina
godzina. Podczas pracy tej funkcji mozliwe jest
powrdcenie do godziny aktualnej poprzez
przyci$nigcie przycisku 1.

Sygnat akustyczny

Sygnal diwiekowy wiacza si¢@ pod koniec
funkcji licznika minutowego i trwa ok. 7 min.
Aby go wylaczyé wczesniej nalezy wcisnaé
jeden z przyciskéw funkcyjnych.

Intensywnosé sygnatu akustycznego

Sq trzy intensywnosci sygnatu akustycznego.
Mozna je ustawi¢ za pomoca przycisku 2 gdy na
wyswietlaczu uwidoczniona jest aktualna
godzina. Po tej operacji program regulacji recznej
zostaje anulowany.

Poprawianie / anulowanie funkcji licznika
minutowego.

By poprawi¢ lub anulowac czas wybrany na
liczniku, nalezy wcisngé naprzemiennie
przycisk 2 i 3 a nastepnie ponownie przycisk 3.
Istnieje mozliwo$¢ poprawienia godziny
poprzez wcisnigcie przycisku 1 a nastepnie 2
lub 3.

2. AONONMHUTENLHOE
OBOPYAOBAHME

ANEKTPOHHLIE YACHI

3101 NpnGop BLINONHAET CHYHKLUWKW 4acoe U
Tanmepa.

Uudpoeon aucnnen (L) Bceraa ykaavisaer
BpPEMA, a NpU ycTaHoBke (yHKuMM Tawmepa
BOCNPOM3BOAUT COOTBETCTBYIOWMNE IHAYEHUA.

YcranoBka Bpemenn

{or 0,01 ao 24,00 = yacbl, MUHYTLI)

Mocne noacoeAMHEKVA X 3NEKTPOCeTH WK
nocne nepe6Goes B 3nekTpocHaBxeHun Ha
avcnnee nossnaioTea uudips .0,00°. Haxmute
KHONKY 1 W HauyHuTe YCTAHOBKY TeKywero
BPEMEHN HaXaTUEeM KHONKM 2 unk 3. OyHKUMA
HauyuHaeT AeWcTeoBaTb Yepe3 7 cekyHa nocne
YCTEHOBKM.

Tatimep (o1 0,01 ao 0,99 = yachbs, MUHYTLI)
Mocne BriGopa BpeMeHu TarMepa NpyU NOMOWM
KHONKW 3 3Ta (PYHKUMA OCTaETCA BKNIOYEHHON
(eavHuua BpeMeHU ANS YCTaHOBKW TanMmepa -
10 cekyHa). Ha avcnnee wucweaaet tekywee
BPEMA, BOCNPOWIBOAATCA NOKa3aHWA Taikmepa
n 3aropaetcs ofoanavenve (8). Bo spems
obpaTHOoro oTcueta eavHUUL BPEMEHM
suipaxeHsl B cekyHaax. o okoOHYaHuu
YCTaHOBNEHHOrO BPEMEHW NOAAETCA 3IBYKOBOW
curvan, racuet oBoanauenue (8] u nosenaetca
Texywee spems. Bo Bpems BbinonHesun 3Ton
DYHKUUN BO3MOXHO BOCMPOU3IBECTH TEKYWEe
BpeMRA HaXaTHEeM KHONKu 1.

3syx0BOW CHrHan

38yk0BOW CUrHan noAaeTCA N0 OKOHYAHWW
nporpaMmbl UNn byHKUMM TaiiMepa U AnUTCA
oKono 7 MUHYT. YTobbl BLIKNIOYUTL ero
paHbwe, crieayer HaxaTb KHONKY 3.

FPOMKOCTbL 3IBYKOBOFO CUrHana
MNpeaycMoTpeHo 3 pexmMa rpoMKocTH
3BYKOBOTO CUrHaNa. Kenaembii PEeXUM MOXKHO
8biGpaTh HAXATHMEM KHOMKU 2, Korpaa Ha
Aucnnee BOCNPCUIBOAUTCA TEKYLIEE BPEMS.

WUcnpasnexne/oTmena cyHkumn Tanmepa
Y7060 MCNPaBUTb UNW OTMEHUTH
yCTaHOBNEHHOe BpEMs TawMmepa, cneayeT
OAHOBPEMEHHO HaXaTb KHONKU 2 u 3, a 3atem
nepeon OTAYCTUTbL KHONKY 3. MoOXHO
UCNPaBNATL BPEMA, HAXWManA B NOGOA MOMEHT
KHONKY 1, @ 3aTem 2 unu 3.



2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

OROLOGIOELETTRONICO

Questo accessorio svolge le funzioni di orologio e
contaminuti.

Il display digitale (L) indica sempre l'ora ma
visualizza i tempi del contaminuti quando questa
funzione & impostata.

Impostazione dell’'ora

(da 0,01 224,00 = hh,mm)

Dopo il collegamento elettrico o dopo la
mancanza di corrente sul display lampeggiano le
cifre “0,00".

Premere il pulsante 1 ed iniziare l'impostazione
dell'ora corrente premendoil pulsante 20 3.

La funzione ha inizio dopo 7 secondi
dall'impostazione.

Contaminutl (da 0,01 a 0,99 =hh,mm)

Selezionando il tempo del contaminuti con il
pulsante 3, questa funzione é permanentemente
attivata (il tempo si imposta in unita di 10
secondi). Sul display scompare quindil'ora, resta
visualizzato il tempo del contaminuti e si illumina

il simbolo (8). Durante il conto alla rovescia, le

unita del tempo sono espresse in secondi . Al
termine del tempo impostato si mette in funzione
il segnale acustico, il simbolo [B) si spegne e
riappare l'ora. Durante questa funzione é
possibile visualizzare I'ora premendo il pulsante
1.

Segnale acustico

Il segnale acustico entra in funzione al termine
della funzione contaminuti ed ha la durata di circa
7 minuti.

Per interromperlo prima, si dovra premere il
pulsante 3.

Intensita sonora segnale acustico

Ci sono 3 diverse intensitd sonore del segnale
acustico. Si pud selezionare quella desiderata,
quando il display visualizza I'ora, premendo il
pulsante 2.

Correzione/cancellazione della funzione
contaminuti

Per correggere o cancellare il tempo selezionato
del contaminuti, bisogna premere contempo-
raneamente i tasti 2 e 3 e poi rilasciare per primo il
tasto 3. E’ possibile correggere I'ora, premendo in
qualsiasimomentoil pulsante 1epoiil203.

% 3. INSTRUKCJE DLA
R UZYTKOWNIKA

CZYSZCZENIE

é\s 3. UncTpykuum ans
' nonb3osarens

¥XOA U TEKYWEE OBCNYXXUBAHWNE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek
czynnosci czyszczacych, nalezy
bezwzglednie odlaczyé¢ urzadzenie od
sleci zasilajacej.

NMepen Tem kKak NPUCTYNATL K
BLINOAHEHUIO KaKOW-NMGO onepaunn no
yxoay W obcnyxwBaHnwo, cneayert
OTKNIOUUTE NPUEOP OT INEKTPOCETH.

Czesci zewngtrzne:

Mycie : woda z dodatkiem detergentéw, Nie
uzywaé detergentéw powodujgcych
zarysowania.

Czesci wewnetrzne :

Zalecane jest czyszczenie piekarnika po
kazdym uzytkowaniu

Mycie - czynnosci czyszczace nalezy
przeprowadza¢ na cieptym piekarniku. Mycie
wodg z dodatkiem delikatnych detergentow. Po
umyciu piekarnik nalezy dokladnie wysuszyé.

Nie czysci¢ nigdy grzalek i elementéw
termostatu detergentami na bazie
kwaséw. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia
powstate w skutek blednego mycia.

BHewHue YacTu AyXoBKH

Cneayet MbiTb MATKOWR TPANKOW, CMOYEHHOW B
MbINbHOM pacTBope. 3anpeuwaeTcsn
ucnonL308aTh abpasveHble MoIOWWe cpeacTBa.

BHyTpeHHuMe HacTu QyXOBKK
Pexomenayetca Mbith AYXOBKY nocne
KaXOoro MCNONbL30BaHUA, 4ToOGbl YAANATL
OCTaTKM MMM, XUPa UMK caxapa, KOTOpbie
ApU nocnegylowem UCNONL3IOBAHUN
AYXOBKWA CropaloT U ob6pas3yioT HacnoeHnn
WAU HECMbIBAaeMLIe NATHA U HENPUATHLIA
3anax.

Moiky 8ceraa cneayetT nNpoROAUTHL NOKa
AyxoBka ewe Tennas. MuiTb cneayeT MbiNbHON
Boaoin. He 3abwiBanTe nNpPOMBITL CTEHKW
AYXOBKM 4YNCTOA BOAOW W Kak cneayer
npocywute. Hukorpa He ucnonbaynte
abpa3suBHble Molowme cpeactea. ObasatensHo
cnepyet MOTh U ucnons3yemoe
AononHutenbHoe o6opyaoBanune. He
OCTaBNAWTE H3 ANUTENbHOE BPEeMA B KOHTaKTe
C 3ManupoBaHHOW NOBEPXHOCTLIO YKCYC, Kode,
MONOKO, CONEHYIo BoAy, NUMOHHBIA ©
TOMAaTHbIA COK.

He nonuBawnwtTe M He MOWTE
INEKTPUHECKUE PE3NCTOPLI MK KPLILIKY
TepmocTaTa CpeAacTBamMH, CoAePXaliumMn
Kucnoty (npouuTtainTe ITUKeETKY
WUCNONb3yemoro BaMn CpeacTBa).
NpouasoanTenL He HecerT
OTBETCTBEHHOCTH 332 BOIMOMHLIA yulepo,
HaHEeCOHHbLIN BCcRneapcTBUeE
HenpaBUNLHOFO YX0OA3 33 U3AenueM.
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g 3. ISTRUZIONI PER
D L'UTENTE: PULIZIAE
MANTENIMENTO

PANNELLIAUTOPULENTI(Fig. 11) - optional
Le pareti del forno possono essere protette con
pannelli ricoperti di uno smalto microporoso
antigrasso che assorbe ed elimina gli spruzzi
sviluppati durante la cottura.

In caso di fuoriuscite abbondanti di liquidi o grassi
asciugare subito con una spugna umida e
scaldare il forno per 2 ore alla posizione Maxi del
termostato. Attendere che il forno si sia
raffreddato, poi passare nuovamente con una
spugna umida. Se certi accumuli di sostanze non
vengono eliminati ripetere il ciclo suddetto.

Periodicamente & bucna norma estrarre i pannelli
dal forno e lavarli con acqua saponata tiepida ed
asciugarli con panno morbido. Per lo smontaggio
€ necessario svitare le viti V estrarre i pannelli
laterali PL ed il pannello di fondo PF.

GUARNIZIONE FACCIATAFORNO

La guamizione della facciata fomo assicura una

funzione di tenuta e quindi, garantisce il corretto

funzionamento del forno. Noi vi consigliamodi:

- pulira evitando d'utilizzare oggetti o prodotti
abrasivi.

- controllare pericdicamente il suo stato.

Se la guarnizione é diventata dura o se é
danneggiata, rivolgetevi al Centro di
Assistenza piu vicino ed evitare di
utilizzare il forno finché non & stato

riparato.

SOSTITUZIONE LAMPADA FORNO (Fig. 12)
Svitare la calotta di protezione in vetro C e
sostituire la lampada forno L con un'altra
resistente alle alte temperature (300°C) e con le
seguenti caratteristiche:

15W-230V ~-50Hz-E14.

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

Regulacja automatyczna

(z péZnionym poczatkiem pieczenia)
Zaprogramowaé najpierw czas pieczenia
(symbol AUTO oraz symbol zaswiecq sie).

na koniec czasu pieczenia symbol wylaczy
sig. Symbol AUTO jest wiaczony, nalezy
ustawi¢ sygnal dzwigkowy.

Regulacja reczna

Regulacja reczna moz2e nastapi¢ tylko po
wczesniejszym wykasowaniu regulacji
automatycznej poprzez przycisk 4. Symbol
AUTO zgasnie natomiast zapali sig¢ symbol &).

Sygnat Dzwigkowy

Sygnat diwigkowy wlacza sie pod koniec
funkgji licznika minutowego i trwa ok. 7 min.
Aby go wylaczy¢ wczesniej nalezy wcisngé
jeden z przyciskéw funkcyjnych.

Poczatek programu oraz kontrola

Program rozpoczyna si¢ zaraz po ustawieniu.
Program mozna kontrolowa¢ w kazdym
momencie poprzez wcisniecie odpowiedniego
przycisku.

Poprawianie / anulowanie ustawionego
programu

Poprawienie lub anulowanie ustawionego
programu mozna wykona¢ gdy zaistnisje btad
programowania w funkcjonowaniu
automatycznym lub tez przy pomyice w
ustawianiu czasu. Blad zostanie natychmiast
oznajmiony poprzez sygnat diwiekowy z
jednoczesnym zapaleniem sig¢ symbolu AUTO.
Blad w ustawieniu mozna poprawié poprzez
zmiane czasu pieczenia lub czasu korica
pieczenia.. Kazdy ustawiony proegram mozna
poprawi¢ w kazdym momencie wciskajac
najpierw odpowiedni przycisk a nastgpnie
przycisk 5 lub 6. Anulacja programu nastgpuje
poprzez zmiang czasu ustawionego do wartosci
"0,00". Piekamnik wylacza sie automatycznie,
symbol AUTO wiacza sie.

Wecisnaé przycisk 4 by ustawi¢ regulacje
reczna.

Godzina aktualna nie moze zostaé poprawiona
podczas programu 2 regulacjq automatyczna.

2. AONONHUTENBHOE
OBOPYAOBAHUE

ABTOMaTMMECKUI PEXUM

}_(': OTNOXEHHBIM HA4ANOM NPUrOTONEGHUA)
pexae BCErO Cneayer 3anporpaMMMpoBart

NPOACMIKUTENLHOCTE NPUIOTOBREHMA ON0Aa

(nosensiotca o6oanauenma AUTO u ) a

3aTeM BPEMA OKOHYAHWA NPUrOTOBNEHNA

(6oanauenvie facHeT), Kak ONMCaHo paHee.

O6o3HaveHne 8HOBL NOABNAETCA, KOrAA
HauHaeTCA npurotoenexue Gnioaa B QyxoBKe.
Mo ucTeueHWH BPEMEHW NPUroTOBNEHWA

o6Go3anaueHue racHet, a o6o3HaueHue
AUTO HaunHaeT Muratb 1 pa3aaeTcs 38YKOBOW
cvrian,

PyuHon pexum

Py4HON pexum MOXeT UCNONLICBATLCA TOMNLKO
nocne OKOHYAaHWUA NpoOrpamMmsl
aBTOMaTUUECKOr0 MMM NOCNe ero OTMeHs! Npu
nomowy kHonku 4. OBoanayenne AUTO racHet

v aaropaetca o6oanavenve (B .

38ykoBOW CUrHan

3ByKOBOI CUFHaN NOAAETCA MO  OKOHYaHWUW
nporpaMMe! UNu hbyHKUMKM Taimepa u AMTCs
okono 7 muHyt. UtoGb BuIKNOUMTL ero
pasbwe, cnegyeT Haxare OAHY W3 KHOMOK
PYHKLUUA,

Hauano nporpammbi u NpoBepKa ee
BbINONHEHUA

MporpamMMa HauMHAET BLINONHATLCS nocne
yctaHosku. B nioBoii MOMEHT MOXHO
NPOBEpUTL YCTAHOBNEHHYID NpPOrpammy
HaXaTWeM COOTBETCTBYIOWEA KHONKW.

WUcnpasneHne/oTMEHA YCTAHOBNEHHOMN
nporpaMmbl

BosHukaeT owubka nporpaMMUpPOBaHUA
aBTOMATUHECKOrO peXuma, echn BpeMs Ha
yacax HaxoaAuTCA B NPOMEXyTke Mexay
BPEMEHEM Hayana ¥ BpEMEHEeM OKOHYaHWA
npurotosnenna 6Gnioga. O6 owubke
MOMeHTanbHo coofwaeTcs nocpeacTsoMm
3BYKOBOrO CUrHaNa v Mwrawus 06o3HaueHus
AUTO. Owunbka moxer GbiTb wcnpaenexa
NyTeM WIMEHEHUA NPOAOIKUTENLHOCTU WK
BpeMeHy OKOHYaHua npurotoenenuna. fiwGas
ycTaHoBneHHas nporpamma MmoxeT 6biTb
ucnpasneHa B nNioGoi MOMEHT Npu nomolww
HaXaTUA CHavana coOTBETCTBYIoWEeR KHONkY, 3
3ateM KHonok 5 wnu 6. OTMeHa nporpammbl
ocywecTBNAETCA UCAPaBnNeHuem
YCTEHOBNEHHOro BpeMeHn Ha 3Hauenue ,0,00".
OTmeHAn ANUTENBHOCTL NPUrOTOBREHWUA,
aBTOMATUYECKK OTMEHAETCA BPEMA OKOHYAHUA
npurotoeneHnsa w Haobopor. flyxoska
BbLIKMIOYAETCA aBTOMATUYECKW W NpU ITOM
HauuHaeT muraTtb oboaHaveHme AUTO,

Ona nepeeoda B py4HO pexum, crneayer
HaxaTb KHONKy 4.

Henb3s YCTaHaBAMBAaTbL TOMHOE BpPemMA BO
BpeMA BLINONHEHUA NPOrpaMMbl B
ABTOMATU4ECKOM peXUMe.
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2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

Funzionamento automatico
{con inizio cottura posticipato)
Programmare prima la durata del tempo di

cottura (il simbolo AUTO ed il simbolo si
illuminano) e poi la fine de! tempo di cottura (il
simbolo si spegne) come descritto in

precedenza. |l simbolo si illumina di nuovo
quando ha inizio la cottura al forno. Allo scadere
del tempo di cottura, il simbolo &) si spegne, il
simbolo AUTO lampeggia e si mette in funzione il
segnale acustico.

Funzionamento manuale

Il funzionamento manuale pud avvenire soltanto
al termine della programmazione automatica o
dopo averla cancellata premendo il pulsante 4. Il
simbolo AUTO scompare e il simbolo si
illumina.

Segnale acustico

Il segnale acustico entra in funzione al termine di
una programmazione o della funzione
contaminuti ed ha la durata di circa 7 minuti. Per
interromperlo prima, si dovra premere uno dei
pulsanti delle funzioni.

Inizio programma e controllo

Il programma ha inizio dopo I'impostazione. In
qualsiasi momento é possibile controllare il
programma impostato premendo il pulsante
corrispondente.

Correzione/cancellazione del programma
impostato

Si ha un errore di programmazione del funzio-
namento automatico, se l'ora indicata
dall'orologio & compresa fra l'ora di inizio cottura
e l'ora di fine cottura. L'errore sara immedia-
tamente segnalato acusticamente e mediante
lampeggio del simbolo AUTO. Lerrore di
impostazione pud essere corretto variando la
durata od il tempo di fine cottura. Un qualsiasi
programma impostato pud essere corretto in
qualsiasi momento premendo prima il rispettivo
tasto di programmazione e poi i tasti 5 0 6. La
cancellazione di un programma si effeftua
correggendo il tempo impostato portandolo sul
valore “0,00". Cancellando la durata di
funzionamento si cancella automaticamente la
fine di funzionamento e viceversa. Il forno si
spegne automaticamente e il simbolo AUTO
lampeggia.

Premere il tasto 4 per impostare il program-
matore sulfunzionamento manuale.

L'ora esatta non pud essere corretta quando & in
corso il programma di funzionamento
automatico.

¥l 3. INSTRUKCJE DLA
¥ UZYTKOWNIKA

Panele autoczyszczace (rys. 11) - opcja.
Whnetrze piekamika moZe by¢ wyposazone w
specjalne polakierowane panele wchianiajace
fluszcz.

Co jakis czas nalezy wyczyscic panele za
pomocy letniej wody z dodatkiem delikatnych
detergentdéw. Przy rozmontowywaniu nalezy
odkreci¢ $ruby V, wyjac panele boczne Pl. Oraz
tylny PF.

Uszczelnienie drzwiczek piekarnika:

Uszczelnienie piekarnika gwarantuje dobre

funkcjonowanie oraz ftrzymanie ciepla. Nie

dozwolone jest:

- czyszczenie przy pomocy przedmiotow i
detergentéw rysujacych,

- Nie wykonywanie przegladow.

Jezeli nastapilo stwardnienie lub
uszkodzenie uszczelki prosimy o
zgloszenie sie do autoryzowanego
serwisu.

Wymiana zaréwki w piekamiku (rys.12)
Wykreci¢ zabezpieczenie szklane C, wymieni¢
Zzarobwke L na inna wytrzymalg na cieplo
(300°C) posiadajgca nastepujaca
charakterystyke: 15W - 230 V - 50Hz - E14.

f‘a 3. UHCTpyKunu aAnn
<~  nonb3osartens

Camoounwawuuecn nasvenn (Puc. 11)
BapWUaHT KoMnNNexTayun

CTeHkn AyxoBKM MOryT GbiTb 3alMLEHb!
NaHenAMMU, NOKPLITHIMU MHKPONOPWUCTON
KUPONOTAoWalowWen sMansLIo, BNUTLIBAIOWEA U
yHuuTOXaoWwed 6pwiarn, NPOU3BOAWMBLIE BO
epems npurotoenexna Gnoa.

B cnyvyae 3HAUMTENbLHOTO BbiAENEeHUn
XKUOKOCTH WAW Xupa B npouyecce
NpUroToBNEHnn cnefyet cpasy nNpoTepeTb
CTeHKW BNaxxHOM ry6kon v nporpetb AyXOBKY B
TeueHne 2 4acos, YCTaHOBME TepmocTaT B
nonoxenue Maxi. MogoxAaate, KOrAa AYXOBKa
OCTBIHET, 3aTeM CHOBa NpoTepeTb CTEHKU
BnaxHon ryGkoi. Ecnv He ynaeTtcR yRanuTb
BCe OCTaTKN nuwn, NOBTOPWUTL BCe
8biWEoNUCaHHbIe onepauvn.

PekomeHAayeTCA Nepnoanvecku BLIHUMATL
naHenn w3 AyXOBKW, U MbiTb WX B MblNbH
olf BOAE W BLITUPATL MAMKON TPANKOA. YT0b6Y
CHATb NaWenu, cneayet oTBuHTUTL Gonthl V,
cHATe Ookoebie navenu PL u 3agHi0i0 0
aHens PF.

YnnoTHUTeNnb ABepubt AYXOBKK

Ynnotuutens Aasepust obGecneuusaer

repmeTUYHOCTb, TO €CTb rapaHTupyert

npaBvnbHoe (yHKUUOHUpOBAHUE AYXOBKW.

PexomeHayeTtcs:

- NepuoaAuYEcKU MbiTL ero 623 cnoNbINBaHNA
abpa3svBHbIX cpeacTe;

- NEepUoaUYECKU NPOBEPATL €ro COCTORHNE.

Ecnn ynnotHuTens cTan TsepAbiM WNKU
6L1n noBpexaeH, cneayeT obpawarsca B
6nuXanuin cCepBUCHLIR UEHTP W He
NonNb30BaTLCA AYXOBKOW A0 YCTPaHeHus
Aedexra.

3ameHa NaMnovKu NOACBETKK AYXOBKN

{Puc. 12)

OTKpYTUTE CTEKNAHHBIN 3aWKMTHLIA Konnak C ¢
3amennTe namnouky nopceetkn L. Cneayet
MCNONL30BATb YCTOWUMBLIE K BO3AEWCTBUIO
BbICOKVMX TemnepaTtyp namnoudku (300°C) co
CReAyiloWnMY XapaKTepucTukamu:
15W-230V-50Hz-E 14.
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2 4.COSA FARE SE

Alcuni inconvenienti di funzionamento possono dipendere da semplici operazioni di
manutenzione o da dimenticanze e possono essere facilmente risolti senza Iintervento

dell'assistenza tecnica.

PROBLEMA

SOLUZIONE

Il forno non funziona

oppure

Controllate che le manopote siano impostate
correttamente per la cottura e che I'aventuale
programmatore o temporizzatore sia nella
pogizione manuale, ripetete quindi le operazioni
indicate nel libretto

Controllate gli interruttori di sicurezza (salvavita)
deli'impianto elettrico. Se il guasto riguarda
I'impianto, rivolgeteVi ad un elettricista.

Durante I'uso non si riacconde la spia del termostato

oppure

Ruotate il termostato su una temperatura
superiore

Ruotate il selettore su un'altra funzione

Non si accende la luce interna del forno

oppure

oppure

Ruotate il selettore su un‘altra funzione
Verificare che la lampada forno sia ben avvitata
Acquistate presso un ns/Centro Assistenza una

lampada per alte temperature e montatela
seguendo le Istruzioni date a pag. 28.

? 4. CO ROBIC JAK PIEKARNIK NIE FUNKCJONUJE?

Niektére problemy moga zostaé usuniete bez interwenciji serwisanta.

Problemy

Rozwiazania

Piekarnik nie funkcjonuje:

Prosimy o skontrolowanie czy pokretia sa
prawidlowo ustawione oraz czy
programator oraz licznik czasowy
ustawione sg na sterowanie reczne
Prosimy o skontrolowanie zabezpieczen
instalacji elektrycznej. Jezeli wina lezy po
stronie instalacji, prosimy o kontakt z
elektrykiem

Podczas uzytkowania nie wtacza sie lampka
termostatu

* Zmieni¢ wybrang funkcje

Przekrecié pokretto termostatu na nizszg
temperature

Nie wiacza sig $wiatlo wewnetrzne
piekarnika

Sprawdzi¢ czy lampka piekarnika jest
dobrze wkrecona

Wymieni¢ lampke na inng $ledzac
podane wyzej instrukcije str. 28.

2. OPIS DODATKOWE
AKCESORIA

PROGRAMATOR ELEKTRONICZNY

Programator zawiera nastepujace funkcje:

- Zegar (ustawia sie go poprzez przycisk 2i 3)

- Licznik minutowy (ustawia sig¢ go poprzez
przycisk 1)

- Czas pieczenia (ustawia sie go poprzez
przycisk 2)

- Koniec pieczenia (ustawia si¢ go poprzez
przycisk 3)

- Sterowanie rgczne (ustawia sig poprzez
przycisk 4)

- Regulacja czasu do tylu {(ustawia sie poprzez
przycisk 5)

- Regulacja czasu do przodu (ustawia sig
poprzez przycisk 6)

Wyswietlacz cyfrowy (N) wskazuje godzine oraz

moze pokazywaé czas pieczenia i koniec

pieczenia po przyci$nieciu odpowiedniego

przycisku.

Po zakonczeniu programowania ( z wyjatkiem

funkcji ustawienia zegara ) programator zataczy

piekarnik.

Ustawienie godziny (od 0,01 do 24,00)

Po podiaczeniu do sieci zasilajgcej lub po braku
energii elektrycznej na wys$wietlaczu cyfrowym
wyswietla sie AUTO lub "0,00".

Aby rozpocza¢ ustawienie godziny nalezy
przyciskaé naprzemiennie przyciski 2 i 3
poczym przyciski 5 lub 6. Po ustawieniu
godziny symbal AUTO zgasnie, zapali sie
symbo! regulacji recznej ).

Licznik minutowy (od 0,01 do 0,59)

Przycisna¢ przycisk 1 i wybra¢ czas pieczenia
poprzez przycisk 5 lub 6. Symbol (2] wiaczy
sie. Na koniec ustawiania czasu pieczenia
nalezy wiaczy¢ sig sygnal dzwigkowy, symbol

(@] wylaczy sie.

Regulacja polautomatyczna {z ustawieniem
czasu pieczenia od 0,01 do 23,59)

Wcisngé przycisk 2 i ustawié czas pieczenia
poprzez przycisk 5 lub 6, symbol AUTO oraz
symbol pojawia si¢ naprzemiennie. Po
ustawieniu czasu pieczenia symbol wylqczy
sie, symbol AUTO pozostanie wiaczony. Nalezy
ustawi¢ sygnal dzwiekowy.

Regulacja pétautomatyczna

(z ustawieniem godziny zakonczenia
pieczenia od 0,01 do 23,59)

Wecisnaé przycisk 3 i ustawi¢ czas konca
pieczenia poprzez przycisk 6, symbol AUTO
oraz symbol zaswiecq sie naprzemiennie.
Po ustawieniu czasu pieczenia symbol
wylaczy sie, symbol AUTO pozostanie
wiaczony. Nalezy ustawi¢ sygnat dzwiekowy.

2. AONOAHUTENBHOE
OBOPYAOBAHME

AneKTPOHHLIW NporpammaTop

3toT npubop BEINONHAET cheaylwue

q:)(:muuu:

- Yach! (ycraHasnuealTCA kHONkamy 2 n 3)

- Tanmep (ycTaHasnNMBABTCA KHONKOM 1)

- AnuTensrocTb NPUroTOBNEHNA
8c1auaannaaercﬂ KHONKOU 2)

- OxoHuaHue NpuroToaneHus

CTaHaBANBAETCA KHONKOH 3)

- PyuHon pexwm (ycTaHasnMeaeTcn

KHONKON 4)

- MNepeeop BpemeHu Ha3agn (KHonka 5%

MNepeson BpemeHu enepen (kHonka 6)

Uvdposon aucnnen (N) nokaabiBaet BpeMA W
MOXeT BOCNPOM3BOANTL ANUTENLHOCTL
NPpWroTOBNEHWA 6noga U BPEMA OKOHYAHWA
NPUIrOTOBNEHWUA, a TalKe NOKa3bLIBaTb BPEMA

TanmMepa.

I'ImeEa'-lAHVIE: Mo 3asepwexun kaxgon
nporpamMmbl (3a WCKNKYEHWEM raum?_ra)
nporpaMMarop OTKRKoMaeT pgyxosxy. Flpu
nocneQylowWweM WCNONbL3IOBaHUM AYXOBKU,
NPOBEepUTb, YTOOLI NPOrpamMarTop, 6CAN OH
HE UCMONL3YEeTCA, HAXOANNCA B MONOXKEHNN
»PYYHOR pexum” (CMm. NPUBOAUMYIO HNXKe
WHCTPYKUMIO).

YcraHoBka spemeHu

ot 0,01 go 24,00 = yachbl, MUHYThI)

ocne NOACQEAWHEHWA K ANeXTPOceTM unu
nocne nepeboes B 3NEKTPOCHAGKEHUW Ha
avcnnee OAHOBPEMEHHO HA4MHAT Murate
GgGo3Hauenns AUTO v ,0,00".

CneayeT 0QHOBPEMEHHO HaXaTb KHONKM 2 U 3
U HaYaTb YCTAHOBKY TEKYLLEro BpemMeHm,
Haxatuem kvonku 5 unv 6. Mo 3asepwennn
ycTaHoBku curHan AUTO wncuesaet wu
nosennetTcA o6Goanauenne PY4HOrO
pexuma.

Tanmep (o1 0,01 go 0,59 = yacbi, MUHYTDI)
CnepayeT HaxaTtb kHonky 1 u BoiGpaTh spema
npuroToBneHWsa Gnicpa NPy NOMOLLM_KHOMKKW 5
wnu 6. Mosentca o6oanavenne (8] . Mo
HCTEYEHUN YCTAHOBNEHHOIO BpEeMeHun
NOAAeTCA 3BYKCBOM CurHan wW CUMBON
ucyesaer.

PaGora B NONyaBTOMaTU4ECKOM pPeXxume
Wmnhuom NPUrOTOBREHWUA NN - C

01 8o 23,59 = yacbl; MUHYTDI)
fMocne HakaTMa KHONKW 2 W YCTAHOBKM
ANUTENLHOCTU NPUIOTOBNEHUA AWK  NPU
NOMOLWYM KHONOK 5 unu 6, BLICBETATCA CUMBONL
AUTO u [&). Mo uctedeHu YCTaHOBREHHGTO

BpEMEHU CUMBON WCUE3IHeT, a cumBon
AUTO aamuraeT v 3a38y4nT 3BYKOBON CUrHaN.

Pabora B NONYyaBTOMAaTUYECKOM pexvume
Sagoun OCKOHYAHUA NPUFOTCBNEHUA NUWK - C
10 23,59 =vacbl; MUHYTG)

ocne HaXaTUA KHONKK 3 U YCTAHOBKY BREMEHU
OKOHYaHWA NPUrOTOBNEHWA MUK NpyU NOMOLWW
KHONKK 6 BLICBETATCA cuMBONLI AUTO 1 BJ. Mo
UCTEHEHUK YCTAHOBNEHHOrO BpEeMeHu CWMBON
ucuesHeT, a cumpon AUTO aammraet w
3a3By4nT 3BYKOBOWCKIHaN.

9
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2. DESCRIZIONE: ACCESSORI
DI COMPLETAMENTO

PROGRAMMATORE ELETTRONICO

Questo accessorio svolge le sottonotate funzioni:

- Orologio (si imposta con il tasto 2 e 3)

- Contaminuti (si imposta con il tasto 1)

- Durata di cottura (si imposta con il tasto 2)

- Fine cottura (si imposta con il tasto 3)

- Funzionamento manuale (si imposta con il
tasto 4)

- Regolazione tempi indietro (si imposta con il
tasto 5)

- Regolazione tempi in avanti {si imposta con il
tasto 6)

il display digitale (N) indica sempre l'ora e

pud visualizzare i tempi di durala e fine cottura o

del contaminuti, premendo il pulsante

corrispondente.

N.B.: Al termine di ogni programmazione

(escluso il contaminuti) il programmatore

disinserisce il forno. Verificare al successivo

utilizzo del forno, se non si utilizza il

programmatore, che quest'uitimo sia

impostato sul funzionamento manuale (vedi

istruzioni pit sotto riportate).

Impostazione dell'ora

(da 0,01 a 24,00 = hh,mm)

Dopo il collegamento elettrico o dopo la

mancanza di corrente sul display lampeggiano

contemporaneamente le indicazioni AUTO e

“0,00".

Premere contemporaneamente i pulsanti2 e 3 ed

iniziare l'impostazione dell'ora corrente

premendo il pulsante 5 o 6. Terminato

limpostazione il simbolo AUTO si spegne e si

accende il simbolo di funzionamento

manuale.

Contaminuti (da 0,01 a0,59=hh,mm)

Premere il pulsante 1 e selezionare il tempo di

cottura mediante il pulsante 5 0 6. ll simbolo (&) si

illumina. Al termine del tempo impostato si mette

in funzione il segnale acustico ed il simbolo (8] si

spegne.

Funzionamento semiautomatico

{(con durata cottura da 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 2 ed impostando il tempo di

durata cottura con il pulsante 5 o 6, il simbolo

AUTO ed il simbolo si illuminano in

permanenza. Trascorso il tempo impostato, il

simbolo si spegne, il simbolo AUTO

lampeggia e si mette in funzione il segnale

acustico.

Funzionamento semiautomatico

{con fine cottura da 0,01 a 23,59 = hh,mm)

Premendo il pulsante 3 ed impostando il tempo di

fine cottura con il pulsante 6, il simbolo AUTO ed

il simbolo si illuminano in permanenza.

Trascorso il tempo impostato, il simbolo si
spegne, il simbolo AUTO lampeggia e si mette in
funzione il segnale acustico.

? 4. YcTpaHeHWe BO3MOXHbLIX HeucnpasHocTen

HeucnpasHocTb

Cnocob ycrpanenus

Ayxoeka ne paGoTaeT

- MMposepbte, utobbt pyuku O6binu  NpaBunsHO
ycTaHoBneHs! Ans npurotosnexna 6nioaa, n utobe
npoOrpamMMaTop ¢ TauMep  Haxoaunuce B
NONOXEHNN PYUHOTO pexuma

Unu

- NpoBepbTe aBaphiHble sbiKNOHaTENN

(npenoxpaxuTenu) anexkTpuueckoro obopynosaxus.

Ecnu npofneMbl BO3HWKNW B CBA3W C  €ro

HencnpaeHOCTLIO, 06paTUTECh K 3NEKTPUKY.

noaceeTka Ayxoeku

Bo  Bpemsn NONL30BAHVA He | - YcrauoBute Tepmoctar Ha 6Gonee BLICOKYIO
3aropaeTcA KOKTPONbHAA NaMNOYKa TemnepaTtypy
Tepmocrara Unu
- YcTaHoBuTe pyyKy Bei6opa Ha apyryto dyHkumio
He 3aropaeTtcs BHYTPEHHAR | - YCTaHoBuTE pyuKy Bbibopa Ha Apyryto dyHkuuio

Unu

- [posepbTe, xOpOWO AW BKPyYEHA NamMNOYKa
NOACBETKN

Unu

- Kynute HOBYI0 NamnouKky, BLIAEPHKWBAOLLYIO

BbiCOKME TeMnepaTypbl W  yCTaHOBUTE €€ B

COOTBETCTBMM C UHCTPYKUWEH Ha CTp. 28.




5. CARATTERISTICHE TECNICHE

altezza 570mm
Dimensioni minime del vano da larghezza 560mm
incasso profondita 540mm
altezza 325mm
Dimensioni interne utili forno a larghezza 425mm
convezione naturale profondita 410mm
volume 57dm3
altezza 325mm
Dimensioni interne utili forno a larghezza 425mm
convezione forzata (con l'ausitio del profondita 395mm
ventilatore) volume 55dm3

POTENZE DEI COMPONENTI ELETTRICI

DENOCMINAZIONE POTENZA W
resistenza inferiore forno 1600
resistenza superiore forno-grill 700+1800
resistenza posteriore forno 2000
resistenza grill 1800
lampada forno 15W - E 14 - T300
motorino girarrosto 4w
ventilatore tangenziale 16..22
motoventilatore 25..29
5. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA
Wymiary minimalne wysokosé 570mm
piekarnika szeroko$é 560mm
glebokos¢ 540mm
R sokosé 325mm
Wymlar_y wewnetrzne ;vzyerokoéé 425mm
piekarnika z naturalnym
obiegiem powietrza glebokosc 410mm
objetosc 57dm3
Wymiary wewnetrzne wysoko$é 325mm
piekarnika z szerokosé 425mm
termoobiegiem -z gigbokosc 395mm
wenty'atorem Objetogé 55dm3
Moc elementéw elektrycznych
Wartos$¢ Moc W
Grzatka dolna 1600W
Grzatka goérna piekamik-grill 700W + 1800W
Grzatka tylnia 2000W
Grzatka grilla 1800W
Swiatlo piekamika 15W - E 14 - T 300
Silnik rusztu obrotowego 4W
Wentylator 16..22W
Silnik wentylatora 25..29W

2. OPIS URZADZENIA

PANEL STEROWANIA W PIEKARNIKACH
WIELOFUNKCYJNYCH.
1) Pokretlo termostatu.
2) Pokretio wyboru funkcii.
3) Lampka Z6lta - wigczenie termostatu. X
4) Lampka czerwona - wiaczenie elementow
ele ryczne/ch. . L,
S) Programator elektroniczny 2 rozpoczeciem i
koricem pieczenia .
6) Zegar lub regulator czasu elektroniczny z
koncem pieczenia.
7) Licznik minutowy 60' lub regulator czasu z
koricem pieczenia 120" .
8) Zegar elektromechaniczny z kohicem
ieczenia.
Pokretlo termostatu (patrz 1)
Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara, mozna
wybra¢ roZne wartosci temperatuq piekarnika
do Eleczema potraw (miedzy 50°C do max.).
Pol trgt;c): przelacznika "6-Cio” pozycyjnego
atrz
okrecajac zgodnie z ruchem zegara
znajdziecie Paristwo nastepujace symbole:
“0" " = Piekarnik nie wiaczony
= Wiaczenie sie $wiatta piekarnika, ktére
pozostaje wiaczone podczas pracy
jakiejkolwiek z funkcji
= Wigczenie sig wentylatora
O = Wiaczenie sie elementdw grzewczych
goérnych i dolnych
= Wiaczenie sie elementéw gomych i
dolnych z wentylatorem
O - W!ﬁ[uenie sig elementéw grzewczych
grilla
= Wiaczenie sie elementdw grzewczych
rilla z wentylatorem
Poi;re 2()) przetacznika "8-mio™ pozycyjnego
atrz
okrecajac z%dnie z ruchem zegara
znajdziecie Paistwo nastgpujace symbole:
“0" " = Piekamnik nie wiaczony
(& = Wiaczenie sig $wiatta piekarnika, ktére
zostaje wigczone podczas pracy
Jakiejkolwiek z funkcji
= Wiaczenie sie wentylatora

(3 = Wiaczenie sie elementdw grzewczych
gornych i dolnych

= Wigczenie sie elementow gérnych i
dolnych z wentylatorem

= Wiaczenie sig elementdw grzewczych
dolnych z wentylatorem

@) = Wiaczenie sie elementéw grzewczych
tylnych z wentylatorem

O = Wla'lczenie sig elementéw grzewczych
grilla

= Wiaczenie si¢ elementéw grzewczych
grilla Z wentylatorem

Lampka 2é6ita termostatu (patrz 3)

Zapalona lampka oznacza, 1z piekarnik lub grill

pracujq. Podczas uz&tkowanla piekarnika

wylacza sig gdy piekami {

temperature.” Podczas normalnej pracy

piekarnika lampka 2oita wilacza sie i wylacza,

jest to oznaka kontroli temperatury w

Efkarmku.

mpka czerwona (patrz 4)
Zapalona lampka czerwona oznacza wiaczenie
sig jakiegokolwiek elementu elektrycznego.

osiagnie wyznaczong

2. NAHENDb YMNPABJIEHUA

NAHENL YNPABNEHWA

MHOrO®YHKUMOHANBHOW AYXOBKWU

1) Pyuxa repmoctara

2 ka BbiGopa hyHKunA

3) XMentan KOHTPONLHAA NAMNOYKA BKNIOUEHWA
TepmocTara

4) KpacHan KOHTPONbHAA NaMNOuKa BKNICMEHNA
HarpeBarenbHblX ANEMEHToR

§) JnekTPOHHMR nNporpamMmarop Havana u
OXOHYAHUA MPUFOTOBREHUA GNI0AA (WHCTPYKUMA
Ha cTp. 9-10)

6) JNeKTPOHHbie uYacbl WNK TawMmep OKCHYAHMA
npurotosnenun 6moaa (WHeTpykuus Ka crp. 11-12)

7) Mexanuueckun tanMmep Ha 60° wnu Tanume
OKOHuauuAa npurotosnenwua 6Gnioaa Ha 120°
WMHCTPYKUMA Ha cTp. 13)

8) IneKTpoMexaHMyecKue 4acbl OKOHYAHWUA
npurotoenenun 6niona (MHCTPyKuvs Ha cTp. 14)

Pyuxa vepmocTara (1) )

Moropaunpan pyuky NO YACOBOW CTPenKe, MOXHO

8biGpats TEMREPaTYPY AYXCBKM ANA APUrOTOBNEHNUA

nnuw (o1 50°C Ao Maxi). |

Pyuka suibopa chynxuuit “6” nonoxexnn (2)

MoeopaunBan pyuky NO 4aCcCOBOW CTpenke wawn

NpOTUB 4acOBOW CTpenku, MoXxHO BbiGpaTtb

cnegyoume 0603HaUEHUR:

“0° = nyxoBKa He BKNIOYEHA

£ BKMICYEHWE NOACBETKW OYXOBKY, KOTCPaR

OCT2eTCA BKAKGHEHHOW NPU BHINONKEHUK

BCex hyHKUMA

BKNIGMEHUE KOHBEKUUN

BKIICHEHWE BEPXHErO U HIKHEOD

HarpesarentHbix ANeMeHToB

BKIIOMEHWE BEPXHErO ¥ HIKHETO

HarpeBarensHbIX ANEMEHTOB C KOHBEKLInER

= BKNIOYEHNE HArpeBaTeNbHOTO INeMeHTa

rpuna

= BKMOYEHKE HarpesaTenbHoro snemeHTa
rPUNA C KOHBEKLVEN .

Pyuxa BuiGopa yHkumi “8" nonoxenun (2)

Mosopaunean pyuky NO “aCOBOW CTpenke wnu

NPOTMB 4aCcOBOW CTPEnKkW, MOXHO BuIGpaTs

cneayioume 0603IHaEHWS!

“ = AyXOBKa He BKMIoueNa

= BKNIOYEHWE NOACBETKU AYXOBKM, KOTOPaAA

0CTABTCH BKAMEHHOA NPY BbINONHEHUN

ecex yHKunA

BKMIOUEHNE KOHBEKUWN

BKMICHEHUE BEPXHETO W HUKHErD
HarpesaTenbHOro ANEBMEHTOB

= BKMIOYEHWE BEPXHErO U HIWKHErO
HArpeBaTENbHLIX INEMEHTOB C KOHBEKUWEN
BKMOYEHHE HMKHEFD HArpeBaTeNbHOro
3INEMEHTA C KOHBEKUUEH

= BKNIOMYEHWe JAQHErD HarpeeaTenbHoro
3NeMEHTa C KOHBEKUKEN

= BKAKOYEHUE HArPEBaTENLHOTO 3neMeHTa
rpuns
= BKNIOYEHNE HAMPEBATENbHOTO 3NEMEHTa
rpUNs ¢ KOHBEKUMENR
Y¥entan KOHTPONLHAA NAMNOYKA TepMoacTara (3)
Ecnu oHa FOPMT, 3T0_03HAYaerT, YTo AyxoBka Wik
rpunb BKMIOYEHb, Bo BpemMA uCNoNLICBAHUR
AYX0BKA F2CHET NOCNE QOCTUXEHWA YCTaHOBEHHON
Temneparyput. B npouecce npurotosnenna 6nioaa
NAMNOYKa MOXET HEeOQHOKPAaTHO 3aropatoCR M
racHyTh, NOCKONbKY Temneparypa AYyXOBKHW
KOHTPONUpYyeTCA.
KpacHan XONTpPOnbHan namnouka (4) .
Ecnu oxa roput, 3Tg 03Ha4aeT, YTo BKNIOHEH Kakowu-
NGB0 U3 HATPEBATENLHLIX INEMEHTOB.

.o
n
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2. DESCRIZIONE: FRONTALINI 5.TexHUYeCKue XxapaKTepmcTUku

FRONTALINO COMANDI FORNO )
MULTIFUNZIONE YCTPAHEHWUE BO3MOXHbIX HEUCTIPABHOCTEHN

1) Manopolatermostato

g; hsﬁglgogll)glllaa?:;ztg:)enf:{‘ezrlr?gslato HBKOTOpre HeucnNpasHOCTN B paﬁore AYXOBKN MOXHO ycrpanwrb BbLINONTHEHN

4) Spiarossa inserzione componenti elettrici €M nNpocThix oONepauuin no OGCNYXUBAHWIO KAW NPOBEPKOW YCTAHOBKW COOTBOTCT
5) Programmatore elettronico con inizio e fine BYOWUX PYHKLUUA.

cotiura (istruzionipag. 9-10)
6) Orologio o temporizzatore elettronico con fine

cottura (istruzioni pag. 11-12) '
7) Contaminuti 60' o temporizzatore con fine MunumaneHeie pasmepbl BCTpavwsaemoro | Beicota 570 mm
cottura 120’ (istruzioni pag. 13) o6opyposaHua WunpuHa 560 mm
8) Orologio elettromeccanico con fine cottura Mny6uHa 540 MM
(istruzioni pag. 14) .
gﬂanopglatermostato(rif.ln ' BHyTpeHHue nonesHubie pasmepsl Ayxosku | BoicoTa 325 mm
uotando in senso orario la manopola, si potra ) iy
scegliere | valori di temperatura del forno per C €CTECTBEHHON koHBeK e Wwpuna 425 mm
cuocere le vivande (tra 50°C e Maxi). nybuHa 410 mm
Manopola selettore “6” posizioni(rif. 2) Obbem 57 am3
Ruotando in senso orario od antiorario la
manopola, troveremo i sottonotati simboli: BHyTpeHHue nonesHble pasmepsl Ayxosku | Beicota 325 Mm
l%] = Fomo non inserito _ C NPUHYANTENBHON KOHBEKLMEN WupuHa 425 Mm
= fAcc:c'ens_:one lu_ce forno che in tutte le Fny6m-|a 395 Mm
unzioni resta inserita. 55 3
(&) = Inserzione ventilatore. Obvem am
O = Inserzione elementi riscaldanti superiore
e inferiore. . i } MolHocTL geTanei sneKTpoodopyaoBaHus
= Inserzione elementi riscaldanti superiore
e inferiore con ventilatore.
[ = Inserzione elemento riscaldante grill HaumeHosaHve pgetanu MouocTb BT (W)
= Inserzione elemento riscaldante grill con HuvxHuit peaucTop gyxosku 1600
ventilatore. - -
Manopola selettore “8” posizioni (rif. 2) Bepxm:m PEe3nucCTop AyXOBKU-rpuns 700 + 1800
Ruotando in senso orario od antiorario la 3aaHuWiA pe3ucTop AyxOBKK 2000
manaopola, roveremo i sottonotati simboli: Pesuctop rpuns 1800
“0" = Forno non inserito 15 W —E 14 - T 300
= Accensione luce forno che in tutte le Namnouka noaceeTkn AyxoBku SW- -
funzioni resta inserita. 3nekTpomoTop BepTena 4 W
(2 = Inserzione ventilatore. TaHreHUnanbHbI BEHTUNRTOP 16..22
(3 = Inserzione elementi riscaldanti superiore Snempoaeumnmop 25..29
e inferiore.
= Inserzione elementi riscaldanti superiore
e inferiore con ventilatore.
= Inserzione elemento riscaldante
inferiore con ventilatore. N
(@) = Inserzione elemento riscaldante
posteriore con ventilatore.
(I = Inserzione elemento riscaldante grill
= Inserzione elemento riscaldante grill con ;

ventilatore.
Spia gialla termostato {rif.3)
Quando é accesa segnala che il forno od il grill
sono in funzione. Durante l'uso del forno si
spegne quando la temperatura prescelta é
raggiunta. Durante la cottura & normale che la
spia gialla si accenda e si spenga a piu riprese
poiché la temperatura del fomo & controllata.
Spiarossa (rif.4)
Quando & accesa indica che ¢ inserito un
componente elettrico.
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. 6. ISTRUZIONI PER
L'INSTALLATORE

[ % INFORMAZIONI TECNICHE

L'installazione e le manutenzioni elencate
in questa parte devono essere eseguite
esclusivamente da personale qualificato
{legge n°46 e D.P.R. 477).

It costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose
od a persone, derivanti da una instal-
lazlone incorretta dell'apparecchio.

» Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi
intemi delle varie parti maobili, assicurarsi
dell'integritd dell'apparecchio. In caso di
dubbio non utilizzare I'apparecchio e
rivolgersi al piu vicino Centro di Assistenza.

» Alcuni particolari vengono montati
sull'apparecchio protetti da un rivestimento
plastico. Questa protezione deve essere tolta
immancabilmente prima di usare
I'apparecchio. Si consiglia di incidere il
rivestimento sui bordi con una lama tagliente
0 semplicemente con |a punta di uno spillo.

« Non muovere I'apparecchio trascinandolo
dalla maniglia porta forno.

Gli elementi dell'imballaggio (cartone,
sacchetti, polistirolo espanso, chiodi...)
non devono essere lasciatl alla portata
dei bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

In rispetto dell’ambiente, tutti i materiali
d'imballaggio usati sono ecologici e
riciclabili (i pezzi di legno non sono
trattati chimicamente. | cartoni sono
dall’'80% al 100% di carta riciclata. Le
buste sono di polietilene (PE), i nastri di
polipropilene (PP) e le imbottiture di
polistirolo espanso (PS) senza cloro-
fluoro-carburi. Mediante il trattamento e
la riutilizzazione, le materie prime
possono essere risparmiate ed i volumi
dei rifiuti ridotti. Per la sua riutilizzazione,
I'imballaggio pud essere riportato al
negoziante dove & stato acquistato
lapparecchio. Si prega di richiedere
rindirizzo presso P'amministrazione del
proprio comune.

2. OPIS URZADZENIA

PANEL STEROWANIA W PIEKARNIKU Z

NATURALNYM OBIEGIEM POWIETRZA.

9) Pokretto termostatu / przetacznik.

3 Lampka zétta - wlgczenie termostatu.

7) Licznik minutowy 60' lub regulator czasu z
koricem pieczenia 120°

Pokretto termostatu / przetacznik (patrz 9)

Pokrecajqc zgodnie z ruchem zegara

znajdziecie Panstwo nastepujace symbole:

"0" = Piekarnik nie wlaczony

= Wiaczenie sig¢ oswietlenia
piekamika, ktére pozostaje
wlaczone we wszystkich
funkcjach piekarmnika

od 50°C do Max = Wartosci réznych
temperatur piekarnika

= Wiaczenie elementéw
grzewczych grilla + rusztu
obrotowego

| = Wiaczenie elementéw

grzewczych gérnych

Lampka z6lta termostatu (patrz 3)

Zapalona lampka oznacza, iz piekarnik lub grill
pracuja. Podczas uzytkowania piekarnika
wylacza sie gdy piekamik osiagnie wyznaczong
temperature. Podczas normalnej pracy
piekamika lampka zéita wiacza sie i wylacza,
jest to oznaka kontroli temperatury w
piekarniku.

PANEL STEROWANIA W PIEKARNIKU Z

TERMOOBIEGIEM.

9) Pokretlo termostatu / przelgcznik.

3) Lampka 26ita - wigczenie termostatu.

7) Licznik minutowy 60’ lub regulator czasu z
koncem pieczenia 120°

Pokretto termostatu / przetacznik (patrz 9)

Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara

znajdziecie Paristwo nastgpujace symbole:

"o" = Piekarnik nie wtgczony

= Wigczenie sie Swiatta
piekarnika, ktére pozostaje
wiaczone we wszystkich
funkcjach piekarnika

= Wiaczenie wentylatora

c@ 75°C do Max. = Wartosci réznych
temperatur piekarnika

O = Wilgczenie elementéw
grzewczych grilla

Lampka zéita termostatu (patrz 3 )
Zapalona lampka oznacza, iz piekarnik lub grill
pracuja. Podczas uzytkowania piekarnika
wylacza sig gdy piekamnik osiagnie wyznaczong
temperaturg. Podczas normalnej pracy
piekamnika lampka 26fta wlacza sie i wylacza,
jest to oznaka kontroli temperatury w
piekamiku.

2. NAHENDb YNPABNEHUA

NAHENbL YNPABNIEHUA OYXOBKU C
ECTECTBEHHOWU KOHBEKLIUEW

9 )F;waa TepmocTaTa/pyuka BeiGopa (yHkuMA

3) XKenvas KOHTPONbHAA NAMNOUYKa BKIIOMEHNA
TepMocTaTa .

7) Tanmep Ha 60° wnu TafiMep OKOHHAHWA
npurotosnexun 6nioaa Ha 120" (MHCTPyKuMY
Ha cTp. 13)

Pyuyka TepmocTara/nepexmoyarent (9)
oBOpauvBasi NO 4aCOBOW CTpenke PyuKy,

MOXHO BbiGpaTh cnegyicwme 0603HaYEHNA

Q" = gyXoBKa He BKMIo4YeHa

= BKNIOYEHWE NOACBETKN
AYXOBKM, KOTOPasA 0CTaeTCA
BKNIOYEHHOM NpY .
BLINONHEHUN BCeX (YHKUMA

ot 50°C no Maxi = pasnuyHuie TemnepatypHoie
PEXUMDBI

=) = BKAIOYEHNEe
HarpesaTenbLHoro ANeMeHTa
rpune + sepren

O = BKNIOYEHUE BEepPXHEro
HarpeBaTencHoro ANemMeHTa

Xenrtan KOHTPONbHAA NAMNOYKA
TepMocTara

Ecnu oHa ropuTt, 3ato O3HavaeT, HTO AyXOBKka
WNW rpunb BKNO4YeHb. Bo BpeMA
VMCNONb3OBAHMA AYXOBKW racHeT nocne
[OCTWKERNA YCTaHOBNEHHON TemnepaTtypsl. B
npouecce NPUIOTOBNEHuA Onlopa NamMnouka
MOXET HEOAHOKPATHO 3aropatbCA W racHyTb,
NOCKONbKY TeMmnepaTypa AYXOBKW
KOHTPOMUPYETCA.

NAHENL YNPABREHUA RYXOBKW C
'Q(OgBEKuMEM /| Gopa hyHKUWA
Ka TepMOCTaTa/pyyKa Bb!

3; )lgman Eomponbna);qnamnoqxa BKAIOYEHUA
Tepmocrata

7) Tammep Ha 60 wnm Taiimep OKOHYaHUA
npurotosnexus 6noaa Ha 120" (MHCTpyKUUW
Ha cTp. 13)

Pyuka repmocTara/nepekniovartens (9)
0BOpauYMBan NO 4acoeow crpenke pPyYky.

MOXHO BbiBpaTe cneayowme 06o3HaveHuns:

0" = AyxoBKa He BKSIOYEHA

= BKNICMEHHE NOACBETKM
AYXOBKM, KOTOpan 0CTAGTCA
BKNICYEHHON NPK -
BLINONHEHUN BCEX (DYHKUUW

S BKMIOYEHWE KOHBEKLIUK

ot 75°C po Maxi = paanuyHble YemnepaTtypHbie

pexvmbl

d = BKNIOYEHVE
HArpeBaTeNbHOro ANEMEeHTa
pURR

XenTtan KOHTPONLHAA NAMNOYKA
TepmocTara (
Ecnu oHa ropur, 310 03Hauaey, 4TO AYX0BKA
MAW FpUNb BKAKWYEHL., Bo BpeMA
UCNONbL3OBaHMA AYXOBKW racHeT nocne
AOCTUXEHWA YCTAaHOBNEHHON TemnepaTtypb!.
npouecce MpuroToBneHwa Gnloga Namnouka
MOXET HEOAHOKPATHO 3aroparbCA W facHyTb,
NnocKkonNbKY Temnepatypa AyxOBKWU
KOHTPONUPYETCA.
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2. DESCRIZIONE: FRONTALINI

FRONTALINO COMANDI FORNO A

CONVEZIONE NATURALE

9) Manopola termostato/selettore

3) Spiagiallainserzione termostato

7) Contaminuti 60° o temporizzatore con fine
cottura 120’ (istruzioni pag. 13)

Manopola termostato/commutatore (rif. 9)

Ruotando in senso orario la manopola,

troveremo i sottonotati simboli:

“0" = Fomo noninserito

= Inserzione luce forno che in
tutte le funzioni rimane accesa

da50°C aMaxi= Valoridelle varie temperature

8 = Inserzione elemento
riscaldante grill + girarrosto
O = Inserzione elemento

riscaldante superiore

Spia giallatermostato (rif. 3)

Quando & accesa segnala che il forno od il grill
sono in funzione. Durante I'uso del forno si
spegne quando la temperatura prescelta &
raggiunta. Durante la cottura & normale che la
spia gialla si accenda e si spenga a pit riprese
poiché latemperatura del forno & controllata.

FRONTALINO COMANDIFORNO VENTILATO
9) Manopola termostato/selettore

3) Spia gialla inserzione termostato

7) Contaminuti 60' o temporizzatore con fine
cottura 120’ (istruzioni pag. 13)

Manopola termostato/commutatore (rif. 9)

Ruotando in senso orario la manopola,

troveremoi sottonotati simboli:

0" = Forno noninserito

= Inserzione luce forno che in
tutte le funzioni rimane accesa

@ = Inserzione ventilatore.
da75°CaMaxi= Valoridelle varie temperature
O = Inserzione elemento

riscaldante grill

Spia gialla termostato (rif. 3)

Quando & accesa segnala che il fomo od il grill
sono in funzione. Durante Juso del forno si
spegne quando la temperatura prescelta &
raggiunta. Durante la cottura & normale che la
spia gialla si accenda e si spenga a pi(i riprese
poiché latemperatura del forno é controllata.

‘@, 6. INSTRUKCJE DLA
INSTALATORA

: @) ] INFORMACJE TECHNICZNE

i 6. UHCTPYKUMYM noO
ycTraHoBKe

% l TEXHUHECKAA MHOOPMALIUA

Instalacja oraz serwis opisane w
ponizszym rozdziale muszg byé
bezwzglednie wykonywane przez
autoryzowany Zaklad Ustugowy.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia powstate wskutek

niewlasciwej instalacji.

« Po wypakowaniu urzadzenia prosimy
upewnit¢ sie czy posiadacie Panstwo
wszystkie elementy. W przypadku
jakichkolwiek watpliwosci prosimy nie uzywaé
piekarnika oraz zglosi¢ sig do
auloryzowanego sernwisu.

* Niektore elementy piekarnika montuje sie w
zabezpieczeniu z cienkisj folii poliuretanowej,
ktére musza zostac zdjete przed uzytkowanie
piekarnika. Do zdjecia elementéow
zabezpieczajacych radzimy uzywaé nozyka
przecinajac zabezpieczenie lub rozerwaé
zabezpieczenie gtowka szpilki.

* Nie przemieszcza¢ piekarmnika za pomocq
raczki drzwiczek.

Pa6oTtul no ycTaHoBKe u TeKkywemy
obcnyxnBaHnilo, NEPeHNCAGHHbLIe Ha
3TO# CTpaHuue, AOMKHLY BLINONHATLCH
TONBLKO KBAaNUAPUUNUPOBAHHBLIMHK
cneuynwanucvamn. [ponssoautens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTL 33 ywepb,
KOTOpPbLIW MOXeT 6biTb HaHeceR
VMMYLLECTBY WAM NKUAM, U BO3HWUKLWIKA
BCNEeACTBUE HENPaBUNLHOW YCTAHOBKW
npnbopa.

» Mocne Toro kak Oyper cHATa HapykHas
ynakoska u BHYTPEHHAA YyNaKoBKa
NOABHUXHbBIX AeTanew, cneayeT
yAOCTOBEPUTLCA B LenocTHOCTU npubopa. B
Cnyvyae BO3IHUKAIOWMUX COMHEHUH He
nonbayireck npubopom, a obpatuteck B
GnukanwWwni CepBUCHBIR LIEHTP.

* Hekotopble Aetanu ycTaHaBNMBAWTCA Ha
npubop C 3aWUTHOW NNACTUKOBOW NNEHKONA.
Mepen ucnonbaosanuem npuGopa nNeHKy
cneayeT NONHOCTBLIO YAANUTL. [ANA CHATUA
NNeHKU pPEKOMEHAYETCA NPOBECTM NoO ee
Kpasm neasvem unu Gynaskon.

* [na nepemewenus npubopa He TRHWUTE 3a

PYUKY ABEPUL!.

NeTann ynakoBKM (kapToH,
NONMWITUNEHOBAA NNEHKa, MNeHONnacT,
rBo3au W T.A.) He cnenyeT OCTaBNATL B
MecTax QOCTYNHbIX ANA AeTew,
NOCKONLKY OHWU NpeAcTaBnAlOT coboit
noTeHLManNbHY0 onacHocTk. B uensax
3alnTLI OKpyxXaowen cpeanbl Bce
UCNONbL3IOBAHHLIE YNAaKOBOMHbLIE
MmaTepuans! ABNRIOTCA 3KONOrUYECKHU
GesonacHbIMKM W noanexar nepepaGotke
(nepeesHHble peTanu He nogBepranuchb
XumpuuecKoi nepepadorke. KaproH Ha 80-
100% coctouT u3 nepepaboTaHHOW
6ymarn. Mnenka warorosneHa wu3
nonuarunena (PE), neHTbl ns3
nonunponunena (PP), 3anonHutenn u3
BCneHeHHOoro nonuctupona (PS) Ges
xnop-pTOopyrneponos. Bnaroaapsn
o6paGoTke W noBTOpHOW yTURU3auUK
JKOHOMHUTCA Chbipbe WU COKpawaeTcs
KOANYecTBO OTX0A0B. OTX0AbI ynakoBKu
chegyeT cpaBaTb B NYHKTLI npuema

BTOPCLIPLA.
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‘m 6. ISTRUZIONI PER
L'INSTALLATORE

AVVERTENZE

* Le pareti adiacenti e circostanti I'appa-
recchio stesso devono resistere ad una
sovratemperatura di 65K.

* Il collante che unisce il laminato plastico
al mobile, deve resistere a temperature
non inferiori a 150°C per evitare lo
scollamento del rivestimento stesso.

INSERIMENTO E FISSAGGIO FORNO

Il fomo pud essere inserito in un mobile a
colonna oppure in un mobile base, praticando
sugli stessi un'apertura per l'incasso come
indicato nella Fig. 13.

Al fine di assicurare una adeguata aerazione
dell'apparecchio, eliminare la parete
posteriore de! mobile base o praticare
I'apertura A come indicato nella Fig. 13.
Introdurre nell'apertura del mobile il fomo e
fissarlo con le apposite viti V (Fig. 14).

Il formo deve appoggiare su un piano che
sopporti il peso del forno stesso, perché il
fissaggio a mezzo delle viti & necessario
esclusivamente per evitarne la fuoriuscita
dal mobile.

2. OPIS URZADZENIA

PANEL STEROWANIA W PIEKARNIKU Z

NATURALNYM OBIEGIEM POWIETRZA.

1) Pokretlo termostatu.

2) Pokretio wyboru funkgji.

3) Lampka 2dlta - wlaczenie termostatu.

4) Lampka czerwona - wiaczenie elementdw
elektrycznych.

5) Programator elektroniczny z rozpoczeciem i
konicem pieczenia

6) Zegar lub regulator czasu elektroniczny z
koficem pieczenia.

7} Licznik minutowy 60' lub regulator czasu z
koricem pieczenia 120" .

8) Zegar elektromechaniczny z koncem
pieczenia.

L]

Pokretlo termostatu (patrz 1)

Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara, mozna
wybra¢ rézne wartosci temperatury piekarnika
do pieczenia potraw ( miedzy 50°C do max.).

Pokretlo wybory funkcji (patrz 2)

Pokrecajac zgodnie z ruchem zegara znajdg
Panstwo nastgpujace symbole:

"0" = Piekarnik nie wiaczony

O = Wigczenie czesci grzewczych gomych i

dolnych piekarnika

O = Wigczenie czesci grzewczych gornych
piekamika

(O = Wigczenie czesci grzewczych dolnych
piekamika

= Wigczenie czesci grzewczych grilla +
rusztu obrotowego

Oswietlenie piekarnika witacza si¢ i pozostaje

zapalone po wiaczeniu jakiejkolwiek funkcji.

Lampka z6ita termostatu (patrz 3)

Zapalona lampka oznacza, iz piekamik lub grill
pracuja, wylacza sie gdy piekamik osiagnie
wyznaczong temperaturg. Podczas normainej
pracy lampka zéita wiacza sie i wylacza, jest to
oznaka kontroli temperatury w piekamiku.

Lampka czerwona (patrz 4)
Zapalona lampka czerwona oznacza wigczenie
sie jakiegokolwiek elementu elekirycznego.

‘2. NAHENb YNPABNEHWUA

NAHENb YNPABNEHUA OYXOBKU C

ECTECTBEHHOW KOHBEKUVEW

1) Pyuxa Tepmoctara

2) Pyuxa BbiGopa gyHKuwi

3) Xentan KOHTPONbHAA NAMNOYKA BKNIOYEBHUR
TepMocTaTta

4) KpacHaa KOHTpPONbHAA namMnovKka
BKINIOKEHWUA HArPeBaTenbHbIX 3N1eMEHTOoB

5) 3neKTpPOHHLIA NporpaMMartop Havana u
OKOHYAHWA npuroTosneHua bGnwaa
(uHCTpYKUWA Ha cTp. 9-10)

6) JNeKTPOHHBLIE YaChl UNKU TANMEP OKOHYAHWA
npurotoeneHna Gnwoga (MHCTpyKUWA Ha
cTp. 11-12)

7) Mexanudecknia Taimep Ha 60' wnn Takmep
OKOH4YaHuA npurotoBneHuns 6niopa Ha 120°
{(uHcTpyKUMA Ha cTp. 13)

8) 3nexTpoMexaHU4ecKue 4achbi OKOHYaHMA
NpUroTOBNEHUA Onoaa (MHCTPYKUMA Ha
ctp. 14)

Pyuxa Tepmocrara (1)

NosopaunBan py4ky N0 YacoBo# CTpenke,
MOXHO BwibpaTe TeMmnepatypy Ayxoeku ANA
npurotosnexsns num (o1 50°C ao Maxi).

Pyuxa suibopa chyHxuun (2)

flogopaunBan NO 4acoBOW CTPenke pPyuKy,

MOXHO BbiGpaTte cneaylowue 0603HaueHNN:

“0" = pyxoBka He BKNIOYEeHa

(O = sxnioveHne BEPXHEFO W HUXHEro
HarpeBaTe/ibHbIX AMEMEHTOB

(O = ewncueHne BepxHero HarpesaTerbHOro
anemenTa

(O = skniovEHWE HWKHErO HarpeBaTensHOro
aneMexTa

& = BxnioueHMEe HarpeBaTeNLHOro aneMeHTa
rpuns + eepren

NPUMEYAHUE: NMoaceeTtka AyXOBKMW

3aropaeTca W OCTAeTCA BKMNIOYEHHON NpU

ycTaHoske niwbon GyHkuuw gna
nNpuUroToaneHuR Nuun.

Y envan KOHTPONLHAA NaMnouKa
Tepmoctara (3)

Ecnn OHa roput, 3TO 03HavaeT, YyTo AyxoBka
wAuW rpune BrRAWHYEHb. Bo BpemMms
WCNONL3OBAHUA AYXOBKW racHet nocne
AOCTUKEHNN YCTAHOBNEHHOW TeMnepaTtyps. B
npouecce npurotosneHus 6Gnioga namnouxa
MOXET HEOAHOKPaTHO 3aropaThCA W racHyThb,
NOCKONbBKY Temnepartypa AyX0BKW
KOHTPONMUPYETCA.

Kpachan KOHTpONbHaA namnouxa (4)
Ecnn oHa ropuT, 370 03Ha4aeT, YTO BKOYEH
Kaxon-NuGO M3 HarpepaTenNbHLIX INEMENTOB.
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2. DESCRIZIONE: FRONTALINI

FRONTALINO COMANDI FORNI A

CONVEZIONE NATURALE

1) Manopolatermostato

2) Manopola selettore funzioni

3) Spiagiallainserzione termostato

4) Spiarossainserzione componenti eletirici

5) Programmatore elettronico con inizio e fine
cottura (istruzioni pag. 9-10)

6) Orologio o temporizzatore elettronico con fine
cottura (istruzioni pag. 11-12)

7) Contaminuti 60' o temporizzatore con fine
cottura 120’ (istruzioni pag. 13)

8) Orologio elettromeccanico con fine cottura
(istruzionipag. 14)

Manopola termostato {rif. 1)

Ruotando in senso orario la manopola, si potra
scegliere i valori di temperatura del forno per
cuocere le vivande (ira S0°C e Maxi).

Manopola selettore (rif. 2)

Ruotando in senso orario la manopola,
troveremo i sottonotati simboli:

“0" = Forno non inserito

O = Inserzione elementi riscaldanti superiore
e inferiore

(OJ) = Inserzione elemento riscaldante
superiore

(3 = Inserzione elemento riscaldante inferiore

B = Inserzione elemento riscaldante grill +
girarrosto

N.B.:Laluce forno si accende e resta inserita,
impostando una qualsiasi delle funzioni di
cottura.

Spia gialla termostato (rif. 3)

Quando é accesa segnala che il forno od il grill
sono in funzione. Durante I'uso del forno si
spegne quando la temperatura prescelta &
raggiunta. Durante la cottura & normale che la
spia gialla si accenda e si spenga a pill riprese
poiché la temperatura del forno & controllata.

Spiarossa (rif. 4)
Quando & accesa indica che & inserito un
componente elettrico.

i, 7. INSTRUKCJE DLA
INSTALATORA

UWAGI |

» Wszystkie elementy znajdujace sie w poblizu
piekarnika musza posiada¢ odpormnos$¢ na
temperature powyzej 65K.

+ Klej faczacy blat plastikowy z meblem musi
posiada¢ odporno$¢ na temperature nie
nizsza niz 150°C tak by nie dopusci¢ do
rozpuszczenia sie blatu.

Montaz piekarnika

Piekamik moZe by¢é zamontowany w szafce
stojacej lub wiszacej, biorac pod uwage
odlegtosci przedstawione na rys.13.

Na koniec prosimy upewnit¢ sie czy urzadzenie
ma wyslarczajacy dostep powietrza (zdjac
$cianke tylna szafki lub s$ledzi¢ montaz
przedstawiony na rys. 13)

Wiozy¢ piekarnik w przygotowana szafke,
przykrecic Srubami V (rys.14)

Piekamik musi opiera¢ sig¢ na podstawie szafki,
ktora wytrzymuje ciezar piekarnika.

m 6. MHcTpyKumm no
ycTaHoBKe

APEAYNPEXOAEHUE

* PacnonoxeHHbie nobnuaoctu unu
conpukacaemble ¢ NPUGOPoOM CTeHb!
AONXKHLI BLIAEGPXNBATL Harpes
coorsercraytoumn 65K.

* Yro6bl npegoTBpaTUTL OTCrauBaHue,
KNewn, ucnonb3yembit ONA KPenneHna
NnNacTuKoBoro namusara k mebenwm,
AONKEH BLIAEPXKUBATL TeMnNepaTypy He
Hwxe 150°C.

BcTposika U kpennexsne AyXoBKY

Ayxoska mMoxeT ObiTb BCTPOEHA B KONOHKY WNy
8 pabouynin cTon, B KOTOPLIX cneayer
npeaycMoTpeTb MeCTO ANA BCTPOWKW, Kak
nokaaao Ha Puc. 13.

Y106l ofecneunTtb AOCTATOUYHYIO
BeHTUNAUKIO npubopa, 8 mebenu cneayer
NPeAycMOTPeTL OTBEpCTME A, Kak NOKa3aHo
Ha Puc. 13, unu y6parth 3aaHI010 CTEHKY.
BcrasbTe B COOTBETCTBYKLEE OTAEeneHwe
OyXOBKY ¥ 3aKpenute ee CneuuanbHbIMU
BUHTaMM V (Puc. 14).

flyxoBka [ONXHa CTOATL Ha NOBEPXHOCTH,
sbiAepXUBaKOWen ee Bec, Tak Kak
KpenfieHme AyXOBKW BUHTAMKU NPUMEHRETCA
VCKNIOMUTeNLHO ANA NpPeaoTBpawleHnn ee
8bIXOA3 W3 COOTBETCTBYIOWEro OTAENBHUA
mebenu.
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j. 6. ISTRUZIONI PER
L’INSTALLATORE

Il collegamento elettrico deve essere
eseguito in conformita con le norme e le

disposizioni di legge in vigore.

ALLACCIAMENTO ELETTRICO
Prima di effettuare I'allacciamento, verificare
che:

-

La portata elettrica dellimpianto e delle prese
di corrente siano adeguate potenza é riportata
sull'etichetta segnaletica del forno posta sulla
parte posteriore dello stesso e nel rispettivo
libretto d'istruzione.

La presa o l'impianto sia munito di un efficace
collegamento a terra secondo le norme e le
disposizioni di legge attualmente in vigore. Si
declina ogni responsabilitd per I'inosservanza
di queste disposizioni.

Quando il collegamento alla rete d’alimen-
tazione & effettuato tramite presa:

Applicare al cavo d'alimentazione, se
sprovvisto, una spina normalizzata adatta al
carico indicato sull'etichetta segnaletiche.
Allacciare i cavetti avendo cura di rispettare le
sottonotate rispondenze e tenendo il
conduttore di terra pid lungo rispetto ai
conduttori difase:

lettera L (fase) = cavetto colore marrone
lettera N (neutro) = cavetto colore blu
simbolo @ (terra) = cavetto colore verde-
giallo,

Il cavo d'alimentazione deve essere posizio-
nato in modo che non raggiunga in nessun
punto una sovratemperaturadi 75 K.

Non utilizzare per il collegamento riduzioni,
adattatori o derivatori in quanto potrebbero
provocare falsi contatti con conseguenti
pericolosi surriscaldamenti.

%) 1. INFORMACJE OGOLNE

ORAZ INSTRUKCJA
UZYTKOWANIA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewni¢
si@ czy posiadacie Parnstwo wszystkie czesci.
W razie jakiejkolwiek watpliwosdci prosimy o
zgloszenie sie do autoryzowanej placowki.
Nie wolno dotyka¢ wlaczonego urzadzenia
majac mokre lub wilgotne dlonie.

Nie nalezy ciagna¢ za kabel zasilajacy w celu
wylaczenia urzadzenia z sieci.

Nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wplyw
czynnikow atmosferycznych (deszcz,
slofice...).

Urzadzenie przeznaczone jest do
uzytkowania wylacznie przez osoby dorosle.
Nie nalezy pozwoli¢, aby dzieci bawily sie
nim lub dotykaly elementéw regulacyjnych.
Przed pierwszym uzytkowaniem piekamika
wskazane jest rozgrzanie go przy
drzwiczkach zamknigtych do maksymalnej
temperatury przez okolo 1 godzine. Pozwoli
to zlikwidowaé przykry zapach pochodzacy z
wygrzewajacej sie po raz pierwszy izolacji.
Podczas uzytkowania szyba oraz czesci
zewnetrzne urzadzenia mogq by¢ gorace.
prosimy o niedopuszczanie dzieci do
urzadzenia.

Prosimy o utrzymywanie urzadzenia w
czystosci. Zanieczyszczenia i resztki jedzenia
mogg spowodowacé niebezpieczenstwo
pozaru.

Niedozwolone jest magazynowanie w
piekarmniku zbednych rzeczy podczas jego
nieutytkowania.

Prosimy o upewnienie si¢ czy inne kable
zasilajace lub wtyczki nie znajdujg sie w
poblizu goracych czesci piekarnika.

Po zakonczeniu uzytkowania piekarnika
prosimy o upewnienie sie¢ czy wszystkie
pokretta regulacyjne sa w pozycji wylaczone.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek
operacji czyszczenia urzadzenia lub
zabiegdw konserwacyjnych nalezy
bezwzglednie cdiaczy¢ urzadzenie od sieci
zasilajacej.

W przypadku awarii lub niewlasciwego
funkcjonowania urzadzenia, nalezy wylaczy¢
urzadzenie z sieci zasilajacej. Nie nalezy
samodzielnie przeprowadzaé¢ Z2adnych
dalszych prac.

585) 1. BAXHbIE 3AMEYAHUA

1 NPEANMUCAHMA NO
UCMOoJiIb30OBAHUIO

WUcnonbloBaHne nwboro 3anekrponpubopa
TpebyeT cobniofeHnA pAna OCHOBHGLIX
npasin 6e3onacrocTu:

«He Tporaiite npubop BNaXHLIMW UNYU MOKPLIMK

KaMK.

e nonb3ynTecs NpuGopoM, ecnu Bui He 0By Th.
He TAHWMTE 3a wWHyp nuTaHWUs, 4TOBLI BbIHYTL
BUNKY W3 PO3ETKH.
He octasnaitte npuGop noa sosnenctenem
atMocepHbIX RBNBHUA ECIO)K,C[b, conHuen T.éq.)
He paapewaiite nons3oeatbcn npuGopom Gea
npuCMOTPa AETAM WNU HeOeecnocobHbim
nuuam.
Mepea nepssiM  UCNONLIOBaHKEM YXOBKM
cnegyer nporpete €e NycTon C 3aKpLIToW
ABEPbLI0 NPY  MaKCUMaNbLHOW TemnepaType
NPYMEPHO B TEYEHKE Haca, NOKa He UCNapUTCs
XapaKTepHsoid 3anax, NPOU3IBOAUMBINA
vCnonb3yemon ANA MIONALKK CTEKNOBATOH. Bo
BpeMA 3TOM onepauwn cnegpyet obecneuuTsb
XOpOWYI0 UUPKYNAUMIO BO3AYXA.
Bo spemMs U nocne MCNONb3aoBaHWA CTEKNO
ABepuUbl AYXOBKM ¥ OKpYXaloluMe ero 4actu
MOrYT ObiTb O4YeHb FOpsYUMM, NOITOMY AeTein
cneayeT AepXaTt Ha 3IHAYUTENLHOM

2CCTORHUM.

puGop cneayeT cofepxarh 8 YUCTOTe, TaK KaxK
OCTaTKM MUK MOTyT SBUTLECH NPUYUHON
noxapa.
He cneayer wucnonbaosatb [yxoBKY ANR
XPaHEHUA MUY UAK NOCYABI: NPU CNYHanHOM
BK/IOMEHUW 3TO MOXET NpMBecTy K yiuepby u
ROX3py.
Ecnu ‘posetka HaxoawtcA nobnuaoctu o1
npuBopa, npoBepbTe, YTOGHI NPOBOAA APYrUX
ncnonsayemslx anektponpubopos He
CONPUKACANNCH C HUM M GbiNKU Ha AGCTaTOUHOM

aCCTORHWNA OT ero ropaunx getaneu.

ocne ucnonbaoBaHus npubopa, nposepbre,
yTcObL! BCE NpUBOpL! YNpasneHna HaxoaUNUCL
8 NONOXEHNN ,BLIKNIOHEHO” MNW 3aKPLITO .
MNepea TemM Kaxk BHINONHATL _Kakylw-nu6o
onepauvio no ouuctke unu oGcnykusannio
npubopa, cneayer OTKNIOMWUTL €ro OT
anekTpoceTn.
B cnyvae HewcnpaBHOCTW u/unwm
HeyaoBNeTBOpUTENbHOR paboTtel cneayer
BLIK/IONNTL NPUGBOP W OTKAIOYUTL ero  oT
anekTpoceTn. He nbitanTecb_ CaMoCTOATENbHO
pasbupare npubop. fiwbuie onepauum,
CBA3AHHbIE C PEMOHTOM UMK HANAAKoW JONXKHb!
NPOU3BOANTLCA KBANNMPUUWPOBAHHLIMU
cneynanuctaMu ¢ cobniogeHuem
MaKCUManbHOW _OCTOPOXHOCTW. [loaTomy
geuomguny_em Bam obpawartscs 8 Haw

NMKaALNK  aBTOPUIOBAHHEIM CEPBUCHLIA
UeHTp U cooBMTb BMA HEUCNPABHOCTU W
Mogent nmeloulerocn y Bac npubopa.

Heucnonbiyembin vnu ke npegHasHayeHHLIN
K AanbHeneMy uCNONL30BaHWIO npubop
cneaAyeT NpuBeCTHW B COCTOAHMWE
HenpUroAHOCTH K paGoTte, CHAB C HEro AeTanu,
KOTOpbIE MOFYT npeacTaBnATb WMCTOMHUK
ONacHoCTM AnNA aeteM BO BPEMs MUX urp,
Hanpumep:

WHYP NUTAHKUR;
cucTeMbl Gnoxkuposkv asepub!;

WwaMnyps!. i

Heucrionb3yeMbiih npuGop cnegyeT orsestu B
NYHKT NPYeMa BTOPCLIPLA.
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585] 1. NOTE IMPORTANTI E
) PRECAUZIONI D’'USO

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico
comporta l'osservanza di alcune regole
fondamentali:

=> Non toccare |'apparecchio con mani bagnate
od umide.

= Nonusare I'apparecchio a piedi nudi.

=> Nontirare il cavo d’alimentazione per staccare
la spina dalla prese di corrente.

=> Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti
atmosferici (pioggia, sole...

= Non permettere che [‘apparecchio sia
utilizzato da bambini o da incapaci, senza
sorveglianza.

« Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima
volta, & opportuno riscaldarlo vuoto a porta
chiusa, alla massima temperatura per circa
un'ora, al fine di espellere l'odore
caratteristico prodotto dallisolamento di lana
di vetro. Arieggiare l'ambiente durante
I'operazione.

+ Durante e dopo l'uso, il cristallo della porta
fomo e le parti accessibili possono essere
molto calde e pertanto & necessario tenere
lontano i bambini dall’apparecchio.

+ Tenere ben pulito I'apparecchio. | residui di
¢ibo possono causare rischidiincendio.

« Evitare di usare il fomo spento come spazio
per riporre cibi o recipienti: in caso di
accensione involontaria, questo compor-
famento pud essere causa di danni ed
incidenti.

+ Seusate una presa di corrente nelle vicinanze
dell'apparecchio, assicurarsi che i cavi degli
elettrodomestici che state usando non lo
tocchino e siano sufficientemente distanti
dalle parti calde dell’apparecchio.

« Dopo aver utilizzato I'apparecchio assicurarsi
che tutlii comandi siano in posizione di spento
ochiuso.

+ Prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia o manutenzione, disinserire
I'apparecchio dalla rete d'alimentazione
elettrica.

* Incasodiguasto e/o di cattivo funzionamento,
spegnere e disinserire I'apparecchio dalla rete
elettrica e non manometterlo. Ogni
riparazione, 0 messa a punto deve essere
fatta con la massima cura ed attenzione da
personale qualificato. Per questo motivo
raccomandiamo di rivolgerVi al nostro Centro
di Assistenza piu vicino specificando il tipo di
inconveniente ed il modello di apparecchia-
turain Vostro possesso.

Un apparecchio fuori uso o non pil utilizzato

deve essere reso inservibile eliminando quelle

parti che possono essere fonte di pericolo per i

bambini durante i loro giochi, come ad esempio:

= llcavod'alimentazione.

= Eventuali sistemi di bloccaggio della porta
forno.

= Spiedi.

Portarlo altrimenti in un centro materiali. Si prega

di richiedere I'indirizzo presso 'amministrazione

del proprio comune.

i 6. INSTRUKCJE DLA
INSTALATORA

Podlaczenie do sieci zasilajgce musi byé
wykonane zgodnie z obowiazujacymi
przepisami, przez uprawnionego
elektryka.

P

ODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed przystgpieniem do podtaczenie
elektrycznego prosimy sprawdzié:

czy napigcie elektryczne w Panstwa
mieszkaniu jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej,

czy sie¢ zasilajaca w Pafstwa mieszkaniu
posiada uziemienie.

Jesli podiaczenie do sieci nastepuje poprzez

niazdko wtyczkowe.

Zastosowaé¢ na kablu, jesli jest nie
zaopatrzony, znormalizowang wtyczke ze
stykiem ochronnym odpowiednia do
pobieranego pradu podanego na tabliczce
znamionowej piekarnika. Podtaczyé
przewody, uwazajac na ich kolejnosé :

Litera L (faza) = przewod koloru brazowego,
Litera N (neutralny) = przewdd koloru
niebieskiego,

Symbol @ {uziemienie) = przewéd koloru
2ielono-zéitego

Kabel powinien by¢ tak umieszczony, by w
Zzaden sposob nie dotykal do miejsc z
temperaturg powyzej 75K.

Nie stosowaé zlgczek redukcyjnych, wtyczek
adaptacyjnych oraz rozgalgziaczy i
przediuzaczy, ktére moga powodowacé
fatszywe polaczenie oraz uszkodzenia
elementéw grzewczych.

. 6. UHcTpykuum no
yCTaHoBKe

NOAKNIYEHUE K INEKTPOCETHU

MogknioveHne K INEKTPOCEBTH AOMKHO
NPoOVM3BOAUTCA B COOTBETCTBUW C
AENCTBYIOWNUNMHU HOPMAMK W
NONOXEHNAMM,

Nepen Tem KaK NPUCTYNNUTH K NOAKIIOHEHUIO
K JneKTpoceTtu cneayert yGBAHTbCﬂ, yT0:

TokonponyckHan cnocoBHOCTL u
HanpsXeHwe B CeTW W poa3eTKax
COOTBETCTBYIOT aHANOrMUYHBIM
XapaKTepucTnkam AyxoBKM, MPUBOASHHBIM
Ha Tabnuuke C xapakTepucTUKamm,
PacnonoXeHHOW Ha 3agHen CTeHKe, WNn B
NpUNaraeMon NHCTPYKUWM.

Poszetka unu anektpoobopyaosaHue
HafleXHO 3a3eMNneHbl COrnacHo
LEACTBYIOWMUM HOPMaM W nofoxexusm. B
cnyyae HecobniogeHus 3Tux npaeun
npoussoAuTens cHumaet ¢ ceba BCAKYlO
OTBETCTBEHHOCTb.

Ecnu noacoeauHeHne K cetn
OCYLLEeCTBARETCA Yepe3 po3eTKy:
- NopcoeauHNTe K WHYPY NUTaHUA

CTaHAapPTHYIO BUNKY (ecnu TaxkoBOW He
NnpenoycMOTpPEeHO B KOMnnekTte),
COOTBETCTBYIOWYIO HArpy3ke, YKa3aHHOW Ha
Tabnun4yke C xapakTepucTuKamu.
MNoacoeannute nposoaa, cobnwaan
HUXEYKa3aHHble COOTBETCTBUA U
npeanycMoTpes Gonbuyd ANUHY
323eMNRIOWEro NPOROAA NO CPABHEHMIO C
nposoAaom asbi:

Byksa L (paza) kopu4yHeBbIH NPOBOA
Byksa N (Hons) cuHuiA nposog
O6o3nauenwe (D) (3emMnR) wenTo-aeneHwli
npoBoOA

LWHyp AMTaHWA AOMXKEH pacnonarats TakvuMm
obpasom, 4TOGLI HW OfHA ero Touka He
noasepranace neperpeby, AOCTUrAOWEMY
75K.

Ana noaCOeANHEHWA K CeTU He UCNONL3YWTEe
YKOPOUYEeHHLI@ NPOBOAA, NEPEXOAHWMKK VAN
TPOWHMKKM, TaK Kak OHW MOMYT NpUBECTH K
onacHomy neperpesy.

as



6. ISTRUZIONI PER
L’INSTALLATORE

Quando il collegamento & effettuato diretta-
mente allarete elettrica:

Interporre tra l'apparecchio e la rete un
interruttore omnipolare, dimensionato al carico
dell'apparecchio, con apertura minima fra i
contatti di 3mm. Ricordare che il cavo di terra
non deve essere interrotto dall'interruttore.

In alternativa, il coilegamento elettrico pud
essere anche protetto con un interruttore
differenziale ad alta sensibilita.

Si raccomanda vivamente di fissare I'apposito
cavetto di terra colorato verde-giallo ad un
efficiente impianto diterra.

MANUTENZIONE

Prima di eseguire qualsiasi sostituzione si
raccomanda vivamente di togliere
corrente all'apparecchio.

S

OSTITUZIONE COMPONENTI ELETTRICI
Per sostituire la lampada forno L, bisogna
svitare la calotta di protezione in vetro C
(Fig. 15) ecambiare la lampada con un‘altra
resistente alle alte temperature (300°C) e
con le seguenti caratteristiche:
15W-230V~-50Hz-E 14.

Per accedere agli altri componenti elettrici, €
indispensabile estrarre il forno dal suo
alloggiamento svitando le viti V (vedi Fig. 14).
Con la semplice estrazione del forno si pud
intervenire direttamente sulla morsettiera
(Fig. 16)

Nel caso di sostituzione del cavo
d’alimentazione, tenere il conduttore di terra
pit lungo rispetto ai conduttori di fase ed
inoltre si dovra rispettare le indicazioni

ri
E

portate nel paragrafo “ALLACCIAMENTO
LETTRICO".

Togliere la protezione posteriore Q per
accedere al motoriduttore, alle resistenze, al
limitatore di temperatura ed al portalampada
(Fig. 16).

Per sostituire il portalampada P, forzare conun
cacciavite le punte delle mollette di bloccaggio
M (Fig. 15) e sfilare il portalampada verso
l'interno del forno.

Per sostituire il termostalo, il commutatore, il
programmatore e le spie, togliere la scatola di
protezione S (Fig. 16). Togliere le manopcle e
poi svitare le viti sottostanti per liberare i
componenti da sostituire.

a)

1. INFORMACJE OGOLNE

ORAZ INSTRUKCJA
UZYTKOWANIA

1. BAXHbIE 3AMEYAHUA
1 NPEANUCAHUA MO
NCnonb30BAHUIO

Uzytkowanie urzadzenia jest proste,
jednakze przed rozpoczeciem instalacji
oraz podiaczenia do sieci prosimy o
dokladne zapoznanie sie z ponizszg
instrukcja. Instrukcja pomoze Panstwu w
prawidlowej instalacji, uzytkowaniu oraz
konserwacji. Prosimy o zachowanie
ponizszej instrukcji przez caly okres

uzytkowania urzadzenia.

37071 HoBLIK NPUBOP NPCCT 8 CNONBL3OBAHUK,
oAHakKo, nepeg ero yCTaHOBKOW #
BKNIOMEHUEM, cnegyeT BHUMATENLHO
NPOYUTaTbL WUHCTPYKuUMIO. B Hen
COAEPXUTCA WHIOPMaLUA, Kacalouwlaaca
npasun 6e30NacHOCTU NpW YCTaHoBKe,
®CNonb3oBaHuu U obcnyxuBanun. Xpanure
3TY MHCTPYKUUIO, 4TO6b 0GpaLLaTLEEA K Hel B
cnyvyae BO3HUKHOBEHWRA Kakux-nnbo
BONPOCOB.

Instalacja oraz wszelkie interwencje
serwisowe moga byé przeprowadzane
wylacznie przez uprawnionego
elektromontera.

Urzadzenie przeznaczone jest do uZytku
domowego wedle swojego przeznaczenia.
Jakiekolwiek inne uZytkowanie jest
zabronione.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
wady powstale wskutek nieprawidlowej
instalacji, wadliwego uzytkowania oraz
niewtasciwej konserwacii.

Urzadzenie musi by¢ uziemione lub
zerowane. Podigczenie do sieci elektrycznej
powinno by¢ przeprowadzone przez
uprawnionego elektromontera, zgodnie z
obowigzujacymi przepisami bezpieczerstwa.
Przed przystapieniem do podlaczenia do
sieci nalezy sprawdzi¢, czy dane zawarte na
tabliczce znamionowej sa zgodne z
parametrami sieci zasilajacej w Paristwa
mieszkaniu.(cze$¢ 5 - Charakterystyka
techniczna ).

YcraHoBKa n o6cnyxuBanve, ONUCaHHbIE B
paspene .6” A0MKHL! OCYWEeCTBNATLCA TONLKO
KBaNUNUWMPOBAHHBIMK CNELIANKCTaMK.
Mpubop OOMKEH MCNONL3OBATLCS TOMNLKO B
Uensx, ANs KOTOPbIX OH NpeaHa3HaueH, TO
€CTb ANA NPUTOTOBREHUN NULLM B AOMALHNX
ycnoeuwsix. Jio6oe Apyroe WCNOnb30BaHWe
CYUNTAETCA HENPaBUNBLHBIM M,
CNeaoBaTenbHo, ONacHbIM.

MpouisoanTent He HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a BO3MOXHbIA ywepb umywectsy wnu
randeckvuM NUUamM, BOHUKLIMA BcheacTene
HeNnpaBUNbHOW YCTAHOBKYW, OlWwubBouHoro
WCMONb3OBAHWA WNKU  HECOOTBETCTBYIOWEro
ofcnyxusanua npubopa.

Mocne ygpaneHua HapyXHOA YNakoBkw #
YNaKoBKU BHYTPEHHUX NOABWKHBIX AeTanen
cnepyeT NPosepuTL LENoCTHOCTL Npubopa. B
cnyyae COMHEHWR He cneayet NoMb30BaThCA
npubopoMm, HeobxoaumMo 0OGpaTUTLCR K
ycnyraM kBanuduuupoBaHHBX
cneunanvucTos.

OcTaTku ynakoskv (KapToH, NONUATUNEHOBbIE
MewkKw, NEHONNACT, rB03AW U T.A.) He cnenyer
OCTaBNATL 8 MECTaX, JOCTYNHLIX ANA AeTen,
NOCKONbKY OHU MOryT NpeacTaBnAaThL
NOTEHUWanbHYI0 0NAacHOCTb.

B uennx coxpaHeHns okpyxaiouien cpeas Bce
AeTann ynakoBKW W3roTOBAEHb w3
3Konornyeckn Ge3onacHbix matepuance u
moryT GbiTe nepepaboTaHbl ANA NOBTOPHOMO
UCNONb30BAHMUA.

AnextpofeaonacHocTe AaHHoro npubopa
rapaHTMpyeTca TONbKO B cnyvyae ero
NPaBUNbHOFO 333€MNEHNA, KaK 3TO
npengcmorpeuo HOpMamwu
anextpoGesonacHoctn. [lpoulsogutenn He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW B cnydae
HecobniogeHnn eblweykadanHelx Hopm. B
CNYMae BO3HWKAKWMX COMHEHWI cnepyeT
obpaTUThca K KBANUMUUUPOBAHHBIM
cneuvanucTaM AnA NPOBEPKU COOTBETCTBUA
anekTpooBopyaoBanus.

Mepepn Tem xak noacoeAvHAT, npubop K
3NeKTPOCeTH, cneayeT yAOCTOBEPUTLCA, YTO
AaHHble, npueefeHHble Ha Tabnuuke C
OCHOBHBMH® TeEXHUYECKNMM
XapakTepucTukamMmu, COOTBETCTBYWT
NOKa3aTensM anexTpocetu (cMm. pagen .5.
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA™).
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58;) 1. NOTE IMPORTANTI E

PRECAUZIONI D’'USO

L'uso di questo nuovo apparecchio & facile,
tuttavia prima di installarlo e fario funzionare,
& importante leggere attentamente
questo libretto. Esso fornisce indicazioni
riguardanti la sicurezza d'installazione, d'uso
e di manutenzione. Conservare con cura
questo libretto per ogni ulteriore
consultazione.

Linstallazione e le manutenzioni elencate
nella parte “6" devono essere eseguite
esclusivamente da personale qualificato
{legge n°46/90e D.P.R. 447/91).
L'apparecchio dovra essere destinato solo
alluso per il quale & stato concepito, cioé la
cottura ad uso domestico. Ogni altro uso & da
considerarsiimproprio e quindi pericoloso.

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni a cose od a
persone, derivanti da una installazione o da
una manutenzione incorretta o da una errata
utilizzazione dell’apparecchio.

Dopo aver tolto I'imballo esterno e gli imballi
intermi delle varie parti mobili, assicurarsi
dellintegritd dell'apparecchio. In caso di
dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi
a personale qualificato.

Gli elementi dell'imballaggio (cartone,
sacchetti, polistirolo espanso, chiodi...) non
devono essere lasciali alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

In rispetto dell'ambiente, tutti i materiali
d'imballaggio usati sono ecologici e riciclabili.
La sicurezza eletirica di questo apparecchio &
assicurata soltanto quando lo stesso é
correttamente collegato ad un buonimpianto di
messa a terra come previsto dalle norme di
sicurezza elettrica. |l costruttore declina ogni
responsabilitd per linosservanza di queste
disposizioni. In caso di dubbio richiedere un
controllo accurato dell'impianto da parte di
personale qualificato.

Prima di collegare I'apparecchio accertarsi che
i dati di targa siano rispondenti a quelli della
rete di distribuzione eletirica (vedere parte “5.
CARATTERISTICHE TECNICHE").

i; 6. INSTRUKCJE DLA
INSTALATORA

Jezeli podlaczenie do sieci nastepuje

bezposrednio do sieci elektryczne].

» Wstawi¢ pomigdzy urzadzenie a siet
zasilajgca wytacznik dwubiegunowy,
dostosowany do napigcia urzadzenia, z
przerwg migdzy stykami co 3mm Prosimy
pamigta¢, by przewdd uziemienia nie byt
wylaczany przez wylacznik.

« Przypominamy o podiaczeniu do uziemienia
przewodu zielono-zéitego.

SERWIS

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
serwisowych nalezy odtaczyé urzadzenie
2 siecl zasilajace)

Wymiana elementéw elektrycznych:

» Aby wymieni¢ lampke piekarnika L, nalezy
zdjaé zabezpieczenie szklane C (rys.15),
wymieni¢ zaréwke na inng odporng na
wysokie temperatury (300°C) posiadajaca
nastepujacq charakterystyke
15W - 230V~ - 50Hz - E 14.

+ Do wymiany innych elementéw, niezbedne
jest wyjecie piskarmika z szafki wykrecajac
Sruby V (rys.16)

W przypadku wymiany przewodu

zasilajacego, nalezy przestrzegac przepiséw

opisanych w rozdziale - podfgczenie do sleci
elektrycznej

« Aby odsloni¢ silnik, grzalki, ogranicznik
temperatury, zaréwke (rys.16) nalezy zdjaé
zabezpieczenie Q,

+ Aby wymieni¢ zawieszenie lampki P.,
wykreci¢ $rubki M. (rys. 15), zdjaé
zawieszenie zarowki do $rodka
PIEKARNIKA,

* Aby wymieni¢ termostat, programator, diody,
nalezy zdja¢ pokrywe S (rys.16) wykrecajac
srubki, aby odstoni¢ elementy przeznaczone
do wymiany.

i 6. UHCTpYyKUMM no
ycTaHoBKe

Echu noacoeauHenue NPOU3BOANTCA

HENOCPEACTBEHHO K COTH:

« YcraHoBuTE Mexay AYXOBKOW W CeTbio
ABYXNONICHBA BbiKNIONaTENb,
paccuuTaHHLii Ha Harpyaky npubopa, ¢
MUHUMaNbHBLIM NPOCBETOM MexXAy
koHTakTamm 3 mm. lMomHuTe, YTO WHYP
3a3eMNeHWs He [OMKeH npepwuBaThbCA
BLIKNKOMaTeneM.

« B Kauectse anbTepHaATMBLI SMNEKTPUUECKOE
nopcoegnHeHne MoxeT O6biTb Takxe
3auymnuieHo BHICOKOYYBCTBNTENbHbLIM
AvdhthepeHumanbHbIM BbIKAKOHATENEM.

* HacToAaTenNbHO pekoMeHAyeTCH
noAcoeAnHNUTL CReuuanbHbid WHYP
3a3eMNeHns XenTo-3eneHoro useta K
athpekTUBHOMY 3a3EMNAOLEMY YCTPONCTBY.

TEKYLWEE OBCNYXUBAHUE

flepen Tem KaK NPUCTYNUTb K KakWM-nnBo
pa6otam no ob6cnyxusaunio npubopa
cnepyet OTKNIOMHTL €ro OT CeTH.

3ameHa geTanen anekTpoobopynoBaHna

* [lnA 3ameHs! NaMnoYkm noaceeTkm L cneayet
OTKPYTHUTb 3aLUTHBIA CTEKNAKHBIA konnak C
{Puc. 15) » 3ameHuTb NamnNoYKy Ha Apyryto,
YCTONMMBYI0O K BO3AGWCTBUIO BLICOKUX
temnepatyp (300°C) wn umewwyw
cneaylowve xapakTepucTuku:

15 W 230V~ -50Hz E 14.

» Ana pociyna K Apyrum peTanam
anexkTpoobopynosanun, HeoGxoAUMO BbIHYTL
AYXOBKY W3 COOTBETCTBYIOWEro OTAENeHMR,
oTkpyTUB GonTwl V (Puc. 14). Brinysa ayxoexy,
Bbl NONY4UTE [OCTYN K KNEMMHOW KkopoGke
(Puc. 16).

B cnyvae 3ameHbl WHypa AuTaHvWA nposoa

3a3eMNEHUA crneayeT OCTaBAATL ANMHMee

nposoaa alel, Kpome TOro cneayer

cobnwAaaTh WHCTPYKUMKW, NpuBegeHHble B

pasaene ,loaxnioyeHune K anexkTpoceTn”,

» CHate 3agHiol0 naxens Q, 4Tobbl nony4uts
AOCTYN K MOTOpPEeAyKTopY, pe3ucTopam,
orpaHuunTeNio TeMNepatypo! U NaTpoHy
(Puc. 16).

* fina 3ameHw! natpoHa P noauenuTb
OTBEPTKONM KOHLL! GNOKMPOBOUHBIX NPYXUH M
{Puc. 15) n BEHYTL NATPOH NO HANPaBNEHWIO
K 3aAiHen CTeHKe AyXOBKN.

* [ina 3ameHb! TepmocTaTta, KommyTaTopa,
nporpaMMaropa WM KOHTPONbHLIX NaMnouyek
cneayet CHATb 3awuTHYW Kkopobky S
(Puc. 16). 3atem cnegyer CHATb Pyyku W
OTBUHTUTL PaACNONOXEHHbLIE NoQ HUMU
BUHTBI, 4TO6bLI OCBOGoOAMTL nNoanexawue
3ameHe getanu.
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@ 7. ASSISTENZA TECNICA
E RICAMBI

Questa apparecchiatura, prima di lasciare la
fabbrica, é stata collaudata e messa a punto da
personale esperto e specializzato, in modo da
dare i migliori risultati di funzionamento.

Ogni riparazione, © messa a punto che si
rendesse in seguito necessaria deve essere
fatta con la massima cura ed attenzione da
personale qualificato.

Per questo motivo raccomandiamo di rivolgerVi
sempre al nostro Centro di Assistenza piu vicino
specificando ta marca, il modello, il numero di
serie ed il tipo di inconveniente ed il madello di
apparecchiatura in Vostro possesso. | dati relativi
sono stampigliati sull'etichetta segnaletica
applicata suila parte postericre dell’apparecchio
e sull'etichetta applicata alla scatola imballo.
Queste informazioni permettono all'assistente
tecnico di munirsi degli adeguati pezzi di ricambio
e garantire di conseguenza un intervento
tempestivo e mirato. Si consiglia di riportare piu
sotto tali dati in modo da averli sempre a portata
dimano:

MARCA:

MODELLO:

SERIE:

| ricambi originali e gli accessori optiocnal si
trovano solo presso i nostri Centri Assistenza
Tecnica erivenditori autorizzati.

AVVERTENZA:

L'indirizzo del nostro Centro di Assistenza dizona
autorizzato, & riportato sulle “Pagine Gialle -
Casa" alla voce “Elettrodomestici -
riparazione”.

Inoltre per offrire e garantire un “Servizio Clienti”
qualificato e funzionale & stato attivato il numero
verde pil sotto indicato. Il servizio é operativo
dalle 8,00 alle 12,30 - dalle 14,00 alle 17,30
(esclusiil sabato ed i festivi).

Numero Verde

1672-15308

Y
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@ 7. OBSLUGA SERWISOWA
ORAZ CZESCI
ZAMIENNE

Urzadzenie to przed opuszczeniem fabryki,
zostalo podane wielokrotnym testom i préba .

Jakakolwiek naprawa serwisowa powinna
zostaé wykonana starannle, przez
wykwalifikowany personel.

Z tego powodu prosimy o zglaszanie sie do
autoryzowanych punktow serwisowych podajac
marke, model, numer seryjny oraz typ produkiu.
Dane te znajdziecie Panstwo na tabliczce
znamionowej umieszczonej na tylnej czesci
urzadzenia oraz na opakowaniu.

informacje te, pozwola serwisowi do
zastosowania wiasciwych czesci zamiennych
oraz zagwarantowaé wlasciwe dzialanie po
dokonaniu naprawy.

Marka

Model

Seria

Oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria w
opcjach s dostepne tylko i wylacznie w
naszych punktach serwisowych.

@ 7. TEXHUWYECKOE
OBCNYXUBAHUE U
3AMACHBIE HACTU

3rot npubop nepen oTrpy3kon ¢ dabpukn Boin
NCNBLITAH U OTNAaxXeH ONbLITHBIMWY
KeanuMUUPOBAHHLIMU  CNEUManNUCTamMn  ONA
obecneveHns Haunyylwux pes3ynbTatos npu
WCNIONL30BAHUN.

NMioGoi PeMOHT uNM Hanagka, B KOTOPO#
BO3HUKHET HEOGXOAWMOCTL, QONAXHbLI
NPOU3IBOAUTCA € MAKCUMANbHBLIM
BHUMAHWEM M OCTOPOXHOCTLIO
KBaNWMPUUMPOBAHHLIMKA CNeUUanUcTamMu,

Mo 3ToM nNpuU4MHE pPEeKOMeHAyeMm BaMm
06pawaThCa TONLKO B Hall aBTOPU3OBAHHLIA
CepBUCHbIN UEHTP, cooBwue Mapky, mMoaens,
3aBOAACKOW HOMEp #u TUN HEeucnpaBHOCTH
sawero npuGopa. CooTseTcTaylOWNe AAHHBIE
ykasaHsl Ha Tabnuuke, pacnoNOXEHHON Ha
3anHen cTeHke npubopa WNKU Ha ITUKETKE,
NPUKNEEHHOI HAa YNAKOBOUHOM kopobxe.

3ta wudopMauus nNo3IBONUT COTPYAHWUKY
CEepBUCHOrO0 UEHTpPa NOArFOTOBUTL
HeoBxooumblie 3anacHele 4acTu U obecneuntsb
CBOEBPEMEHHbIA Kau@CTBEHHLIA PEMOHNT.
PekoMeHZyeTCs 3anucaTb 3TW AaHHbIE Ha
HWKenpuBeneHHbIX CcTpoukax, uTobel Bcerpa
UMETb WX NOA PYKOR.

MAPKA:

MOJEND:

3ABOLICKO#A HOMEP:

OpuruHankHBle 3an4acty ¥ AONONHUTENLHOE
obopyaoBaHne MMeTCRA TONbKO B  HAaWWX
CEPBUCHBIX LEHTPAX.
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Piekarnik elektryczny do zabudowy HC 00
Szanowni Klienci,

Serdecznie dzigkujemy za zakupienie naszego
produktu. Mozemy zapewnic¢, 2e jest to produkt
nowoczesny, funkcjonalny i praktyczny,
skonstruowany z materiatdw najlepszej jakosci,
spelniajacy Paristwa oczekiwania. Uzylkowanie
tego nowoczesnego urzadzenia jest
niezmiernie proste, jednak, aby otrzymaé dobre
rezultaty, nalezy zapozna¢ si¢ z ponizszg
instrukcja.

Konstruktor nie ponosi odpowledzialnosci
za ewentualne szkody spowodowane
nieprawidlowa instalacja lub blednym
uzytkowaniem urzadzenia.

Yaaxaembiit noxynatens!

Npumute Haww NO3APaABAEHUA u
6naronapHoCTL 33 Baw BLibop.

Mol yBepeHnt, 4TO 3Ta HOBAR 3JNEKTPUHECKan
Ayxoeka, cospeMeHHasn, ¢YyHKUWOHAN
bHAA W NPaKTUYHAR, BLINONHEHHAA W3
BbICOKOKa4@CTBEHHbIX Marepuanos, CMOxe
T HaunyuwuM obpalom yaosnerteopwute Bawm
notpeGHocTh.

Mpouasoaurene ocrasnsetr 3a cofoi npaso
NPUBHOCUTHL B8 CBOW W3IRENUA H3IMEH
€HUA, KOTOPbIe COYTET HeoBXOoAMMbLIMM UNK
nonesHLIMK, B TOM uucne, 8 wuHTepecax
notpebutenen, 410 He Bnever 3a cobon
W3IMEHEHWW OCHOBHbIX GYHKUNOHANLHBLIX
XapakTepucTMK W nokasartenen GeaonacHocTw.
Nponagogutens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH 33
BOIMOXHbIE HETOYHOCTU, AONYLWEHHEIe B
HACTORIWER UHCTPYKUMM, KOTOPLIE BO3HWKNK B
npouecce neyaTu.

NMPUMEMAHUE: Odopmnenne pucyHKkoB
HacTOAWEN MHCTPYKUUM HOCUT YCROBHbIR
xapakrep.



Gentile Cliente,

Lei ha acquistato un ns/ prodotto e sentita-
mente la ringraziamo.

Siamo certi che questo nuovo apparecchio,
moderno, funzionale e pratico, costruito con
materiali di primissima qualita, soddisfera nel
modo migliore le sue esigenze.

La Casa Costrutirice si riserva di apportare ai
propri prodotti quelle modifiche che rite-
nesse necessarie o utili, anche nell'interesse
dell'utente, senza pregiudicare le caratteristiche
essenziali di funzionalita e di sicurezza. Essa
non risponde delle possibili inesattezze,
imputabili ad errori di stampa o di trascrizione,
contenute nel presente libretto.

N.B.: I'estetica delle figure riportate nel libretto &
puramente indicativa.

L'apparecchio & stato progettato e

costruito secondo le norme europee EN

60 335-1 ¢ EN 60 335-2-6 piu relativi

emendamenti.

¢« L'apparecchio & conforme alle
prescrizioni delle sottonotate
Direttive Europee:

> CEE 73/23 + 93/68 relative alla
sicurezza elettrica (BT).

=> CEE 89/336 +92/31 + 93/68 relative
alla compatibilita elettromagnetica
(EMC)

e riporta sull'etichetta segnaletica e
sull'imbalto il simbolo C €

Gli accessori del forno che possono
venire a contatto con gli alimenti, sono
costruiti con materiali conformi a
quanto prescritto dalla direttiva CEE
89/109 del 21/12/88 e dal D.Lgs. 108 del
25/01/92.
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