
ISTRUZIONI PER 

L'UTENTE: USO 

COME USARE IL FORNO VENTILATO 

A titolo orientativo riportiamo: 

• più sotto una sommaria descrizione delle 

diverse cotture. 

• a pag. 22-23 consigli pratici per ottenere 

risultati ottimali. 

• a pag. 24-25-26 tabelle di cottura e grigliatura 

(XI SCONGELAMENTO CON ARIA 

AMBIENTE 

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 6) sul 

simbolo CD e poi introdurre le vivande da 
scongelare nel forno 

II tempo necessario per lo scongelamento 

dipende dalla quantità' e dal genere delle 

vivande. 

Selezionando questa funzione, viene inserito 

soltanto il ventilatore che fa circolare l'aria che 

investe le vivande surgelate e le scongela molto 

lentamente. Particolarmente indicato per la 

frutta e i dolci. 

SS COTTURA A CONVEZIONE FORZATA 

CON RESISTENZA POSTERIORE 

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 6) sulla 

temperatura desiderata ed introdurre le 

vivande. Se si effettua il preriscaldamento, 

attendere che la lampada spia gialla del 

termostato si spenga prima di introdurre le 

vivande. 

Selezionando questa funzione viene inserito 

l'elemento riscaldante posteriore ed il calore 

prodotto viene ricircolato dal ventilatore. Il 

calore pertanto raggiunge rapidamente ed 

uniformemente il vano forno permettendo di 

cuocere contemporaneamente diversi cibi 

sistemati su più ripiani (vedi Fig. 7). Questa 

cottura è particolarmente adatta per cuocere 

dolci in genere. 

O COTTURA AL GRILL 

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 6) sul 

simbolo O. 
Selezionando questa funzione viene inserito 

l'elemento riscaldante superiore centrale che 

distribuisce direttamente il calore sulle vivande. 

Oltre a grigliare, può essere utilizzata per 

dorare leggermente le vivande già cotte. 

3. INSTRUKCJE DLA 

UZYTKOWNIKA 

JAK UZYWAC PIEKARNIK Z 

TERMOOBIEGIEM 

W ponizszym rozdziale podamy ogólne 

informacje dotycza.ce: 

• ogólny opis rodzajów pieczenia, 

• na stranie 22-23 - praktyczne rady jak 

uzyskac najlepsze rezultaty, 

• na stranie 24-25-26 - tabele 

(T] Rozmrazanie w temperatane pokojowej 

Przekreció pokr§tto (rys.6) na symbol QD. 
wlozyc do piekarnika produkty zywnosciowe 

przeznaczone do rozmrozenia. Czas potrzebny 

do rozmrazania zalezy od ilosci i rodzaju 

produktów zywnosciowych. Wybór tej funkcji 

powoduje wlajczenie tylko wentylatora, który 
wprawia powietrze w obieg, powoduja.c 

powolne rozmrazanie sie produktów. 

SS Pieczenie z termoobiegiem z grzalkq 

tylnq. 

Przekr^cic pokr^tto (rys.6) na wybrana. 

temperature W przypadku uzywania 

rozgrzewania wst^pnego, przed wtozeniem 

produktów zywnosciowych do piekarnika nalezy 

odczekac, az zótta lampka termostatu zgasnie. 

Wybór tej funkcji powoduje wtgczenie si§ 

grzalki tylnej, ciepio zostaje rozprowadzone za 
pomoca. wentylatora. Cieplo zostaje szybko 
rozprowadzone pò catym piekarniku, pozwala 

sìq na pieczenie róznych produktów 

jednoczeénie na kilku poziomach ( rys. 7). 

f~l Pieczenie - grill. 

Przekr^cic pokr^tto (rys.6 ) na symbol □• 
Wybór tej funkcji wla.cza grzatk<* górna. 

srodkowa.. 
Funkcja ta moze byó uzywana jako grill lub jako 

opiekacz produktów juz gotowych. 

3. MHCTpyKMMM AJ1H 

nOnb3OBAHHE flyXOBKOM C 

MTO6bl nOMOHb COpMeHTMpOBaTbCfl, 

• HH>Ke oSmee onucamie pa3nwHHbix TMnoB 

Ha CTp. 22-23 npaKTMHecKMe coBeTbi A"* 

• Ha CTp. 24-25-26 Ta6nMU,bi no 

npMroTOBneHMio 6nton b ayxoBKe m Ha rpwie. 

(XI Pa3M0paMCMBaHne npw KOMHaTHoft 

TeMnepaType 

pyHKy Bbi6opa dsyHKUMM (Pmc. 6) ao 

C 0603H3MeHMeM, CD a 3aTeM 
b nyxoBKy npoayKTbi, 

npeAHa3HaneHHbie ad» paaMopawHBaHHn. 

6 p 

3aBMCMT OT KOnMMeCTBa M OT THtia 

flpn Bw6ope 3TOM dpyHKU,»» 

seHTunnTop, KOTOpbiìi oSecneMMBaeT 

BOSAyxa BOKpyr saMopoweHHbix 

OB m pa3Mopa>KMBaeT nx oneHb 

O. Oco6eHHo noKaaaHO A^n dppyKTOB v\ 

(SI >Kapica e ycwneHHOM KOHBeKMnePi e 

33AHMM noAorpeaoM 

ycTaHOBMTe pyHKy Bbi6opa dpyHKunw (Pmc. 6) 
Ha «e/iaewiyio TewinepaTypy m nocTaBbTe 

6nioAo b AyxoBKy. 

ripM Bbl60pe 3T0M dpyHKMMM BK/lKHaeTCH 

3aAHMÌi HarpeBaTenbHbivi 3/ieMeHT, n 

npoMSBOAMMoe Tenro pasroHfleTCR 

BeHTMnflTopoM. TaKMM o6pa3OM, Tenno 6bidpo 

M paBHOMepHO pacnpocTpaHneTcn b «apoHHOM 

Kaiwiepe, nosBormn oAHOBpeMeHHO roTOBMTb 

pa3JiM4Hbie 6nioAa, pacno/io)KeHHbie Ha 

HecKO/ibKMx ypoBHnx {Pmc. 7). 3tot Twn «apKH 

oco6eHHo noAXOAMT Ano npnroTOBJiennfl 

O NCapKa Ha rpHJie 

floBepHMTe pynKy Bbi6opa cpyHKUMìi (Pmc 6) ao 

coBMei^eHMfl e o6o3HaneHMeM CZ). 
Bbl6ope 3TOM CpyHKUMM BKniOMaeTCJl 

ueHTpa/ibHbiw HarpeBaTertbHbiM 

T, nop,aio\iiyiv\ Tenno HenocpeACTBeHHo 

Ha npuroTOBnaeMoe 6nH>Ao. FIomumo xcapxM Ha 

rpMne, aia djyHKunn Mo>KeT ncnonb3OBaTbcsi 

Ann nerKoro nOApyMfHMBaHWJi ywe 

npuroTOBneHHbix 6/iioa. 
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3. ISTRUZIONI PER 

<*■ L'UTENTE: USO 

COME USARE IL FORNO MULTIFUNZIONE 

A titolo orientativo riportiamo: 

• più sotto una sommaria descrizione delle 

diverse cotture. 

• a pag. 22-23 consigli pratici per ottenere 

risultati ottimali. 

• a pag. 24-25-26 tabelle di cottura e grigliatura 

(T) SCONGELAMENTO CON ARIA 
AMBIENTE 

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 o 9) sul 

simbolo (T) e poi introdurre le vivande da 
scongelare nel forno. 

Il tempo necessario per lo scongelamento 

dipende dalla quantità' e dal genere delle 

vivande. 

Selezionando questa funzione, viene inserito 

soltanto il ventilatore che fa circolare l'aria che 

investe le vivande surgelate e le scongela molto 

lentamente. Particolarmente indicato per la frutta 

e i dolci. 

O COTTURA TRADIZIONALE 

Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 o 9) sul 

simbolo O e regolare la manopola del 
termostato (Fig. 10) sulla temperatura 

desiderata. Se si effettua il preriscaldamento, 

attendere che la lampada spia gialla del 

termostato si spenga prima di introdurre le 

vivande. 

Selezionando questa funzione vengono inseriti 

gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore che 

distribuiscono il calore dall'alto e dal basso sulle 

vivande. 

Questa cottura è adatta per cucinare qualsiasi 

tipo di alimento (carne, pesce, pane, pizza, 

dolci....). 

S COTTURA TRADIZIONALE FORZATA 
Ruotare la manopola del selettore (Fig. 8 o 9) sul 

simbolo ® e regolare la manopola del 

termostato(Fìg. 10) sulla temperatura desiderata. 

Se si effettua il preriscaldamento, attendere che 

la lampada spia gialla del termostato si spenga 

prima di introdurre le vivande. 

Selezionando questa funzione vengono inseriti 

gli elementi riscaldanti superiore ed inferiore ed il 

calore irraggiato viene distribuito dat ventilatore. 

Questa cottura è particolarmente indicata per 

cuocere in modo rapido e simultaneo su diversi 

gradini (Fig. 7). 

V 

3. INSTRUKCJE DLA 

UÉYTKOWNIKA 
3. 

O Pieczenle - grill - przekr$cic pokreUo {rys. 

3 lub 5) na symbol (P) oraz ewentualnie 

wyregulowac pokrQtlo termostatu (rys.4) na 

wybrana temperature^ Wybór tej funkcji 

uruchamia grzalk$ centralna górna.. Funkcja ta 

moie byc uzywana jako grill lub do podpiekania 

na zloty kolor produktów juz gotowych. Przy 

uruchomieniu grilla wla.cza sie> automatycznie 

ruszt obrotowy. 

Jak uzywac ruszt obrotowy. {rys. 2). 

Nalozyc kurczaka lub mi$so na ruszt dobrze 

mocuja.c za pomoca. dwóch widelczyków dobrze 

je wysrodkowujac. Zalozyc zaczep rusztu na 

drugi stopien pod rusztem, zatozyc gotowy 

ruszt (E). Zdja.6 ra_czk§ z rusztu ì zamkna.c 

drzwiczki piekarnika. Prosimy o zaktadanie 

brytfanki, tak by sos wydzielaja^cy sìq podczas 

pieczenia sptywat do brytfanki. a nie na 

piekarnik. 

pyHKy Bbi6opa (pyHKuwà (Pmc. 3 

wnw 5) «0 coBMemeHitq e o6o3HaneHneM O m 

ycraHOBMTe pyHKy TepMocTaTa (Pmc. 4) Ha 

wenaeMyK) TeMnepaiypy. 

flpn Bbi6ope 3tom cpyHKUMii Bunio^aeTCfl 

ìi iì HarpeBaTe/ibHbiìì 

Tenno HenocpeflCTseHHO 

Ha npiiroToenneMoe 6ntOAO. FIommmo 

Ha rpune 

ano rtoapyMflHHBaHun 

rpvinn 

aBTOMaTMHecKM BKnK)4aeTcn eepTen. 

KaK Mcnonb3oeaTb eepTe/i (Pmc. 2) 

HacaflMTe KypMuy nnn KycoK (vinca Ha maMnyp, 

o6fl3aTe/ibHO aaKpenna 

ypaBHOBecnB. 

BcrraBMB noflciaBKy b naa 2, nono>KMTe Ha Hee 

ujaMnyp m BCTaebTe ero HaKOHeHHMK b me3A0 

aneinpOMOTOpa (E). 

Bcer^a cneayeT ncnonb3OBaTb noAaoH una 

c6opa coKa. KaK yKa33H0 Ha cip. 23 pa3flena 

,npaKTMHecKne coBeTbi no npuroTOBneHMio 

6niOABflyxoBKe". 

OTBMHTMTe m cHMMMTe pyHKy uaMnypa m 

3aKpoìiTe ABepuy ayxoBKM. 
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